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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

problemeve, shérbimit dhe riparimit

@ Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
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pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.
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« PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi - Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga

/\ PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta

instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me
pajisjen.
Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit t& pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
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priza.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té

590 (600) mm

suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm




Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm

hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e
pasme poshté

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményreé té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit t& pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja €shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.
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» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

+ Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té€ akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

« Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Ndrigcimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

e Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.
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Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

€3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

(*mm)

/]
\U
— g J®

SHQIP 7



(*mm)

523

8 SHaIP



4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Llamba e fuqgisé / simboli

Ekrani

Celési i kontrollit (pér temperaturén)
Treguesi / simboli i temperaturés
Avull Plus

Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Zbalcim i brendshém- Depozita e
ﬁ pastrimit me ujé

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
Poyicioni i raftit

N
-

B AR
FEERCOREEEOENE

HE

4.2 Aksesorét Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

+ Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni celésin.
Celési del jashté.

5.2 Butonat / fushat e sensorit

Pér vendosjen e orés.

@ Pér té vendosur funksionin e orés.
_I_ Pér vendosjen e orés.
) Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin Gatimi me ventilator té ploté

PLUS.
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5.3 Ekrani

A B A. Funksionet e orés

B. Kohématési
L Q G\)

g

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pérpara pérdorimit té paré

Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni qgé€ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

b" =

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Vendosja e orés Pastrimi i furrés Nxehni paraprakisht furrén bosh
" +_ - shtypeni pér té 1. Higni té gjithé aksesorét dhe 1. Vendosni temperaturén

mbaijtéset e rafteve gé mund té

. maksimale pér funksionin: E\
higen nga furra.

caktuar kohén. Pas rreth 5

sekondash, pulsimi do té ndalet Pastroni furrén dhe aksesorét Koha: 1 oré.

dhe né ekran do té afishohet ’ . .. 2. Vendosni temperaturén

ora. vetém me njé copé me ﬁ
mikrofibra, me ujé té ngrohté maksimale pér funksionin: .
dhe njé detergjent té buté. Koha: 15 min.

3. Vendosni temperaturén
maksimale pér funksionin:

@ll@]

Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve gé mund té higen.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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7.1 Ményra e vendosjes: Funksioni
e ngrohjes Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur temperaturén.
Hapi 1 Kthejeni celésin e funksioneve t& furrés Hapi 3 Kur t& pérfundojé gatimi, kthejini elésat
pér t& pérzgjedhur njé funksion né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.
ngrohjeje.

7.2 Caktimi i funksionit: Gatimi me ventilator té ploté PLUS

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

Hapi 1 Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 2 Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me ujé rubineti.

@ Kapaciteti maksimal i relievit té
hapésirés sé brendshme éshté 250 ml.
Mos e rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur furra
éshté e nxehté.

Hapi 3 Vendosni funksionin: .

Shtypni: . Treguesi ndizet. Funksionon vetém me funksionin: Gatimi me ventilator té ploté

PLUS.
Hapi 4 Rrotullojeni gelésin e kontrollit t& temperaturés né temperaturén e vendosur.
Hapi 5 Nxehni paraprakisht furrén bosh pér 10 minuta pér té krijuar lagéshtiré.
Hapi 6 Futni ushqgim né furré.

Shikoni kapitullin "Udhézime dhe Késhilla".
Mos e hapni derén e furrés gjaté gatimit.

Hapi 7 Kthejeni celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.
- shtypni pér té fikur furrén. Treguesi fiket.

Hapi 8 Pasi pérfundon funksioni, hapni me kujdes derén. Lagéshtira e ¢liruar mund té shkaktojé djegie.

Hapi 9 Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté. Higni ujin e mbetur nga relievi i hapésirés sé brendshme.

7.3 Funksionet e nxehjes

Funksioni e Aplikimi
ngrohjes

Funksioni e Aplikimi

ngrohjes Pér té ndezur llambén.

0 Furra éshté e fikur.

Pozicioni fikur
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Funksioni e Aplikimi Funksioni e Aplikimi

ngrohjes ngrohjes
Pér té pjekur né deri né tre — Pér té pjekur nyja t&é médha
pozicione rafti njekohésisht dhe Y mishi ose shpendésh me kocka
pér té tharé ushqgimin. né njé pozicion rafti. Pér té béré
Vendosni temperaturén 20 - Pjekje turbo né  gratina dhe pér té karamelizuar.

(G;) 40°C mé poshté se sa pérGatim skaré

tradicional. . - -

Ventilator i ploté /  Pér té shtuar lagéshtiré gjaté hA2g Pér té pjekur pica. P&r

Gatimi me ¥ karamelizim intensiv dhe njé

ventilator té ploté
PLUS / Pastrimi
me ujé

gatimit. Pér té& marré ngjyrén e
duhur dhe kore kércitése gjaté
pjekjes. Pér té dhéné mé shumé
Iéng gjaté ringrohjes.

Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe
pastrimi" pér mé shumé
informacion rreth: Aqua Clean.

fund kércités.

Funksioni i picés

— Pér té pjekur ushgimin né njé
nivel furre.

Gatim tradicional

6_5
Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté krijuar pér té
kursyer energji gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion,
temperatura brenda pajisjes
mund té ndryshojé nga
temperatura e vendosur. Fugia e
ngrohjes mund té pakésohet.
Pér mé shumé informacion
referojuni kapitullit "Pérdorimi
ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.
me lagéshtiré.

Nxehtésia e
poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund
kércités dhe pér ruajtien e
ushqimit.

XY
Shkrirja

Pér té shkriré ushgimin
(zarzavate dhe fruta). Koha e
shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqimit té ngriré.

v

Skaré e shpejté

Pér té pjekur né skaré ushqgime
té sheshta né sasi t¢ médha dhe
pér té thekur buké.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

7.4 Shénime mbi:Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré.Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit té energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjisé", Kursimi i energjisé.

Funksioni i orés Aplikimi
@ Pér té vendosur, ndryshuar ose kontrolluar orén ditore.
Ora
I_)l Pér té vendosur sa kohé do té jeté né puné furra.
Kohézgjatja

12
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Funksioni i orés Aplikimi

Q Pér vendosjen e numérimit mbrapsht. Ky funksion nuk ndikon né punén e

furrés. Ju mund ta vendosni kété funksion né ¢do kohé, edhe kur furra

Sinjalizuesi i minutave &shté e fikur.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Si ta programoni: Ora

@ - pulson kur lidhni furrén me prizén, nése ka pasur shképutje energjie ose kur kohématési nuk éshté
vendosur.

+ , - shtypeni pér té caktuar kohén.
Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Ményra e ndryshimit: Ora

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur pér té& ndryshuar orén ditore. @ - fillon té pulsojé.

Hapi 2 + , - shtypeni pér té& caktuar kohén.

Pas rreth 5 sekondash, pulsimi do té ndalet dhe né ekran do té afishohet ora.

Si ta programoni: Kohézgjatja

Hapi 1 Regjistruar njé funksion té furrés dhe temperaturén.
Hapi 2 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. |9| - fillon té pulsojé.
Hapi 3 + , - shtypeni pér té caktuar kohézgjatjen.
Ekrani shfaq: |_)I
|_)| - pulson kur pérfundon koha e caktuar. Sinjali bie dhe furra fiket.
Hapi 4 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 5 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

Si ta programoni: Sinjalizuesi i minutave

Hapi 1 @ - shtypeni né ményré té pérséritur. 0 - fillon té pulsojé.
Hapi 2 + , - shtypeni pér té caktuar kohén.
Funksioni nis automatikisht pas 5 sekondash.
Kur koha e vendosur pérfundon, bie sinjali.
Hapi 3 Shtypni njé buton ¢farédo pér té ndaluar sinjalin.
Hapi 4 Kthejini gelésat né pozicionin e fikjes.

SHaQIP
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Si té anuloni: Funksionet e orés

Hapi 1

@ - shtypeni né ményré té pérséritur derisa simboli i funksionit té orés fillon té pulsojé.

Hapi 2 Shtypni dhe mbani shtypur: — .

Funksioni i orés fiket pas pak sekondash.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaqet
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,

14 SHQIP
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10.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

®

Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Rekomandimet e gatimit
Furra ka pesé pozicione raftesh.

Numérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Furra juaj mund té pjeké ndryshe nga furra qé
keni pasur mé paré.

Gatimi i kekéve
Mos e hapni derén e furrés para se té
mbarojné 3/4 e kohés sé caktuar té gatimit.

Nése pérdorni dy tava pér pjekje né té njéjtén
kohé&, mbani njé nivel bosh mes tyre.

Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tigan té thellé pér ushgim shumé
té yndyrshém pér té parandaluar njollat e
furrés gé mund té jené té pérhershme.

njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

Léreni mishin pér aférsisht 15 minuta para se
ta prisni né ményré qé Iéngu t& mos dalé
jashté.

Pér té parandaluar shumé tym né furré gjaté
pjekjes, shtoni pak ujé né enén e thellé. Pér
té parandaluar kondensimin e tymit, shtoni
ujé ¢do heré pasi té thahet.

Koha e gatimit
Koha e gatimit varet nga lloji i ushqgimit,
géndrueshméria e tij dhe véllimi.

Fillimisht, monitoroni performancén kur
gatuani. Gjeni cilésimet mé té mira (vendosja
e nxehtésisé, koha e gatimit, etj.) pér enét
tuaja té gatimit, recetat dhe sasité kur
pérdorni kété pajisje.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

Tavé pice

Tavé gatimi

Tasa geramike

Tavé pér bazé
pandispanje

E errét, joreflektuese

28 cm diametér 26 cm diametér

E errét, joreflektuese

Qefa"“"? E errét, joreflektuese
8 cm diametér, 5 28 cm diametér
cm lartési

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.
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\ Lru
(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 40 - 50

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrjeté 180 2 45 -55

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 45 -50
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 190 3 45 -55

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 35-45

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrieté 170 2 35-50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 170 3 30-40

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 40 - 50
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 30-45
thellé

Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 45-55
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

copé thellé

Pasta me kripé, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50

shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Perime, té ziera, 0,4  tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45

kg thellé

Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45

Perime mesdhetare, tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-45

0,7 kg

thellé
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11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ 8 = £ 8 0 O

(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté piekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.

SHaQIP 17
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(°C) (min)
Qofte prej  Skaré Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrieté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.
/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Shénime pér pastrimin
< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe

njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé
hapésirés sé brendshme.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent t& buté.
pastrimit
¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.

D Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, |&reni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé

Aksesorét te mprente.
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12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i
brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me
avull.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hidhni: 250 ml uthull né relievin e Léreni uthullén té tresé mbetjet e
hapésirés sé brendshme. Pérdorni  ¢meérsit né temperaturé ambienti pér lecké té buté.

maksimumi 6% uthull pa aditivé. 30 minuta.

Fshijeni pjesén e brendshme me njé

Pér funksionin: Gatimi me ventilator té ploté PLUS pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses
nga pareti anésor.

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe
higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér Hapi 3 Vendoseni temperaturén né 90°C,

hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve Hapi 4 Léreni furrén t& punojé pér 30 minuta.
hgimore nga furra.

ushqimore nga furra Hapi 5 Fikni furrén.

Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé Hapi 6 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni

brendshme: 200 ml.

ujin me njé lecké té buté.

Hapi 2 Caktoni funksionin: .
Shtypni: .
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12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka dy panele xhami. Mund té higni derén e furrés dhe panelin e brendshém prej
xhami pér ta pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré

té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.

Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
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Hapi 7 Mbajeni panelin prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirreni jashté me
kujdes. Sigurohuni gé xhami té rréshgasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelin prej xhamit dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Zona e afishimit té ekranit duhet té jeté e kthyer nga A
ana e brendshme e derés. Sigurohuni qé pas ,:\_
montimit sipérfagja e kornizés sé panelit prej xhami )

né zonat e afishimit t&€ mos jeté e ashpér kur e prekni. n e :ﬁ

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet. =
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
brendshém prej xhami.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.
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13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Problemi Kontrolloni nése...

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabelé,

ju lutemi kontaktoni me
autorizuar shérbimi.

njé gendér té

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

Problemi

Kontrolloni nése...

Furra nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Guarnicioni i derés éshté
i démtuar.

Mos e pérdorni furrén.
Kontaktoni njé Qendér té
Autorizuar té Shérbimit.

Ekrani tregon "12.00".

Pati njé ndérprerje té
energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

Rrjedh ujé nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin
e hapésirés sé
brendshme.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té€ autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmeé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Performancé e
pakénagshme né gatim
nga funksioni: Gatimi me
ventilator té ploté PLUS .

Keni mbushur relievin e
hapésirés sé brendshme
me ujé.

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

Numri i serisé (S.N.)

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit

Electrolux

KODEH70X 949499046

Identifikimi i modelit KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 95.3

Klasi i efikasitetit energjetik A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.81 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé

Elektriciteti
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Volumi 721
Lloji i furrés Furré e integruar
EOD5H70X 29.2 kg
Sasi KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin €5,
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTY,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

3anassame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. [Mpon3BoanTensTt
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsBaHUs UNu NoBpeaun B pe3yntart Ha
HenpaBunHa MHcTanaums unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSCTO 3a
crnpaBska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHOCT 3a geua 1 Xxopa B HEpaBHOCTOWHO
NonoXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
M3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camMo ako Te ca noA
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HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roaniuHa Bb3pacT U xopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumuyn ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHadyeH caMo 3a roTBEHE.

To3u ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B XxoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCT1 1 Apyrm nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaABuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AoMallHa yrnoTpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHcTanmparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAapPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton TpAbsa ga ce
CMEHM OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.
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« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav Aa cMeHuTe namnara, 3a ga u3berHeTe eBeHTyarneH

TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBAaT HarpeBaTeNIHUTE eflEMEHTH
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

« 3a ga cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpPBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocaunTe, a cref ToBa M 3aHUS Kpaun
Ha HOocaunTe OT CTPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nounctBanTe ypeaa c napodncradka.

* He nanonseante rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkmy 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha

CTbKIOTO.

2. MIHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.
He MoHTMpaiTe n He usnonssanTte
nospeaeH ypea.
CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBamnTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl kaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLm 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoaxoAsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHWS.
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TpsibBa ga cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.

Mpeow oa moHTUpaTe ypena, npoBepeTe
Janu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e 0b6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. TpsibBa aa ce
M3Mnon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHMManHa BMcoYnHa Ha
oTBopa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMManHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxkaaHe nog
paboTHusa nnor)

590 (600) MM

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm

BrpaxaaHe

[bn6ounHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxaaHe

550 (550) mm




KOraTto € BKITHOYEH UI KoraTto BpaTtuykaTa

BuvcoumHa B npegHaTta Yact 594 Mm e ropeula.

Ha ypepna 3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLute u

BucounHa B 3agHaTa yact 576 mm usonmpaty Yactv Tpabsa Aa Gbae

Ha ypeaa 3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTMU.

Llnpura B npeaHara Yact 595 mm CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM

Ha ypeaa KOHTaKTa eIMHCTBEHO B Kpas Ha

LLnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 Mm WMHCTanayuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbT

ypeaa 3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeEH cnep,
WHCTanuMpaHeTo.

ObnbouynHa Ha ypepa 569 mm p
AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He

[bn6oynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLums Lwencen.

Ha ypena He nagbpneaiTe 3axpaHBalms kaben, 3a

[bn6oynHa npu oTBOpEHa 1022 mm Aa MsKﬂlOHVVITe ypena. Bunaru

Bpata n3gbprnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
VsnonsBarite camo npaBuiiHM YCTpPONCTBa

MvHumaneH paswep Ha oT- 560x20 mm 3a M3oMaLysi: MPeanasHu NpekbCcBayn Ha

BOpa 3a BeHTUnaums. OT- MDexXaTa. NbeanasuTent

BOp pa3nosyioXXeH B O0JTHa- p ’ p A

Ta 3agHa cTpaHa (NnpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsbBa
4a ce n3BagsT ot chacyHraTta),

fg’;ﬁgﬁ e oo a- 1500 mm M3KITIOYBATENM U KOHTAKTOPU 3a yTeuka Ha

€ pa3nosioXeH B AgecHusa 3a3eMABAHEeTO.

Brb Ha 33aHaTa cTpaHa * EnekTpudyeckata uHcTanauus Tpsioea aa
1MMa M30nupaLlo yCcTpomcTBo, koeTo Bu

MoOHTa)HW BUHTOBE 4x25 mm

no3BonsiBa fa Uskni4vnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSIOCH.
M3onupalloTo ycTpoicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* Tosu ypen ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Lencen n kaben.

2.2 EneKkTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap nnm TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBaT OT kBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHNK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTUMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHN Ha 3a ceueHuneTo Ha kabena BuxTe obarta
3axpaHBaLlyaTa mpexa. MoLLHOCT Ha TabenkaTa ¢ faHHu.MoxeTte

* BwnHaru nsnonssaiite npaBuMnHO MOHTVPaH | CbLLO Aa HanpaBuTe cnpaska B Tabnuuara:
KOHTaKT CbC 3aLluTa OT TOKOB yaap.

¢ He n3nonssaiiTe pasknoHnTenu nnm O6wa mowHocT (W)  CeueHue Ha kabena
ajanTtepu ¢ MHOro BXOAOBE. (Mm2)

* BnwumaBalitTe ga He noBpegute

TunoBe kabenu, nogxogsLM 3a MHCTana-
umMsa unm nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3axpaHBaLLMsl LWences 1 3aXpaHBaLLms makcumym 1380 3x0.75
kaben. Ako 3axpaHBalwusT kaben TpsidBa Makcmym 2300 3x1
na 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa aa 6bae

makcumym 3680 3x1.5

M3BBPLLEHO OT HaLUWs OTOPU3MPaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckavite 3axpaHBalmTe kabenu ga
ce fobnuxasat [0 BpaTuyKkaTa Ha ypeaa
WNK1 NPOCTPaHCTBOTO MO Hero, ocobeHo

3aseMuTenHuaAT kaben (3eneH/ Kbt kaben)
TpsibBa ga 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
KadaBuA asoB 1 CUHUA HyneB Kabern .
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2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvick oT HapaHsaBaHe, U3rapsiHvsl, TOKOB
yAaap unm ekcnnosusi.

* He npomeHanTe npegHasHa4YeHNETOo Ha
ypena.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca OnokmpaHu.

* He ocrtaesanTte ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  WskniouBariTe ypeaa cnepn BCsKO
n3nonssaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHK, koraTo oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeda, 4oKaTo ypeabT
pabotu. Moxe na nanese ropely, Bb3ayx.

+ He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrtBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBku C
ankoxon Moxe Aa npeans3suka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBawTe NCKPU UMK OTKPUT
nnambk Aa BNM3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTa.

* He nocrasgiite 3ananvummn NpoayKTu Unm
npeameTn, KOMTO Ca HAMOKPEHMU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61M3ocT o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.

+ 3a pa ce nsberHaT noBpeau u
obesLBeTaBaHe Ha emainna:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
Apyru npeamMeTy B ypeda AUPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsinTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He NoCTaBsNTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.
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« OG6e3uBeTABaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CToOMaHa He okasBa
BNMsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

* VsnonsgaiTe Abnboka TaBa 3a BNaXxHU
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO Morat ga 6baaT TpariHu.

* BwuHaru rotBeTe Npu 3aTBOpPEHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

*  AKO ypeabT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B
wkadp, Tas3n BpaTUyka TpsibBa BUHaru ga e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morat fa ce akymynupar
TONMMHa v Bnara, KOMTo BNocneacTene ga
noBpeasaT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HaMb/IHO crieq ynotpeba.

2.4 Tpuka M NoYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHABaHe, noXap unu
nospena Ha ypena.

» [Mpeon nopapwbxka Ha ypeaa ro
N3KIOYETE U U3BafeTE LWwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBeperTe ce, 4ye ypeanT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKMNeHWTe NaHenu aa ce
cuynsT.

*  CMeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTu4kaTa, koraTo ca
nospeneHn. CBbpXKeTE Ce C 0Topu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* BhumaBaliTe, korato cBansite BpaTuykata
oT ypeda. BpatuykaTa e Texka!

* [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npenoTBpaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuarn.

» [MouwncTeTe ypena c Mokpa, Meka kbpna.
M3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UM METanHu
npeamMeTu.

« Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
cnefBanTe MHCTPyKUMKTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMnakoBkaTa My.

2.5 BbTpewHo ocBeTneHune

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.




» OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU U3NYECKN
yCrnoBMS B AOMaKUHCKN ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHayeHu ga curHanuaupar
nHdopMaLus 3a paboTHOTO CbCTOSHME Ha
ypena. Te He ca npeAHasHa4eHu 3a
N3non3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHUS U He ca
NoaxoAsiluyM 3a OCBETSIBaHE Ha
nomMeLleHns B JOMaKNHCTBOTO.

* To3su NpoAyKT BKMOYBA CBETMMHEH
M3TOYHUK C Krnac Ha eHeprumrHa
edekTnBHOCT G.

+ V3nonsBariTe camo namnu CbC ChlLynTE
crneundukayun.

2.6 Ob6cnyxBaHe

+ 3anonpaBka Ha ypefa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. NUHCTAJITMPAHE

» W3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

+ CsbpxeTe ce C 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
nHGopMaLUs kaK Aa U3XBbpuTe ypeaa.

*  Wsknouete ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBawus en. kaben B
6nM3oCT 0O ypeaa 1 ro U3xBbpreTe.

» [MpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Aeua, unu gomaluHu nobvmum B ypeaa.

3.1 BrpaxpgaHe

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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(*mm)
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg

BBEA
(=]

N
-

4.2 Akcecoapu

» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
nevyewe.

» TaBa 3a neyeHe
3a TopTK 1 BUCKBUTHN.

* Cbpa 3arpun/ nevyeHe

5. KOHTPOIJIEH MAHEJ

5.1 Mpubupawm ce Knr4oBe

3a pa nsnonsearte ypena, HaTuCcHeTe Kro4a.

KntoybT nanmsa.

5.2 CeH3opHM noneta/6yToHM

o] ~Je

EERRRE

HE

KoHTponeH naxen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
Jlamna 3a 3axpaHBaHe/ CMMBOS
EkpaH

Konye 3a ynpaeneHue (3a
TemnepaTypaTa)

MHaunkaTtop 3a Temnepatypa/ cumBon
Mntoc napa

HarpsiBaiy enemeHT

Jlamna

BeHnTtunartop

BbTpeluHa yacTt Ha dpypHaTa - KoHTerHep
3a nouncTeaHe ¢ Boga

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHseMu
Mo3nuns Ha ckapa

3a neyeHe unu kaTo cba 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TeneckonuyHu Bogauun

C TeneckonuYHUTe Bofaun MoxeTte aa
nocTtaesiTe 1 cBansite padToBeTe No-
NecHo.

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

3a HacTpoiika Ha (OYHKLMSI Ha YacoBHYKa.

+1O

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

)

Al

3a BKIoYBaHe 1 U3knoYBaHe Ha dyHkumsTa Tombn Bbaayx MITHOC.
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B. Tanwep

6. NMPEOV MbPBOHAYAITHA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocTt".

6.1 Npeau nbpBa ynotpeba

A. PyHKUMKM Ha YacoBHMKa

Ot chypHaTa Moxe Aa M3nu3a MupuamMa 1 MM Mo BpeMe Ha NpefBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.
MorpwxeTe ce NOMeLLEHNETO Aa nMa AoOPO NpoBeTpsiBaHe..

Ctbnka 1

X

Ctbnka 2

—

555

Ctbnka 3

HacTpoiite yacoBHMKa

Mouuncrete cypHaTa

MpepBapuTenHo 3arpeiiTe npas-
HaTa dypHa

1. +_ — HaTUCHeTe, 3a Ja 3a-
napete yaca. Cnep npnénuau-
TenHo 5 cekyHaM MUraHeTo
cnupa v AucnnesT nokassa Ya-
ca.

V3Bagete oT hypHaTa BCUYKM
NPUHAANEKHOCTU U NOABUKHM-
Te onopw Ha ckapara.
MouuncTBaliTe hypHaTa 1 akce-
coapuTe camo ¢ MUKPOUEBP-
Ha Kbpna, Tonna Boga v Mek
nouncTBaLl npenapar.

3apaiite MmakcumanHaTa Tem-

nepatypa 3a yHKuusTa: E
Bpewme: 14
3apaiiTe makcumanHarta Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa: ‘fl
Bpeme: 15 muH

3apariTe makcumanHara Tem-
nepatypa 3a yHKuuaTa:

Bpewme: 15 muH

MsknioveTe dpypHaTa u n3vakanTe aa usctuHe. lNocraBete NpuHaanexHOCTUTE U CBaNeHWTE onopu 3a ckapa BbB

dypHaTa.

7. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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7.1 Kak pa HacTpouTe: ®yHKLUA 3a

HarpsiBaHe Ctbnka 2  3aBbpTeTe Kntoya 3a yrnpasreHue, 3a

fa nsbepete Temnepatypara .

Ctbnka 1

Ctbnka 3  KoraTo roTBEHETO MpUKIIOYK, 3aBbpTe-
Te KMioYoBeTe B U3KIMOYEHa No3uuus,
3a fa u3knouuTe dypHaTa.

3aBbpTeTe Kitoya 3a PyHKUMUTE 3a Ha-
rpsisave, 3a fa usbepete yHKUYs 3a
HarpsisaHe.

7.2 3apaBaHe Ha (yHKumaTa: Tonbn BeHTUnartop MJKOC

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT n3rapaHma n noepega Ha ypeaa.

Ctbnka 1

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 2

HanbnHete penedga BbB BbTPELIHOCTTa
C YelwMsiHa BoAa.

@ MakcvmanHata BMeCTMMOCT Ha pe-
neda BbB BbTpelHocTTa e 250 mn. He
MbIIHETE OTHOBO peneda BbB BbTPeLL-
HOCTTa Mo Bpeme Ha roTBEHe Unu korato

dypHaTa e ropeLua.

Ctbnka 3

3apaiite dyHkumaTa: .

HaTucHete: . MnamkatopsT cBeTBa. T pabotun camo ¢ dyHkuumsATa: Tonbn BeHTunatop MIHOC.

Ctbnka 4

3aBbpTeTe KItoya 3a ynpaeneHve Ha TemMnepaTypara, 3a ia HacTpouTe Temneparypa.

Ctbnka 5

OcTtaBeTe npasHaTa ypHa Aa 3arpee npeaBapuTENHO B NpodbrikeHne Ha 10 MUHYTK, 3a fAa ce
obpa3syBa Bnara.

Ctbnka 6

MocTaBeTe s BLB hypHaTa.
BwxTe rnasa ,[penopbku n cbBeTn®.
He oTBapsifiTe BpaTaTta Ha pypHaTta no Bpeme Ha rotBeHe Ha napa.

Ctbnka 7

3aBbpTeTe KNoYa 3a (PyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIOYeHa No3nums, 3a Aa usknouute ypHara.

— HaTuCHeTe, 3a Aa U3Kn4nTe d)ypHaTa. MH,E[I/IKaTOp'bT nasracea.

Ctbnka 8

Cnep kaTo (hyHKUMsATa NPUKIOYM, BHUMATENHO OTBOpeTe BpaTaTta. OcBobozeHaTa BNaXHOCT MOXe
[ia NpeausBuKa N3rapsiHus.

Ctbnka 9

YBeperte ce, Ye pypHaTa e cTygeHa. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boda OT pereda BbB BbTPELIHOCT-
Ta.

7.3 PyHKUMK HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a MpunoxeHne

DyHKUMA 3a MpunoxeHue
HarpsiBaHe

HarpsiBaHe

3a ga BKIo4MTe NamnuykaTa.

0

MonoxeHnwne W3-
kntoyeHo (Off)

dypHaTa e uskrYeHa. .

OcBeTneHve
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®DyHKUMA 3a
HarpsiBaHe

MpunoxeHue

®DyHKUMA 3a
HarpsiBaHe

MpunoxeHune

3a neyeHe Ha 4O TpY HUBa ef-
HOBPEMEHHO U 3a CyLUEHe Ha
XpaHa.

3apavite Temneparypata ¢ 20 —
40°C no-marnko, OTKONKOTO

3a TpaOWUMOHHO NeveHe.

3a nobaBsiHe Ha BNaXHOCT Mo
BpeMe Ha roteeHe. 3a nonyya-
BaHe Ha NPaBUMHUS UBAT U
XpynkaBa Kopuyka rno Bpeme Ha
neyeHe. 3a noBeye COYHOCT NpU
npeTonnsiHe.

BwxTe rnaea ,[pwxa n noun-
cTBaHe" 3a noseye nHopmauus
OoTHOCHO: MouncTBaHe ¢ Boga.

@) |

[opewy Bb3gyx/
BeHTMNup. / Tonbn
BEHTUNaTop
MNKOC / Noym-
cTBaHe C BoJa

Tasn dyHKuus e npegHasHave-
I Y | Ha 3a NecTeHe Ha eHeprus no
é Bpeme Ha roteeHe. KoraTo 5 13-
MeveHe c Brax-  nonseare, TemnepaTtypara Bb-
HocT Tpe B ypeaa Moxe Aa ce pasnu-
YyaBa OT 3aajeHarta Temnepa-
Typa. MowHocTTa Ha HarpsiBaHe
MOXe Aa ce Hamanu. 3a noseye
MHOPMaLnsa BUXTe rnaea
,ExepHeBHa ynotpeba“, ,be-
nexkun” 3a: NeyeHe ¢ BNaXHOCT.

3a neyeHe Ha CragKvLwu ¢ Xpyn-
KaBa [I0fHa YacT v 3a 3anassa-
He Ha XpaHarTa.

[oneH Harpesa-
Ten

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa
Y (nnopoBe 1 3enenyyumn). Bpeme-
TO 3a pasmpassiBaHe 3aB1cu OT

PaswmpassisaHe KONMMYECTBOTO M pasmepa Ha 3a-
MpaseHaTa xpaHa.
— 3a 3anuyaHe Ha TbHKU XpaHu B
v

ronemMu KonmyecTsa unu npenu-
yaHe Ha xnsib.

Bbp30 rotBeHe Ha
rpun

8. PYHKUMN HA HACOBHUMKA

8.1 ®yHKUuM Ha YacoBHUKa

v 3a neyeHe Ha ronemu napveta
Y MeCO 11 NTUUM C KOCTUTE Ha
efHo HuBO. 3a orpeTeHn n 3a

TypGo rpun KkachsiBa KopuyKa.
vvv 3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas
¥ 1 3aneyeH 6nar.

®yHKUMA NUua

— 3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU
XpaHu Ha egHOo HUBO.

TpaguumoHHo ne-
YeHe

7.4 Benexkn otHocHo:lMeyeHe ¢
BNaXHOCT

Tasu dyHkumsa Gelle n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha M3UCKBAHWUATA 3a Knac Ha
eHeprumHa eekTNBHOCT 1 ekogmn3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). N3nuTtBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatara Ha dypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBOpMU
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka ye yHkyusaTa ga
He ce MpeKbCcBa 1 fja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Han-BUCOKa
eHepruHa eeKTNBHOCT.

3a MHCTPYKLUK 3a rOTBEHE BUXTE rnaea
,CbBeTn", MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLyu
npenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edekTnBHocT,
JlecteHe Ha eHeprusa”.

q)yHKLIVIH Ha YaCoBHMKa

Mpunoxexune

@ 3a HacTpoiika, NpoMsiHa UK NPOBEpPKa Ha YacoBOTO BPEME.

Yac oT geHoHowwmeTo
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CDyHKLlVIH Ha YaCoBHMKa I'Ipvmo»(eHMe

I_)l 3a onpegensiHe Konko Bpeme Aa pabotu dypHaTta.
BpemeTpaere
Q 3a HacTpolika Ha NpeAcTapToBOTO 6poeHe. Tasn yHKUMS He BNUsSie Bbp-
Taiivep Xy pabotara Ha dypHaTa. MoxeTe Aa HacTporiBaTe Ta3n yHKLUMS No BCs-

KO Bpeme, BKIOUUTENTHO U KoraTo ypHaTa e M3KIioveHa.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKLMN HAa YaCOBHMKA

Kak aa HactpouTte: Yac oT AeHOHoWMeTO

@ — CBETW, KOraTo CBbPXKeTe hypHaTa KbM EMEKTPUYECKO 3aXpaHBaHE, a Ce OKaxe, Ye HAMa TOK UNu TakmMepbT
He e 3ajJaaeH.

+ , T —HaTucHeTe, 3a Ja 3afafeTe yaca.
Criea NpubansnTenHo 5 cekyHaM MUraHeTo Cnvpa 1 Ha ekpaHa ce Mnokassa YachT.

Kak ce cmeHsa: Yac ot geHoHoWwmMeTO

Ctbnka 1
@ — HaTUCHeTe HEKONIKOKpPaTHO, 3a la CMEeHUTe Yaca. @ — 3ano4yea ga mura.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

Cnep npubnusnTenHo 5 cekyHAM MUraHeTo Cnvpa 1 Ha ekpaHa ce nokasea YacbT.

Kak pa HacTpouTe: BpemeTpaeHe

Ctbnka 1 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHarTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSIKOMKO MbTW. I_)l — 3ano4ea Aa mwura.

Ctbnka 3 + —
, — HaTUCHeTe, 3a [a 3afafeTe BpeMeTpaeHe.

Ha ekpaHa ce nokassa: _)l

|9| — CBETBa MNpu NpUKIMoYBaHe Ha HAaCTPOEHOTO BpeMe. Mpo3ByyaBa curHan, a dpypHara ce n3-
KntoyBsa.

Ctbnka4  HatucHeTe npoussoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTe curHana.

Ctbnka 5 3aB'preTe KIIO4YOBETE B U3KIKOYEHa No3nuua.

Kak ga HacTpouTe: Tanmep

Ctbnka 1
@ — HaTUCHETE HSIKOMNKO MbTW. Q — 3anoyea Aa mwra.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

DYHKUMSATa 3anoyBa aBTOMATUYHO crief 5 cekyHau.
Cnep kpasi Ha 3a4afleHOTO BpeMe Npo3ByYaBa CurHan.

Ctbnka3  HatucHeTe npoussoneH ByTOH, 3a Aa crnpeTe curHana.

Ctbnka4  3aBbpTeTe KMNOYOBETE B U3KIHOYEHA MO3NLIMSA.
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Kak ce aHynupa: q)yHKLI,MVI Ha YaCOBHMUKa

Ctbnka 1

@ — HaTucKainTe HEKOJIKOKpaTHO, A0oKaTo cCumBoOsia 3a d)yHKLLI/IﬂTa YaCOBHWUK 3ano4yHe ga mura.

Ctbnka 2 —_
HaTucHeTe u 3agpbxTe: ~— .

(DyHKqI/IFITa 4YaCOBHM Ce U3KIYBa cref HAKONKO CeKyHau.

9. U3MOJI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanbbHaTtuHUTE ChLo ca

yCTpOMCTBa NpOTUB NpeobpbluaHe. BucokusT
pb6 okono padTa npefoTBpaTaBa
M3NTb3BaHETO Ha rOTBapCKU CbAOBE.

CkapalpelieTka:
BkapawTte padTta mexay BoAeLuTe pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e ¢ kpayeTaTta Hagosy.

TaBa 3a neyeHe / Ibn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mex/iy BoAauuTe Ha ornopHuTe
pencu.

10. AOMBJIHUTEJITHA ®YHKLINA

10.1 Oxnaxagal BeHTUNaTop

Korato ypeabT paboTu, oxnaxaawumsT

BEHTUNATOpP Ce BKIO4YBa aBTOMATU4HO, 3a Aa
nogavpiKa NOBbPXHOCTUTE MY XNagHW. Ako

U3KINK4YUTE ypena, oxnaxgawmaTt
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10.2 MNpepnaseH TepmocTat

HenpaeunHaTa paboTta ¢ dpypHaTa unm
noepearta Ha HAKOM KOMMOHEHTU MOXe Aa
AoBefe A0 onacHo nperpsisaHe. 3a aa
npegoTepaTu ToBa, pypHaTa e obopyaBaHa ¢

11. MPEMOPBKN N CbBETU

®

Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 NMpenopbkM 3a roTBeHe
dypHaTa nma neT HMBa Ha padToBe.

Mo3nummnTe Ha padToBeTE Cce BPosAT OT
OBbHOTO Ha doypHaTa.

Bawara dypHa moxe fa neye no-pasnuyHo
OT gocerawHara Bu ypHa.

MeyeHe Ha KenkoBe

He oTBapsiiTe BpataTta Ha (pypHaTta npeau
ha e usrekno 3/4 ot 3agageHoTo Bpeme 3a
roTBeHe.

AKO M13non3Bare [1Be TaBu 3a neveHe
€[IHOBPEMEHHO, OCTaBeTe IHO NPasHo HUBO
MeXay THX.

FoTBeHe Ha meco u puba

M3nonaeaiTe obnboka TaBa 3a MHOrO Ma3Ha
XpaHa, 3a Aa npegoTepaTuTe nNeTHa no
ypHaTa, KouTo MoraT fia 6baaT NOCTOSIHHW.

TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOMTO NpeKkbeBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKMoYBa OTHOBO
aBTOMAaTUYHO, Crief KaTo Temneparypara
cnagHe.

OcTtaBeTe MecoTo 3a okono 15 MUHYTV Npeau
[ia ro HapexeTe, 3a fa He n3Teye coka My.

3a ga usberHeTte npekaneHo MHOro ANM BbB
dypHaTa no BpemMe Ha neyexe, gobaeeTe
Marnko Boga B AbnbokaTa TaBa. 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHAEH3auusa Ha auma,
nobGassiiTe Boga BCEKU MbT, crneq KaTto
N3CbXHE.

Bpeme 3a rorBeHe

BpemeTo 3a roTBeHe 3aBucK OT B/Aa Ha
XpaHaTa, HeliHaTa KOHCUCTEHLUS U
KONMn4ecCTBO.

MbpBOHayanHo cnegete paboraTta, korato
roteBute. Hamepete Ha-gobpuTe HacTPOKK
(HacTpolika Ha HarpsiBaHe, Bpeme 3a rotBeHe
1 T.H.) 3a BawwTe rotBapckn cbaose,
peLenTn 1 KoNMyecTBa, koraTo usnonassate
TO3M ypeq.

11.2 MNeyeHe ¢ BNaXHOCT - NPeNOPBbLYMUTESTHU aKkcecoapu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBawm onua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot

CBETNINTE U OTpaXkaTellHu CbAoBe.

TaBa 3a nuua

CbA 3a neyeHe

Kynuuku 3a neye-

He
MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

TBMHU, HeoTpassBaLLm
28 cm anameTbp

TBMHM, HeoTpassBaLLm
26 cm anameTbp

KepamuyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BUCOYMHA

TBMHM, HeOTpassBaLLm
28 cm anameTbp
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11.3 lNeyeHe ¢ BNaxXHocCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

¥ = = E
\ o
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 12 TaBa 3a NnevyeHe Unu cba 3a 175 3 40 - 50

6posi oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a neyeHe UM CbpA 3a 180 2 35-45
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 180 2 45-55

0,35 kr

Pyno TaBa 3a nevyeHe uUnu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a neyeHe Unu cba 3a 170 2 45 -50
oTTUYaHe

Cydrne, 6 6pos KepaMU4HM pamekunHn Ha cka- 190 3 45 -55
paTa

OcHoBa 3a naHauW-  MeTanHa ocHosa 3a donaH Ha 180 2 35-45

naHeH dnaH ckapaTta

Topta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTta 170 2 35-50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a neyeHe Unun cbf 3a 180 2 35-45
oTTUYaHe

Liana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a nevyeHe UM Cbpa 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a nuua Ha ckaparta 170 3 30-40

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unu cba 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a neyeHe UM CbpA 3a 180 3 40 - 50

0,5 kr oTTMYaHe

Bucksutku, 16 6pos TaBa 3a NneveHe uUnu cb/ 3a 150 2 30-45
oTTMYaHe

MakapyHc (cnag.), 20 TaBa 3a neyeHe unu cbA 3a 180 2 45 -55

6pos oTTU4aHe

MbduHn, 12 6posi TaBa 3a NneyeHe unm cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu buckeuTK, 16 TaBa 3a NevyeHe Unun cba 3a 170 2 35-45

6posi oTTUYaHe

BuckBuT OT neko Te- TaBa 3a NeyYeHe Unm cbp 3a 150 2 40 - 50

cto, 20 6post oTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NneveHe uUnu cb/ 3a 170 2 30-40

oTTNn4aHe
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(°C) (MUH)
3eneHyyLm, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe Unm Cbpa 3a 180 2 35-45
0,4 kr OTTMYaHe
BeretapuaHcku om- TWraH 3a nuua Ha ckaparta 180 3 35-45
net
CpeOm3eMHOMOPCKM  TaBa 3a NeYeHe uUnv cba 3a 180 4 35-45

3eneHyyuu, 0,7 kr oTThYaHe

11.4 UHdhbopmauma 3a nanutBawim naboparopum

M3nnteaHua cbrnacHo IEC 60350-1.

%

=
‘m—m’]‘—'_

i3 O ©®

(°C) (MuH)
Manku keli- TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe YeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35 -
koe 20 OyX/BEHTUNUP. YeHe
6posi/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2wn4 150 - 160 20-35 -
kose 20 OYX/BEHTUNMP. 4eHe
6posi/Tabna
AbbnkoB TpaguuymornHo  Ckapa/ 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neyeHe pelieTka
@20 cm
A6bnkoB lopely Bb3- Ckapa/ 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BEHTUNMP. pelueTka
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo  Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpeiite npeaapu-
HOBa TOpTa nevyeHe pelieTka TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dhopma
3a kevik @
26 c™m
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/ 2 160 40 - 50 3arpeliite npeasapu-
HOBa TOpTa [AyX/BEHTUNMP. pelueTka TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dhopma
3a kelk &
26 cm
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\ C] oru
(°C) (MuH)
Manguwna- opely Bb3- Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiiTe npeaBapu-
HoBa TopTa [AyX/BEHTUNUP. pelueTka TenHo gypHata 3a 10
6e3 masHu- MUH.
Ha, hopma
3a keiik &
26 cm
MacneHkn  [opely Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -
OyX/BEHTUNMP. YeHe
MacneHkn  opeLy Bb3- TaBasane- 2wun4 140 - 150 25-45 -
OyX/BEHTUNUP. YeHe
Macnenkn  TpaguuymonHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -
nevexe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/ 4 MakKc. 1-5 3arpeiTe npeasapu-
6pos pelueTka TenHo dypHata 3a 10
MUH.
Byprepotr  Ipun Ckapa/ 4 MakKc. 20-30 MocTtaBeTe ckapata
rosexzo, 6 pelieTka, Ta- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr Ba 3a oTLe- TaBara 3a oTuexaaHe
xpaHe Ha TPETOTO HUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
ACTUETO Ha NONoBUHA-
Ta BpeMme 3a roTBeHe.
3arpeiite npeasapu-
TenHo gypHata 3a 10
MVH.
/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnasa "besonacHocT".
12.1 BenexKkn OTHOCHO NMOYNCTBaHETO
< MouuncTBaiiTe NnpegHaTa YacT Ha ypefa camo ¢ MUKpoduGbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga U Mek

nouncTealy npenapart. MNoyncrete 1 NpoBepeTe YNITbTHEHMETO Ha BpaTaTta OKomno pamkaTa
Ha BbTpeLuHoCTTa.

WManonsBaite noyuncTealy pasTeop, 3a Aa NOYNCTUTE MeTanHUTE NOBBLPXHOCTU.

MpenapaTtu 3a
noyncreaHe

[MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYncTealLy npenapar.
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¢_ MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWUHU unv gpyrv
[—] ocTaTbLyW MoraT Aa Aosefart Ao noxap.

D B ypena nnu no cTeknata Ha BpaTMykata Moxe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHZEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeda Aa pabotu 10 MuHyTH npeau rotBeHe. He cbxpaHsiBaiiTe
BcekugHesHa  XPaHa B ypena 3a noseye ot 20 muHyTK. MNoacywaBaniTe BbTPELUHOCTTa CaMo C MUKPOU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnep Bcska ynotpeba.

by MouuncTBaiiTe akcecoapute, cnea BCSAKO NON3BaHe W M ocTaBsalTe Aa M3cbxHaT. M3nons-
<+, BaiiTe camo MUKponGbpHa Kbpna Cc Tonna Boda U Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-
W CTBaiiTe akcecoapuTte B CbAoMUsINHaTa

He nouuctBalite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu prbose.
Axcecoapu pen pup

12.2 Kak ce nounctBa: BbTpeluHa
yacT Ha chypHaTa

MouucTeTe peneda Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHUTE OCcTaTbLM OT BapOBUK creq
roTBeHe C napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Haneiite: 250 mn 650 ouet B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM ocTa-  M3uucTeTe BbTPELUHOCTTa C Tonna
a Ha BbTPELUHOCTTa Ha bypHaTa.  TbYHMS BApOBMWK Ha CTallHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet paTypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobasku.

3a dpyHkumaTa: Tonbn BeHTUnatop MNIKOC noyncreante ypHata Ha Bceku 5-10 umkbna Ha roTBeHe.

12.3 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 WaknioveTe dypHaTa u n3vakariTe ga .
N3CTUHE.

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono- Q—f\
pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe- ;\
Ha. 1
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Ctbnka 3

WMapbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl
n3Bagere.

Ctbnka 4

MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B
obpaTHa nocrnenoBaTenHoCT.
3apgbpxawute WudToBe Ha TENECKO-
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea.

12.4 HauymH Ha usnons3BaHe:
MouucTBaHe ¢ BOAa

Tasu noyncTBalla npolenypa 1snonssa
BIIa)KHOCT 32 OTCTpaHsiBaHe Ha nosenHanm
Ma3HUHW 1 YacTULM XpaHa OT pypHaTa.

Ctbnka 1

HanbnHeTe peneda Ha BbTpeLLHOCTTa
c Boaa: 200 ml.

CTtbnka 2

3apaiite yHKUuATA: .
HaTtucHeTe: .

Ctbnka 3  Hactpovite TemnepatypaTta Ha 90 °C.

Ctbnka4  OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTm 3a 30
MUH.

Ctbnka5  VisknioveTe pypHaTa.

Ctbnka 6  VI3vakaiTe, fokaTo pypHaTa U3CTUHE.

MopacylweTe BbTPeLHOCTTa Ha ypHaTa
C MeKa Kbpna.

12.5 Kak pa npemaxHeTe u nHcrtanupare: Bpatnuka

BpaTtuykaTa Ha (pypHaTa uma aBa CTbkineHn naHena. MoxeTe aa OTCTpaHuTe Bpatuykarta Ha
dypHaTa 1 BbTpeLLHUTE CTbKNEeHW NaHenu, 3a ga a9 noyuctute. NpoyeTtete MHCTPYKLUUTE
LM3BaxaaHe 1 MOHTVMpaHe Ha BpaTuykaTa”, npeaun Aa BaguTe CTbKNEeHUTe naHenu.

/N MPEQYNPEXOEHWE!
He nanonssavite pypHaTa 6€3 CTbKIEHUTE NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe foKkpal BpaTMykaTta U XBaHeTe
nBeTe i NaHTu.
CTtbnka 2 MoBaurHeTe 1 usgbpnarite nocrtosete, A0-

KaTo LpakHarT.
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Ctbnka 3

3artBopeTe BpaTtarta Ha (pypHaTa Hamnonosu-
Ha, A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHUE 3a
oTBapsiHe. Crieq ToBa NOBAMIHETE U ApbIl-
HeTe BpaTuykara, 3a 4a s U3BaguTe oT rHe-
300T0.

Ctbnka 4

MocTaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka Kbpna Bbp-
Xy cTabunHa noBbpXHOCT.

Ctbnka 5

XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4acT Ha BpaTta-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpPaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE e3UYETO.

Ctbnka 6

Maabpnaite pamkaTa Ha BpaTUykaTa KbM
cebe cw, 3a Aa s u3saguTe.

Ctbnka 7

XBaHeTe CTbKIIeHUsI NaHen Ha BpaTuykarta
3a ropH4aTa 4yacT U BHUMATENHO ro U3gbp-
nante. Yseperte ce, 4e CTbKOTO ce Nnbara
HambMHO MO NOANopUTE.

Ctbnka 8

[MoyncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boaa u canyH. I'Ioncyu.leTe CTBbKIIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAaHENN B CbAOMUSINHA MaLLuHa.

Ctbnka 9

Cnep nouncTBaHe MOHTUPANTE CTBKIEHNS NaHen u BpaTtaTta Ha ypHaTa.

AKo BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuUHoO, Npu 3aTBapsiHE Ha NTOCTOBETE LLie YyeTe LipakBaHe.

3oHaTa ¢ wamna Tpsbea ga e o6bpHaTa KbM Bb- A
TpeluHaTa cTpaHa Ha BpaTuykaTa. YeepeTe ce, 4e ,:\
criefl MOHTaxa He yceLlaTte rpanaBuHK Mo NOBbPX- D
HOCTTa Ha pamMKaTa Ha CTbKIEHWsI NaHen CbC Lammo- e

BaHW 30HW, kKoraTo s AoKocBaTe.
Mpu NpaBWNEH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta

Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye BbTPELUHUAT CThKINEH NaHen e nocra-
BEH NpaBuITHO B rHesfaTta.

12.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxKTe xanoreHHaTa namna ¢ Kbpna,

3a Aa npeforepaTtute U3rapaHeTo Ha

/N BHUMAHUE! ocTaTbyHaTa Mas3HUHa BbpXy namnara.

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropeLya.
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I'Ipe;:m Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

MaknioveTe dypHaTa. N3uakaiiTe,
[okaTto dpypHaTta usctuHe.

M3kntoyeTe cypHaTa OT enekTpuye-
ckaTa Mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbPXY Ab-
HOTO Ha ypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKNEHUS Kanak, 3a Aa ro ussagure.
Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUs Kanak.
Ctbnka 3  CwmeHeTe KpyLukaTa ¢ noaxoAsiua KpyLuka, yctonymsa Ha Temneparypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

Mpo6nem lMpoBepeTte panu...

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a crnyyanTe, KOUTO NUnceaT B TabnuuaTta,
MOJIsl, CBbPXKETE Ce C OTOPU3MPaH CepBM3.

IlamnunykaTa He paboTn.  JlamnuuykaTa e usropsina.

Mpo6nem

lMpoBepeTe Aanu...

dypHaTa He ce 3aTonns.

Mpeanasutensar e usro-
psan.

YnnbTHEHNeTO Ha BpaTa-
Ta e noBpeaeHo.

He n3nonseanTte dypHa-
Ta. CBbpXETE Ce C ynbll-
HOMOLLIEH CEPBU3EH LieH-
bp.

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00%

Mmalue npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo. 3afaiite
4yac OT AEHOHOLMETO.

Bopata nstuya ot Bb-
TPELHOTO oTAeNleHne.

Mma npekaneHo MHoro
BOJA BbB BbTPELLUHOTO
oTheneHue.

13.2 [1aHHKX 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXETe ja HAMepUTE peLLEHNE Ha
npobnema camu, 06bpHETE CE KbM
TbproeeLa C1 UM KbM YMbIIHOMOLLEH
CEepBU3EH LIEHTBP.

[aHHnTe, HeobxoAMMHK 3a CepBU3HNS
LeHTBbp, ca NOCOYeHN Ha TabenkaTa C AaHHW.
PupmeHaTa Tabenka ¢ AaHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa 4YacT Ha BbTPEeLIHOCTTa Ha ypeaa.
He oTcTpaHsiBanTe hmpmeHaTa Tabenka c
AaHHW OT BBbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.)

Hesaposonutennu pe-
3ynTaTv OT U3MbMHEHWE-
TO Ha dpyHKUMATa: Tombn
BeHTMnaTop MOC .

HanbnHete BbTpeWwHOTO
oTAeneHne ¢ YelmsHa
BoAa.
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14. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(popMaLMOHEH JNIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoausanH U eHeprumHoO eTuKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
KODEH70X 949499046
MaeHtTudumkaums Ha mogena KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
MHpekc Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT 95.3
Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A

KOHCyMaLLVIﬂ Ha eHeprua npu ctTaH4apTHO HaTtoBapBaHe, KOHBEH-

LiMoHaneH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, (hopcu-

paH pexum Ha BeHTunatopa

0.81 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHn

1

TonnuHEH N3TOYHUK Enektpuyectso
Cwuna Ha 3ByKka 72n
Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOD5H70X 29.2 kr
Maca KODEH70X 29.7 kr
KODGH70TX 29.3 kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, cypHU Ha napa v rpunose -

HauynHun 3a namepsaHe Ha edpekTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnectsaBalla

YpeObT cbabpka (yHKLMM, KOUTO BU
no3BornsiBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npu exxeaHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpEHa, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpemMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
hMKCMpaHo B CBOSITA NO3NLUS.

V3nonaBsarvite MeTanHu roTBapcku CbaoBe, 3a
na nopgobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsiante
dypHaTa, npeaun rotBeHe.

KoraTo npuroTBsiTe HAKOMKO SICTUS
HaBeLHbX, CBEXOaWTe MHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO MM [0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTMNaTop

[Mpy BB3MOXHOCT n3nonseavte pyHKUUMTE
3a roTBeHe C BeHTUnaTop, 3a Aa necrute
eneKTpoeHeprusi.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e nosede oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONNMHa BbTPE B
ypena Lie npoabiiku Aa roteu.

ManonaBaniTe octaTbyHaTa TOMMNnHa, 3a aa
3aTonnATE APYrN XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa
M3bepeTe Hali-HMCKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoika, 3a Aa 13nonseare
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ocTaTbyHaTa ToNMMHa 1 Aa noaabpxarte MeyeHe ¢ BRnaxHocT
AacTusaTa TOnnu. dyHKUMA, paspaboTeHa 3a necteHe Ha
€Heprus No BpeMe Ha roTBeHe.

15. OMNMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

A%

CO. MocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cvmsonal E 3aefiHo ¢ GuToBara cmer.
KOHTEeNHepw 3a peLuKnnMpaHeTo um. BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a
[TomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa peuuknmpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTta
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a obLmHcKka cnyxba.

peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€NeKTPUYECKN 1 eNneKTPOHHM ypeau. He
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

sobre servei i reparacions:

@ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
www.electrolux.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.

Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.
Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets

laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors

metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2.

2.1 Instal-lacid

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’una persona qualificada.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacié
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

Algada minima de la cavitat 590 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm
de I'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 569 mm
Fondaria d'encastatge de 548 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1022 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm

mentacio. El cable és I'ex-
trem dret del darrere de I'a-
parell
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Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

» No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio6 toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléectriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

» Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
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d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

« Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressio a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.



No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a

I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de I'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plaf6 del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assistéencia autoritzat.

Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 llI-luminacié interior

/\ Avis!
Risc de descarregues eléctriques.

Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacid
d'habitacions domeéstiques.

Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.
Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.6 Manteniment i reparacio

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.7 Eliminacio

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.
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» Poseu-vos en contacte amb les vostres « Retireu la fixacié de seguretat de la porta

autoritats municipals per saber com per evitar que els infants o animals quedin
eliminar I'aparell. atrapats en l'aparell.

» Desconnecteu l'aparell de la xarxa
electrica.

» Talleu el cable d'alimentacio arran de
I'aparell i tireu-lo.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis! 3.1 Instal-lacio6 a

Consulteu els capitols de seguretat. u Y www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

a
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w
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general

4.2 Accessoris
* Graella metal-lica

Per a estris de cuina, motlles de

pastissos, rostits.
» Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.
* Graella/safata per a rostir

Tauler de control
Boto per a les funcions d'escalfament
Pilot/simbol de poténcia
Pantalla
B Selector de control (per a la temperatura)
o) A Indicador/simbol de temperatura
Vapor extra
Bl Element d’escalfament
9 | LIum.
Ventilador
Buit d'encastament : contenidor de neteja
Aqua

Suport de prestatge, desmuntable
Posicions del prestatge

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

* Guies telescopiques
Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El

selector surt.

5.2 Camps del sensor/botons

Per ajustar el temps.

Per ajustar funcions del rellotge.

Per ajustar el temps.

Bl+|O

Il

Per activar/desactivar la funcié True Fan Cooking PLUS.
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5.3 Pantalla

A B

A. Funcions del rellotge
B. Temporitzador

gA

g

]

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Abans del primer s

El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s'escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben

ventilada.

Pas 1

X

Pas 2

—

55
Pas 3

Ajustar el rellotge

Netejar el forn

Preescalfar el forn buit

1. + ~: premeu per ajustar el
temps. Al cap d'uns 5 segons
es para el parpelleig i la panta-
lla indica el temps.

Retireu tots els accessoris i les
graelles de suport laterals ex-
traibles del forn.

Netegeu el forn i els accessoris
només amb un drap de microfi-
bra, aigua tébia i un detergent
suau.

Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: Iz\
Temps: 1 h.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: ﬁ
Temps: 15 min.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: .

Temps: 15 min.

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Poseu els accessoris i els suports amovibles dels prestatges a dins

el forn.

7. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcié
d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'es-

calfament per seleccionar una funcié.
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Pas 2 Gireu el selector de control per selec-

cionar la temperatura.

Pas 3 Per apagar el forn, gireu els selectors
fins a la posicié d'apagat (OFF).

7.2 Ajustament de la funcio: Coccié Turbo PLUS

/\ Avis!

Risc de cremades o d’espatllar I'aparell.

Pas 1 Assegureu-vos que el forn estigui fred.

Pas 2 Ompliu la cavitat d'encastament amb ai-

gua de l'aixeta.

La capacitat maxima de la cavitat re-
pujada és de 250 ml. No torneu a omplir
la cavitat repujada durant la coccid, ni si

el forn és calent.

Pas3 Seleccioneu la funcio: .

Premeu: . L'indicador s’encén. Només funciona amb la funcié: Coccié Turbo PLUS.

Pas 4 Gireu el selector de control per seleccionar la temperatura.
Pas 5 Preescalfeu el forn buit durant 10 minuts per crear humitat.
Pas 6 Poseu aliments al forn.

Vegeu el capitol "Consells i recomanacions".
No obriu la porta del forn durant la coccié.

Pas 7 Gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la posicié d’apagat (OFF) per apagar el forn.

: premeu per apagar el forn. L'indicador s’apaga.

Pas 8 Quan finalitzi la funcio, obriu la porta amb cura. La humitat despresa pot provocar cremades.

Pas 9 Assegureu-vos que el forn estigui fred. Traieu I'aigua restant de la cavitat repujada.

7.3 Funcions d'escalfament

Funcié d’escal- Aplicacio
fament

Funcio d’escal- Aplicacio
fament

0 El forn esta apagat.

Posicié apagada

Per encendre el llum.

56 CATALA

Per coure al forn en un maxim
de tres nivells al mateix temps i
deshidratar aliments.

Reduiu la temperatura entre 20 i

40 °C menys que per a Cocci6
(ﬂ;) convencional.

Per humitejar durant la coccio.
Aire calent/ Coc-  Per aconseguir el color adequat
cié Turbo PLUS / i crosta durant la coccid. Per fer

Aqua Cleaning  els aliments més sucosos en

reescalfar-los.
Vegeu el capitol "Manteniment i
neteja" per a més informacié so-
bre: Aqua Clean.




Funcié d’escal- Aplicacio

Funcio d’escal- Aplicacio
fament

fament
I | Aquesta funcié esta dissenyada
Y per estalviar energia durant la
¢ coccié. Quan la feu servir, la
Cocci6 Turbo Plus  temperatura dins I'aparell pot ser
diferent de la que heu esta-
blert. Es pot reduir la poténcia.
Per a més informacio, vegeu el
capitol "Us diari", Notes a: Coc-
ci6 Turbo Plus.

Per fer pastissos amb base crui-
xent i conservar aliments.

Calor inferior

Per descongelar aliments (fruita
i verdures). El temps de descon-
gelacié depén de la quantitat i la
mida dels aliments congelats.

—_— Per fer trossos prims de menjar
a la graella en grans quantitats i
per torrar pa.

Graella rapida

— Per rostir trossos grossos de
? carn o aviram amb ossos en un
sol nivell. Per gratinar o daurar.

Graella turbo

vvv Per fer pizza. Per daurar bastant
¥ i per a bases cruixents.
Funcié pizza

8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

— Per coure al forn i rostir aliments
en un sol nivell.

Coccié convencio-
nal

7.4 Notes sobre: Coccidé Turbo Plus

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccid
Turbo Plus. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiencia energética», Estalvi
d’energia.

Funci6 de rellotge Aplicacio
@ Per ajustar, canviar o comprovar I'hora del dia.
Hora del dia
I_)l Per ajustar la durada de funcionament del forn.
Durada
D Per establir un compte enrere. Aquesta funcio no té cap efecte sobre el

funcionament del forn. Podeu ajustar aquesta funcié en tot moment, fins i

Comptaminuts

tot amb el forn apagat.
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8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar: Hora del dia

@ parpelleja quan es connecta el forn al subministrament eléctric, quan hi ha un tall de corrent o quan el tempo-
ritzador no esta ajustat.

+, ~: premeu per ajustar el temps.
Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com canviar: Hora del dia

Pas 1
as @: premeu repetidament per canviar I'hora del dia. @: comenga a parpellejar.

Pas 2 J— .
as + . premeu per ajustar el temps.

Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com ajustar: Durada

Pas 1 Seleccioneu una funcié i la temperatura del forn.
Pas 2 ’ i
as @: premeu repetidament. |_)| comenga a parpellejar.
Pas 3 — .
as + : premeu per ajustar la durada.
A la pantalla apareix: I_)l
|9|: parpelleja quan el temps establert s’acaba. Sona un senyal i el forn s’apaga.
Pas 4 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 5 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com ajustar: Comptaminuts

Pas 1 @: premeu repetidament. Q: comenga a parpellejar.
Pas2 + ~: premeu per ajustar el temps.
La funci6 s'inicia automaticament després de 5 segons.
Quan s’arriba al temps establert, sona un senyal.
Pas 3 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 4 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com cancel-lar: Funcions del rellotge

Pas 1
as @: premeu repetidament fins que el simbol de funcié del rellotge comenca a parpellejar.

Pas 2 Mantingueu premut: — .

La funcio de rellotge s’apaga després d’uns segons.
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9. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Insercio6 d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

10. FUNCIONS ADDICIONALS

10.1 Ventilador de refrigeracio

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

10.2 Termostat de seguretat

L'0s incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un

sobreescalfament perillés. Per evitar aquest
problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
electric. El forn s'activa de nou

automaticament quan la temperatura baixa.
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11. CONSELLS | TRUCS

®

Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Recomanacions de coccio
El forn té cinc nivells.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Es possible que el forn cogui o rosteixi de
forma diferent al forn que tenieu abans.

Enfornar pastissos

No obriu la porta del forn abans que hagi
transcorregut 3/4 del temps de coccio
programat.

Si utilitzeu dues safates de forn al mateix
temps, deixeu un nivell buit entre totes dues.

Cuinar carn i peix

Utilitzeu una safata profunda per als aliments
més greixosos per evitar tacar el forn
permanentment.

Deixeu reposar la carn uns 15 minuts abans
de tallar-la per conservar els sucs.

Per evitar que es formi massa fum al forn
durant el rostit, afegiu una mica d’aigua a la
safata fonda. Per evitar que el fum es
condensi, afegiu aigua cada vegada que
s’assequi.

Temps de coccio
El temps de coccié depen del tipus de
menjar, la seva consistencia i volum.

Inicialment, vigileu el rendiment durant la
coccio. Trobeu els ajustaments ideals (nivell
d’escalfor, temps de coccio, etc.) per la
vostra bateria de cuina, receptes i quantitats
en fer servir aquest aparell.

11.2 Coccioé Turbo Plus: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els

materials de colors foscos i reflectors.

 _~

Paella per a pizza Plat de coccio

Ramequin

Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica
8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

11.3 Coccioé Turbo Plus

Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seglent.
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(°C) (min)

Rotlles dolgos, 12 pe- safata d'enfornar o safata pro- 175 3 40 - 50

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 180 2 45 -55

0,35 kg

Swiss roll safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 170 2 45 - 50
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 190 3 45 -55
graella metal-lica

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 2 35-45

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 170 3 30-40
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 40 - 50
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 150 2 30-45
funda

Macaroons, 20 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 45 -55
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

trencada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45

des, 0,4 kg

funda
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(°C) (min)

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 180 3 35-45
graella metal-lica

Verdures mediterra-  safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-45

nies, 0,7 kg

funda

11.4 Informacio pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.

X B

= k£ EFH O

®

(°C) (min)
Pastissos Cocci6é con- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastis de Coccié con- Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Cocci6é con- Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
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Bescuit Aire calent Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire calent Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Aire calent Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Cocci6 con- Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria
coceses)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tal-lica rant 10 min.
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal'lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu

els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Notes sobre la neteja

<

Netegeu la part davantera de 'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tebia i un
detergent suau. Netegeu i comproveu la junta de la porta del marc de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Productes de ne-
teja

Netegeu les taques amb un detergent suau.
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Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
.=.¢’ un incendi.

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
D condensacid, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié. No emmagat-
— zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-
Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
<+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al

W rentavaixella.

No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes

. afilats.
Accessoris

12.2 Com netejar: Buit
d'encastament

Netegeu la cavitat repujada per eliminar les
restes de calg després de cuinar al vapor.

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Aboqueu 250 ml de vinagre blanc a  Deixeu que el vinagre desfaci el re-  Netegeu la cavitat amb aigua calen-
la cavitat repujada. Feu servir com a sidu calcari a temperatura ambient  ta i un drap suau.
maxim vinagre 6% sense additius. durant 30 minuts.

Per la funcié: Coccié Turbo PLUS netegeu el forn cada 5-10 cicles de cocci6.

12.3 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es .
refredi. =

Pas 2 Agafeu la part davantera del suport Q—f\
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a 7\
treure’l de la paret lateral. @l

Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de

la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4 Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.
Els perns de retencié de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.
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12.4 Com utilitzar: Aqua Cleaning

Aquest procediment de neteja utilitza la Pas 3 Ajusteu la temperatura a 90 °C.
humitat per eliminar les particules de greix i Pas 4 Deixeu el forn en marxa durant 30 min.
menjar del forn.
: Pas 5 Apagueu el forn.
Pas 1 Aboqueu aigua a la cavitat repujada: Pas 6 Espereu fins que el forn es refredi. As-
200 ml. sequeu la cavitat amb un drap suau.
Pas 2

)

Seleccioneu la funcio: .

Premeu: .

12.5 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!

No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.

Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a
la primera posici6 d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-

bre una superficie estable.
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Pas 5 Agafeu I'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip.

Pas 6 Tireu 'embellidor cap endavant per retirar-lo.

Pas 7 Subjecteu el vidre de la porta pel marge su-
perior i estireu cuidadosament. Assegureu-
vos que el vidre surt completament dels su-

ports.
Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu el plaf6 de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

La serigrafia ha de mirar cap a l'interior de la porta. A
Després de la instal-lacio, assegureu-vos que la su- TN
perficie del marc del plaf6 de vidre de les serigrafies )

no sigui aspra al tacte. e

Si esta ben instal‘lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de

vidre intern a la seva posicio.
12.6 Com substituir-lo: Llum Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb

un drap per evitar que es cremin restes de

/\ Avis! greix a la bombeta.

Risc de descarregues electriques.

La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:
Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. eléctrica. de la cavitat.
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Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Col-loqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

Problema Comproveu que...

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre de

servei autoritzat.

Problema

Comproveu que...

El forn no s’escalfa.

El fusible s'ha fos.

La junta de la porta esta
feta malbé.

No utilitzeu el forn. Posi’s
en contacte amb el servei
autoritzat més proper.

A la pantalla apa-
reix “12.00”.

Hi ha hagut una interrup-
cié del subministrament
eléctric. Estableix I'hora
del dia.

El llum no funciona. El llum s’ha fos.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

L’aigua es vessa de la
cavitat repujada.

Hi ha massa aigua a la
cavitat.

Numero de producte
(PNC)

Rendiment de coccio in-
suficient de la funcié:
Coccié Turbo PLUS .

Heu omplert la cavitat re-
pujada amb aigua.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Numero de série (S.N.)

14.1 Informacié del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor

Electrolux

Identificacié de model

KODEH70X 949499046
KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

index d'eficiéncia energética

95.3
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Classe d'eficiéncia energeética

A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.93 kWh(/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.81 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

721

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méeto-

des de mesura de rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccié. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents.

Cocci6 Turbo Plus
Funci6 dissenyada per estalviar energia
durant la coccié.

15. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol Cfb
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
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les escombraries domeéstiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.



Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ
1. INFORMACIJE O SIGURNOSTI.....cccccoovemrmrmsommmmmmsssssssssseeeeeeeeseeessessseseneeen 69
2. SIGURNOSNE UPUTE ......ooooocvceeeeeeeenenssenenseeseeeeessesss s 71
3. POSTAVLIANIE ..oooocc e ocreseeesssssssisieeesesssssssssssssssses e 73
4. OPIS PROIZVODA...........ooomiiiiiiiiieieeeeessesseseeseeseeeeeesesss s 75
5. UPRAVLIACKA PLOCA. ......ooooovvroererersssssssssssssssssssiossesesssessnsssneee 76
6. PRIJE PRVE UPORABE......cccooessssssssestseiiiiiiiiessessssssssssssssseseeneeese s 76
7. SVAKODNEVNA UPORABA...........cooooomimiiiiinienenseneessensenenneeeeeeseesessses s 77
8. FUNKCIJE SATA........ooooooeeteetisessiessssiisioiiiieesessssessssssssesseneeeee e 79
9. KORISTENJE PRIBORA.......oooovvvrrrrrereeesesssesssssessssssssssieieeseeenessnsnene 80
10. DODATNE FUNKCIJE.......cccccccccceieoiiiiooonicninnensssssseenenneeeeeeneeessess s 81
92 SAVUETL s 81
12. ODRZAVANUE | CISCENJE, ....ooovocvereeereeecesssssssieeeseessnnssnnsnnnee 84
13. OTKLANJANJE POTESKOCA. ........ooooooiooiiiioiceiveveneeneeneeeneeeneeessssss 88
14. ENERGETSKA UCINKOVITOST.....covvvvvvvreenneeneerssessssssssssssssssssssone 88
15. BRIGA ZA OKOLIS........cccieisiiiesiisiiiisieeeesessssssssssesssssseeseee s 89

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno

koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

« Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

* Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

 Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straZnje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

Minimalna visina ormarica
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Sirina ormariéa 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

» Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektri¢ar.
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» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

» Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektriénog udara ili eksplozije.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj plocici.Takoder mozZete pogledati
tablicu:
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* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu

boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.



— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSteéenja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

3. POSTAVLJANJE

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda ili gusenja.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odloZite ga.

* Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.
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3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormariée

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY
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3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opé¢i pregled

s ou ‘?"F
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@:
BERBA

-
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4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje

Upravljacka ploc¢a

Regulator funkcija pecnice

Simbol snage / svjetla

Zaslon

Regulator (za temperaturu)

[A Indikator / simbol temperature

Dodatna para

Bl Toplinski element

Bl Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutradnjosti- Spremnik za
GiS¢enje pomocu vode

Nosac polica, uklonjiv

Polozaiji polica

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.
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5. UPRAVLJACKA PLOCA
5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

5.2 Polja senzoraltipke

—_ Postavljanje vremena.

@ Za postavljanje funkcije sata.
_I_ Postavljanje vremena.
Za ukljucivanje i isklju€ivanje funkcije Vruéi zrak PLUS.
5.3 Zaslon
A B A. Funkcije sata
| B. Tajmer
M) gum e L o
A RE-E00 o
Ly
-— S G S

= |

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Prije prve upotrebe

Tijekom prethodnog zagrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da
se soba prozracuje.

4" -

1. korak 2. korak 3. korak
Postavite sat Ocistite pecnicu Prethodno zagrijte praznu pecni-
cu
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1. +_ - pritisnite za postavke
vremena. Nakon otprilike 5 se-
kundi, bljeskanje prestaje i na
zaslonu se prikazuje vrijeme.

Uklonite sav pribor i sve uklonji-
ve nosace polica iz pecnice.
Ocistite peénicu i pribor samo
krpom od mikrovlakana, toplom
vodom i blagim deterdzentom.

1.

Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: E\
Vrijeme: 1 h.
Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju: ‘fl
Vrijeme: 15 min.
3. Postavite maksimalnu tempera-

turu za funkciju:
Vrijeme: 15 min.

Iskljucite peénicu i pricekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosace polica u peénicu.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcija peé¢nice

1. korak Okerenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pec¢nice.

2. korak Okrenite regulator za odabir temperatu-
re.

3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili

pecnicu, okrenite regulatore na polozaj
isklju¢eno.

7.2 Podesavanje funkcije: Vruéi zrak PLUS

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od opeklina i oStecenja uredaja.

1. korak Provjerite je li pecnica hladna.
2. korak Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napuni-
te vodom iz slavine.
@ Maksimalni kapacitet udubine u unu-
tradnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja
ili dok je pec¢nica jo$ vruéa ne nadopunja-
vajte udubinu u unutra$njosti.
3. korak Postavite funkciju: .
Pritisnite: . Uklju€uje se indikator. Radi samo s funkcijom: Vru¢i zrak PLUS.
4. korak Okrenite regulator temperature za postavljanje temperature.
5. korak Prethodno zagrijte praznu pe¢nicu 10 min kako bi se stvorila vlaga.
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6. korak Stavite hranu u pecnicu.

Pogledajte poglavlje "Savijeti i preporuke”.

Nemojte otvarati vrata pecnice tijekom pecenja.

7. korak Okrenite okretni gumb za funkcije pe¢nice u polozaj isklju¢eno za isklju¢ivanje pecnice.

- pritisnite za isklju€ivanje peénice. Indikator se iskljucuje.
8. korak Nakon $to funkcija zavrsi, pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga moze izazvati opekline.
9. korak Provijerite je li pe¢nica hladna. 1z udubine u unutrasnjosti uklonite preostalu vodu.

7.3 Funkcije pec¢nice

Funkcija pec¢ni- Aplikacija
ce

0 Pecénica je isklju¢ena.

Isklju¢eni polozaj

Za ukljucivanje svjetla. .

Svijetlo

Za pecenje na tri polozaja reSet-
ka za pecenje istovremeno i su-
$enje hrane.
Tradicionalno pecenjeTradicio-
(f\) nalno pecenje.
\I/ Za dodavanje vlaznosti tijekom
Vrugi zrak / VrUGi kuhapja. Da biste ldob?!i pravu
zrak PLUS / Gisce- DOlU T hrskavu koricu tiekom pe-
nje vodom cenja._Za vise socnosti tijekom
podgrijavanja.
Pogledajte poglavlje "Odrzava-
nje i Ciscenje" za viSe informacija
o: Cisc¢enje vodom.

Ova funkcija napravljena je za
ustedu energije tijekom kuhanja.
Kada koristite ovu funkciju, tem-
peratura unutar uredaja moze se
razlikovati od postavljene tempe-
rature. Snaga grijanja moze se
smanijiti. Za vi$e informacija po-
gledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", Napomene: Vlazno
pecenje.

Al

Vlazno pecenje

Za pecenje kolaca s hrskavim
dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢

Za odmrzavanje (povrce i voce).
w Vrijeme odmrzavanja ovisi o ko-
li¢ini i veli¢ini zamrznute hrane.

Odmrzavanje
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Funkcija pe¢ni- Aplikacija
ce

—_— Za roétiljanje tankih komada hra-
ne u velikim koli¢inama i pripre-
mu tostiranog kruha.

Brzo grilanje

Za pecenje velikih komada mesa
ili peradi s kostima na jednom
polozaju police. Za pripremu za-
pecenih jela i tamnjenje.

¥

Turbo rostilj

vvv Za pecenje pizze. Za intenzivno
Y tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

— Za pecenje i przenje hrane na
jednoj razini police.

Tradicionalno pe-
cenje

7.4 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScu.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opcée
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.



8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija
@ Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.
Sat
I_)l Za postavljanje duljine rada peénice.
Trajanje
Q Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija nema utjecaja na rad pecnice.

o Funkciju mozete bilo kada postaviti, takoder i kad je pe¢nica iskljucena.
Zvuéni alarm

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti: Sat

@ - treperi kad spojite peénicu na elektricno napajanje, ako je doslo do prekida napajanja ili kad tajmer nije po-
stavljen.

+ , - pritisnite za postavke vremena.
Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako promijeniti: Sat

1. korak
ora @ - pritisnite viSe puta za promjenu sata. @ - pocinje treperiti.

2. korak —_—
ora + s - pritisnite za postavke vremena.

Nakon otprilike 5 sekundi, treperenje prestaje i na zaslonu se prikazuje vrijeme.

Kako postaviti: Trajanje

1. korak Postavite funkciju pecnice i temperaturu.
2. korak
ora @ - pritisnite nekoliko puta. I_)l - pocinje treperiti.
. korak —_ _— _—
3. kora + s - pritisnite za postavljanje trajanja.
Na zaslonu se prikazuje: -> .
|9| - treperi kad se postavljeno vrijeme zavrsi. Signal se oglaSava i peénica se iskljucuje.
4. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
5. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako postaviti: Zvuéni alarm

1. korak @ — pritisnite nekoliko puta. Q - pocinje treperiti.
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Kako postaviti: Zvuéni alarm

2. korak —_
ora + s - pritisnite za postavke vremena.
Funkcija se automatski pokrec¢e nakon 5 sek.
Po isteku postavljenog vremena, oglasava se zvuéni signal.
3. korak Pritisnite bilo koju tipku za zaustavljanje signala.
4. korak Okrenite regulator u polozaj isklju¢eno.

Kako ponistiti: Funkcije sata

1. korak

@ - pritisnite viSe puta dok simbol funkcije sata ne pocne treperiti.

2.korak b icnite § drite: —

Funkcija sata isklju¢uje se nakon nekoliko sekundi.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li noZice okrenute prema dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

11. SAVJETI

®

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

11.1 Preporuke za kuhanje
Pecnica ima pet razina polica.
Brojite polozaje polica od dna peénice.

Vas$a pecénica moze peci drugacije od pecnice
koju ste imali ranije.

Pecenje kolac¢a
Nemoijte otvarati vrata peénice prije isteka 3/4
podesenog vremena kuhanja.

Ako istodobno koristite dva protvana za
pecenje, drzite jednu razinu praznu izmedu
njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboki protvan za vrlo masnu hranu
kako biste sprijecili pojavu mrlja u pecnici
koje mogu biti trajne.

10.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, pacnica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski ukljucuje ¢im
se temperatura snizi.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja na komade kako sok ne bi iscurio.

Kako biste sprijecili stvaranje previSe dima u
pecnici tijekom pecenja, dodajte malo vode u
duboku pliticu. Za sprjeCavanje kondenzacije
dima, dodajte vode svaki put nakon $to se
osusi.

Vremena pecenja

Vremena pecenja ovise o vrsti jela, njegovoj
konzistenciji i volumenu.

U pocetku pratite ucinkovitost pecenja. Kad
koristite ovaj uredaj, pronadite najbolje
postavke (postavka grijanja, vrijeme pecenja
itd.) za vase posude, recepte i koliCine.

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

Tava za pizzu

Posuda za pecenje

Ramekin posude
Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi

Keramika . o
) - Tamni, nereflektirajuci
Promijer 8 cm, visi- ¥
Promjer 28 cm
na5cm
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11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

%

O

(°C) (min)

Slatke rolade, 12 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 40 - 50

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 180 2 45 -55

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 45 -50
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 190 3 45 -55
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na reSetkiza 180 2 35-45

flan pecenje

Biskvitna torta Victo-  posuda za pe€enje na reSetki 170 2 35-50

ria za pecenje

Posiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 170 3 30-40

PosSirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 40 - 50
dilom

Kolaci¢i, 16 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 30-45
dilom

Makroni, 20 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 45-55
dilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 16 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 35-45

da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 40 -50

komada

dilom
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¥ = B
\ o
(°C) (min)
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom
Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
kg dilom
Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 180 3 35-45
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 35-45

0,7 kg

dilom

11.4 Informacije

za ispitne ustanove

Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

=m

¥ 80 = E @

\ ru

(°C) (min)

Mali kolagi, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolagi, Vruéi zrak Peka¢ zape- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolaéi, Vruéi zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
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i3 O ®

(°C) (min)
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekac za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruéi zrak Pekaczape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoce na
masnoce trecu razinu u pecnici.
Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ¢iS¢enje
< Prednju stranu uredaja oc€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Sredstva za ¢is-
cenje

=

Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

[

Svakodnevna
uporaba

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.
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Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-

aeS

vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna oprema

predmeta s os$trim rubovima.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

12.2 Kako o¢istiti: Udubljenje u
unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

1. korak 2. korak

3. korak

Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
udubljenje u unutrasnjosti. Koristite  temperaturi da otopi naslage ka-
najvisSe 6%-ni ocat bez ikakvih doda- menca.

taka.

Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

Za funkciju: Vruéi zrak PLUS o¢istite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi. ;
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.
Ei
3. korak Straznji kraj nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke i uklonite ga.
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- 0=
nutim redoslijedom. 2
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- 1
cama morate usmjeriti prema napri- \_
Jed. R S

12.4 Naéin upotrebe: Ciséenje

vodom 1. korak

Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti:
200 ml.

Ovaj postupak Ciscenja koristi paru za
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
pecnice.
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5. korak Iskljucite pec¢nicu.

6. korak Pricekajte dok se peénica ne ohladi.
Unutrasnjost osusite mekanom krpom.

2. korak Postavite funkciju: i)
Pritisnite: .

3. korak Podesite temperaturu na 90 °C.

4. korak Pustite peénicu da radi 30 min.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju dvije staklene ploCe. Mozete skinuti vrata pec¢nice i unutarnju staklenu
plo¢u kako biste je ocistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-

Sinu.
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5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklenu plo¢u vrata za gornji rub i
pazljivo je izvucite. Provijerite je li staklo pot-
puno iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢iScenja, postavite staklene ploCe i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema unutarnjoj A
strani vrata. Nakon postavljanja provjerite da povrsina :\
okvira staklene plo€e na zonama s tiskom nije gruba D

na dodir. S

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li unutarnja staklena plo¢a pravilno po-
stavljena u leziste.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
/\ UPOZORENJE! Zarulji.

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pecnicu iz elektricnog na-  Na dno unutrasnjosti pecnice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.
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Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

uputama.

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

Problem Provjerite ako ...

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije ukljuc¢en u ovu tablicu
obratite se ovlastenom servisnom centru.

Problem

Provjerite ako ...

Pecnica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Brtva na vratima je oste-
¢ena.

Ne koristite pe¢nicu. Kon-
taktirajte ovlasteni servis-
ni centar.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00".

Nestalo je struje. Podesi-
te sat.

Voda curi iz udubljenja u
unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini
unutrasnjosti pe¢nice.

Nezadovoljavajuc¢a ucin-

kovitost kuhanja funkcije:

Vruéi zrak PLUS .

Udubinu u unutrasnjosti
pecnice ispunili ste vo-
dom.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz
unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i oznaéivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljac¢a Electrolux

KODEH70X 949499046
Identifikacija modela KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3

A

Klasa energetske ucinkovitosti
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Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

0.81 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali usStedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L’B
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.

HRVATSKI 89



Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
@ Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotfebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ I1ze pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

» K Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat

povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstranite veSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spottebicl a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

VySka predni ¢asti spotie- 594 mm
bice

VySka zadni ¢asti spotrebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotfebi- 595 mm
ce

Sitka zadni &asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

Minimalni vyska skFifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

590 (600) mm

Sitka skiitiky 560 mm

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Hloubka skiiky 550 (550) mm
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» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potifebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasteé
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana prfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaCni zarfizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

« Nemérite technické parametry spotiebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdéem pouziti spotiebiC vypnéte.

» Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvitka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Typy kabeld vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prurez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku.Také se mUzete Fidit tabulkou:

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam

barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotiebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnittku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.
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— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

+ Pfi pe€eni vlaénych moucnikli pouzijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Vzdy varfte se zavienymi dvirky
spotrebice.

+ Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zavfena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k narlstu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotrebic, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Prfed udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» P¥i snimani dvirek spotrebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

+ Spotrebi€ Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
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* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domécich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

< Je-li nutna oprava spotiebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Grady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.



3. INSTALACE

/\ VAROVANI! 3.1 Vestavba

Viz kapltoly (0] bezpe(":nosti. uvou'l'uhe www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Pripevnéni trouby ke skfifice

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel
T ? ql? ?q Voli¢ pecicich funkci

- ‘I’Q | |—Q! | Kontrolka/symbol napajeni
— - Displej

’r = —— > B Ovladaci voli¢ (teploty)

[ ': a A Ukazatel/symbol teploty

@ ( J ”%ﬂ Plus para

D=

130 % @ % 10| Bl Topné téleso

)= / v .

10 A El Osvétleni

s Ventilator

Vyryta ¢ast vnitrku trouby — Zasobnik na

Ib ¢isténi vodou

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

4.2 Prislusenstvi K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacoveé formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.

5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

—_ Slouzi k nastaveni ¢asu.

@ Slouzi k nastaveni funkce hodin.
_|_ Slouzi k nastaveni ¢asu.
K zapnuti a vypnuti funkce Pravy horky vzduch PLUS.
5.3 Displej
A B A. Funkce hodin
| B. Casovac
M) gum e L o
A RE-E00 o
I
-— S G S

= |

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

Béhem predehfivani mGze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

4"

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nastavte hodiny Vycistéte troubu Predehiejte prazdnou troubu
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1. Stisknutim + ~ nastavite

Cas. Asi po 5 sek. blikani pres-

tane a na displeji se zobrazi
cas.

Odstranite z trouby veSkeré pfi- 1. Nastavte maximalni teplotu pro
sluSenstvi a vyjimatelné drazky funkai: |z\

na rosty.

Spotfebi¢ a troubu otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namo-

¢enym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostfedku.

Cas: 1h.

2. Nastavte maximaini teplotu pro
funkci: ‘fl
Cas: 15 min.

3. Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: .
Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozZte do trouby.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1

7.2 Nastaveni funkce: Pravy horky vzduch PLUS

Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.

Krok 2

Otocenim ovladace zvolte teplotu .

Krok 3

Po ukonceni pfipravy troubu vypnéte
oto¢enim ovladacti do polohy vypnuto.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni a poSkozeni spotiebice.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z ko-
houtku.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
je 250 ml. Neplnite vlis vnitfku trouby vo-
dou béhem peceni, nebo kdyz je trouba

horka.

Krok 3 Nastavte funkci:
Stisknéte: . Kontrolka se rozsviti Funkce je kompatibilni pouze s funkci: Pravy horky vzduch
PLUS.

Krok 4 Otocte ovladaem teploty na pozadovanou teplotu.

Krok 5 Predehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut k vytvoreni vihkosti.
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Krok 6 Vlozte jidlo do trouby.
Viz kapitolu , Tipy a rady".
Béhem pripravy neotvirejte dvirka trouby.
Krok 7 Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.
i stisknutim vypnete troubu. Kontrolka zhasne.
Krok 8 Po ukonéeni funkce opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna vihkost mize zpUsobit popaleniny.
Krok 9 Presvédcte se, Ze je trouba chladna. Odstrarite zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.3 Pecici funkce

Pecici funkce  Pouziti
Pecici funkce  Pouziti — Ke grilovani velkého mnozstvi
v . o . -
- - tenkych kusl potravin a k opé-
Trouba je vypnuta. kani chleba.
Rychly gril
Poloha Vypnuto —] K peceni velkych kusi masa ne-
—— W bo dribeze s kostmi na jedné
K zapnuti osvétleni. trovni. K zapékani a peceni do-
Turbo gril Zlatova.
Osvétleni o K peceni pizzy. K intenzivnéjsi-
— - - . Y mu opeceni dozlatova a dosaze-
K peceni az na tfech urovnich — ni kfupavého korpusu.
ro$tu soucasné a k suSeni potra- Funkce pizzy
vin.
Nastavte teplotu 0 20-40 °C ni- — K peceni a opékani jidel na jed-
(\”) z8i nez u funkce Konvenéni pe- né drovni trouby.

ceni.
K dodani vihkosti béhem peceni.
vzduch /Pravy K ziskani spravné barvy a kiu-
horky vzduch pavé kirky béhem peceni. K za-
PLUS / Cisténi vo- jisténi vétsi Stavnatosti pfi opé-
dou tovném ohfevu.

Pravy horky

Tato funkce slouzi k Uspore
energie pfi peceni. Pfi pouziti té-
to funkce se teplota uvnitf spo-
tfebice muze lisit od nastavené
teploty. MUze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Dalsi informace
naleznete v kapitole ,Denni pou-
zivani“, Poznamky: Vlhky kon-
vekéni vzduch.

Viz kapitola ,Ciéténi a tdrzba“,
IEI

kde naleznete dalSi informace o:
Cisténi vodou.

VIhky konvekéni

vzduch

K peceni kolach s kfupavym kor-
pusem a zavarovani potravin.

Spodni ohfev

K rozmrazovani potravin (zeleni-
ny a ovoce). Doba rozmrazovani
zavisi na mnozstvi a velikosti
zmrazenych potravin.

XX

Rozmrazovani

Konvenéni peceni

7.4 Poznamky k tématu: Vihky
konvekéni vzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k prerueni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky konvekéni vzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.
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8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
I_)l Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Délka
Q K nastaveni odpoc“?ité\!?ni ¢asu. Tato funkc_e r?emé iédqy vliv na provoz
Minutka trouby. Tuto funkci muzete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ — blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

+ , - stisknutim nastavte ¢as.
Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1

@ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.

Krok 2

+ , - stisknutim nastavte ¢as.
Asi po 5 sek. blikani prestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Délka

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. I_)l — zacne blikat.
Krok 3 + , - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: I_)l
|9| - blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1

@ — opakované stisknéte. Q — zacne blikat.
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Jak nastavit: Minutka

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak zrusit: Funkce hodin

Krok 1

@ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 VKkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.
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Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

—

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotrebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

11. TIPY A RADY

®

Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Doporuéeni k peceni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u pfedchozi trouby.

Peceni dortli
Neotevitejte dvifka trouby pfed 3/4 nastavené
doby pfipravy.

Pokud pouzivate dva plechy na peceni
soucasné, ponechte mezi nimi jednu
prazdnou pozici.

Vareni masa a ryb

Pro velmi mastné potraviny pouzijte hluboky
pekac/plech, abyste zabranili vzniku skvrn,
které mohou byt trvalé.

10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato trouba
vybavena bezpecnostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Maso nechte pred krajenim pfiblizné 15 minut
odstat, aby nevytekla stava.

Do hlubokého plechu na peceni pridejte
trochu vody, aby v troubé nevzniklo pfilis
mnoho koure. Abyste zabranili srazeni koure,
pridavejte pokazdé po vysuseni vodu.

Casy peéeni
Casy peceni zavisi na druhu pokrmu, jeho
konzistenci a objemu.

Predevsim sledujte postup béhem pfipravy.
PFi pouzivani tohoto spotrebice zjistéte
optimalni nastaveni (nastaveni teploty, ¢asy
peceni atd.) s vasim nadobim, recepty a
mnozstvim.

11.2 Vlhky konvekéni vzduch — doporuéena prislusenstvi
Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.
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I Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Pmrligasmélﬁ V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Primér 28 cm

11.3 Vihky konvekéni vzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

% =

e O

(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 12 ku- plech na peceni nebo pekac 175 3 40 - 50

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-45
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35  tvarovany rost 180 2 45-55

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 170 2 45 -50
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 190 3 45 -55
rovany rost

Dort. korp., pisk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 35-45
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-50
rost

PoSirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 2 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 170 3 30-40
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 40 - 50

na zachyceni tuku
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\ Lru
(°C) (min)

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 150 2 30-45
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kusl plech na peceni nebo pekacé 180 2 45 -55
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekaé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekaé 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusU na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na pe¢eni nebo pekac 170 2 30-40

sl na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 2 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45

ta rost

Stfedomorska zeleni- plech na peceni nebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

i3 O ®

(°C) (min)
Malé kola-  Konvencni pe- Plechnape- 3 170 20-35
¢e, 20 kou- ¢eni éeni
sku na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skd na
plech
Jable¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 180 70-90
kolag, 2 for-  ¢Ceni rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm

104 CESKY



\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70 -90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztu¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piSkotovy ceni rost predehfiat.
kolac, do-
rtova forma
26 cm
Beztu¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@ 26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
Maslové Konvenéni pe- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
suSenky ceni ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusU rost predehiat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg treti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte t&snéni dvifek kolem ramu vnit-
ku trouby.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Cistici E"°Sﬁ'ed' Skvrny vycistéte pomoci $etrného &isticino prostiedku.
y

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: Pravy horky vzduch PLUS ¢istéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne- -
vychladne. =
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro- Q—f\
Stovych drazek od postranni stény. ol 7\
(
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény

a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi

smérovat dopredu.

12.4 Pokyny k pouziti: Cisténi
vodou
Tento proces Cisténi vyuziva vihkost k

odstranéni zachyceného tuku a zbytkU jidel z
trouby.

Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby: 200

ml.

Krok 2

Nastavte funkci: P .

Stisknéte: .

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvir

Krok 3 Nastavte teplotu na 90 °C.
Krok 4 Nechte troubu pracovat 30 minut.
Krok 5 troubu vypnéte.
Krok 6 Pockejte, dokud trouba nevychladne.
Osuste vnitfek mékkym hadfikem.
ka

Dvirka trouby se skladaji ze dvou sklenénych panell. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou

kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dverni zaveésy.
Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud

necvaknou.
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Krok 3 Napil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.
Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim smeé-
rem dovnitf uvolnéte svorku té&snéni.
Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.
Krok 7 Uchopte sklenény panel dvirek za horni
okraj a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se,
Ze sklo zcela sklouzne z drzaka.
Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.
Krok 9 Po vycisténi sklenény panel a dvitka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslysSite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Potisk skla musi sméfovat k vnitfni strané dvifek. Po
instalaci se ujistéte, Ze povrch ramu sklenéného pan-
elu neni na potisku skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

Davejte pozor, abyste vnitini sklenény panel nainsta-
lovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.
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Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedo$lo k pfipaleni
mastnoty.



Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud

trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

Problém Zkontrolujte, zda...

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované

servisni stfedisko.

Osvétleni nefunguje. Spalena zarovka.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Tésnéni dvirek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte. Ob-
rat'te se na autorizované
servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém §titku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotrebice.

spotrebice.

Na displeji se zobrazi
,12.00".

Doslo k vypadku proudu.
Nastavte denni ¢as.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Z vlisu vnitfku trouby vy-
téka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je
pfili§ mnoho vody.

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC)

Neuspokojivé vysledky
pfipravy pomoci funkce:
Pravy horky vzduch
PLUS .

Vlis vnitfku trouby jste na-
plnili vodou.

Sériové ¢islo (S.N.)
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14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
KODEH70X 949499046
Oznaceni modelu KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Index energetické ucinnosti 95.3
Trida energetické ucinnosti A

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-

0.81 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOD5H70X 29.2 kg

Hmotnost KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro ucinné;jsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pe€enim
nepredehfrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
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Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.



15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A S e e
Recyklujte materialy oznagené symbolem €0, likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

nduandeid, brosuire, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

EESTI 113



* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi sligavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme si- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

Kapi laius 560 mm
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» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis poérduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

* |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib
vabaneda.

« Arge kasutage seadet margade kitega
ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Seadme kahjustamise oht.

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvoimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)
max 1380 3x0.75

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.
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— arge hoidke parast kiipsetamise

|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja

toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jélgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. Péérduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiUrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

3. PAIGALDAMINE

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Lo&igake elektrijuhe seadme l&hedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.




3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

s ou ‘?"F

B ol:l—o

f&%@

@:
BERBA

-
-

&
12

4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
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Juhtpaneel

Klpsetusreziimide nupp

Toite tuli/stimbol

Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

A Temperatuuri indikaator/simbol
Lisaaur

Bl Kuumutuselement

El lamp

Ventilaator

Veestivend- Vesipuhastuse mahuti
Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid vdimaldavad reste
holpsamalt sisestada ja eemaldada.



5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

5.2 Sensorvaljad / nupud

— Kellaaja valimiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.
_I_ Kellaaja valimiseks.
Funktsiooni P66rdéhk PLUSS sisse ja valja lulitamiseks.
5.3 Ekraan
A B A. Kella funktsioonid
| B. Taimer
M) gum e L o
A RE-E00 o
I
-— S G S

= |

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

4"

1. samm 2. samm 3. samm

Seadke kell 6igeks Puhastage ahi Eelkuumutage tiihja ahju
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1. + — - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

1.

Eemaldage ahjust kéik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid ai-
nult mikrokiudlapi, sooja vee
ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

1.

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: |:'
Aeg: 1 h.

2. Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: ‘fl
Aeg: 15 min.

3. Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile:
Aeg: 15 min.

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.2 Funktsiooni seadmine: P66rdohk

7.1 Kuidas seadistada:
Klipsetusreziim

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-
jufunktsioonide nuppu.

2. samm Temperatuuri .

3. samm Parast kiipsetamise 16ppu keerake nu-
pud véljas-asendisse, et ahi valja lUlita-
da.

PLUSS

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

1. samm Veenduge, et ahi on jahtunud.
2. samm Kallake ahjuddnsuse slivendisse kraani-
vett.
@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne
maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi ah-
juddnsuse suvendisse vett valada.
3. samm Seadke funktsioon: .
Vajutage: . Indikaator lulitub sisse. Todtab ainult funktsiooniga: P66rddhk PLUSS.
4. samm Temperatuuri valimiseks keerake temperatuurinuppu.
5. samm Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja ahju 10 minutit.
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6. samm Pange toit ahju.
Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".
Arge avage ahju ust kiipsetuse ajal.
7. samm Keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et ahi valja lilitada.
i ahju valja lulitamiseks vajutage. Indikaator kustub.
8. samm Kui funktsioon on 16ppenud, avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur vdib pdhjustada nahapdletust.
9. samm Veenduge, et ahi on jahtunud. Eemaldage ahjuddnsuse siivendist sinna jaanud vesi.

7.3 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusre-

Kasutamine

0

Véljas-asend

Ahi on valjas.

Sisevalgustus

Valgusti sisselllitamiseks.

@) |

Poordohk / Poor-
déhk PLUSS / Ve-
sipuhastus

Kupsetamiseks korraga kuni kol-
mel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.

Seadke ahju temperatuur 20-40
°C madalamaks, kui funktsiooni-
gaTavaparane kipsetamine.
Niiskuse lisamiseks kipsetamise
ajal. Oige vérvi ja krébeda koori-
ku saavutamiseks. Toidu soojen-
damisel mahlasuse lisamiseks.
Vt jaotist "Hooldus ja puhastami-
ne", et leida lisateavet jargmiste
valikute kohta. Vesipuhastami-
ne.

Al

Niiske kiipsetus
péorddhuga

See funktsioon on ette nahtud
energia saastmiseks toiduval-
mistamise ajal. Selle funktsiooni
kasutamisel voib temperatuur
seadme sees erineda seatud
temperatuurist. Kittevéimsust
voib vahendada. Lisateavet leia-
te peatkist "lgapaevane kasuta-
mine", Markused: Niiske klpse-
tus p66rdéhuga.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Xx)

Sulatamine

Toiduainete sulatamiseks (puu-
ja juurviljad). Sulatamise aeg
sOltub kilmutatava toidu kogu-
sest ja suurusest.

Kiipsetusre- Kasutamine
ziim
—_— Suuremas koguses dhemate toi-
duainete grillimiseks ja leiva ros-
timiseks.
Kiirgrill
=l Kontidega suurte liha- vai linnuli-
V hatiikkide rostimiseks thel riiuli-
. tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.
R Pitsa kiipsetamiseks. Intensiiv-
Y seks pruunistamiseks ja krobeda
pbhja saavutamiseks.
Pitsa funktsioon
— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks
ja rostimiseks.

Tavapéarane kip-
setamine

7.4 Notes on:Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja ndpunaited®,Niiske klipsetus
pddrddhuga.Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdbhusus” alajactisest Energiasaast.
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8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kellafunktsioon Rakendus
@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.
Kellaaeg
I_)l Ahju tédaja kestuse madramiseks.
Kestus
Q Podrdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mdjuta ahju t66d. Saate

L . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.
Minutilugeja

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Ghendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. (‘D — hakkab vilkuma.

2. — ) . .
samm + — vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: =]
|9| - vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1.samm (1Y vajutage korduvalt. £\ _ hakkab vilkuma.
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kéivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud valjas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1. samm @ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: ~.

Kellafunktsioon lUlitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Kérged servad
/\ HOIATUS! aitavad &ra hoida ahjundude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

—

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

®

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on médédunud.

Kui kasutate korraga kaht kiipsetusplaati,
jatke nende vahele Uks tasand tihjaks.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral stigavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis voivad
olla pisivad.

10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lllitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage sugavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlubist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisnoude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdombavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagmlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&oduga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm korged ’ 28 cm labimédduga

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Magusad rullid, 12 klipsetusplaat v6i rasvapann 175 3 40 - 50
tkki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 180 2 45 -55
0,35 kg
Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 45 -50
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 190 3 45 -55

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 35-45
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-50
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat véi rasvapann 180 2 35-45
kg
Terve kala, 0,2 kg kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 170 3 30-40
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 40 - 50
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 150 2 30-45
Makroonid, 20 tikki klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 45-55
Muffinid, 12 tikki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45

ted, 16 tlkki
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¥ = 5 Ik O

(°C) (min)
Muretaignakupsised,  kiipsetusplaat vdi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tikki klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Kodgiviljad, poSeeri-  kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Vahemerepéarased kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 4 35-45

kodgiviljad, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (min)

Vaikesed Tavaparane Kipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  kiipsetamine  plaat
tk plaadil

Vaikesed P66rddhk Kupsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil

Vaikesed P&6rddhk Kipsetus- 2ja4 150-160  20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil

Ounakook, Tavapérane Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @ kipsetamine
20 cm

Ounakook, Po6rddhk Traatrest 2 160 70-90 -
2 vormis @
20 cm

Rasvatu Tavaparane Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- kipsetamine min.

kook, @

26 cm koo-

givorm

Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.

kook, @

26 cm koo-

givorm
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¥ B = kE @&
\ C] oru
(°C) (min)
Rasvatu P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi-  P66rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivaklpsi- P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakupsi- Tavaparane Kipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed kiipsetamine  plaat
Rdostleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tikki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-

did

—<

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

tamine

krokiudlapiga.

Niiskus v&ib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-
se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
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by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+ mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast

auruklpsetust.
1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju pdhjas ole- Laske 30 minuti jooksul &&dikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse siivendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: P66rddhk PLUSS puhastage ahju iga 5 — 10 kiipsetustsukli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
S

seina kiiljest lahti ja eemaldage.

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- ‘

12.4 Kuidas kasutada:

Vesipuhastus 2. samm Seadke funktsioon: ]

See puhastusprotsgduur kasutab niiskustl, et Vajutage: _

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid. 3. samm Seadke temperatuur tasemele 90 °C.

4. samm Laske ahjul téétada 30 min.

1. samm Kallake vesi ahju pdhjas olevasse si-

vendisse: 200 ml. 5. samm Lulitage ahi vélja.
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6. samm

Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-
ge ahjuddnsus pehme lapiga.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid

eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi terve peatikk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke molemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti klopsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummailtki kljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu ettepoo-

le.
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7. samm

gige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult
vélja.

Votke kinni ukse klaaspaneeli Glemisest ser-
vast ja tdommake see ettevaatlikult valja. Jal-

8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Tukimustriga piirkond peab asuma ukse sisekdlje
suunas. Péarast paigaldamist veenduge, et klaaspa-
neeli raami pind ei oleks triikimustriga piirkonnas puu-
dutades kare.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4, samm Paigaldage klaaskate.
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13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Probleem Kontrollige, kas:

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Lamp ei todta. Lamp on labi pdlenud.

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage ahju. Vét-
ke Uihendust volitatud tee-
ninduskeskusega.

Ekraanil kuvatakse
,12.00%

Toimus elektrikatkestus.
Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse
slivendist vélja.

Ahjuddnsuse siivendis on
liiga palju vett.

Ebarahuldavad kiipsetus-
tulemused funktsiooniga:
P66rddhk PLUSS .

Téitsite veeslivendi vee-
ga.

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

Tarnija nimi Electrolux
KODEH70X 949499046
Mudeli tunnus KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Energiatdhususe indeks 95.3
Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.81 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju titp Integreeritud ahi
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Mass

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, plldke
need ahju panna voimalikult luhikeste
vahedega.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.&) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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Kiipsetamine p66rdohuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN

OUOKEUN HOG.

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,

@ TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O

KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N ¢nuieg TTou eival amrotéAeopa AavBaopévng eykaraotaong i

xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva

QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N

ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV

AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN

EAAHNIKA
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBEtel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPICETAI KOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIO KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTToI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
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2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU

TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I

Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Mo va aQaIpegETe Ta OTNPIYHMOTA OXaPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV

avTioTpoPn CEIPAa.

OUOKEUNRG.

Mn xpnaolJoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApITUO TNG

Mn XPNOIYOTTOIEITE 1I0XUPA AEIOVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES

METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTNV TN CUOKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTe O€ eyKATAOTAON i XPHON TNG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTdaTOONG TTOU
TTOPEXOVTAI E TN GUOKEUN).

MavTa va TTPOgEXETE OTAV ETAKIVEITE TN
oguakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIoTd TTOTTOUTOlA.

Mnv TpaBaTte TN guakeun atro Tn Aafn.
TotroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
QATQOAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
€YKATAOTAONG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

[Mpiv TOTTOBETATETE TN GUOKEUN, EAEYETE av
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun gival eE0TTAICUEVN PE NAEKTPIKO
auaTtnua Yugng. MNpetel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTAPOXT).
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EAdyioTo Uyog viouAaTTiou 590 (600) mm
(EAdayioTo Uwog vrouAattiol
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivou péPOUg 594 mm
TNG CUOKEUNG

Yyog Tiow péPoug TNG au- 576 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG OUOKEUNG

MAdTOG TTiow pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

B&Bog Tng guakeung 569 mm
Bd&Bog evToixiopou TG au- 548 mm
OKEUAG

BaBog pe avoiyn TopTa 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypa- 560x20 mm

T0G €§agpIopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTHIOW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG Tpo®odoaiag. To KaAw-

810 €ival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TAEUPA

Bideg ToTroBéTnaNg 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
KivOuvog tTrupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H ouokeun TPETTEl va gival YEIwWPEVN.

*  BeBaiwBeite 011 oI TTOPAUETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOATTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPATOG.

*  XpNnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.
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* [poagéxeTe va pnv TTPOKANBEi {nUIG aTO QIG
Tpo®odoaiag Kal To KAAWdIO TPOPodoaiag.
>€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKATOOTOBEI TO KAAWDIO TPOoPodoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATAGTACN TTPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

e Mnv emTpémreTe g€ KAAWDIA TPOPODOTIag
va BpigkovTal KOVTaA 1 va €pXovTal g€
ETTOQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I YE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUTKEUN, I1IDIaiTEPA
oTav BpigkeTal ge AeIToupyia ) n TTOPTA
eival ZeaTn.

* H mpoaTaaia atmmd nAekTpoTrAngia Twv UTrd
TAON N HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

*  2UvdEaQTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv Tpida
Hoévov agouU €xel OAOKANPwOE N
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

* Ed&v n mpiCa gival xahapr, Pn guvoEETE TO
@IS TPOPODOTiaG.

*  Mnv Tpaparte To KaAwdIo TpoPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TIAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

¢ XPNOILOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKES
OI0TALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAANEIEG APAIPOUPEVEG ATTO TV
utTod0XN), DIOKOTITEG DIAQUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

*  2TNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TNG CUTKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAI OVWTIKA SIATaEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUNIATOG ATTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TTPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

e AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KardAAnAoi T01rol KaAwdiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEéSTe aTn
TUVOAIKN 10XV TNG TTIvakidag. MTropeite
ETTIONG VA avaTpECETE OTOV TTIVOKAQ:



2uvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyiaoto 2300 3x1
péyiaTto 3680 3x1.5

To kaAwdio yeiwang (TTPAaivo / KiTpIvo
KOAWDIO) TTPETTEI VA €ival KOTA 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GAaNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EyKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANEiag r €kpnéng.

* Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  ®povrioTe Ta avoiypata agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIA.

*  Mnv a@rveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUR META OTTO
KaBe xpnan.

» TIpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUR T€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

* Mnv AEITOUPYEITE T TUOKEUN PE BPEYUEVA
XEpIa N OTaV €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYOTIAG 1 WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

* AvO0iTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xprian ouaTaTikwy U
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

e Mnv a@AveTe OTTIOES 1 YUPVEG PAOYES VO
£€pOouv g £TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
aTolxeia TTou gival Bpeypéva e EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

» Tia Tnv ammouyn BAARNS R
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVO JETA OTN TUOKEUR
aTTeEUBEInG OE ETTOPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQN WE TO KATW PEPOG
TOU ECWTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTreuBEiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN OUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T agegoudp.

¢ O amoXpWHATIONOG TNG EUAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQAVEING ATTO AVOEEIdDWTO aTTAAI
Oev £TTNPeddel TNV amdédoan TNG CUOKEURG.

*  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @pOoUTWYV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPEI VA Eival HOVIUOL.

* Na PayeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n OUOKEUNR €Xel EYKATOOTOBE! TTiIoW aTTd
£€va TTAQigIo eTTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N OUOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va guaowpeuTEi
BeppdTNTA KOI UYPATia g€ Eva KAEIOTO
TTAQiglo eTTITTAOU KaIl va TTPOKANBEi {nuIc
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia 1) 1o ddmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiGIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xpran.

2.4 QpovTida ka1 KaBApIoHA

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwTiag,
BAGBNG atn guokeun.

o Tlpiv a1m0 TNV EKTEAEDT EPYATIiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpida.

*  BeBaiwbeite 0TI n guakeun gival Kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.

¢ AVTIKOTOOTAOTE ApeTa Ta TCApIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.
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* ATaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV aQaipean Tng
TOpTaG a1 TN guakeun. H opTa gival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA T GUOKEU YA va
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

» KaBapioTe TN UOKEUR PE UYPO PHAAAKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEP
aTTopPPUTTAVTIKA. Mn XpnoIyoTTOoIEiTE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
Xapaaggouv, SIAAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTTpél KaBapIguoU yia
QOoUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
a0g@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EoWwTEPIKOG QWTIONOG

TTpoopPiovTal yIa Xpran g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKat@AAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnoiyoTrolgiTe HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpNOIYOTIOoIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 ATroppiyn

/\ NMPOEIAOMOIHEH
Kivduvog nAektpotrAngiag.

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIGVTOG Kl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AUTOi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPICOVTAI WAOTE VA AVTEXOUV OE
€CAIPETIKG OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG TXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG CUOKEUNG. Agv

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.
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ETTIKoIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTAPOXNA
peUUATOG.

KoéwTte 10 KOAWdIO TPOPOod0Tiag KOVTA aTn
JUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.

AQaIpETTE TO HAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN CUOKEUN.

3.1 EvroiXiopog

v T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 Z1epéwaon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

BBEA
(=]

N
-

4.2 Aeooudp

*  MeTaAAIk] oxdpa
Mo payeipika akeun, QOPUES VIO KEIK,
ynra.

* Tayi ynoiparog
M KEIK Kal PTTIoKOTA.

* Tayi ynoiparog / ykpIA

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{opevol S1akOTITEG

MNa va XpNOIUOTIOINTETE T GUOKEUN, TTIECTE
Tov O1aKOTITN. O JIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TO

£Cw.

5.2 MNedia apng / Kouptrida

Mivakaag XeipioTnpiwy

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang

AaptrTipa / gupBoAo AsiTroupyiag

086vn

AlakoTITNG Acitoupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

A Evdeién / aupBolo Beppokpaaiag

ATpOG Plus

Bl E¢apmnpa Ceatdparog

Bl Naummpag

AveUIOTAPOG

AvAyAUQO TUAHA ETWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo e
VEPO

ZTAPIEN Pa@IoU, agaIpOUNEVN

OtaeIg pagiol

Mo WYnRaoigo ) wg okewog yia TN guAoyn
TOU AiTTOUG.

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
Me Toug TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg,
UTTOPEITE VA TOTTOBETEITE KAI VO AQPOIPEITE
TIG OXAPEG EUKOAQ.

J— MNa puBuian TG WPAG.

@ Ma puBuian Tng Acitoupyiag poAoyiol.

+ MNa puBuion TG WPAG.

164 EAAHNIKA



D) MNa evepyoTtroinan kai amevepyotroinan Tng Asitoupyiag Oepudg Aépag
PLUS.
5.3 006vn
A B A. Aeimoupyieg poAoyiou
| B. XpovodiakotTng

qu—) e M) g

i i)
Q gooog ©

-_— s G S

ol |

6. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AggdAcia.

6.1 Mpiv TNV TPpWTN XPAON

ATTO TOV QOUPVO UTTOPEI VO avadubei pia oaur Kal KaTTvog Kata T SIApKEIa TG TTPOBEPUAvanG.

BeBaiwBeite 011 TO dwdTio agpileTal

BAua 1

X

BAua 2

555

Brpa 3

PuBuioTe To poAdI

KaBapioTe Tov polpvo

MpoBeppdvere Tov ddelo poupvo

1. +_ - MEQTE yIa va pubpioe-
TE TNV WPA. META aTod TrepiTrou
5 Beut., n £€vdeIgn aTapaTdel va
avaBoaBrvel kal atnv 08ovn
eP@avigeTal N wpa.

AgaipéaTe OAa Ta agegoudp Kal
TO AQAIPOUPEVA aTNPiyHaTa
axapwv até Tov poupvo.
KaBapiaTe Tov poupvo Kai Ta
agegoudp Pe €va Travi PIKPOi-
vV, {eaTd vepo, Kal Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

1.

PuBpioTe Tn péyiaTn Beppokpa-

gia yia Tn Aeiroupyia: IZI
Qpa: 1w

2. PuBpigrte Tn péyiaTn Beppokpa-

aia yia Tn Agitoupyia: El
Qpa: 15 A.

3. PuBpigTte Tn péyiaTn Beppokpa-

gia yia Tn Aeiroupyia: .

Qpa: 15 A.

ZBnaTe ToV OUPVO KAl TIEPIYEVETE VO KPUWOEL. TOTTOBETATTE Ta EAPTHAUATA KAl TA ATTOTTIWHEVA OTNPIYHOTA OXa-

PWV aTOV POUPVO.
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7. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

BAua 2 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIAG IO VO
AvaTPELTE OTA KEQAAQIO OXETIKA HE TNV EMAECETE TN BEpHOKPaTiar .
AgpdAcia. : ) : : .
Bripa 3 Otav 10 payeipepa oAokAnpwoei, aTpéy
3 i ; T€ TOUG DIAKOTITEG OTN B€0N aTTEVEPYO-
7.1 Tpoé1rog pUBMIoNG: Mpoypaupa TT0INGNG VIO VOl ATTEVEPYOTTOIATETE TOV
@oupvo.
BApa 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWV

Yo va €TTIAEEETE Eva TTPOYPAA.

7.2 PUOuION TOU TrpOoypdupaTog: Oepuog Aépag PLUS

/\ MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog eykaupatwy kal BAGBNG aTn GUOKEUN.

BAua 1

BeBaiwBeite 0TI 0 poUpvOg gival KPUOG.

BAua 2

[epioTe TO avAyAuQO TUAHO TOU E0WTEPI-
KOU TOU OoUpPVOU PE VEPO TNG BPUaNG.

H péyiatn xwpnTikdTNTa TOU avayAu-
(POU TUAPOATOG TOU ETWTEPIKOU TOU PoUp-
vou gival 250 ml. Mn yepigeTe To avayAu-
(O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU
KaTA TN SIAPKEIN PAYEIPEPATOG ) OTAV O
poUpvog gival {eaTdG.

Bripa 3

PuBpioTe Tn Aeiroupyia: .

Matnare: . AvaBer n évoeign. Asitoupyei povo pe Tn Aeimoupyia: Oepuog Aépag PLUS.

BAua 4

ZTpEWTE TOV DIAKOTITN BEPUOKPATIAG yia va pubpigeTe Tn Beppokpaaia.

BApa 5

MpoBeppdveTe TOv KeVO Poupvo yia 10 AeTr. yia va dnuioupynBei uypaaia.

Brpa 6

ToTroBeTAOTE TO PAYNTO GTOV POUPVO.
AvaTpégTe aTO KEQAAAIO «YTTOBEIEEIG KAl ZUPBOUAEGY.
Mnv avoiyeTe TNV TTéGPTA TOU POUPVOU KOTA TO YAYEIPEUA.

BApa 7

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMMATWY JEGTAUATOG OTN BETN ATTEVEPYOTTOINTNG VIO VO ATTEVEPYO-
TIOINTETE TOV POUPVO.

- METTE VIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE TOV GoUPVO. H €vdeign aBrvel.

BApa 8

A@ou n Aeitoupyia oAokAnpwBei, avoifTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaagia Trou ameAeuBepwveTal
JTTOpPEi Va TTPOoKaAéTEl eykaUpaTa.

BApa 9

BeBaiwBeite 6TI 0 poupvog gival KpUoG. AQaIPETTE TO UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO TURUO TOU
€0WTEPIKOU TOU YOUPVOU.
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7.3 Mpoypdupata Béppavong

Mpoypappa E@appoyn

Mpéypappa

E@appoyn

0

O¢an amevepyo-

O poUpvog gival aTTEVEPYOTTOIN-
Hévog.

T YAOIPOo AETITWV KOPUOTIWYV

@aynToU € YEYAAEG TTOTOTN-
TEG OTO YKPIA, KABWG Kal yia
PPUYAVICUA YwUIoU.

Ipriyopo I'kpIA

TToinong
6 MNa evepyotroinan Tou AauTITh-
WA pa.
Dwrigpog Poup-
vou

— Mo wAagipo peydAwv pepidwv

Y KPEATOG 1 TTOUAEPIKWYV PE KOKO-
Aa og pia Béan axdpag. MNa

YKPATIVAPITHA Kal yio podIgHa.

T'kpIA pe Oeppd

@) [

Oepuog Aépag /
Oepuds Aépag

PLUS / KaBapi-
apog pe Nepd

Mo WAgIgo péxpl Kal o€ TPEIG Bé-
JEIG OXOPWVY TAUTOXPOVA KAl YIa
gRpavan eaynTou.

PuBuioTe T Beppokpaagia katd
20 - 40 °C xapunAdtepa atmo 6,T
yia TN Aerroupyia Mavw/Katw
O¢puavan.

Ma TNV TPOoabnkn uypaaiag Ka-
TG TO payeipepa. MNa v e§aaead-
Nign owaToU XpWUATOG Kal TPA-
YaVAG KpoUaTaG KATA TO YHTIYO.
MNa va yivel To aynToé o {oupe-
pd Kard 1o avaléaTaya.
Avarpégre aTo kKepaAaio «Ppo-
VTida Kal KaBapigua» yia TTepIa-
aoTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE
10: KaBapiopog pe Nepo.

A

Yypog aépag peTa-

popdg

AuTh n AerToupyia éxel axedlaaTei
yla va £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KO-
TG TO Payeipepa. Otav Xpnaigo-
TTOIEiTE AUTR TN AgIToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TNG OU-
OKEUNG PTTOPEi Va dIapEPEI aTTO
TNV KaBopiguévn Beppokpaaia.
H BeppavTikn 10XUG pTTopEi va
HeIwBei. Ma TTEPICTOTEPEG TTAN-
POYOPIES, AVATPEETE OTO KEPA-
Aaio «KaBnpuepiviy xpon», Zn-
HEIWOTEIG aTo: YYPOG 0€Pag YETa-
Popdg.

Kartw O¢ppavan

Ma 10 YATIPO KEIK pE Tpayavnh
Bdon kal Tn guvTAPNAN TPOYI-
HwV.

LXX)

Atréwugn

Ma TV amowuén Tpogipwy (Aa-
XaVIKA Kal pouTa). O xpovog
améyugng egaptdral ammd TNV
TT000TNTA KAl TO PEYEBOG TWV KO-
TEWYUYHEVWV TPOQIHWV.

Aépa
o d MNa wnaoipo Titaag. MNa evrariko
Y poddIopa Kal Tpayavr) Baaon.

Aerroupyia Mitaa

MNa wnaoipo og pia 6éan axdpag.

Mavw/Katw O¢p-
yavan

7.4 Inpeiwoceig yia: Yypog aépag
METAQOPAG

AuTn n AsiToupyia xpnaiydoTroInenke yia
JUUHOPPWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG
arodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTNO (TUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIpéG aUUuva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa Tou @oUpvou Ba TrpéTTel va ival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYED PE TRV UYNAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0aN.

a 116 0dnyieg payeipépaTog avaTpeSTe aTO
KEPAAaIo «YTTODEICEIG KOl TUPBOUAEGY, Yypog
aépag PETAPOPAG. MNa YEVIKEG TUOTATEIG
€€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
Kepahaio «Evepyelakn Atrodoany,
E€oikovounan Evépyeiag.
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8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

AeiToupyia poAoyiou Xpnon
@ MNa puBpion, aAAayn A €Aeyxo TNG WPAG.
Qpa
I_)l MNa puBuion Tng diApKeIag AeIToupyiag Tou poupvou.
Aidpkeia
Q MNa va puBpigete avrioTpoen péTpnan. Autn n Acitoupyia dev €xel eTTidpaan

aTn Aeiroupyia Tou oUpvou. MTropeite va puBpigeTe auTr TN puUBUIoN

Xpovopetpntig OTTOIABNTTOTE OTIYMA, ETTIONG OTAV O POUPVOG EiVAI ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

8.2 Tpémrog pubuiong: Asitoupyieg poAoyioU

Tpo1og pubuiong: Qpa

@ - avaBoafrvel 6Tav GUVOETETE TOV POUPVO OTNV TPOPodOoaia PeUUATOG, OTAV UTTAPEE BIAKOTTT) PEUPATOG 1) OTaV
Oev £X€I PUBUIOTEI O XPOVODIAKOTITNG.

+,_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV Wpa.
MeTd atré mrepitrou 5 BeuT., n €vOEIEn aTapaTtdel va avaBoaBrvel Kal atnv 086vn eugavideTal n wpa.

Tpoémog aAAayng: Qpa

Bipa 1 @ - METTE ETTAVEIANPUEVA Yia va aAANGEETE TNV Wpa. @ - apxigel va avaBoaBrvel.

BAua 2 + —_ . . ,
nka ,~ - TMEDTE yIa va PUBPICETE TNV WPA.
Metd atrd epitTou 5 deuT., n EvOEIEn aTaPATAEl va avaBoaBrvel Kal aTnv 086vn epgavieTal n wpa.

Tpo1og pubuiong: AidpKeia

Brpa 1 PuBpioTe Tn Acitoupyia Kai Tn BepUOKPaTia TOU GoUpPVou.

Bina 2 @ - MEQTE ETTAVEIANUUEVA. I_)l - apxidel va avaBoaBAvel.

BAua3 + , T - METE yia va puBpIoETE TN SIAPKEIQ.
2V 086vn ep@avidetal n Evaeign: I_)l
|9 - avaBoaPrivel 6Tav 0AOKANPwEEI 0 PUBLITHEVOG XPOVOG. AKOUYETAI TO OAHA KAl O OUPVOG
QTTEVEPYOTTOIEITAN.

BApa 4 MEaTE OTTOI0OATTOTE KOUUTTI yIa VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO ORa.

BAipa 5 ZTPEYETE TOUG SIOKOTITEG OTN BE€aN OTTEVEPYOTTOINDNG.
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Tpotog pUuBHIoNG: XpOVOUETPNTAG

Bpat @ - MEQTE ETTAVEIANUPEVA. Q - apyidel va avaBoaBrvel.
Biina 2 +_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV WPA.

H Aeimoupyia gekivd autdpata Yetd armod 5 deur.

MOAIG TTapEABeI 0 pUBUITUEVOG XPOVOG, AKOUYETAI EVa ORMA.
BApa 3 MEQTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIA VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO TRja.
BAua 4 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN BEaN aTTEVEPYOTTOINDNG.

Tpo1og akUpwaong: AeiToupyieg poAoyioU

BApa 1

@ - mMEQTE ETAvEIANPUEVa péEx Pl To aUPBOAO TNG AsIToupyiag poAoyioU va apxioel va avaBoaBrvel.

Biipa 2 Migote Taparerapéva: — .

H Aeiroupyia poAoyioU aTrevepyoTToIEiTal PETA OTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ag@dAeia. O1 eyKoTTEG AITOUPYOUV ETTIONG

WG ATPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TwV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

MeTaAAIki oxdpa:

IPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdRdoug odryn-
ang Tou aTNPiYMATOg TNG oXApag Kal BeBaiwBeite
OTI TO TTOIA EiVAl TPAPUEVA TTPOG TA KATW.
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Tawi ynoiparog / Badu Tawi:
ZTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

—

10. MPOXOETEZ AEITOYPIIEX

10.1 AvepIOTAPOS YUENG

Orav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
avePIoTAPOG WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOMOTA
yla va d1atnpnBouv WuxXpES o1 ETTIPAVEIEG TNG
JUOKEUNG. EAv atTevepyoTTOINTETE TN
JUOKEUN, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveXiTel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
JUOKEUN.

10.2 OgppooTdTnG aoPaAciog

H ea@aApévn Aeiroupyia Tou @oupvou n Ta
eAaTTWUATIKA ESOPTAMATA UTTOPOUV VO

TTPOoKaAégouv eTikivduvn utrepBéppavan. MNa
vVa ATTOTPATTEI KATI TETOIO, O OUPVOG OIABETEI
BeppoaTdTn Aog@aAEiag, o OTToIog SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupaTog. O poUupvog
EVEPYOTTOIEITAI VA QUTOMOTA HOAIG PEIWBEI N
Bepuokpaaia.

11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

®

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 ZuoTdoeig HAYEIPEUATOG
O @oUpVOG £XEI TTEVTE BETEIG OXOPWV.

MeTtpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwv apxiCovTiag
aTro TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

O @oUpVvOG Tag UTTOPEi VO WHVEI PE
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXEQN PE TOV POUPVO
TTOU €ixaTe.

YARoIpo KEIK

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU YOUPVOU TTPIV
TePAToUV Ta 3/4 TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG
TTOU €XETE OpPITEL.

Edv xpnaipotroigite U0 TaWIA YnaiyaTog
TAUTOXPOVA, OQNOTE EVA KEVO PAQI PETAEU
TOUG.

170 EAAHNIKA

Mayeipepa KpéaTog Kal yapiol
Xpnaigotroinate éva Babu Tayi yia kaBe
NITTOPO TPOPIUO VIO VO ATTOPUYETE AEKEDES
TTOU YTTOPEI Va yivouv poviyol.

AQRaOTE TO KPEQG VO «EEKOUPATTEI» YIa
TEPITTOU 15 AETTTA TTPIV TO KOWETE, YIa VA PNV
XAoel Ta uypd Tou.

o va atro@UyeTe TOV UTTEPRBOAIKO KATTVO GTOV
@oUpPVO KATA TO YAJIKO, TTPOTBEDTE VEPO OTO
BaBu Tayi. MNa va atroQUYETE TN GUPTTUKVWON
TOU KATTVOU, TTPOCBETETE VEPO KABE POPA TTOU
egaTpiceTal.

Xpovog payeipEPaTog
O XPOVOG PaYEIPEUATOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynTOU, TN oUACTACH TOU Kal TOV OYKO.

ApxIkd, TrTapakoAouBnaTe Tnv amrodoan otav
payelpeveTe. OTAV XPNTIUOTTOIEITE AUTHV TN
OUOKEUR, BPEITE TIG KAAUTEPES PUBICEIG
(pUBUION BeppOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEUATOG,



K.ATT.) yIO TQ JOYEIPIKA TOG OKEUN, TIG
OUVTAYEG Kal TIG TTOOOTNTEG.
11.2 Yypog aépag HETAPOPAG - TTPOTEIVOUEVA ageTOoUdp

XpnalyoTrolgite aKoUpa Kail pn avakAaaTika Babid Tawid/edpueg Kai doxeia. Exouv KaAUTepn
aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA Kal AVAKAATTIKA GKeUN.

Kepapikd @opud-

Tayi TiToag Kial Ba00 Tayi/péppa Baong
TApTAG
>koUpo, Un avakAaaTIKO >koUpo, Un avakAaaTIkO K.£ PAHIKO 2koUpo, Un avakAaaTikd
. y Alapérpou 8 cm, .
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm . Alapétpou 28 cm
uyoug 5 cm
11.3 Yypog aépag HETAPOPAS
MNa kaAUTEpa aTTOTEAETPATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl GTOV TTOPOKATW
TTivaKa.
¥ o= 5k
\ Lru
(°C) (AeTr.)
FAukd ywpakia, 12 Tawi Yynaiparog 1 Tayi yia Ta 175 3 40 - 50
KOPpATIO AiTTN
Ywpdkia, 9 koppdTia  Tawi ynaiparog r Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn
Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKR aXapa 180 2 45-55
0,35 kg
Kéik Koppog TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
Nitrn
Kéik brownie TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 45 - 50
Nitrn
ZOUQAE, 6 KopudTia MIKPEG KEPAUIKEG POPUES OE 190 3 45-55
METAAAIKA axapa
Baon taprag amo Babu Tayi/popua Baong Tap- 180 2 35-45
a@paTn ¢uun TG g€ PETAAAIKR oXapa
KEIK «advTouITG» OKEUOG YNoiaTog ae PeTali- 170 2 35-50
Kr axapa
WYapi moaé, 0,3 kg TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
Nitrn
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¥ o= I
\ Lru
(°C) (Aemr.)

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg Nitrn

Yapi @iAéTo, 0,3 kg Tayi Titgag g peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0,5 kg TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
NiTTn

MmmiokdTta, 16 kopua-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia Nitrn

Makapdv, 20 kogpd-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45 -55

Tia Nitrn

Kéik Muffins, 12 kop-  Tayi ynaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

péma NiTTn

ANJUPG APTOOKEUG-  TAWi YNOiPaTOG 1) TOWI yia Ta 170 2 35-45

gpata, 16 KouudTa NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 150 2 40 - 50

20 koppaTia NiTTn

Taptdkia, 8 KOPPATIA  TAWi YNOipaTOG A TAWI yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Aaxavikd, mooé, 0,4  Tawi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 2 35-45

kg AiTTN

XopTtogaylkf) opeAETA  TaWi TTiTOOG O€ peTAAAIKN oxa- 180 3 35-45
pa

Megoyeiakd Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg

NiTTn

11.4 NMAnpo@opicg yia 1IdpUpaTa SOKIPWV

Aokipég aupewva pe 1o TTpotutro IEC 60350-1.

¥ B = E O ®
N
~ B e
(°C) (Aem)
Mikpd kéik,  Mavw/Katw Toayi ynai- 3 170 20-35 -
20 tepaxia/  ©¢ppavaon parog
Tayi
Mikpd k€K, Oepupog Aépag  Tawi wnai- 3 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ partog
Tawi
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (Aer)
Mikpd kéik, Oepuog Aépag  Tayi ynai- 2 kal 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayial parog
Tawi
MnAomita,  Mavw/Karw MeTaAAIKA 2 180 70-90 -
2 podppeg O¢ppavan axapa
@20 cm
MnAommita,  ©epuog Aépag  MeTahAikn 2 160 70-90 -
2 @OppEg oxdpa
@20 cm
Agpato Navw/Katw MeTaAAIkn 2 170 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK Xwpig  Oépuavan axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yIa
KEIK D26
cm
Agpato Oeppog Aépag  MetaAAikA 2 160 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yia
KEIK D26
cm
Agpato Oeppog Aépag  MetaAAikn 2 kol 4 160 40 - 60 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapd,
@épua yia
KEIK D26
cm
Mmmiok. Oeppog Aépag  Tayi wnai- 3 140 - 150 20-40 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Oepuods Aépag  Tayi wnai- 2 kal 4 140 - 150 25-45 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Mavw/Katw Tawi ynai- 3 140 - 150 25-45 -
ZOp. Kou-  O¢éppavan parog
pou
Toaot,4-6  TkKpIA MeTaAAIKA 4 HEy. 1-5 MpoBeppudverte ToV
TEPAYIA axapa @oupvo yia 10 Aetr.
Moaoyxapigio TkpIA MeTaAAIkA 4 HEY. 20-30 TotroBeTraTE TN METOA-
PTTIQTEKI, 6 axapa, Aeka- AIKA gxdpa aTo TETap-
Tepayia, 0,6 vn guMoyng TO ETTITTEDO KOl TO TAWI
kg yia Ta AiTTn gTo TPITO

€TTITTESO TOU POUPVOU.
TupiaTe TO PayNTO HO-
NIG TTEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG,.
MpoBeppdveTe TOV
@oupvo yia 10 Aetr.
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12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo

< KaBapiaTe TNV TpoooWn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi MIKPOIVWY pE (eaTd VEPO Kal Eva NTTIO
aTTOPPUTTAVTIKG. KaBapioTe kal EAEyETE TO AGOTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQICIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU (pOUPVOU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KABAPITPOU YIa va KaBapigeTe TIG HETAAAIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoiévra KaBa-  Kapapiore Toug AekESEC peE £va {TTIO ATTOPPUTIAVTIKO.

pIoUOU
¢_ KaBapideTe To E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETE aTTO KABE Xpron. H auaowpeuan Aitroug 1 aA-
— AWV UTTOAEIMPATWY PTTOPE] Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
|:| Mtropei va axnuaTigTouv udpaTuoi aTn GUOKEUN A aTa YUdAIva TTAVEA TnG TTOpTaG. Ma va
HEIWTETE TN CUPTTUKVWON UDPOTUWY, AQATTE TN GUOKEUN va AeiToupynael yia 10 AeTrTa Tpiv

aTo To payeipepa. Mnv arobnkeUeTe @aynTd GTN GUOKEUN YIa TIEPITOOTEPO ATTO 20 AETTTA.

Kaénuepivij Xpn- f OO iy SO Y f
S KOUTTIOTE TO ETWTEPIKO P’ £va TTavi aTTO PIKPOIVEG JETA aTTO KABE XpAon.

on

Y KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTO KABE XPAON KAl AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. XpNalJo-
2+, TIOIEITE POVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG Pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTroppuTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta ageooudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aETOUAp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA A aixunpd

. QVTIKEIPEVA.
Aegooudp H

12.2 TpoTTOG KOBAPICHOU:
AvAayAu@o THANO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

KaBapiaTe To avayAu®o TuRua Tou
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU VIO VA OQAIPETETE
KOTAAOITTA OAATWYV PETA TO JAYEIPEPD PE ATUO.

BAua 1 BAua 2 BAua 3
Pigre: 250 ml Aeukd §udi aTo ava- Aonare 10 {UdI va diaAuaoel Ta kata-  KaBapiaTe To EgwTEPIKO TOU oUp-
YAUQO TUAMA TOU ETWTEPIKOU TOU Aoitra aAdTwyv o€ BepUoKpaaTia TTEPI-  Vou PE CeaTO vEPS Kal HOAAKO TTavi.

@oupvou. XpnalpotroiaTte §udl 6%  BAAAoOvTOG yia 30 AeTTTA.
Xwpig TpoaBeTa.

MNa N Aeiroupyia: @eppdg Aépag PLUS kaBapileTe Tov goupvo KABe 5 - 10 KUKAOUG payelpéuaTog.
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12.3 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHaTa OXOpWV

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIO VO
KaBapigeTe TOV POUPVO.

BApa 1 2BraTe TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE Va .
KPUWOEL.

BApa 2 TpaBrETe TO PTTPOGTTIVO TURAUA TOU Q—f\
aTNPIYHATOG OXAPWY YId VO TO aTTo- K
OTTACETE ATTO TO TTAQIVO ToiXwHa. ] %\

BApa 3 TpaBnETe TO TTIOW GKPO TOU aTNPiYHa-
TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA ‘

Kal aQaipéaTe To.
O =
BAua 4 ToTTOBETAOTE TA ATNPIYHATA TXAPWV, 2
akoAouBwvTag TNV TTapardavw diadi- 1
Kkagia pe TNV avtioTpoen ogipd. \_
(0] naipO[ oupr(?Tnor]g aToug TnAg— = \<\\
OKOTTIKOUG BPayioveg TIPETTEN va gival
OTPAMUEVOI TTPOG TA EUTTPOG.
12.4 Tpotrog Xpriong: Kabapiouog
ME Nepé BAua 3 PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
Autn n diadikaagia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE BAua 4 AQAOTE Tov POUPVO va AEITOUPYNTE! yia
uypaaia yia TNV a@aipean UTTOASIUPATWY 30 Aer.
AITTOUG KAl TPOPWV aTTO TOV POUPVO. Bfpa 5 ATIEVEQYOTTOIFTTE TOV GOUPVO.
Brpa 1 TOTIOBETATTE VEPO OTO AVAYAUPO TURAMA Bripa 6 MepILEVETE VA KPULWTEI O YOUPVOG.

S KOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PE

TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 200 ml. : . h
£va poAako Travi.

Biia 2 PubpioTe Tn Aeiroupyia: .
MatAoTe: .

12.5 TpoTTOG APaipeong Kal ToTroBéTnOoNG: MépTa

H 1mopTa Tou oupvou diabETel dUo TCapIa. MTTOPEITE va AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KAl
TO E0WTEPIKO TCAI VIO KOBapITPO. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG OONYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean
KOl EYKATATACN TNG TTOPTAGY, TTIPOTOU QPAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!
Mn xpnOIYOTTOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta TCAMIA.
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BAua 1 AvoiTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG OUO PEVTETEDEG.

BApa 2 AvaonkwaTe kal TpafRgTe Ta pavdala péxpl
VA KOUUTTIWOOUV PE KAIK.

BApa 3 KAeioTe TNV TOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN pE-
an atnv TpWTn B¢an avoiyparog. XTn ouv-
£XEIQ, AVATNKWOTE KAl TPARAETE TNV TTOPTA
yia va TNV a@aipéTETe OO TNV UTTOdOXN TNG.

Brpa 4 ToTroBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE €va OTTA-
A6 Travi Kal og aTaBEPN ETTIPAVEIQ.

BAua 5 KpaTtAioTe 10 AQiaio Tng mopTag (B) aTo ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG TA PETA VIO VA OTTOOPANIOTE
TO KAITT.

Brpa 6 TpaBngte To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

BApa 7 KpatAoTe 10 T{aWI TNG TTOPTAG ATTO TNV £TTA-
VW TTAEUPd TOu Kal TPOBAETE TO TTPOTEKTIKA
TPOG Ta £€w. BePaiwBeite &TI TO T¢AUI OAI-
g0aivel EVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.

BAua 8 KaBapioTe Ta T¢dpia Ye vepo Kal gatroUvl. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢apIa. Mnv kaBapileTe Ta 1¢A-
Hia gTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
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BApa 9

Metd Tov KaBapigpo, TOTToBeTATTE TO T{AKI KaI TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n opTa éxel ToTroBeTNOEi oWaATA, Ba aKoUTETE éva XapakTNPIOoTIKO KAIK OTaV KAEiveTe Ta pavdaAa.

H exTuttwpéVn {wvn TTPETTEN VA €ival OTPAPPEVN TTPOG
TNV ECWTEPIKA TTAEUPA TNG TTOPTAG. BePBaiwbeite oI,
META TNV EYKATATTOON, N ETTIQAVEIA TOU TTAQITIOU TOU
TapIoU OTIG EKTUTTWHEVEG Jwveg dev gival dypla aTnv
uen étav Tnv ayyideTe.

Ortav TomoBeTNBOUV TWATA, TO TTACITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK KaBwg aopaAiel atn 6€on Tou.
BeBaiwBeite OTI £XETE EYKATAOTATEI TO ETWTEPIKO TEAYI
aTIG UTTODOXEG TWATA.

12.6 TpOTTOG AVTIKATACTACNG:
AaptrTipog

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va ival (eaTog.

MidveTe TTAvVTa TOV AQUTITAPO GAOYOVOU E EVa
TTAVi, Y10 VO OTTOTPEWETE TO KAWILO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTITAPA.

MpoToU AVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

Brpa 1

Bipa 2

Bipa 3

AtevepyoTtroinaTe Tov goupvo. lMepi-
HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

AmoouveEaTE TOV QOUPVO OTTO TO
peUpA.

ToTroBeTAOTE éva TTavi aTo KATW pé-
POG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Miow AaptrThpag
BAua 1 ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIa VO TO OQAIPETETE.
BApa 2 KaBapiaTe To yudAivo KGAuppa.
BApa 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA e Evav KAaTAAANAO AapTrTipa avBekTIKO ag Beppokpaaieg €wg 300 °C.
BAua 4 ToToBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUpUA.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

13.1 T1 va KAVETE QV...

MNa mepimTwaoelg Tou dev TepIAapBAavovTal og
auTtdv ToV TTiVAKA, ETTIKOIVWVNAOTE JE TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

Mpo6BAnpa EAéySre €dv...
O poupvog dev TpoBep-  Exel kaei n agpdAeia.
paiveTal.

To AaaTixo ateyavoTroin-
ang TnG TTOPTAG EXEl UTTO-
artei ¢nuid.

Mn xpnaipotroigite Tov
@oupvo. EmikoivwvAioTe
ve éva Egouaiodotnpévo
Kévtpo ZépPig.
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QVTITTPOCWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo
MNp6BANpa EAéySTe €dv... Kévrpo Z¢pBig.

>1nv 00dvn epgavietal n  YTpge pia diakotrh peu- TC(’ amapaitnTa GTOIXSIQ yia 10 KsyTpo aepPIg
évdeign "12.00". uarog. PuBpiaTe TNV wpa. BpigkovTal aTnV Tvakida TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI GTO PTTPOCTIVO
TTAQiTI0 TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. Mnv
QAQOIPEITE TNV TTIVAKIDA TEXVIKWY

Mn kavotroinTikh ammddo- [epioate To avayAupo quaKTnp|0’T|va atrd TO EU(UTEleO ™mg
an HAYEIPEPATOG TNG A&l TUMPA TOU ECWTEPIKOU TOU OUOKsur']g

Toupyiag: Oeppog Aépag  PoUPVOU PE VEPO. !
PLUS .

To vepo Siappéel ammo T0  YTTApXEl TTapa TTOAU vepd
avAyAUQO TURUA TOU EGW- GTO OVAYAUQO TURUA TOou
TEPIKOU TOU OUPVOU. E£TWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

2UVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edW:

O Aaptrmipag dev Asitoup- O AapTITAPAG £XEI KAEi.

YEi. Movtého (MOD.)
, , KWwdIKOG MPOIOVTOG e

13.2 Aedopéva oépfig (PNC)

Edv dev ptropeite va avTIPETWTTIOETE TO TEIPIAKOG APIBHOC (SINL) oo

TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVIJTE E TOV

14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog Kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUu@wva pe Toug Kavoviououg Trepi 0lIKoAoyikoU oXed1a0MOoU Kal
Evepyelakng emonuavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTth Electrolux
KODEH70X 949499046
TauToTnTa POVTEAOU KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0aNG 95.3
Tagn evepyelakng amdédoang A
KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AeiToupyia 0.93 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeiroupyia pe uttoBondn-  0.81 kWh/kukAo
an aveuIoTAPa

ApiBudg KOINOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAekTpIKR evépyela

‘Evraon 721

Tutrog poupvou EvToix1¢opEVOg poupvog
EOD5H70X 29.2 kg

Mada KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPOTOG - MEPOG 1: ZeIpEg, Poupvol, poUpvol aTyoU Kal
YKpPIA - MéBodol pé€Tpnaong Tng amodoang.
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14.2 E§oikovopunon evépyeiag

H guakeun d1aBéTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBAaANouV aTnVv €€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIN TOU
KaBnuePIVOU PayEIPEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N OUOKEUN BpiokeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipEpaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEan Tou.

XpnaolpoTtrolgite HETAAAIKA JaYEIPIKGA TKEUN VIO
va BEATIWOETE TNV €COIKOVOUNGN EVEPYEIAG.

Orav cival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN
COUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QaynTd TN Qopd, Unv
QAPrVETE VO TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TO UNIKG
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia
AvVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG UYEIag
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1apKeEIa payEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PHEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA
yia va (eaTAVETE AAAQ @aynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéEETE TN xapnAGTEPN duvaTr pUBUIoN
BeppoKpaTiag yia va XpNOILOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VA JIOTNPATETE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG

AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIpEUQ.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@EpPouV To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
AvVAKUKAWGANG A ETTIKOIVWVACTTE WE T dNUOTIKA
apxn.
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése

www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd

felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak

a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés
Konyhaszekrény minimalis 590 (600) mm
/N FIGYELMEZTETES! magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
A készuléket csak képesitett személy a munkalap alatt)
helyezheti Gzembe. Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
- Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. | 9°
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
hasznaljon sérilt készlléket. o
« Tartsa be a késziilékhez mellékelt tizembe ﬁzzzl‘;:gge;mso reszenek 594 mm
helyezési utmutatéban foglaltakat.
* Akészlilék nehéz, ezért legyen Késziilék hatulso részének 576 mm
koriltekintd a mozgatasakor. Mindig magassaga
hasznéljon munkavédelmi kesztyl’Jt és zart Késziilék eliilsd részének 595 mm
labbelit. szélessége
Soha ne huzza a készlléket a ————————
fogantytjanal fogva. Kelslzule’k hatulso részének 559 mm
A késziiléket az lzembe helyezési szelesseae
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos Készilék mélysége 569 mm
helyre telepitse. .. | Készilék beépitett mélysé- 548 mm
+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi ge
készliléktdl és egysegtol.
A késziilék felszerelése elétt ellendrizze, Mélyseg nyitott ajtonal 1022 mm
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato6- Szell5z6nyilas minimalis 560x20 mm
e. mérete. A hatsé oldal aljan
» A készilék elektromos hiitérendszerrel elhelyezett nyilas
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.
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Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tiz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelez6 foldelni.
Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszliltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugét a haldzati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halozati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl

eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkiolddt és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készuléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 6sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék mlszaki
jellemzait.

« Ugyelijen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

*  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Kortltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készilékbdl.

*  Ne miikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
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* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne haszndlja a késziléket munka- vagy
tarolofellletként.

+ Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés, tiz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készllék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kbzvetlenil a
készllék sutbéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyiimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

+ Fb&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

+ Ha a készUléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készllék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készllék teljesen le
nem hilt.
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Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.
Ellen&rizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A sitéajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.




2.6 Szolgaltatasok A készilék artalmatlanitasara vonatkozo

- A készilék javitésat bizza a tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi

ark . hatésagokkal.
markaszervizre. ) L + Valassza le a késziiléket ez elektromos
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon. halozatrdl
2.7 Artalmatlanitas * A készilék kdzelében vagja at a haldzati

kabelt, és tegye a hulladékba.
. » Szerelje le az ajtokilincset, hogy
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza gyermekek vagy
Sériilés- vagy fulladasveszély all fenn. haziallatok készulékben rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES! 3.1 Beépités

Lasd a ,,Biztonség" cim( fejezetet. °Y0u'|'ube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
._
AT
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(*mm)

523

3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel

Siit6funkciok szabalyozégombja
Tapellatasi lampa / szimbdlum
Kijelzb

Hoémérseéklet-szabalyozé gomb
HOmérséklet-visszajelz6 / szimbolum
Extra g6z

Fltébetét

Lampa

Ventilator

Sitétér mélyedése - Viztisztitas tartalya
Polctarto, eltavolithaté

Polcpoziciok

BBEA
(=]

N
-

ENEERCREEEE

4.2 Tartozékok Siitemények és husok siitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Teleszkopos sinek
A teleszkopos siitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

» Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Siité talca
Tortakhoz és stiteményekhez.

+ Mély tepsi

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készulék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

A pontos id6 bedllitasa.

@ Egy orafunkcié beallitasa.
_I_ A pontos id6 bedllitasa.
) A Forro légbefivas PLUSZ funkcié be- és kikapcsolasa.
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5.3 Kijelzé

B. 1d6zitd

ol

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

A. Ora funkciok

Elémelegités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyelien arra, hogy a helyiség

szellztetve legyen.

1. lépés

X

2. lépés

—

555

3. lépés

Ora beallitasa

A siité tisztitasa

Melegitse el6 az iires siit6t

1. +_ — nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz. Kortilbelll 5
masodperc elteltével a villogas
megszinik, a kijelzé pedig a
beallitott id6t mutatja.

Vegyen ki minden tartozékot a
sUt6térbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Kizarolag mikroszalas ruhaval,
langyos vizzel és enyhe moso-
gatészerrel tisztitsa meg a sitét
és a tartozékokat.

Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkcional: E
funkciot.

Id6tartam: 1 é6ra.

Allitsa be a maximalis hémér-

séklet ennél a funkcional: E‘
funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Allitsa be a maximalis hémér-
séklet ennél a funkciénal:

funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehliljon. Helyezze a sutébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.
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7.1 Hogyan éllitsa be: Sutéfunkcié

3. lépés Amikor a sUtés véget ér, a sitd kikap-
csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
1. lépés A sitéfunkciok gombjat forgassa el a csolt helyzetbe.
sutéfunkcid kivalasztasahoz.
2. lépés Forgassa el a szabalyozégombot a h6-

mérséklet .

7.2 A funkcié beallitasa: Hélégbeflivas, nagy héfok PLUSZ

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék karosodasanak veszélye all fenn!

1. lépés Ellenérizze, hogy lehlilt-e a sité.
2. lépés Csapvizzel toltse fel a sutétér mélyedé-
sét.
@ A sutétér mélyedésének maximalis
Grtartalma 250 ml. Ne t6ltsén vizet a si-
tétér mélyedésébe siités kdzben, vagy
amikor a siité forro.
3. lépés . ) [
Allitsa be a funkciot: W,
Nyomja meg: . A visszajelz6 vilagitani kezd. A funkcié csak ezzel a funkciéval mikodik: Hélég-
befavas, nagy héfok PLUSZ funkciot.
4. lépés Forgassa a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre.
5. lépés Melegitse el6 az Ures sitét 10 percig, hogy parat hozzon létre.
6. lépés Tegye az ételt stitébe.
Olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.
Sités kdzben ne nyissa ki a sité ajtajat.
7. lépés A sit6 kikapcsolasahoz forditsa a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.
- nyomja meg a slitd kikapcsolasahoz. Kialszik a visszajelzé.
8. lépés A funkci6 befejez6dése utan dvatosan nyissa ki a készilék ajtajat. A kiszabaduld para égési séru-
|ést eredményezhet.
9. lépés Ellenérizze, hogy lehdlt-e a siité. Tavolitsa el a sutétér bemélyedésébdl a maradék vizet.

7.3 Siitéfunkcidk

Siitéfunkcio Alkalmazas

Sutéfunkcio Alkalmazas

A sitélampa bekapcsolasa.

0

Kikapcsolt pozicié

A sutd ki van kapcsolva.
Sito vilagitas
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Siit6funkcio Alkalmazas Siité6funkcio Alkalmazas
Sutés egyszerre legfeljebb ha- Bl Nagy stlt husdarabok vagy nem
rom szinten, illetve aszalas. v kicsontozott szarnyas siutéséhez
A hémérsékletet allitsa 20-40 egy polcszinten. Csében siités-
Infrastités

°C-kal alacsonyabbra, mint a(z)
Also + felsd siités funkcional.
Ned &g hozzdadasa a sltés
soran. Megfeleld szin és ropo-
gos keéreg elérése sités kozben.
Ujramelegitéskor szaftosabb al-
lag elérése.

Olvassa el az ,Apolas és tiszti-
tas” cim( fejezetet a hasznalati
utmutatéban a kévetkez6hoz:
Aqua Clean.

@) |

Hélégbefuvas,
nagy héfok / H6-
légbefuvas, nagy

héfok PLUSZ /

Viztisztitas
I I Ez a funkcié energiat takarit
Y meg a siités soran. Amikor ezt a
é funkciot hasznalja, a késziilék
Konvekcios levegs  belsejében 1évé hémérséklet el-
(nedves) térhet a beallitott hémérséklettdl.
A fltési teljesitmény csokkenhet.
Tovabbi informaciokért olvassa
el a ,Napi hasznalat” cim( feje-
zetet, Megjegyzések a kdvetke-
z6rél: Konvekcids levegd (ned-
ves).

Ropogos alju sitemények készi-
téséhez és étel tartositasahoz.

Also sltés

Elelmiszerek felolvasztasahoz
v (zoldségek és gylimolcsok). A
felolvasztas idétartama a fa-

Kiolvasztas gyasztott étel méretétél és
mennyiségétol fligg.

— Vékony szelet élelmiszerek nagy
mennyiségben torténd grillezé-
séhez és piritos készitéséhez.

Gyors grill

8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

hez és piritashoz.

— Pizza sitéséhez. Intenziv piri-
Y tashoz és ropogos alju ételek
készitéséhez.

Pizza funkcié

— Egy sltészinten torténd sités-
hez, valamint porkéléshez.

Also + fels6 sutés

7.4 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati moédszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sut6ajtot sutés kézben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

Fézési utmutatasokeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimi
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

Ora funkci6 Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitdsahoz, médositasahoz vagy ellenérzéséhez.
Napszak
I_)l Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikddjon a sité.
Id6tartam
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Ora funkcié Alkalmazas

Q Visszaszamlalas beadllitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a stité mikodéseé-

Y re. Barmikor, a sitd kikapcsolt allapotaban is bedllithatja ezt a funkciot.
Percszamlalé

8.2 Orafunkciok beallitasa

Napszak beallitasa

@ - villog, amikor a siitét az elektromos halézatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kdvetden, illetve ha az éra
nincs bedllitva.

+ , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korllbelul 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzd pedig a beallitott idét mutatja.

Hogyan médosithaté: Napszak

1. 1épés @ — nyomja meg tébbszdr a pontos idé modositasahoz. @ — villogni kezd.

2.lépés 4+ — | omja meg az idd beallitasahoz.
Korilbelll 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott idét mutatja.

Id6tartam beallitasa

1. lépés Allitson be egy sitéfunkciot és a hémérsékletet.

2. Iépes @ — nyomja meg tébbszdér a gombot. |9| - villogni kezd.

3. lépés + , - nyomja meg az idétartam beallitasahoz.

A kijelzén a kdvetkezd lathato: Iel funkciot.

|_)| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhato, és a sutd kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Percszamlalé beallitasa

1. lépé
opes @ — nyomja meg tébbszér a gombot. Q - villogni kezd.
2. lépé —_ . e
opes + , — nyomja meg az id6 beallitasahoz.
A készllék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a bedllitott id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.
3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.
4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.
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Hogyan tordlje: Orafunkciok

1.1épés @ — nyomja meg tébbszor, mig villogni nem kezd az 6ra funkcié szimbdluma.

2. lépé s —_ »
epes Tartsa megnyomva az alabbi gombot: funkciot.
Az orafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltiinik.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

oy a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetésinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator a késziléket, a hiitéventilator tovabbra is

Amikor a késziilék iizemel, a hitéventilator mikodhet, amig a keszllék le nem hl.

automatikusan bekapcsol, hogy hlivdsen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
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10.2 Biztonsagi termosztat

A siité nem megfelelé hasznalata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes
tdlmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi

hékapcsoloval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csokkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

®

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok
A siitében 6t polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfelé
torténik.

Elséfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi
készllékétdl eltéréen fogja sutni a husokat
vagy a siteményeket.

Siitemény siitése
Ne nyissa ki addig a sut6 ajtajat, amig a
sutési id6é 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kozottk.

Hus és hal siitése

Nagyon zsiros husok stiitésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megovja a sutét a
zsirfoltoktdl, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kézben a tulzott fliistképzddés
megel6zése érdekében dntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A flst lecsapddasanak
megelézése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

F6zési idétartamok
A siités id6tartama az étel fajtajatdl, annak
allagatol és mennyiségétél fligg.

Az els6 idékben figyelje a siités folyamatat.
Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, sutési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
késziléket.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletd edények.

.~

Pizzaserpenyd Siitéedény

—

Tortasiité forma

Bogrés siitemény

So6tét, nem visszatlkrozé
felllettel
28 cm-es atmérd

Ulettel

Soétét, nem visszatlikrozé fel-

26 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatiikrozd
felllettel
28 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atméro, 5
cm magassag

11.3 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
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(°C) (perc)
Edes roladok, 12db  siitétalca vagy csepptalca 175 3 40 - 50
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 180 2 45-55
tott, 0,35 kg
Piskotatekercs slitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Cs’okolédés slte- sltétalca vagy csepptalca 170 2 45 -50
mény
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 190 3 45 -55
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 35-45
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 35-50
Parolt hal, 0,3 kg sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Hal egészben, 0,2 kg sut6talca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 170 3 30-40
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sitétalca vagy csepptalca 180 3 40 - 50
Cookie (amerikai cso- stitétalca vagy csepptalca 150 2 30-45
kis keksz), 16 db
Puszedli, 20 db sltétalca vagy csepptalca 180 2 45 -55
Muffin, 12 db slitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
So6s aprositemény, sltétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Teasltemény omlos  sitétalca vagy csepptalca 150 2 40 - 50
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Eérolt z6ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-45

9

Vegetarianus omlett  pizzaserpenyé huzalpolcon 180 3 35-45
Mediterran zéldsé- sutétalca vagy csepptalca 180 4 35-45

gek, 0,7 kg

11.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelelen.
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(°C) (perc)

Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atmeéré: 20
cm
Almaspite, Ho6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70-90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
jG tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

sltés
Toast ke- Grill Sutéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
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(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa. Tisztitsa meg és ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd ajtétomitést.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér

mélyedése

GOzben sutés utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésebdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.
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1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siits-
tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-os,
adalékoktol mentes ecetet hasznal-

jon.

30 percig hagyja kérnyezeti hémér-
sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.
kémaradvanyokat.

Egy puha kendével és meleg vizzel

Az alabbi funkcional: Hélégbefuvas, nagy héfok PLUSZ 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, .
hogy lehdiljon.

2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az Q—f\
oldalfaltol.

3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal-
faltol, majd vegye ki a polctartét.

4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- [0} Z‘F.:

étes sorrendben helyezze vissza.
A teleszkoépos siitésineken talalhatd
végallas tkdzok elére nézzenek.

\_J

[ SN

12.4 Hogyan hasznalja: Viztisztitas

Ez a tisztitasi eljaras para segitségével 3. lépés Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.
koénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok 4. lépés Hagyja 30 percig miikédni a siit6t.
eltavolitasat a sutébdl. — o
5. lépés Kapcsolja ki a sutét.
1. lépés Toltsdn vizet a siitétér bemélyedésébe: 6. lépés Varja meg, mig a st lehil. Puha torl6-
200 ml funkciét. ruhaval térélje szarazra a sitéteret.
2.16pés  4jitsa be ezt a funkcist: (@] 4.

Nyomja meg: funkciot.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A sit6 ajtajaba két Gveglap van beépitve. Az ajto és belsd liveglapja a tisztitashoz kivehetdek.
Az liveglapok kiszerelése elétt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c. rész
Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a siit6t az tiveglapok nélkiil.
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1. lépés Nyissa ki telijesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. lépés Emelje fel és hizza a reteszeket, amig be-
kattannak.
3. lépés Csukja vissza a suté ajtajat az elsé nyitasi

pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtét a helyérdl.

4. lépés Helyezze a siit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.

5. lépés Tartsa az ajto burkolatat (B) az ajto felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.

6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.
7. lépés Fogja meg az ajt6 Uveglapjat a fels6 szélénél
fogva, és 6vatosan hiuzza ki. Ugyeljen arra,
hogy az liveglap teljesen kicsusszon a sin-
bol.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatészeres vizzel. Ovatosan térolje szarazra az tiveglapokat. Az

liveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
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9. lépés

Tisztitas utan tegye vissza az lveglapot és a siitajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Az Uveglap filmnyomott oldalanak az ajté belseje felé
kell néznie. Gy6z6djon meg arrol, hogy behelyezés

utan az tveglap kerete a filmnyomott részeken nem
érdes feluletl-e, amikor hozzaér.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a belsé lveglapot megfeleléen he-
lyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forré lehet.

A zsirmaradék raégésenek elkerllésére
mindig kenddvel fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halézati aljzatbol.
a sitd lehdl.

Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allé izzéra.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

=
/\ FIGYELMEZTETES! Probléma

Ellendrizze, ha...

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

Megsérilt az ajté tomité-
se.

13.1 Mi a teendé, ha...

Ne hasznalja a sitét. Ve-
gye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

A tablazatban nem szerepl6é barmilyen mas
esetben forduljon a markaszervizhez.

A kijelz6n ,12:00” lathatd.

Aramkimaradas tértént.
Allitsa be a pontos id6t.

A viz kifolyik a sutétér be-

Probléma Ellenérizze, ha... mélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér
mélyedésében.

A sité nem melegszik fel. Leolvadt a biztositék.
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Probléma Ellendrizze, ha...

Az ételkészitési teljesit- A sltétér mélyedését viz-
mény nem kielégitd ennél zel toltotte fel.

a funkcional: Hélégbefu-

vas, nagy héfok PLUSZ .

A lampa nem mikodik. Kiégett az izz6.

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

14. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék siitéterének
keretérol.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux

KODEH70X 949499046
Modellazonosité KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
Energiahatékonysagi szam 95.3

A

Energiahatékonysagi osztaly

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.81 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

721

A sUt6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készllékek — 1. rész: Tlzhelyek, sltdk, gézsutdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.
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14.2 Energiatakarékossag

A készilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hémérsékletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sltést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkez0 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tiltd szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas ripigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu

un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iesp€jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapiSa zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums
lerices aizmugures aug- 576 mm
stums
lerices priek$puses pla- 595 mm

tums
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Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabit iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.




* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosSinataji), zemejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

» Nemainiet Si produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Kabela vadu $kérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ar1 tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

¢ Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

¢ Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
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» Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 lekSejais apgaismojums

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.



3.1 lebuve
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves méebelem

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

hR WA ‘?"F

Lo lot

@@

-
-

K S
12

4.2 Papildpiederumi
* Restots plaukts

Gatavos$anas traukiem, kiku formam,

cepesiem.
+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
» Grila/cepama panna
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Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Elektropadeves lampa / simbols
Displejs

Vadibas regulators (temperattrai)
Temperaturas indikators/simbols
Papildu tvaiks

Sildelements

Lampa

Ventilators

Tilpnes reljefs- Tvertne firiSanai ar tdeni
Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu imeni

Paredzets(-a) apbruninasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.
Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.



5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéejamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

— Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.
_I_ Lai iestatitu laiku.
Lai ieslégtu un izslégtu Ventilatora karséSanas PLUS funkciju.
5.3 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
| B. Taimeris
A g e L o
A RE-E00 o
Ly
-— S G S

= |

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

leprieks$éjas karseSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.
& B
1. solis 2. solis 3. solis
lestatiet pulksteni Cepeskrasns tiriSana Uzsildiet tukSu cepeskrasni
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+,_ - piespiediet, lai iestafi-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

1.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un nonemamos
plauktu balstus.

Tiriet cepeskrasni un piederu-
mus tikai ar mikro$kiedras dra-
nu, siltu Gdeni un maigu tirisa-
nas lidzekli.

1.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E
ligums: 1 h.
lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: El
llgums: 15 min.

3. lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai:
ligums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, ldz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.
7. IZMANTOSANA IKDIENA
1 A 1
A BRIDINAJUMS! 2. solis Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu
Skatiet sadalu "Drosiba". temperaturu.
3. solis Kad gatavo$ana ir pabeigta, pagrieziet

7.1 lestatiSana. KarsésSanas funkcija

parslégus izslegta stavokl, lai izslégtu
cepeskrasni.

1. solis

Pagrieziet karséS$anas funkciju parslé-
gu, lai atlasitu karsésanas funkciju.

7.2 Funkcijas iestatiSana: Ventilatora karséSana PLUS

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis Parliecinieties, ka cepesSkrasns ir atdzisusi.
2. solis Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
krana Gdeni.
@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa
maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet
cepeskrasns tilpnes reljefu gatavosanas
laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.
3. soli
solis lestatiet funkciju:
Nospiediet: . ledegas indikators. Darbojas tikai ar funkciju: Ventilatora karsé$ana PLUS.
4. solis Pagrieziet temperaturas vadibas regulatoru, lai iestafitu nepiecieSamo temperaturu.
5. solis lepriek$&ji uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes, lai taja rastos mitrums.
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6. solis

levietojiet édienu cepeskrasn.

Skatiet nodalu ,Padomi un ieteikumi”.
Gatavosanas laika neveriet cepeskrasns durtinas.

7. solis pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.
Nospiediet , lai izslegtu cepeskrasni. Indikators izslédzas.

8. solis Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns izpllsto$ais mitrums var izraisit ap-
degumus.

9. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. Izlejiet atlikuso Gdeni no cepeskrasns tilpnes reljefa.

7.3 Karsésanas funkcijas

Karsésanas
funkcija

LietoSana

0

Izslégts stavoklis

Cepeskrasns ir izslégta.

Apgaismojums
(lampa)

Apgaismojuma ieslégsanai.

@) |

Karsé$ana ar ven-
tilatoru / Ventilato-
ra karsésana
PLUS / Tiri$ana ar
udeni

Ediena vienlaicigai gatavosanai
tris plauktu pozicijas un édiena
zavesanai.

lestatiet temperatiru par 20 lidz
40 °C zemak neka funkcijai Tra-
dicionala gatavosana.

Mitruma pievieno$anai gatavo-
Sanas laika. Pareizas krasas un
kraukskigas virskartas iegtuSanai
ceps$anas laika. Suliguma pie$-
kirSanai édienam atkartotas uz-
sildiS8anas laika.

Skatiet nodalu “Apkope un firi$a-
na”, lai iegutu papildinformaciju
par turpmako. Tiri$ana ar tdeni.

Al

Ventil. kars. ar mi-
trumu

ST funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavosanas laika.
Kad izmantojat So funkciju, tem-
peratira ierices iekSpusé var
atSkirties no iestafitas tempera-
tdras. Gatavos$anas jauda var
samazinaties. Lai iegutu papil-
dinformaciju, skatiet nodala “Ik-
dienas lietoSana” sniegtas piezi-
mes par: Ventil. kars. ar mitru-
mu.

ApakskarséSana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep-
Sanai un partikas konservésanai.

Karsésanas LietoSana
funkcija
Ediena atkausé$anai (darzeni un
o0 augli). Atkausésanas laiks ir at-
— karigs no sasaldétas partikas
Atkausésana daudzuma un izméra.

— Planu produktu griléSanai liela
v

Atra grilésana

daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

¥

Infratermiska grilé-

Lielakus cepes$a gabalu un maj-
putnu galas ar kauliem cep$anai
viena plaukta liment. Sacepumu
pagatavoS$ana un apbrininasa-

Picas funkcija

Sana na.
vvv Picas cep$anai. Kartigai apbri-
Y ninasanai, lai padaritu krauks$ki-

gu apaksu.

Tradicionala gata-
voSana

Ediena gatavo$ana un cepSana
viena plaukta iment.

7.4 Piezimes par:Ventil. kars. ar

mitrumu

§i funkcija tika izmantota, lai atbilstu

energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
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taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana

@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepedkrasns darbibu.
. A Jis varat iestatit So funkciju jebkura laika — ar1 tad, ja cepeSkrasns izslég-
Laika atgadinajums ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts laiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

+ .~ —nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ - sak mirgot.

2. soli —_ . . - .
solis + s — nospiediet, lai iestafitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.
2. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. Sak mirgot |_)|
. soli —_ - . o
3. solis + , — nospiediet, lai iestatitu ilgumu.
Displeja redzams: |_)|
|9| —mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim Izslégts.
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Laika atgadinajums iestatiSana

1. soli . R S
solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. soli — - s L
solis + , — nospiediet, lai iestafitu laiku.
Funkcija aktivizéjas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis @ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis Nospiediet un turiet nospiestu: — .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérs§anos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.
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Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

—

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
|zslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

®

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir pieci plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jusu cepeskrasns cepSanas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Kiku cepsana

Neatveriet cepeSkrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestafita gatavoSanas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukSs plaukta limenis.

Galas un zivju gatavoSana

Taukvielam |oti bagatiem édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neiztiramu traipu raSanos cepeskrasn.
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10.2 DroSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski, kad
temperatira pazeminas.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 mindtes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai noverstu parmérigu dumosanu
cepeskrasni cepesa pagatavoSanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet idens. Lai
novérstu dimu kondensaciju, pievienojiet
Udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiki ir atkarigi no €diena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavosanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemekléjiet saviem gatavoSanas
traukiem, receptém un édiena daudzumam
vispiemeérotakos iestatijumus (karséSanas
iestatljums, gatavo$anas laiks utt.),
izmantojot So ierici.



11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

 _~

=

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnlfedriznnqqgt?' s 5 Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 12 cepama paplate vai dzila pan- 175 3 40 - 50

gabali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 180 2 45-55

Salda rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 45 -50

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 190 3 45 -55
plaukta

Biskvitkiikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 180 2 35-45

pamatne restota plaukta

Biskvitkika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 35-50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 170 3 30-40
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na
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% =

O

(°C) (min.)

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 40 - 50
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 150 2 30-45
na

Makarani, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 45 -55
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na

Smilsu miklas cepu-  cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 180 3 35-45
ta

Vidusjdras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-45
0,7 kg na

11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B = k E
\ C] oru

(°C) (min)
Kicinas, 20 Tradicionala Cepama Pa- 3 170 20-35
paplate gatavo$ana plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35
paplaté ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35
paplate ventilatoru plate
Abolu pi- Tradicionala Restots 2 180 70-90
rags, 2 gatavoSana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
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¥ B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)

Biskvitkilka Tradicionala Restots 2 170 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- gatavo$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- Tradicionala Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la gatavo$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

treSaja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nofiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 Ka tirit: Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas lImenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: Ventilatora karsé$ana PLUS firiet cepeSkrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, A
lldz ta atdziest. 3

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo

dalu nost no sanu sienas.
Ei
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-

priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu.

12.4 Funkcijas TiriSana ar adeni
izmantoSana

ST tifiganas procediira izmanto mitrumu, lai
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas

atlikumus.
1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa tde-
ni: 200 ml.
2. solis.

lestatiet funkciju: .
Nospiediet .

12.5 Iznem$ana un uzstadiSana: Durvis

3. solis. lestatiet temperattru uz 90 °C.

4. solis LLaujiet cepeskrasnij darboties 30 mina-
tes.

5. solis. Izslédziet cepeskrasni.

6. solis Uzgaidiet, lldz cepeskrasns atdziest.

Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar
mikstu dranu.

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Durvju un iek$éjo stikla paneli var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonemS$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemSanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.
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3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis Turiet durvju augsdala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup versta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla paneli aiz ta augs€jas

malas un uzmanigi izvelciet to ara. Parlieci-
nieties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilni-

ba.
8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
9. solis Péc firisanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Zonai ar apdruku jabat vérstai uz durvju iekSpusi. Péc A
ievieto$anas parliecinieties, vai stikla panela vietas, e
uz kuram atrodas drukata teksta zonas, nav raupjas.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no- e
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat iek$éjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

12.6 Ka nomainit: Lampa Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,

ldz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Probléma Parbaudiet, vai:

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Probléma

Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnvaro-
to servisa centru.

Displeja redzams “12.00".

Noticis stravas padeves
parravums. lestatiet dien-
nakts laiku.

No cepeskrasns tilpnes
reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes relje-
fa ir parak daudz tdens.

Neapmierinosi funkcijas
gatavoSanas rezultati:
Ventilatora karséSana
PLUS .

iepildijat adeni tilpnes
tvertné.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priekSeja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
KODEH70X 949499046
Modela identifikacija KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.81 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: PIitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupiSana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iespéjams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.
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Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.



15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

LATVIESU 223



Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
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15. APLINKOS APSAUGA ... 245

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriem_s_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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2.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

S| prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

Minimalus spintelés aukstis

590 (600) mm

(po darbastaliu)

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies

594 mm

aukstis
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2.2 Elektros prijungimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jzeminti.

« |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.



» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz

maitinimo laido. Visada traukite paéme uz

elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo

jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio
arba sprogimo pavojus.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-

beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendrajg galia.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis
(mm?)

iki 1380 3x0.75

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisa.
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— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Vidinis apsSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

/N ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

3

Pries vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

. [IRENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsargines
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.



3.1 J[rengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

2 Valdymo skydelis
T ? ql ? ?? Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle

— O |:I|—O Maitinimo lemputé / simbolis

Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé (temperatdra)

A Temperatiros indikatorius / simbolis
,Plus Steam*

B Sildymo elementas

El Lemputé

l&V D Ventiliatorius

|[duba vandeniui- Indas valymui vandeniu
m Lentynos atrama, iSimama

Lentynos padétys

@:
BERBA

-
-

4.2 Priedai  Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
« Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
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5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisg, paspauskite

rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Laikui nustatyti.

@ LaikrodZzio funkcijai nustatyti.
_I_ Laikui nustatyti.
) Karsto oro srauto PLIUS funkcijai jjungti ir iSjungti.
5.3 Valdymo skydelis
A B A. LaikrodZio funkcijos
| B. Laikmatis
M) gum e L o
A RE-E00 o
I
-— S’ S
- |

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pries naudojant pirmg karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirUpinkite, kad patalpa

baty védinama.

1-as veiksmas

&

2-as veiksmas

—

3-as veiksmas

Laikrodzio nustatymas

ISvalykite orkaite

|kaitinkite tuscia orkaite
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1. + ~ - paspauskite, kad
nustatytuméte laikg. Mazdaug
po 5 sek. indikatorius nustos
mirkéiojes ir ekrane matysite
laika.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite tik 2

mikropluosto $luoste, suvilgyta
Silto vandens ir Svelnaus plovik-

1.

Nustatykite didziausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 1 val.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatira: Ifl

lio tirpale.

Laikas: 15 min
3. Nustatykite didZiausig funkcijos

2

temperatirg:
Laikas: 15 min

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo
funkcija
1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
mas pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2-as veiks- Pasukite valdymo rankenéle, kad pasi-
mas rinktuméte temperatira.
3-ias Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-
veiksmas les j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Funkcijos nustatymas: Karsto oro srautas PLIUS

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

1-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

mas

2-as veiks- Pripildykite orkaités vidaus jdubg vande-
mas niu i$ Ciaupo.

@ Maksimali [dubos talpa — 250 ml. Ne-
pildykite orkaités vidaus jdubos, kai ga-
minate maistg arba kai orkaité yra jkaitu-
si.

f::: veiks- Nustatykite funkcija: .

Paspauskite . Isijungia indikatorius. Veikia tik su funkcija Karsto oro srautas PLIUS.
4-as veiks- Temperatiros valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas
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5-as veiks- IS anksto pakaitinkite tuS¢ig orkaite 10 min., kad padidéty drégme.

mas.

6-as veiks- |dekite maistq | orkaite.
mas Zr. skyriy ,Patarimai“.

Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.

7-as veiks- pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.

mas

— paspauskite, kad iSjungtuméte orkaite. Indikatorius iSsijungia.

8-as veiks- Kai funkcija baigiasi, atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi drégmé gali sukelti nudegimus.

mas

9-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi. PaSalinkite likusj vandenj i$ orkaités vidaus jdubos.

mas

7.3 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

Kaitinimo funk- Paskirtis

0 Orkaité yra iSjungta.

Padétis ,ISjungta”

. ljungti lempute.

Apsvietimas

cija
Atitirpinti maista (darzoves ir vai-
oo sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uz$aldymo maisto kiekio.
Atitirpinimas
—_— Dideliems smulkiy maisto gaba-
v

leliy kiekiams ir duonos skrebu-
¢iams kepti grilyje.

Spartusis grilis

Kepti vienu metu trijose lentyny
padétyse ir maistui dZiovinti.
Nustatykite 20-40 °C mazesneg

temperatirg nei Apatinis + virSu-
({J) tinis kaitinimas.
Skirta padidinti dréegme gami-
nant maista. I1Sgauti tinkama
mas / KarSto oro  spalvg ir traskig plutele. Skirta
srautas PLIUS /  pasildomiems patiekalams su-
Valymas vandeniu teikti sultingumo.

Konvekcinis kepi-

Skirta didesniems mésos arba

paukstienos su kaulais gaba-
lams kepinti viename lygyje. Tin-
Turbo grilis ka apkepams ir skrudinti.
vvw Kepti picg. Intensyviai skrudinti ir
Y traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Si funkcija skirta taupyti energija
gaminant maistqg. Pasirinkus Sig
funkcijg temperatira prietaiso vi-
duje gali skirtis nuo nustatytos
temperatlros. Gali sumazéti
kaitinimo intensyvumas. Dau-
giau informacijos rasite skyriuje
,Naudojimas kasdien*, pastabos
dél: Dréegnas konvek. kepimas.

Zr. skyriy ,Valymas ir prieziura®“,
’EI

kur rasite daugiau informacijos
apie ,Aqua Clean“.

Drégnas konvek.

kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.

Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas

7.4 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
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kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis
@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Paros laikas
I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukme
Q Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcijg, net jei orkaité yra isjungta.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Paros laikas

:n-:z veiks- @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkséti.
2- iks- —_ . . .
m:: velks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmeé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
g;:: veiks- @ — spauskite pakartotinai. Iel — pradés mirkseéti.
3:iakssmas + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|_)| — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaité i$sijungia.

4-as veiks- Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas
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Kaip nustatyti Trukmé

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

:‘;g: veiks- @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkseéti.
ﬁ:z veiks- + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Funkcija jsijungs automatiSkai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padeétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks-
mas @

— pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodZio funkcijos simbolis.

2-as veiks-

mas Paspauskite ir palaikykite nuspaude — .

LaikrodZio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS! nuo jos nuslysti.
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir sitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.
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Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite skardag tarp lentynos laikikliy.

—

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI

®

Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra penkios lentyny padétys.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
iprastos orkaités.

Pyragy kepimas
Orkaites dureles galite atidaryti tik praéjus 3/4
nustatyto maisto gaminimo laiko.

Jeigu vienu metu naudojate dvi kepimo
skardas, tarp jy palikite vieng tuscig lygj.

Mésos ir Zuvies ruosimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekima. Sumazéjus temperaturai,
orkaité vél jsijungia automatiskai.

Prie$ pjaudami meésg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciu, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dumu, | gilyjj inda jpilkite truputj vandens. Kad
dimai nesikaupty papildykite vandens i$
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai Jusy receptus ir kitus
virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukme ir kt.).

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.
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Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti

28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio 28 cm skersmens

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

%

O

(°C) (min.)
Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 175 3 40-50
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 180 2 45-55
Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda
Sokoladiniai sausai-  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 45-50
néliai moji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 190 3 45-55
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 35-45
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 170 3 30-40
liy
Mésa virta ant nedi- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
delés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 40-50
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 150 2 30-45

moji skarda
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(°C) (min.)

Migdoly sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 45-55

20 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

16 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Vidurzemio juros dar- kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-45

zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ B = E O @®
™
S e
(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety  kepimas da
padékle
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety  kepimas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Grotelés 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-
pimo for- mas
mos & 20
cm
Obuoliy py- Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- kepimas
pimo for-
mos & 20
cm
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\ C] oru
(°C) (min)
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini- min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis Konvekcinis Grotelés 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be kepimas min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Konvekcinis Grotelés 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be kepimas min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Konvekcinis Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios tes- Konvekcinis Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini- da
mas
Skrebutis,  Grilis Grotelés 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- min.
tai
Mésainis su  Grilis Grotelés, 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-
jautiena, 6 skarda var- te ketvirtame lygyje, o
vienetai, vantiems rie- skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg balams su- da — treciame. Praéjus
rinkti pusei gaminimo laiko

apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

A\

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto
— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
Kasdienis naudo- ropjuosto sluoste.

jimas

H |
<>

Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
plauti negalima.

i

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip valyti |Jduba vandeniui

Po maisto ruosSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad paSalintumete kalkiy
liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be priedy. temperaturos aplinkoje.

Naudojant funkcijg Karsto oro srautas PLIUS, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas veés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.
@i

240 LIETUVIY



3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki-
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudekite prie-
mas Singa tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti j prieki.

12.4 Kaip naudoti: Valymas

vandeniu 3-as veiks- Nustatykite 90 °C temperatira.
_ . . . mas
Valymo procediros metu drégmé naudojama
i8 orkaités pasalinti riebalus ir maisto liku¢ius. | 4-as veiks- leiskite orkaitei veikti 30 min
mas.
1-as veiks- |pilkite vandens | orkaités vidaus jduba: 5-as veiks- I$junkite orkaite.
mas 200 ml. mas.
2-as veiks- . . [ 6-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite
mas Nustatykite Sia funkcija; ' mas vidy minksta Sluoste.

Paspauskite .

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra dviejy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo dalj, kad
iSvalytuméte. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

idéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu

mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite skigstis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.
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3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.

5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.

7-as veiks- Laikykite dureliy stiklo plokste uz jos virsuti-
mas nio krasto ir atsargiai iStraukite. |sitikinkite,
kad stiklas baty visiskai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo plokséiy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokste ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti | dureliy vidy. A
|sitikinkite, kad jdéjus stiklo dalj rémo pavirsius pa- T
dengtoje vietoje nebaty Siurkstus liesti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uZsifiksuoja. ﬂ

PasirGpinkite, kad vidiné stiklo dalis tolygiai atsiremty | —
atramas.
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ ISPEJIMAS! riebaly likuciai.

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais
kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezilros centrg.

Triktis Patikrinkite, ar...
— - — Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
Orkaité nefkaista. Perdegé saugiklis. prieziros centrui, nurodyti techniniy
Pazeista dury tarpiné. Nenaudokite orkaités. duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
Kreipkités | jgaliotajj prie- lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmeés
Ziuros centrg. rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso

Ekrane matysite ,12.00“  Buvo dinges elektros mai- | Pritvirtintos duomeny lentelés.

tinimas. Nustatykite paros
laika. Rekomenduojame duomenis uzsirasyti &ia:

1$ vidinés jdubos iSteka Vidinéje jduboje per daug Modelis (MOD.)
vanduo. vandens. .

Prekés numeris (PNC) .o

Netenkinantis funkcijos Pripildéte jdubg vandeniu.
veikimas: Karsto oro Serijos numeris (S.N.) oo
srautas PLIUS .
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
KODEH70X 949499046
Modelio identifikatorius KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Energijos efektyvumo rodykle 95.3
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0.81 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos 3altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maista be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
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Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatiirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.



15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu h: pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.
@ [obueTe coBeTu 3a KOpUcTEHE, BpoLLypu, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,

MH(OPMaLMn 3a cepBucHpan-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.

COOPXUHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINW........eeveiieeeeeee et 246
2. BESBEOHOCHWU YINATCTBA. ...ttt 248
B T Y (O T I I 1 AT 251
4. OMMNC HA TIPOUBBOLOT ... ..ottt e e e 253
5. KOHTPROJTHA TABJTIA et a e 253
6. MPEL MPBATA YTTOTPEBA. ... ..o 254
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA...... .ottt 255
8. ®YHKUMIN HA HACOBHUKOT .....oeoiiiiiiiiiie e 257
9. KOPUCTEHSE HA TTIPUBOPOT ... .o 258
10. QONONMHUTENTHU OYHKLNW. ... 259
11. TTIOMOLU N COBETW. ...t 259
12. HETA VMTUNCTEHDE.... ..o 263
13. PELUABAHSE TMTPOBIIEMWU.......eeeeeeeeeeeeeeee e 266
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 267
15. TPUXKA SA OKOJTIUHATA . .o 268

1. A BESBBEOAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa MM npoymMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoguTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeda Unu LWTeTa Ko ce pe3ynTaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorawl 4yBajTe rv ynatctearta Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a Aeua u paHnMBa KaTteropuja Ha

nuua

« OBOj anapaT MOXxe Aa ro kopucrar geua Hag 8 roguHu u
nvua co HaMmaneHn PU3NYKU, CETUIHN UNU MEHTAIHN

CNocoBHOCTM KN nNuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHEe AOKOSKY
TOa ro npaeaT nNoA Haa30p MW AOKOMKY MM Bune aageHu
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ynatcTBa kako 6e36eaHo fga ro ynotpebyBaat anapatorT, n
AOKOIKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHu CO Hero. He
cmee ga buge Ha godpaT Ha aeuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haas3op.

» [euaTa Tpeba goa GuaaTt nog HaA30p Aa He urpaat co
anaparor.

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky og aeua n dpnete ja
COOABETHO.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
aeuara n MuneHuuMTe noganeky o4 anapartoT kora pabotu
UK Kora ce nagu.

» Ako anapaTtoT uma ypej 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuarta He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT CaMO 3a rOTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn egHoO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLIHM YCNOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHUernapum, XoTencku
cobun, rocTUNHULUM, papmMm CO rOCTUMHULN U OPYTN CIIUYHM
CMecCTyBara kage HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAOMUHYBaA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBanuurKyBaHO nuue MoXe Aa ro MoOHTMpa ypenoT u
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

* [lpen ogpxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT oA
HanojyBaHeTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Mopa Aa
Bbuge sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBNacTeH LieHTap 3a cepBucuparbe Unu CrAmnm4Ho
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KBanndukyBaHn nuua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa

OnacHOoCT.

MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
WCKNYyYeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenooT n HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha WynnuHaTa Ha anapaTor.
Cekoralu cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuLuM 3a BageH-e Unu
cTaBakbe JoAaToum nUnu cagosu 3a BO pepHa.
[la rv oTcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHNoT
aen ofd nonvuarta, a notoa 3agHUOT Of CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuunte no obpaTteH pegocnes.

He kopucTteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.

He kopucteTe cunHo abpasnBHU cpeacTBa Unm ocTpu
MeTasHW CTpyrasnku 3a ia ro YACTUTEe CTakNoTo Ha

Kanayute CO WapK1 Ha noBpLlinHaTa 3a rotBewbe 6|/|p,ej}'<|/|
TOa MOXe Oa npean3snka npckake Ha CTakmoTo.

2. BESBEHOCHW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa .

Mpen Ooa ro MoHTUpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu BpaTtaTa Ha anaparor ce

oTBapa Co fnecHoTuja.

* AnapaToT e OnpemeH co CUCTeM 3a
eneKkTpu4Ho nagene. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBake.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fAa 6uae MoHTVpaH camo
o[l KBan1gUKyBaHoO Nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe oa MoHTUpaTe HUTY da I’EIAHMaHKV:;a(JHV?Havl\I/IZMHHHaaHa 590 (600) mm
KOPUCTWTE OLUTETEH anapar. BuCHHa Ha nnakap no

CnepeTe M MHCTPYKLUMTE 3a MOHTMpPake NOBPLUMHATA 33 FOTBEHE)

[JafleHun co anaparorT.

Cekoralll BHUMaBjTe Kora ro npeHecyeate | HomKuHaHa nnakap 560 mm
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall NnaGounHa Ha nnakap 550 (550) MM
HOCeTe 3aLUTUTHW pakaBuLy 1

NPUNOXeHUTE 0BYBKN. BucuHa Ha npegHuoT aen 594 Mm
He BneueTe ro anapartoT 3a paukaTa. OA anaparot

MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO U Bucuna Ha 3agHuoT gen of 576 Mm

NMorofAHO MeCTO KOe ' UCMOonHyBa
notpebuTte 3a MoHTaxa.

OppxyBajTe MMHUManHa oaaaneyeHocT
of, opyrute anapaTtu 1 genoBu.
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anapartoTt

LLnpounHa Ha npegHuoT
Aen op anapatot

595 mm




LLInpoynHa Ha 3agHuoT aen 559 mm

o4 anapaTtoTt

[naboynHa Ha anapaToT 569 mm

BrpageHa ana6ouvHa Ha 548 mm

anapatoT

[naboyrHa co oTBOpeHa 1022 mm

Bpara

MuvHMManHa ronemvHa Ha 560x20 MM
OTBOPOT 3a BEHTUNauuja.
OTBOp CTaBEH Ha AHOTO Ha

3agHaTta cTpaHa

LormnxrHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO [IECHVOT aron of

3agHata CTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTUpaHEe 4x25 mm

2.2 MoBp3yBae Ha cTpyjaTa

/N\ NPEAYNPEOYBAHE!
Puavik og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo of KBannMUKyBaH
enekTpuyap.

* AnapaToT mopa Aa buae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganv napameTpuTe Ha
nroykara co cneuudmkaumm ce
KOMNaTUOUITHM CO eNnekTpuYHaTa MOKHOCT
Ha Mpexara Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KopucTeTe NpaBuIIHO MOHTMPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPUKIYYOLM 1N NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwxeTe ce Aa He rv oWwTETUTE
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenorT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawwunoT OBnNacTeH CepBUCEH
LeHTap.

* He possonyBajTte kabenoT Aa fojae Bo
gonuvp co unu ga buage 6nusy go Bpartata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora BpaTara € XeLlka.

+ 3awTnTaTa Of EenekTpuYeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AENOBU MOpa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HaYuWH LUTO HEMa
Oa Moxe Aa ce ussagu 6e3 anaTku.

+ [loBp3eTe ro NpMKIY4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpajoT O MOHTaxara.

[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH nNo MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NpMKNy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneuyete ro kabenoT 3a ga ro
MCKyYnTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
NOBIEKYBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo cooaBeTHW ypeau 3a
n3onaumja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYX Ha
NVHWja, ocurypyBsaym (ocurypyeadu Ha
BpPTEHE U3BAZAEHM O APXKayoT),
3a3eMjyBare U KOHTaKTopW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
M30naLmnCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKkny4nTe anapartot o4
NMPUKIYYOKOT 3a CTPyja Of CUTE MONOBWU.
M3onaunckvoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPWUHA Of, HajMaskKy
3 Mm.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoXe Aa ce
MOHTUpaaT unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nrnoykaTa co
cneundukayumn.MoxeTte ga nornegHeTe 1 BO
Tabenara:

BkynHa jaunHa (W) MNpecek Ha kabenoT

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

KabenoTt 3a 3a3emjyBatrse (3eneH / xont
kaben) mopa ga 6uge 2 cm nogonr og
KadheaBaTa pasa n CUHUTE HeYyTpanHu
kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, noepena, nropeHnun n
CTpyeH yaap vnnm eKcnnoswja.
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He meHyBajTe ja cneymdumkaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce aeka oTBOpUTE 3a
BEeHTUNauuja He ce BNokMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga paboTu 6e3
Hafa3op.

Vckny4yeTe ro anapartoT no cekoja
ynoTpeba.

BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT AoAeka paboTu.
Moxe fa nsnese Bpen BO3AyX.

He pakyBajTe co anapatoT co MOKpu paue
WK KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja nputuckajte otBopeHaTa Bparta.
He ynoTpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

BHumaTenHo oTBopeTe ja Bpatata Ha
anapatoT. KopucTterweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellarwe
Ha ankoxon v Bo3gyx.

He nossonyBsajTe UCKpuTe Unn OTBOPEH
oraH fa [ojaat BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He cTaBajTe 3ananveu Nnponssoan Unu
npeaMeTy KoM ce MOKpY 3aeHO Co
3ananvieu NPOU3BOAMN BO anaparoT, Unm
BO Herosa GnusunHa.

/N MPEQYNPEOYBAHE!
OnacHOCT o OLUTETYBake Ha anaparor.

3a fa cnpeunTe owTeTyBake Unu
n3bneanyBane Ha emajnoT:

— He CTaBajTe cagoBy 3a BO pepHa unm
Opyrv npeaMeTy Bo anapatoT
[AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgponuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpPELLUHOCTa
Ha anapaToT.

— He cTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKEeLUKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBeHs€.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unm
MOHTMpaTe goaaTtouuTe.

06e360jyBat-€TO Ha EMaJNOT UMK Ha
He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edpekT Bp3
paboTaTa Ha anapaToT.

KopucteTe anabok caz 3a BriaxHu
konayun. OBOLUHUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamMKM KOU MOXe Aa
owpaT TpajHu.
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» Cekoraw roteeTe Kora BpartaTta Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

* AKo anapaTtoT e MOHTUpaH 3aj ninova of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cMee
Aa ce 3aTBOpa Kora anapaToT e BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Brara 3afj 3aTBOpeHa nnova Ha
Me6enoT LWTO MOXe Aa NpeansBuka
nocrnefoBaTenHo OLWTeTyBakke Ha
anapatoT, Ha mebenoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenoT
Aofeka anapaToT LenoCHO He ce usnau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrteme

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap unu
owTeTyBake Ha anaparor.

« [lpen oapXxyBareTO, UCKNyYeTe ro
anapartoT 1 u3BageTe ro NpuKy4yokoT 3a
CTpyja OA rNaBHUOT LUTEKeP.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € NageH.
[MocTon onacHoCT of KpLueke Ha
CTaKkneHuTe nio4un.

. BenHam 3aMeHeTe ' CTakneHuTe nno4n
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO
KOHTakT co OBnacTeH CEpPBUCEH LieHTap.

» bBugeTe BHUMaTENHM Kora ja Bagute
BpaTaTa of anapartoT. BpaTara e Tewwuka!

* PepoBHO yncTeTe ro anaparoT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBake Ha NOBPLUMHCKNAOT
Marepujan.

* YucreTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
aeTtepreHTn. He kopucTteTe abpasnsHu
npoussoau, abpasunBHU CyHIepn 3a
YUCTEHE, PacTBOPYBaAYM UMN METarnHu
npeameTun.

« [lokonky KopucTute cnpej 3a neyka,
cnepete rn 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK
Ha nakyBakeTO.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUIIKA

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHoCT 07 eNEKTPUYEH LLIOK.

* Bo 0gHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha 0BOj MPOM3BOS 1 PE3EPBHUTE CBETUINKM
LWwTO ce npogasaat nocebHo: Osne
CBETWUNKWN ce NpeaBuaeHu ga nsapxat



€KCTPEMHU (PU3NYKM YCIOBU BO
anapaTtute 3a AOMaKMHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ce NpeaBuaEHV 3a JaBake CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce NpeaBWAEHM a ce KopucTart 3a apyru
HaMeHU 1 He ce MOroAHW 3a OCBETIyBaHe
npocTopun BO JOMOT.

+ OBOj Npon3BOA COAPXM U3BOP Ha
CBeTNUHa o[ Krnaca Ha eHepreTcka
edukacHocT G.

» KopucteTe camo CBETUIIKM CO UCTUTE
crneundukayun.

2.6 CepBuc

* 3apgaro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTUpajTe CO OBNacTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap.

3. MOHTAXA

» KopucTeTe camo opurvHanHu pesepBHu
[enoBw.

2.7 OTrcTpaHyBake

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBamse.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

« KoHTakTupajTe co BalumTe ONITUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocrnoboauTe of anaparor.

*  Wckny4yeTe ro anapaToT of NPUKIY4OKOT
3a cTpyja.

* VI3BageTe ro enekTpuyHMOT Kaben Gnmncky
[0 anapatoT u dpnerte ro.

* VIsBapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crnpeyvTe 3aTBapame Ha feua unm
MUSIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpapyBame

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

(mm)

AL
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(*mm)

523

3.2 MpuuBpcTYyBak€e Ha NeykaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen

BBEA
(=]

N
-

4.2 NopaTtoum

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBeEHE, NIIEXOBU 3a
Konauu, nevetsa.

* [nex 3a neyewe
3a konayn 1 GUCKBUTMW.

+ TaBa 3a ckapa/ne4yexe Mmeco

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua KouwwTO ce
noBrieKkyBaar

3a ga ro kopucTTe anapaTtoT, NPUTUCHETE ro
TpkanueTo. KOHTPONHOTO Kon4ye u3neryea

HazBop.

5.2 CeH3opcku nonuwa/Konunwa

EERCONEBEEOENE

HE

KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeetre
CseTunka/cumbon 3a cTpyja

EkpaH

KoHTponHo konye (3a Temneparypa)
MHankatop/cumbon 3a Temnepatypa
[nyc napea

EnemeHT 3a rpeene

CeeTusnka

BenTtunartop

BTucHyBawe BO wynnuHata- Cag 3a
yucTeke Co BoAa

lMoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
Moanumm Ha nonuum

3a neverbe 4ECEPTU U MECO UK KaKo
nnex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.
Teneckoncku WUNku

Co TeneckornckuTe LUMHU MOXETE MOJIECHO
Aa ru ctasate U BaguTe peLlleTkuTe.

— 3a ga ro noctasute BpEMETO.

@ 3a fga ja noctaBuTe hyHKUMjaTa HA YaCOBHMKOT.

+ 3a ga ro noctaBuTe BPEMETO.
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) 3a BKkIyvyBam€e 1 UCKIyvyBake Ha pyHKuujaTa [oTBewe co BeHTunatop

nnyc.
5.3 EkpaH
A ;i
I
A -0
Q gogg ©

d

B. Tajmep

6. NMPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

6.1 MNpea npBaTa ynotpeba

A. OyHKUMM HA YACOBHMKOT

MeukaTa MOXe Aa vcnywTa Mrpusba 1 Yag 3a Bpeme Ha npeasarpesatse. MNorpkerte ce ga

nmMa OBONEH NPOTOK Ha BO3AYyX.

Yekop 1

X

Yekop 2

555

Yekop 3

HarogeTte ro 4acoBHMKOT.

Yucrewe Ha neykaTta

3arpejTe ja npa3HaTa neuka.

1. + ~ - npuTtncHeTe ro 3a aa
ro nocrasure spemeto. Mo
OKOMy 5 cekyHau, TpenkameTo
npecTaHyBa 1 Ha eKpaHoT ce
NpVKaxxyBa NocTaBeHOTO
Bpeme.

1. W3BapeTe ru cute gogaToum u
OpXKauuTe Ha peLLIeTKUTE LUTO
ce BajaT of nevkara.

2. WcuwncteTe ja pepHaTta u
gogaToumTe camo Co Kpra of
MUkpocumbep, Tonna soaa u
6naro cpefcTBO 32 YACTEHE.

1.

MocTtaBeTe ja MakcumanHaTta
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

=

Bpewme: 1 4.
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

Bpeme: 15 MuH.
MocTaBeTe ja makcumanHaTa
Temneparypa 3a dyHkuujaTa:

@l

Bpewme: 15 MuH.

MCKJ'Iy‘-IeTe ja neykarta u noquajTe pofeka He ce onaau. Ctaeete rv aodartounTe U gpxa4vnTte Ha pelleTknTe
LUTO Ce BaaaTt BO neYkarta.
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7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

7.1 Kako pa noctaBute: PyHKLMja
/\ NPEAYNPEQYBAHE! Ha rpeetbe
Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUI'YPHOCT.

Yekop 1 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUUM Ha
rpeetbe 3a ga ongbepute yHKUMja Ha
rpeeme.

Yekop 2 CBpTeTe ro KOHTPONHOTO Kon4ye 3a aa

onbepeTe TemnepaTypa .

Yekop 3 Kora ke 3aBpLuM roTBeH-ETO, CBPTETE
KonuMkaTa Ha nonoxoéa Ncky4eHo 3a
Aa ja ucknyunTe neykara.

7.2 NMocTaBKa Ha ¢yHkumjaTa: FloTBewe co BeHTunatop MIyC

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
OnacHocT O U3ropeHnyn n owTetyBawe Ha anaparToT.

Yekop 1

MpoBepeTe fanu pepHata e nagHa.

Yekop 2

HanonHerte ja narpasvpanarta
BHaTPELUHOCT CO BOAA Of Yellma.

@ MakcvMmanHuoT kanauuTeT Ha
M3rpaBvpaHaTa BHAaTPELLHOCT 3a Boaa e
250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHaTta
BHaTPELLUHOCT CO BOAa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO UM KOra pepHaTa e XeLuka.

Yekop 3

MocTaBeTe ja dyHKuMjaTa:

MputucHerte: . MokasHoTo cBeTno ce nanu. Pabotn camo co dyHkuujaTa: [oTBewe co
BeHTunatop MJ1yC.

Yekop 4

3aBpTeTe ro TpkarnueTo 3a TemnepaTtypara 3a Aa nogecerte Temreparypa.

Yekop 5

Mpepasarpejte ja npasHata pepHa okony 10 MVH. 3a Aa HanpaBUTe BMNaXXHOCT.

Yekop 6

CraBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa.
Bupete Bo nornasjeTto ,lomoLu n coBeTun®.
He ja oTBOpajTe BpaTaTa o4 pepHaTa 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO.

Yekop 7

CapTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKLMM Ha rpeere Ha No3nLmja UCKNy4YeHo 3a Aa ja UCKNy4uTe pepHara.

MputucHete Ha - 3a [a ja uckny4ute neykata. lokasaTenoT ce UCKy4vyBa.

Yekop 8

OTkako dyHKUMjaTa ke 3acTaHe, BHUMaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTta. OcnobofgeHarta napea Moxe Aa
npeamn3BmKa N3ropeHnLn.

Yekop 9

MpoBepeTe nanv pepHata e nagHa. M3aBagete ja npeoctaHarta Boaa of v3rpaBupaHaTta
BHaTPELLHOCT.
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7.3 PYHKLUMU Ha rpeerse

®DyHKUMja Ha MpumeHa
rpeewe
0 PepHaTa e uckny4yeHa.
Mosnumja
UCKIy4eHOo

3a BKny4yyBaw-€ Ha CBETIOTO.

CseTrno

3a neyene Ha HajMHOry Ha Tpu
HMBOA Ha pelueTkaTa
MCTOBPEMEHO U 3a Cyllehe
XpaHa.

MocTaBeTe ja Temnepartypara
op 20 o 40 °C NOHUCKO OTKOMKY
3a KoHBeHLMOHanHo roteetse.

@) |

[oTBEHE CO 3a gogaBate BNaxHoCT 3a
BeHTUnaTop / BpeMe Ha rotBemeTo. 3a
[oTBerE CO NOCTUrHyBake Ha BUCTMHCKaTa
BeHTMnaTop 60oja v KpuKaBa kopa npu
MNYC /Ynctoco neyewe. 3a ga 6uae NOCOYHO
Boda 3a Bpeme Ha NoBTOPHOTO

3arpeBame.
[MornegHeTe ro nornaejeTo
,Hera n ynctene" 3a noseke
MHpopmaLmm 3a: AKBa YACTEHE.

®dyHkUMjaTa e HanpaBeHa 3a
I Y | WTeAeHe Ha eneKkTpuyHa
é eHepruja 3a Bpeme Ha
MeveTe co BnaxeH rorseweTo. Kora ja kopuctute
BO3ayX oBaa yHKUMja, TeMnepaTypaTa
BHaTpe BO anapaTtoT Moxe Ja
6uae pasnnyHa of noctaBeHaTa
Temneparypa. JauMHaTta Ha
TonnuHaTa Moxe Ja 6uae
HamaneHa. 3a noseke
MHpopmaumu, nornegHeTe ro
nornasjeTo ,CekojaHeBHa
ynotpe6a“, 3abeneLukun
3a: MNeyeTe co BnaxeH BO3ayX.

3a neyetrbe Konaym co kpukas
[ONEH Aen 1 3a KOH3epBypaHe
XpaHa.

[oneH rpejay
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®dyHKUMja Ha
rpeewe

MpumeHa

3a oaMp3HyBak-e Ha XpaHa
oo (3eneHuyk n oouje). BpemeTo
Ha 0AMp3HyBa-E 3aBUCH Of,

OnmpaHysatbe KonuymMHaTta u ronemuHaTa Ha
3amMp3HaTaTa xpaHa.
— 3a neyere Ha ckapa Ha TEHKM
v

napyuka xpaHa Bo ronemu
KOMWYMHYM 1 3a NMOTNEKyBarbe
napynka neo.

Bp3o neyerse Ha

ckapa
—_—

3a nevetse ronemu napyuntba
MECO WM XUBUHA CO KOCKU Ha
e[HO HMBO Ha pelueTkaTta. 3a
3anekyBate W NOTneKyBak-e.

A asd

Typ6o neyetrse

vvv 3a neyetrse nuua. 3a nojako
¥ nevere 1 KpLKaB AONEH Aen.

DyHKUMja 3a nuua

— 3a neyerbe xpaHa U Meco Ha
e[HO HMBO Ha nonuuaTa.

KoHBeHUuoHanHo
roteeme

7.4 Benewku 3a:lMeyvyeTe co BnaxeH
BO3AYyX

OBaa yHKLmja belle nckopncteHa 3a
ycornacyBae CO knacarta 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparara 3a ekogmnsajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecTosu cnopep: IEC/EN 60350-1.

BpataTa Ha pepHaTta Tpeba ga buae
3aTBOpEHa 3a BpPEMe Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKUWjaTa He 6U ce npekuHana v 3a ga ce
ocurypaTe Aeka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka edmKacHOCT.

3a ynaTtcTBa 3a roTBet-e BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn n nomow“,MNeyeTte co
BnaxeH Bo3ayx.3a onwTu npenopaku 3a
3alwTefa Ha eHepruja BuaeTe Bo Mornasjeto
+EHepreTcka edmkacHocT, 3awTega Ha
eHepruja.



8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMMN Ha YAaCOBHUKOT

®DyHKUMja YaCOBHUK MpumeHa

@ 3a fa ro noctaeuTe, NPOMEHWUTE UMW NPOBEPUTE TOYHOTO BPEME.

Bpeme BO aeHOT

I_)| 3a fa oapeawuTe KoMKy Aonro paboTy neykaTa.
BpemeTpaere
Q 3a pga nocrasuTe oabpojyBate OBaa yHKUMja Hema edekT Ha paboTtaTa

Ha neykaTa. MoxeTe fga nocraeuTe yHKLUWja kora Buno, aypu u kora

MoTceTHuk BO MUHYTH nevykarta e UCKny4eHa.

8.2 Kako ga noctaBuTte: yHKLMM HA YACOBHUK

Kako aa noctaBute: Bpeme Bo geHoT

@ - Tperka Kora Ke ro noBp3uTe anapartoT CO efieKTpUYHa CTpyja, Kora MMa npekviH Ha CTpyja Unv Kora He e
nopeceH TajMepoT.

MputucHeTe + - 3a [la ro HaroaMTe TOYHOTO BpeMe.
Mo okony 5 cekyHAW, TpenkakeTo NPECTaHyBa U Ha eKPaHOT Ce NpuUKaxyBa NOCTaBEHOTO BPEME.

Kako na cmeHute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1
P @ - NPUTUCHETE HEKOIKyNaTK 3a ja ro CMEeHUTE TOYHOTO Bpeme. @ - 3anoYHyBa Aa Tpernka.

Yekop 2 _I_ —_
MpuTucHeTe ~1,~ - 3a 4a ro HAarogMTe TOYHOTO BPEME.

Mo okony 5 CEeKyHaU, TpenkaweTo npectaHyBa U Ha eKPaHOT Ce NMpUuKaxKyBa NOCTaBEHOTO BpeMeE.

Kako pna noctaBute: BpemeTtpaere

Yekop 1 [MocTaBeTe v PyHKUMjaTa Ha nevkaTa u Temneparypara.

Yekop 2
P @ - NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu. I_)l - 3anoYHyBa fAa Tpernka.

Yekop 3 0 + —
puTtucHete T, 3a i@ ro HaroauTe BpeMeTpaeHEeTo.
Ha ekpaHoT ce npukaxysa: Iel
|9| - Tpenka Kora ke 3aBpLuM nocTaBeHOTO Bpeme. Ce ormacysa curHan v neykara sanupa.
Yekop 4 MpuTncHEeTE Koe BMIo Konye 3a Aa ro UCKMy4uTe 3ByYHUOT CUrHar.
Yekop 5 CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKIy4eHo.

Kako na noctaBute: MoTCeTHUK BO MUHYTU

Yekop 1
P @ - MPUTUCHETE HEKONKY NaTu. Q - 3amnoYHyBa [ia Tpernka.
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Kako na noctaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 2 + —

MpuTucHete T ,~ - 3a Aa ro HaroguTe TOYHOTO BpeMe.

dyHKUWjaTa cTapTyBa aBTOMacTku nocne 5 cekyHau.

Kora ke ncteye noctaBeHOTO BpeMe, Ce orfiacyBa 3BYYeH CurHan.
Yekop 3 MpuTtncHeTe koe Buno konye 3a Aa ro UCKMy4nUTe 3BYYHWNOT CUTHAN.
Yekop 4 CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT A0 No3uLmja Ha UCKITy4EeHO.

Kako aa oTkaxeTe: ®YHKLMU HA YaCOBHMUK

Yekop 1 @ : ;
P - NpuTMCKaTe NOCTojaHo Joaeka CUMBONOT Ha (PYHKLMjaTa Ha YaCOBHUKOT He MoYHe Ja Tpena.

Hexop 2 MputucHeTe n gpxerte: — .

PyHKUMjaTa YaCOBHMK CE UCKMy4yBa MO HEKOIKY CeKyHAaW.

9. KOPNCTEHE HA NMPUBOPOT

ce 1 ypeau 3a cnpevyBare NpeBpTyBaH-e.
/\ NPERYNPEAYBAHSE! [onemunoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
Bupete Bo nornagjata 3a 3awtuta u CafoT 3a roteer-e aa ce nanuara.
CUrypHOCT.

9.1 BmeTHyBake Ha gogaToum

Maro BoBnekyBare Ha ropHUOT Jen ja
3rofiemMyBa curypHocTa. Cute BanabHysarsa

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanuv
HorankuTe ce CBPTEHW Haaony.
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Mnex 3a neyewe / ina6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara.

10. AOMOJTHUTEJTHA ®YHKLINA

10.1 BeHTunarop

Kora pa6oTv anapartoT, BeHTUIaTopoT ce
BKIy4YyBa aBTOMATCKV 3a Aa rv oapysa
nagHU NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro
UCKINyYuTE anapaToT, BEHTUNATopoT
npoporkysa Aa paboTu Jodeka anapatoT He
ce usnagu.

10.2 Be3begHoceH TepmocTaTt

HenpasunHaTta pa6oTa Ha ne4ykaTa unm
OeEKTHUTE KOMMOHEHTN MOXe Aa

11. MOMOLW N COBETU

®

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

11.1 MNpenopaku 3a roTBew-€
MeukaTa nma NeT HMBOA Ha pewleTkaTta.

Bpojte rm HMBOaTa Ha pelueTkarta o AHOTO
Ha pepHara.

Bawwata pepHa Moxe Aa ce nede novHaky o
pepHaTa LUTO ja MMaBTe NMPEeTXOAHO.

Meuyew-e konauu

He oTBOpajTe ja BpaTata Ha pepHaTa npeg
na nomuHe 3/4 og NOCTaBEHOTO BpeMe 3a
roTBeH-E€.

AKo KOpucTUTE [Ba Mnnexa 3a nevewe
MCTOBPEMEHO, YyBajTe eqHO NPasHO HUBO
Mely HUB.

npeaunsBMKaaT onacHo nperpesane. 3a Aa ce
cnpeyu Toa, neykata uma 6e3begHoceH
TepMOCTaT LUTO ro NMPEKMHyBa HarnojyBakeTo
co cTpyja. [NeykaTa aBTOMAaTCKU Ce BKMy4vyBa
NMOBTOPHO Kora Temneparyparta Ke ce
Hamanu.

FoTBeH-e Meco 1 puba

KopucTeTe gnaboka TaBa 3a MHOTY MpcHa
XpaHa 3a fja cnpeynTe AaMK1 Ha pepHaTa
LWTO MoXaT ga buaat TpajHu.

OcTtaBeTe ro mecoTo okony 15 MyuHyTM npea
[la ro ceyerte, 3a [ja He U3nese COKOT.

3a ga cnpeynTe NpemHory Yag Bo pepHaTta
3a BpeMe Ha neYyereTo, JoaaneTe manky
BoAa BO AnabokaTa TaBa. 3a Aa crnpeynTe
KOHAEH3auuja Ha Yaa, AofaBajTe BoAa Cekoj
naT Korc ke ce UcyLuu.

Bpeme Ha roTBewe

BpemeTo Ha roTBerbe 3aBMCK 0f BUAOT Ha
japereTo, HeroBaTa KOH3UCTEHTHOCT U
KonmyuHara.

MpBuyHO, cnepete rn nepopmaHcuTe Kora
roteute. lpoHajaeTte rv Hajoobpute

nocTaBkuM (MOCTaByBak€ TOMNMUHA, BPEME Ha
roTBeH€e 1 CI.) 3a BalIMoT npubop, peuenTu
1 KOMWYMHK KOra ro KopucTuTe 0BOj anapar.
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11.2 MNeyeTe co BNnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U CagoBM KoM ja oabuBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBUTE Kou ja ogbuBaat cBeTnvHara.

7

TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

Kepamunuku ca,
P A PamMHa TaBa 3a neuyewe

Konauu
TemHa, koja He oa6uBa TemHa, koja He oa6uBa Kepamuka TemHa, koja He oabuea
CBETNMHA CcBEeTNMHa 8 cm gujameTap, 5 cBEeTNMHa
28 cm gvjametap 26 cm gvjametap cm BUCKHA 28 cm avjametap

11.3 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeete rm
npenopakvuTe fgageHun Bo Tabenarta nogony.

¥ o= B I
\ Lru
(°C) (MuH)
Kndonnyku, 6naru, 12 nnex 3a neyerbe unu gnaboka 175 3 40 - 50
napunka TaBa
Kudbnnykm, 9 nnex sa nedewe unu anaboka 180 2 35-45
napuntba TaBa
Muua, 3amp3HaTa, pelieTka 180 2 45 -55
0,35 kg
LBajuapckn ponat nnex 3a neyewe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa
Konaue nnex 3a neyewe unu gnaboka 170 2 45 -50
TaBa
Cydne, 6 napunma KepaMuyko TaBye Ha pewetka 190 3 45-55
dnaH co naHauwnaH ocHoBa 3a ¢hnaH Ha peweTtka 180 2 35-45
BukTopujaHcka TOpTa NOTNEYeHo jajere Ha 170 2 35-50
co Liem pelueTka
OuHcTaHa puba, 0,3 nnex sa neyewse unu anaboka 180 2 35-45
kg TaBa
Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 25-35
TaBa
dunetn og puba, 0,3 TaBye 3a Nuua Ha pelueTka 170 3 30-40
kg
[uHctaHo Meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 35-45

kg

TaBa
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¥ = I
\ Lru

(°C) (MUH)
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 40 - 50

TaBa

Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu gnaboka 150 2 30-45
napuvka TaBa
MakapoH-konau, 20 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 45 -55
napuvta TaBa
MadpunHu, 12 nnex sa neyewse unu anaboka 170 2 30-40
napuvta TaBa
ConeHo neuueo, 16 nnex 3a neyewse unu anaboka 170 2 35-45
napunma TaBa
Konauutsa of cyBo nnex 3a nevewe unu anaboka 150 2 40 - 50
TecTo, 20 napynka TaBa
Manu Toptuyiku, 8 nnex 3a nevyewe nnu gnaboka 170 2 30-40
napunka TaBa
3eneHyyk, AUHCTaH, nnex 3a ne4yewe unu anaboka 180 2 35-45
0,4 kg TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 180 3 35-45
omneT
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewse unu anaboka 180 4 35-45

MeanTeEPaHCKN
HauwvH, 0,7 kg

TaBa

11.4 Undbopmauum 3a Tectupame

TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

X B

1

f —
—
uuru

i3 O ©®

(°C)

(MuH)

Manwu
Konauntba,
20
napuvma
o nnex

KoHBeHLuoHa
ITHO rOTBEHE

MMnex 3a 3
neyewe

170

20-35

Manu
Konauntba,
20
napuvka
no nnex

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Mnex 3a 3
neyewe

150 - 160

20-35

Manwu
Konaunta,
20
napuunta
no nnex

[oTBewe co
BeHTUnaTop

Mnex 3a 2n4

ne4vyewe

150 - 160

20-35
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X B8 = E @
\ L o
(°C) (MuH)

Muta co KoHBeHuuoHa PeleTka 2 180 70-90 -
jabonka, 2  nHo roTBewe
nnexa @20
cm
Muta co [oTBewe co Pewwetka 2 160 70-90 -
jabonka, 2  BeHTMRaTop
nnexa @20
cM
Manguwna KoHBeHumoHa PelweTka 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H IHO roTBeH:e pepHaTa 10 MVH
6e3maceH,
kanan 3a
konay 26
cM
Manguwna [oTBewe co PeweTka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay 26
cM
MaHguwna [oTBewe co Pewertka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BeHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
Kanan 3a
konay J26
cM
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUNaTop neyere
Ie6 [oTBeHE CO Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BEeHTUNaTop neyewe
Ie6 KoHBeHuuoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO roTBeHE  Meyere
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napunka pepHata 10 MUH
Byprepco  Ckapa Pewertka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja peleTtkarta
roefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO 1
nneckasuy, cobupare TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuvta, HMBO Of neykaTa.
0,6 kr. CspTeTe ro jagereTo

Ha cpeavHa of,
BPEMETO 3a rOTBEH:E.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH
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12. HET'A N YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMy YNCTEHETO

< MpeaHuoT Aen Ha anapaToT YMcTeTe ro camo €O Kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna
BOAA N YMEPEHO CPeACTBO 3a YucTere. MicuncreTe ja u nposepeTe ja 3anTvBkaTta Ha
BpaTaTa OKOny paMkaTta Ha BHaTpeLLHocTa.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

Cpepnctsa 3a YucrteTe rv gamkuTe co 6nar geTepreHT.
yncrTemwe

¢_ YncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa NO cekoja ynoTpeba. HacobupakeTo MpCcHOTUM unu Apyru
— ocTaTouy of XpaHa MoXe Aa pe3ynTvpa co noxap.

|:| Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoun Ha BpataTta Moxe Aa ce KoHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nywTeTe ro anapaTot Aa pabotu okony 10 MUHYTK npea
roteeweTo. He vyBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro of 20 muHyTu. Ucywerte ja

CekojaoHeBHa !
ynotpe6a BHaTpPeLUHOCTa caMo CO Kprna oA Mukpodubep no cekoja ynotpeba.
Y YuncTteTe rn cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba n octaBeTe r Aa ce ucywar. Kopucterte
2+, camo Kpna of Mukpodmbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yucTeTe ro NpMbopoT BO MaLLMHA 3a MUEH-E CafoBy.
He uncteTe ru gopgatouuTe WITO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHK cpeacTBa 3a
Tonatoun YMCTEHE NN CO MPEeAMETU Co ocTpu pabosu.

12.2 Ha4ymH Ha Yncreme:
BTtucHyBawe BO wynnuHaTta

VcuncteTe ja nsrpaBmpaHaTta BHaTpeLIHOCT
3a fa rv oTcTpaHuTe octarounte og urop
no roTBEH-ETO CO Napea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
WctypeTte: 250 ml 6en ouet BO OcTaBeTe BUHCKMOT OLET Aa ro VcuncTeTe ja BHaTpeLuHocTa co
u3rpaBupaHaTa BHaTPELLHOCT. pacTBOpM NpeocTaHaT1OT BUrop Ha  Tonna Bofda U Meka Kpna.
Kopuctete 6% BuHCKM oueT 6e3 cobHa Temnepatypa 30 MUHYTH.

agnTuBn.

3a dyHkupnjaTa: MoTBewe co BeHTUnatop MJ1YC yucteTe ja pepHata Ha cekomn 5 - 10 uuknycu Ha roTBeme.

12.3 Kako pa otcTpaHeTe: [pxaum
Ha pelueTKu

WN3BageTe rv gpxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.
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Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of
OpXXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT 7\
sua. @l

Yekop 3 [NoBneyeTe ro 3agHVOT Aen o

ApXaynTte Ha peleTkUTe HacTpaHa
O[] CTPaHWU4YHNOT sua U nssagete ja.

Yekop 4 CraBeTe ru nonvumTe no obpateH
pegocnen.
Wrnute 3a noTnmpate Ha
TEneckornck1Te WuHKM Mopa ga uaat
Haco4eHW KOH npeaHara cTpaHa.

12.4 HaumH Ha kopucTene: Yucrto
co Boaa

Osaa npoueaypara 3a YNCTEHE KOPUCTU
napea 3a a NoMorHe Bo BageHe Ha
npeocTaHaTaTa MpCHOTMja U OCTaTOLWTE O
XpaHa of neykara.

Yekop 1 CwvneTe Boga BO MofenvpaHaTa
BHaTpeLuHocT: 200 ml.

Yekop 2

MocTaseTe ja dyHKuMjaTa: |,

MpuTncHeTe: .

Yekop 3 MocTaBeTe ja Temnepatypata Ha 90 °C.

Yekop 4 OcTtaBerTe ja nevkata ga pabotun 30
MUH.

Yekop 5 McknyyeTte ja neukata.

Yekop 6 MouekajTe goaeka neykarta He ce

onapw. VicyleTe ja BHaTpeLLHOCTa CO
meka Kpna.

12.5 Kako pa nsBagute n ga moHTupare: Bpata

BpartaTa Ha pepHaTa uma aBe ctakneHu nnoyn. MoxeTe fa ja oTcTpaHuTe BpataTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpellHaTa CTak/ieHa nnoya 3a aa ja ucumctute. Npountajte ro LenocHoTo
ynaTcTBO ,Bagere n MoHTUparwe BpaTa“ npeq Aa rv u3BaguTe CTakneHuTe ninoyu.

/\ BHAMAHMUE!

He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHuTe nNnoyu.

Yekop 1 OTBOpeTe ja BpaTaTa LienoCHO 1 ApXeTe
[ABeTe LapKu.
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Yekop 2

MogurHeTe rn 1 noBneyeTe M padkuTe
Aojeka He KInKHarT.

Yekop 3

3aTBopeTe ja BpataTta Ha pepHaTa Ao
npeaTa nosuuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a Aa ja u3BaauTe BpaTata oa
NEeXUWTETO.

Yekop 4

MonoxeTe ja BpaTaTa BP3 Meka kpna Ha
crabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5

[pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTta Ha BeTe CTpaHu U
TypHeTe HaBHaTpe 3a [a ce OTMyLITU
3anTuekara.

Yekop 6

MoBneueTte ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpeq
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7

[pxeTe ja BpaTata Ha CTakrneHaTa nnova Ha
HEj3MHNOT ropeH pab 1 BHUMAaTENHo
nssneyerte ja. OcurypeTe ce Aeka CTaknoTo
LIeNIOCHO Ce U3NIU3HAIOo Of ApXayuTe.

Yekop 8

McuncTeTe rn ctakneHuTe nno4Ym co Boga u canyH. BHumarenHo M36pVILU6Te M CTaKrieHnTe nno4u.
He uucreTe ru cTakneHuTe nNnoyn BO MallvHa 3a MUEHE Ca0BU.

Yekop 9

Mo uncTereTo, MOHTUPA]TE ja CTakneHaTa nnoya v BpaTata Ha pepHaTa.

Ako BpaTtaTta e npaBuUiiHO MOHTUPpaHa, Ke CrnylHeTe KIUK Kora ru 3atsopare padkmTte.

OTneyaTeHOTO MECTO Mopa Aa rfeaa Bo
BHaTpeLUHaTa cTpaHa Ha BpaTaTta. OTkako ke ja
MOHTUpaTe, yBepeTe ce ieka NnospLluMHaTa Ha
pamkaTta Ha cTakneHara nyiova Ha oTnedyaTteHuTe
mMecTa He e rpyba Ha gonup.

Kora ke ce MOHTMpa npaBuiiHO NopaboT Ha BpaTaTa

KIUKHYBa.

[MorpwxeTe ce NpaBUIHO Aa ja nocTaBuTe
BHaTpeLLUHaTa CTakneHa nno4ya Bo NeXULTeTo.

MAKEOOHCKU 265



12.6 Kako ga sameHuTte: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe fa buae xewuka.

Cekorall ApxeTe ja xanoreHaTta CBETUKa CO
TKaeHWHa 3a [Ja CNpeyuTe Ha cBeTunkata aa
usropaT OCTaToUM 0f MacHoTHja.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknydete ja neykara. [Noyekajte
[ofeka nevkara He ce onaaw.

OTkaveTe ja neykarta og
eNIeKTPUYHOTO HamnojyBake.

CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
BHaTpeLlluHoCcTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBeTNOTO CO COOABETHO CBETO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.
Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMU

/N NPEOYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lLto aa ce HanpaBu ako...

AKO Hekoj crnyyaj He e BKIy4eH BO oBaa
Tabena, KoHTakTMpajTe co OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

Mpo6nem lMpoBepeTe Aanu...

PepHaTa He ce 3arpeBa.  /136un ocurypysad.

3anTtuBKkaTta Ha Bpatata e He kopuctuTte ja

owTeTeHa. pepHaTa. KoHTaktupajte
CO OBMacTeH CepBUCEH
LeHTap.

lMpekunHata e cTpyjaTa.
MocTtaBeTe ro To4HOTO
Bpeme.

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa ,12.00".

Mma npemHory Boaa BO
uarpaBupaHaTa
BHaTPELLUHOCT.

Bogara victekyBa of,
u3srpaBupaHaTa
BHaTPELLHOCT.
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Mpobnem MpoBepeTte ganu...

Cre ja HanonHune
n3rpaBupaHarta
BHaTPELLUHOCT CO BoAa.

HesapgoBonutenyu
nepdgopmaHcm Ha
roTBee Ha yHKumjaTa:
[oTBeH:€ CO BEHTUNATOP
nnyc.

CeeTtunkata e
nperopexa.

CseTnoTo He paboTu.

13.2 CepBucHu nogarouu

AKO He MoXeTe camuTe [a ro pelumnTte
npobnemoT, obpareTe ce kaj BawwmoT gunep
W1 BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHnTe NnogaToum 3a CepBUCHMOT
LieHTap ce Ha nrnoykaTa co crneumdukauyum.
[noykaTa co cneyndrkayum e Ha npegHaTa
pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapatoT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykara co
cneumndurkaumm of BHaTpeLHOCTa Ha
anaparor.



MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuiete
noparouuTe:

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuiieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.)

Cepwicku 6poj (SN.)

Bpoj Ha npoussoa (PNC)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumm 3a Npon3BOAOT U JIUCT CO MH(hopMaLMm 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynatuBuTe 3a eK0O-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha po6asyBayoT Electrolux
KODEH70X 949499046
MpeHtudmrkauyuja Ha moaen KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
MHpekc Ha eHepreTcka edmkacHOCT 95.3
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo MonHekwe,
KOHBEHLIMOHANeH pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsHo NOSHeHE, PEXUM Ha

BEHTUNaTop

0.81 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

V]3BOp Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rnac

721

Tun Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

EOD5H70X 29.2 kr.
KODEH70X 29.7 kr.
KODGH70TX 29.3 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Onceau, neyku, neyku Ha napea n

ckapu - MeToam 3a Meperse Ha nepcopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou Br
nomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBWIHO 3aTBOPEeHa kora paboTu anaparorT.
He oTBopajTe ja BpataTa Ha anapaToT MHOry
YeCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTto. Oaapxysajte
ro YMCT OUXTYHrOT Ha BpaTtaTa u nposepeTe

Aanu e nobpo durKepaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopwucteTte metanHu cagosum 3a aa ro
3ronemMmuTe WUTEOEeHEeTo Ha eHepera.

Kora e MoXxHoO, He npeasarpesajte ro
anaparoT npep roTeere.

[paBeTe KoMKy LITO € MOXHO noManu naysu
Mefy roTBeH-eTO Kora npaBuTe noseke
jagera uctToBpemeHo.
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FoTBewe Co BeHTUNaTop

Kora e MoXHo, KopucTeTe r yHKumMmnTe 3a
roTBEH€ CO BEHTWUMATOp 3a Aa 3aliTeanTe
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaereTo Ha roTBeHeTO € NOAOMIo Of
30 MyHYyTKH, HamaneTe ja TemnepartypaTta Ha
anaparoT 3a MuHUMyMm 3 - 10 MUHYTK npeq
KpajoT of roTeeweTo. [1peocTtaHaTata

TONJHA BO anapaTtoT Ke npoaomKn oa roteun.

KopucTeTe ja npeocTaHaTata TonnuHa 3a
3arpeBatbe xpaHa.

15. TPVDKA 3A OKOJTIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoT

C/?). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peuuvknupaTe.
MomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XWBTHaTa
CcpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 3paBje 1
peuuknupajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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OppKyBake Ha TOMNMHa Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopuUcTuTe
npeocraHaTa TonnvHa 1 aa ro ogpxuTe
japereTo Tonno.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
®yHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpruyHa
eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTo.

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
0oTNafoT Of AOMaKMHCTBOTO. BpaTteTe ro
npon3BoAO0T BO BALUMOT JIOKaneH KanauuteTt
3a peumKnmpare Unm KoHTakTupajTe ja
BallaTa OMLWITUHCKa KaHLenapuja.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod staiym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie baWHy sie urzadzeniem.
Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiaé urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pradem.

« OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani

powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzagdzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usunagc¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.
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Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysokos¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzgdzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Giebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gigbokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodfa zasilania.
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Nalezy uzywac¢ wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowaé rozgateznikow ani
przedituzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowaé w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowopragdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykédw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Moc catkowita (W)

Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzagdzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowaé ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczyc¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.
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» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzagdzenie od zrddta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Kontrolka/symbol zasilania
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury
Dodatek pary

B Grzatka

El Lampa

Wentylator

m Wneka komory - Zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

BBEA
(=]

N
-

4.2 Akcesoria Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

Ustawianie czasu.

Ustawianie funkcji zegara.

Ustawianie czasu.

Bl+|O

o Wiaczanie i wytaczanie funkcji Termoobieg PLUS.
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5.3 Wyswietlacz

ol

B. Zegar

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

A. Funkcje zegara

Krok 1

R

Krok 2

—

Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys¢ piekarnik

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik

1. +_ - nacisngg, aby ustawi¢
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
Swietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy

czys$ci¢ wytgcznie $ciereczka
z mikrofibry, uzywajac cieptej

wody z tagodnym detergentem.

1.

Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji: E]
Czas: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E‘

Czas: 15 min
Ustawi¢ maksymalng tempera-
ture dla funkcji: (L]

Czas: 15 min

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.
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Krok 2 Obroci¢ pokretto sterowania, aby wy-
bra¢ temperature.

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-
kretta w potozenie wytaczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Napetni¢ wneke komory wodg z kranu.

Maksymalna pojemno$¢ wneki komo-
ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-
lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-
nia lub gdy piekarnik jest goracy.

Krok3 Ustawi¢ funkcje: .

Nacisna¢: . Zaswieci sie wskaznik. Przycisk dziata tylko wraz z funkcjg: Termoobieg PLUS.

Krok 4 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.

Patrz rozdziat ,\Wskazowki i porady”.

Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.

Krok 7 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzadzenie.

— nacisngg¢, aby wytaczy¢ piekarnik. Wskaznik zgasnie.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwieraé¢ drzwi. Wydostajgca sie para moze wywotaé po-
parzenia.
Krok 9 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostatg wode z wneki komory.

7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
0 Piekarnik jest wytaczony.

Potozenie wytg-
czenia
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Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie

czenia czenia
Do jednoczesnego pieczenia na — Do pieczenia duzych kawatkow
trzech poziomach i do suszenia Y migsa lub drobiu z ko$¢mi na
Zywnosci. jednym poziomie. Do przyrza-
Ustaw temperature o 20-40°C Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-
nizsza niz dla funkcji Gorna/ niania.
dolna grzatka. - - -

(ﬁ;) Do zwigkszenia wilgotnosci pod- vy Do wypieku pizzy. Do intensyw-

czas pieczenia. Do uzyskania hid nego przyrumieniania I pieczenia

Termoobieg / Ter-
moobieg PLUS /
Czyszczenie wodg

odpowiedniego koloru i chrupia-
cej skorki podczas pieczenia. Do
zapewnienia soczystosci pod-
czas odgrzewania.

W rozdziale ,Konserwacja i czy-
szczenie” mozna znalez¢ wigcej
informacji na temat funkgji: Czy-
szczenie woda.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac
energie podczas pieczenia.
Podczas korzystania z tej funkcji
temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rozni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Moc grzewcza
moze by¢ zmniejszona. Wigcej
informacji znajduje sie w roz-
dziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce: Termoobieg
wilgotny.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Do rozmrazania zywnosci (wa-
rzyw i owocow). Czas rozmraza-

XY ] . AP o
- nia zalezy od ilosci i wielko$ci
Rozmrazanie zamrozonej zywnosci.
—_— Do grillowania cienkich porcji po-

Szybkie grillowa-

nie

traw w duzych ilosciach i opieka-
nia chleba.

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

potraw z chrupigcym spodem.
Funkcja Pizza

== Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Goérna/dolna grzat-
ka

7.4 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Wskazowki dotyczgce funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
~Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

Funkcja z

egara

Zastosowanie

Q)

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina
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Funkcja zegara Zastosowanie

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas trwania
Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-

karnika. Funkcje te mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy

Minutnik piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisna¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.

Krok 2 —_ . . .
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.

Krok 3 + - nacisng¢, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik
wylgczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraocic pokretta w potozenie wytaczenia.
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Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migaé.

Krok 2 . . . —
Nacisna¢ i przytrzymac: = .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Wgtebienia zapobiegajg rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewni¢ sie, ze
ndzki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy urzadzenia. Po wytaczeniu urzadzenia
. wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
Podczas pracy urzadzenia wentylator do momentu ostygniecia urzadzenia.

chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
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10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Ten piekarnik moze piec inaczej, niz Twoj
poprzedni piekarnik.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajgc jednoczesnie z dwoch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesai ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ migso na ok.
15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy, jej
konsystencji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnosé
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.) dla
swoich naczyn, przepisow i ilosci podczas
korzystania z tego urzadzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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(°C) (min)

Stodkie butki, 12 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45 -55

kg

Rolada szwajcarska  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45 -50
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45-55

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45-55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha
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= 5 Ik O

(°C) (min)

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Warzywa $rodziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

%

B = k£ & O

(°C) (min)

®

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Gorna/dolna Blacha do 3 170 20-35
grzatka pieczenia
ciasta

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
pieczenia
ciasta

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
pieczenia
ciasta

Szarlotka, 2
foremki
@20 cm

Goérna/dolna Ruszt 2 180 70-90
grzatka

Szarlotka, 2
foremki
@20 cm

Termoobieg Ruszt 2 160 70-90

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm

Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50
grzatka

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm

Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm

Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min
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Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiescic ruszt na
fowy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obrocic produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczen

stwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-

ce

Prz6d urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.

¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
[— skutkowac pozarem.

[

Codzienne uzyt-

kowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-

nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.
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by Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczys¢ wneke komory, aby usungé osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wiaé: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczys$ci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkow. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.

Krok 1 Wytgczyc¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie.

Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic Q—f\
blach od bocznej $cianki. ;\

ai

Krok 3 Odciagna¢ tylng cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyja¢ je
w catosci.

0 ==

Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 2
wrotnej kolejnosci. 1
Kotki ustalajace na prowadnicach te- \_
leskopowych muszg by¢ skierowane <\\V
do przodu.

12.4 Obstuga urzadzenia:

Czyszczenie wodq Krok 1 Wila¢ wode do wneki komory: 200 ml.

)

W procesie czyszczenia wyquz_ystUJe sie Krok 2 Ustawié funkce:
wode do usuwania pozostatosci tluszczu i _
resztek zywnosci z piekarnika. Nacisna¢: L.
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Krok 3 Ustawi¢ temperaturg na 90°C. Krok 5 Wytaczy¢ piekarnik.
Krok 4 Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 30 Krok 6 Odczekaé, az piekarnik ostygnie. Osu-
min. szy¢ komore migkka Sciereczka.

12.5 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i wewngtrzne szyby mozna wymontowa¢ w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg

+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/\ UWAGA!
Nie uzywac¢ piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podniesc¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne

bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastepnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni przy-
krytej miekka szmatka.
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Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szybe drzwi za gorng krawedz i os-

troznie wyjac ja. Upewni¢ sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie si¢ z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowac szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwrécona w kie- A
runku wewnetrznej strony drzwi. Nalezy sprawdzic, :\
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowania D
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka w doty-
ku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo
zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposo6b wymiany: Oswietlenie Aby unikna¢ zabrudzenia zarowki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg

/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

bezpieczenstwa.

Patrz rozdziat dotyczacy

Problem Sprawdzi¢, czy...

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac¢ piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-

,12.00”. nej godziny
Woda wyptywa z wneki Do wneki komory wlano
komory. za duzo wody.

Niezadowalajace efekty
pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS .

Napetniono wneke komo-
ry woda.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Oswietlenie nie dziata.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej

Nazwa dostawcy

Electrolux
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KODEH70X 949499046

Dane identyfikacyjne modelu KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.81 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dba¢,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.



15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

assisténcia e reparagoes:

@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagcao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcoes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
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idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
/\ AVISO! necessario utilizar a alimentagéo elétrica.

A instalagao deste aparelho tem de ser

oo Altura minima do armario 590 (600) mm
efetuada por uma pessoa qualificada.

(altura minima do armario
debaixo do balcao)

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se Largura do armario 560 mm
e.Stlver d_anlflcago. . " Profundidade do armario 550 (550) mm
» Siga as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho. Altura da parte da frente do 594 mm
+ Tenha sempre cuidado quando deslocar o | @aparelho
aparelho porque ele & pNesado. Utilize Altura da parte de tras do 576 mm
sempre luvas de protegao e calgado aparelho
fechado. Largura da parte da frente 595 mm
N&o puxe o aparelho pela pega. do aparelho
» Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com o0s requisitos Largura da parte de tras do 559 mm
da instalagao. aparelho
‘ ReSPe'te as distancias minimas Profundidade do aparelho 569 mm
relativamente a outros aparelhos e
unidades. Profundidade de encastre 548 mm
do aparelho

Antes de montar o aparelho, verifique se a

porta do aparelho abre sem limitagdes.
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Profundidade com a porta 1022 mm

aberta

Dimensao minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagdo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

« disjuntores de protecc¢ao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho ¢ fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.2 Ligagao elétrica

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicdo para a Europa:

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagado. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, néo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para a seccao do cabo, consulte a poténcia
total na placa de caracteristicas.Também
pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Seccao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

« Desative o aparelho apo6s cada utilizagao.

e Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.
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* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

+ Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

» Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

» A eventual descoloragéo do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Ndo
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.
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Antes de qualquer acao de manutencao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condicdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.




2.6 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

» Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.7 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

3. INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéao fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

uv T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

a
— N
w
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

BBEA
(=]

N
-

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.
* Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.
* Tabuleiro para grelhar/assar

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.

5.2 Campos/Botdes do sensor

FEERCOREEEOENE

S

Painel de comandos

Botao para os tipos de aquecimento
Luz/simbolo de poténcia

Visor

Botao de controlo (para a temperatura)
Simbolo/indicador de temperatura
Vapor Plus

Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

Baixo relevo da cavidade— Recipiente de
limpeza com agua

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

Para definir o tempo.

Para selecionar uma fungéao de relégio.

+1O

Para definir o tempo.

)

Al

Para ativar e desativar a fungao Ventilado + Resisténcia Circ PLUS.
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5.3 Visor

A B

A. Funcdes de relogio
B. Temporizador

gA

g

]

6. ANTES DA PRIMEIRA

UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Antes da primeira utilizagao

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento.

espaco é ventilado.

Certifiqgue-se de que o

Passo 1

R

Passo 2

—

Passo 3

Acertar o relégio

Limpeza do forno

Pré-aquecer o forno vazio

1. +_ - prima para definir o
tempo. A luz intermitente para
depois de cerca de 5 segundos

. 2.
e o visor mostra a hora.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
apenas com um pano de micro-
fibra, &gua morna e um deter-
gente suave.

1.

Regule a temperatura maxima

para a fungao: Z]
Tempo: 1 h.
Regule a temperatura maxima

para a fungéo: E‘
Tempo: 15 min.
Regule a temperatura maxima

para a fungao: .

Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessérios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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7.1 Como definir: Tipo de
aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para as fungdes de aque-
cimento para selecionar uma fungao de

aquecimento.

Passo 2 Rode o botéo de controlo para selecio-
nar a temperatura .
Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os

botbes para a posicéo off (desligado)
para desligar o forno.

7.2 Configurar a fungao: Ventilado + Res. Circ PLUS

/\ AVISO!
Risco de queimaduras e danos no aparelho.

Passo 1 Certifique-se de que o forno esta frio.
Passo 2 Encha a area de baixo relevo da cavida-
de com agua da torneira.
@ A capacidade maxima da area de
baixo relevo da cavidade é 250 ml. Nao
encha a area de baixo relevo da cavida-
de durante a cozedura, nem com o forno
quente.
P
asso3 Selecione a fungao: .
Prima: O indicador acende. Funciona apenas com a funcéo: Ventilado + Res. Circ PLUS.
Passo 4 Rode o botéo de controlo da temperatura para definir uma temperatura.
Passo 5 Pré-aquega o forno vazio durante 10 minutos para criar humidade.
Passo 6 Coloque alimentos no forno.
Consultar o capitulo Sugestdes.
N&o abra a porta do forno durante a cozedura.
Passo 7 Rode o botéo para as fungdes de aquecimento para a posigao off (desligado) para desligar o forno.
- prima para desligar o forno. O indicador apaga-se.
Passo 8 Depois da funcéo terminar, abra cuidadosamente a porta. A humidade libertada pode causar quei-
maduras.
Passo 9 Certifique-se de que o forno esta frio. Retire a agua restante da area de baixo relevo da cavidade.

7.3 Tipos de aquecimento

Tipo de aqueci- Aplicagao

Tipo de aqueci- Aplicagao

mento

mento

Para ligar a lampada.

0

Posigao de desli-
gado

O forno esta desligado.

Luz
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Tipo de aqueci- Aplicagao

Tipo de aqueci- Aplicagao

mento mento
Para cozer em até trés posicoes — Para assar pegas de carne gran-
de prateleira ao mesmo tempo e Y des ou aves com 0ssos huma
para secar alimentos. posicéo da prateleira. Para fazer
Regule a temperatura entre 20 e Grelhador ventila-  gratinados e alourar.
40 °C abaixo da que utiliza com do
c(\) a fungdoAquecimento convenci- -

\l/ onal. Para cozer pizza. Para um tosta-

Para adicionar humidade duran- ¥ do intenso e uma base crocante.

Ventilado + Resis-
téncia Circ / Venti-
lado + Res. Circ
PLUS / Limpeza
com agua

te a cozedura. Para obter a cor
certa e a crosta estaladi¢a du-
rante a cozedura. Para mais su-
culéncia durante o reaquecimen-
to.

Consulte o capitulo "Manuten-
¢éo e limpeza" para mais infor-
magoes sobre: Limpeza com
agua.

I Esta fungéo foi concebida para
Y poupar energia durante a coze-
[ dura. Quando utilizar esta fun-
Ventilado com Re-  ¢ao, a temperatura no interior do
sisténcia aparelho pode ser diferente da
temperatura selecionada. A po-
téncia de aquecimento pode ser
reduzida. Para obter mais infor-
macoes, consulte o capitulo
"Utilizagao diaria", Notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

Para cozer bolos com bases es-
taladicas e conservar alimentos.

Aquecimento infe-
rior

Para descongelar alimentos (le-

gumes e fruta). O tempo de des-
congelagé@o depende da quanti-

dade e do tamanho dos alimen-

tos congelados.

XX

Descongelar

—_— Para grelhar alimentos finos em
v .
grandes quantidades e tostar
pao.

Grelhador rapido

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Funcgoes de relégio

Fungéo Pizza

— Para cozer e assar alimentos
numa posigao de prateleira.

Aquecimento con-
vencional

7.4 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta funcgao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecoldgico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:I[EC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instru¢des de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendacgdes gerais
sobre poupanga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.

Funcéao de relégio Aplicacao

@ Para definir, alterar ou verificar a hora do dia.

Hora
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Funcao de relégio Aplicacao

I_)l Para definir o tempo de funcionamento do forno.
Duragéao
Q Para definir uma contagem decrescente. Esta fungao nao afeta o funcio-

Conta-minutos com o forno desligado.

namento do forno. Pode regular esta fungéo a qualquer momento, mesmo

8.2 Como definir: Fungdes do relégio

Como definir: Hora

@ - fica a piscar quando ligar o forno a corrente elétrica depois de uma falha de corrente ou se o temporizador

nao estiver configurado.

+ , - premir para definir a hora.
A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como alterar: Hora

P. 1
asso @ — premir repetidamente para alterar a hora do dia. @ — comega a piscar.

Passo 2 + , - premir para definir a hora.

A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como definir: Duragao

Passo 1 Selecionar a fungéo do forno e a temperatura.
P 2 . . )
asso @ — prima repetidamente. |_)| — comega a piscar.
Passo 3 + , - premir para definir a duragéo.
O visor mostra: Iel
|9| — pisca quando o tempo definido terminar. O sinal soa e o forno desliga.
Passo 4 Premir qualquer bot&o para parar o sinal.
Passo 5 Rodar os botbes para a posicédo de desligado.

Como definir: Conta-minutos

Passo 1 @ — prima repetidamente. Q — comega a piscar.
Passo 2 + , - premir para definir a hora.
A funcdo comega automaticamente apés 5 segundos.
E emitido um sinal sonoro quando o tempo definido terminar.
Passo 3 Premir qualquer bot&o para parar o sinal.
Passo 4 Rodar os botbes para a posicéo de desligado.
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Como cancelar: Fungées do relégio

Passo 1

@ — premir repetidamente até o simbolo da fungéo do relédgio comegar a piscar.

Passo 2 Manter premido: — .

A fungao do relogio desliga apds alguns segundos.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes s&o

também dispositivos anti-inclinagao. A
armacao elevada a volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da
prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies

304 PORTUGUES

do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.



10.2 Termoéstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um
sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,

11. SUGESTOES E DICAS
@

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Recomendagdes para cozinhar
O forno possui cinco posi¢des de prateleira.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

O seu forno pode cozer ou assar de forma
diferente do forno que utilizava
anteriormente.

Cozer bolos
N&o abrir a porta do forno antes de ter
decorrido 3/4 do tempo de cozedura definido.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultaneo, manter um nivel vazio entre eles.

Cozinhar carne e peixe
Utilizar um tabuleiro para grelhar para
alimentos muito gordurosos para evitar que o

o forno possui um terméstato de segurancga
que corta a alimentagao elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

forno fique com manchas que podem ser
permanentes.

Deixar a carne repousar durante cerca de 15
minutos antes de a cortar, para que o sumo
ndo escorra.

Para evitar demasiado fumo no forno durante
o assado, adicionar alguma agua no tabuleiro
para grelhar. Para evitar a condensagéo do
fumo, adicionar agua toda a vez que esta
secar.

Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo de
alimento, da sua consisténcia e volume.

Inicialmente, controle o desempenho quando
cozinha. Quando utilizar este aparelho,
encontrar as melhores definigdes (grau de
aquecimento, tempo de cozedura, etc.) para
os seus tachos, receitas e quantidades.

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza Assadeira

Formas individu-
ais Forma com base para
flan

Escuro, nao refletor

28 cm de diametro 26 cm de diametro

Escuro, néo refletor

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, néo refletor
28 cm de diametro

11.3 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestdes indicadas na tabela abaixo.
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¥ = T
\ o
(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 40 - 50

unidades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 180 2 45 -55

0,35 kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 45 -50
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 190 3 45 -55
na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 180 2 35-45
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-50
grelha

Peixe escalfado, 0,3  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg  tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 25-35
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleiraem 170 3 30-40
grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 40 - 50
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 30-45

des leiro para recolha de gorduras

Macarons, 20 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 45 -55

des leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45

16 unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

0,4 kg

leiro para recolha de gorduras
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% =

5 k O

(°C) (min.)

Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 180 3 35-45
grelha

Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-45

cos, 0,7 kg leiro para recolha de gorduras

11.4 Informacgao para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

¥ B = 1

(°C) (min)
Bolos pe- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 170 20-35 -
quenos, 20 convencional  ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Tarte de Aquecimento  Prateleiraem 2 180 70-90 -
maca, 2 convencional  grelha
formas, @
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia grelha
formas, @  Circ
20 cm
P&o-de-l6  Aquecimento  Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- convencional  grelha durante 10 min.
ra, forma
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2 160 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno

sem gordu- Resisténcia grelha
ra, forma Circ

do bolo de

@26 cm

durante 10 min.
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%

H = 1k B3 O ®

(°C) (min)

PZo peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
no Resisténcia ra assar

Circ
PZo peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
no convencional  ra assar
Tosta, 4 -6 Grelhador Prateleira em 4 max. 1-5 Pré-aquega o forno
unidades grelha durante 10 min.
Hambdar- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha, tabu- em grelha no quarto
ca, 6 pe- leiro de reco- nivel e o tabuleiro de
cas, 0,6 kg Iha de gordu- recolha de gorduras

ras no terceiro nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 10 min.

12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 Notas sobre a limpeza

< Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavi-
dade.
Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.
Agentes de lim- | jmpe manchas com um detergente suave.

peza
Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagéo de gordura ou outros residuos pode

=|¢' provocar incéndios.

[

Pode ocorrer condensagdo de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensacao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.

N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas

Utilizagdo diaria ysando um pano de microfibras apés cada utilizacao.
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by Limpe todos os acessorios apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
<+, fibras com dgua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar

W loiga.

Na&o limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

12.2 Como limpar: Baixo relevo da
cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade
para remover residuos de calcario depois de
cozinhar com vapor.

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Verta: 250 ml de vinagre de vinho Deixe o vinagre dissolver os resi- Limpe a cavidade com agua morna
branco na area de baixo relevo da duos de calcério a temperatura am- e um pano macio.

cavidade. Utilize vinagre a 6% no biente durante 30 minutos.

maximo sem quaisquer aditivos.

Para a funcdo: Ventilado + Res. Circ PLUS limpe o forno a cada 5 a 10 ciclos de cozedura.

12.3 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar A
frio. s

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late- 7\
ral. @l

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.

Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na

sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas tele-
scopicas devem ficar virados para a
frente.

12.4 Como utilizar: Limpeza com
égua Passo 1 Verta agua para o baixo relevo da cavi-

. . s dade: 200 ml.
Este procedimento de limpeza utiliza

humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do forno.
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Passo 2 Selecione a fungéo: . .

Premir: .
Passo 3 Defina a temperatura para 90°C.
Passo 4 Deixe o forno funcionar durante 30 min.

12.5 Como remover e instalar: Porta

Passo 5 Desligue o forno.

Passo 6 Aguarde até que o forno esteja frio. Se-

que a cavidade com um pano macio.

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro
interno para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remogéo e instalagao da porta" antes

de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradigas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.

Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Colocar a porta sobre um pano macio numa

superficie estavel.
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Passo 5 Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.

Passo 6 Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.
Passo 7 Segure na extremidade superior do painel

de vidro da porta e puxe-o para fora com
cuidado. Certifique-se de que o vidro desliza
totalmente para fora dos suportes.

Passo 8 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 9 Apos a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

A zona com a impress&o em relevo tem de ficar volta- A
da para o lado interior da porta. Certifique-se de que, :\
apos a instalacao, a superficie da moldura do painel D
de vidro nas zonas com a impressao em relevo néo & e
rugosa.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro interno
corretamente nos respetivos alojamentos.

12.6 Como substituir: Lampada Segure sempre a lampada de halogéneo com
um pano para evitar a queima de residuos de
/\ AVISO! gordura na lampada.

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o  Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Problema Verificar se...

A lampada né&o funciona. A lampada esta fundida.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia
autorizado.

Problema Verificar se...

O forno ndo aquece. O fusivel esta fundido.

Nao utilize o forno. Con-
tacte um Centro de Assis-
téncia Técnica Autoriza-
do.

A junta da porta esta da-
nificada.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugéo
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Houve um corte de ener-
gia. Definir a hora do dia.

O visor apresenta
"12.00".

Existe demasiada agua
na area de baixo relevo
da cavidade.

A agua sai da area de
baixo relevo da cavidade.

Encheu a area de baixo
relevo da cavidade com
agua.

Resultados insatisfatorios
de cozedura da fungao:
Ventilado + Res. Circ
PLUS .

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

14.1 Informacéao do produto e folheto de informacao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor Electrolux
KODEH70X 949499046
Identificagdo do modelo KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
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indice de Eficiéncia Energética

95.3

Classe de eficiéncia energética

A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo

forcada

0.81 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢do. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,

reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duracao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulacéo de
temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

A%
simbolo TF. Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica

através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
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Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.

314 PORTUGUES



[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

HaliTn MHCTPYKLUMM No aKkcnnyaTaumm, a Takke pekoMeHaaLmy No UCMonb30BaHMIo ,
YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.electrolux.com/support

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXpaHAETCs.
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1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VHCTpyKumMen no aKkcniyaTtauum.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnmbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HENPaBUIbHOWN
YyCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Bcerga xpaHute aty
MHCTpyKUUIO Noa pyKon B HaQEeXHOM MecTe N4
nocneayoLero NCnonb30BaHUA.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpMbOpP MOXKET MCMNONb30BaTLCA AETbMU CTapLLe
BOCbMM NET 1 N1LaMu C orpaHUYeHHbIMU (OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UM YMCTBEHHbLIMU CMOCOOHOCTSIMU U C
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HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UNU 3HAHUAMM TOSNBLKO NpPWU
YCMNOBUWN HaxXOXAeHUs nod NpucMoTpPOM nvua,
oTBeYarLLero 3a nx 6e3o0nacHoOCTb, UM Nocne NosTly4YeHns
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKL M, NO3BOSIAIOLLMX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U34enne 1 Jarowmx nm
npegcrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. [letam mnagwe 8 net n nviuam ¢ apKo
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PsSaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NpPMUCMOTpPA.

» [leT JomkHbl HaXoaUTLCA Mo, MPUCMOTPOM AJ1S
HeZonyLweHnst Urp ¢ Nnpnbopom.

« XpaHuTe BCe ynakoBOYHble MaTtepuarbl BHE 40OCAraeMoCTu
AeTen n yTunmsanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.

« BHUMAHWE! Mpunbop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBaroTCs BO BpeMsa aKcnnyatayun. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npnbop elle He ycnen
OCTbITb.

» Ecnun npnbop ocHalleH yCTpOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTD.

« OuncTka n gOCTynHoe Nosb30BaTENo0 TEXHMYECKoe
obcnyxmnBaHme npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 O6waa 6e3onacHOCTb

 [aHHbI Npnbop NpegHa3HayYeH UCKITYUTENBbHO A5
NPUrOTOBMEHUSA NULLM.

 [laHHbI Npnbop nNpegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

 [laHHbIN NpnbOpP MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYNer u
3aBTpaK», CebCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
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YcTtaHoBka npubopa 1 3ameHa kabens OOomKHbI
BbIMOSTHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBaHHBIM CreunanmncTtom
N 3aMeHuTe Kabenb.

He akcnnyatunpyiite npnbop Ao ero yctaHoBKN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunn No 06CNyXMBaHMIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nabexaHne Hec4HacTHOro cnyyas, 3aMmeHy
noBpexXaeHHoro kabens nMTaHnsa SOSMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanncT ¢ aHanormMyHou Keanmukaymnen.
BHUMAHWE! lNpexae 4yem NnpucTynuTb K 3amMeHe
namMnoYKku, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl n3dbexaTb
NnopaxeHNsa dNeKTPUYEeCKUM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBarTCs BO Bpems akcnnyaTayun. Heobxogumo
cobniogatbe Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UM MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npubopa.

Bcerga ncnonb3ynte KyxoHHble pyKaBuULbl AN YCTaHOBKU
NN U3BMEYEHNS akceccyapoB UNn nocyabl N3 npudopa.
UToObl M3BMEeYb HanpaBngawLmMe NPOTUBHS, CHavYana
NOTAHUTE NEPESHIOD YaCTb HanNpasnsLen, a 3aTem
3aHI0K0 YacTb OT BOKOBbLIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynTe gnst 04MCTKM npmbopa napoovncTuTEnNb.
He ncnonb3ynTte Ans O4UCTKN CTEKNAHHOW ABEPLbI XXECTKNE
abpasvBHble YNCTALME cpeacTBa Unm ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3yfnbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.
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2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

ny6vHa BcTpanBaHus npu- 548 mm
/\ BHUMAHMUE! Gopa
YcTaHoBka npuéopa JormkHa FnyﬁMHa C OTKPbITOW ABEp- 1022 Mmm
OCYLLECTBNATLCA TOMLKO uen
KBanMuUMpoBaHHbIM CrneunanmncTom. MuHUManbHbIV pasmep oT- 560x20 MM
BEPCTUS AN BEHTUNSALMU.
* YpanuTte BCIO YNaKOBKY. OTBepcTHe C3aaN B HUXkK-
* He ycraHaBnusanTte 1 He Noaknyante Helt JacTu
an6OQ’ MMEIOLLINM NOBPEXAEHNA. [nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
+  CrenyiTe UHCTPYKLMSIM MO YCTaHOBKE, TaHns. Kabenb HaxoanTcs
BXO4ALMM B KOMNINEKT I'Ipl/l60pa. B NpaBoM yrny c3aau
+ Bcerga 6yabTe OCTOPOXHbBI NpK
Aa oyA P P BuHTbI kpenneHus 4x25 mm

nepemeLlLeHun npudopa, NocKkonbKy OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00yBb.

+ [pu nepemeLyeHnmn npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKU.

» ObecneybTe HaNM4YNe MUHUMANbHO +  BCe 3NeKTpUYECKUE MOAKIOHEHMS
A0nyCTUMbIX 3a30POB MeXay coceaHUmMmu [OOJMKHbI MPOV3BOANTLCS

2.2 Moakno4veHne K aneKkTpoceTu

/\ BHAMAHMUE!

CylliecTByeT puCK Nnoxapa 1 nopakeHust
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

npubopamu n npegmetTamm mebenu.
Mepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCS.

Mpnbop ocHalleH aneKkTpnuyecKkon
cuctemon oxnaxaenus. OHa paboTtaet oT
CeTW 3NeKTponuUTaHus.

MwuHUManbHas BbicoTa
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronewu-
HULLeW)

590 (600) MM

LLinprHa wkada 560 mm

'ny6uHa wkada 550 (550) mm

BbicoTa nepegHeli ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 mm
npubopa

LLinpnHa nepenHen ctopo- 595 mm
Hbl NpuGopa

LLnpunHa 3agHen CTOPOHbI 559 Mm
npubopa

my6uHa npnbopa 569 mm
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KBanMuLUMpoBaHHbLIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop fomkeH ObiTb 3a3eMIeH.
Y6eauntech, YTO napameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHbIMWU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTukam
3MEeKTpoCceTH.

Bkntoyarite npnbop TonbKo B NpaBUIIbHO
YCTaHOBIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIIEHNS.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YAMUHUTENSAMMU.

Cnepgute 3a TeMm, 4TOGbl He NOBpPeanTb
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa 1 ceTeBON kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3ameHbl
CeTeBOro LWHypa obpatutecs B HaL
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

He ponyckainTte KOHTaKkTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmxeHns K gsepue
npubopa nnu Hywe nog nprudopom,
ocobeHHO ecnun ABepua CUNbHO Harpeta.
[etanu, 3awmaoLne TokoBeayLLme nnm
N30N1poBaHHbIe YacTu npubopa, JOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObI MX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneynanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

BcraBnaiite Bunky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKM



npubopa. Ybeantecs, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOro
LWHYypa ecTb cBOOOAHBIN JOCTYM.

* He nogkntoyaiite npubop kK po3eTke
3M1eKTPONUTaHWS, eCnu oHa Noxo
3aKpenneHa unm ecnv BUnIKa HenmnoTHo
BXOOMT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoyeHusa npubopa ot
3MEKTPOCETH HEe TAHUTE 3a kabernb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

+ CnepayeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLMNE
pa3mblKaloLLue ycTponcTea:
aBTOMaTMYeCKMNE BbIKIOYaTENM,
npegoxpaHutenu (pesbboBble Nnaskne
npesoxpaHuTenu cnegyeT BbIKpyunBaThb
13 riesna), Y30 1 KOHTaKTopbI.

» Tpunbop fomkeH BbiTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO ANS
N30Nn5UMKn, NO3BOMNAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTU BCe KOHTaKTbl. YCTPONCTBO AN
n3onsauum JomkHo obecneynsath 3a3op
MeXAy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
mMeHee 3 MM.

* [laHHbIn npubop NnocTaBnseTcs ¢ CeTeBbIM
LLIHYPOM ¥ BUIKOMN.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NopaxeHWst ANEKTPUYECKMM TOKOM Unn

B3pbiBa.

Tunbl kabenew, NnpUrogHble ANSA yCTaHOBKU
unu 3ameHsl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOpe ceveHnst kabens ncnonb3ynte
3HaY4eHne MOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnnuky ¢
TEXHUYECKUMY AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpatutbea K Tabnuue:

O6wWas MOLWHOCTb CeyeHue Kabens

(BT1) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBop 3a3eMneHns ()KenTo-3eneHoro
LBeTa) JOMKeH ObITb Ha 2 CM AnNUHHee
nNpoBoAoB hasbl N HENTPanMU (KOPUYHEBBIN Y
CWHWIA NPOBOAA).

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

* Ybeautech, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiiTe npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMs ero paboTbl.

* Bbikntoyarite npubop nocne Kaxgoro
MNCMNONb30BaHUS.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTL Npu
OTKpbIBaHWM ABepLbl Npubopa Bo BpemMsi
ero pabotbl. MoxeT npounsoinTn BbIOPOC
ropsiyero Bo3agyxa.

* [pu ncnonb3oBaHun Nnpudopa He
KacanTecb ero MoKpbIMu pykamn. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAa.

* He HapaBnuBaliTe Ha OTKPbITYO ABEPLY.

* He ncnonbaylite npubop Kak CToneLHuLy
VNV NOACTAaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameTos.

« OrtkpbiBariTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHne
CNUPTOCOAEPXKALLNX UHTPEONEHTOB MOXET
NnpuBECTU K 06pa3oBaHNI0 CNIMPTOBbIX
napoB B BO3ayXe.

* He ponyckanTte KOHTakTa UCKpP Unmn
OTKPbLITOro MramMeHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWM ABEpPLbI.

* He cTaBbTe Ha Npubop nnn psgoM ¢ HAM
nierkoBocnameHsoLmecs MaTepuansl
UV NPONUTaHHbIE UMW NPeaMETHI.

/\ BHUMAHMUE!

CylLecTByeT pUCK NOBpEXAEHNS
npubopa.

« [Ina npegynpexaeHns NOBpeXaeHUs u

MN3MEHEHNs LBeTa amanu.

— He knagute B npmbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENOCPEACTBEHHO
Ha [Ho.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa anoMUHUEBYO DOMbrY.

— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsvmnin npmbop.
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— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne okoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.

— CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb NpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKCceccyapoB.

* VameHeHue LuBeTa amanu unm
HepXaBeloLLe CTanun He BNUseT Ha
achdekTnBHOCTL paboTbl Npubopa.

* [nsi npUroToBNEHNSI KOHAUTEPCKMX
N3AEenvin 1 BbiNeYKn, cogepxalLmx
60nbLUOE KONNYECTBO BMaru, UCMosnb3ynTe
rnyboK1In SManNMPOBaHHbI NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CNOXHO yaanuTb.

+ Bcerpa rotoBbTe npu 3akpbIToM ABepLe
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
MebenbHoI naHenbo (Hanpuvep,
asepuei) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpems paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOEM cryyae He oka3sbliBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepLel nnm mebenbHoml
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocneayoLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycraHoBKu unu nona. He
3aKkpbiBanTe Asepuy mebenv 4o NonHoro
oCTblBaHMs npubopa nocne
NCMONb30BaHuS.

2.4 Yxopn v YucTtKa

HelTpanbHble MotoLwme cpeacTBa. He
ucnonbayiiTe abpasnBHbIE CPEACTBA,
abpasuBHble ryGKu, pacTBOPUTENN UMK
MeTannmyeckue npeameThbl.

* B cnyyae ucnonb3oBaHus crnpest Ans
OUUCTKU CredynTe UHCTPYKLMM NO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBKe.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHune

/\ BHUMAHMUE!

CyLLlecTByeT ONaCHOCTb NOPaXeHUst

ANEKTPUHECKMM TOKOM.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUck NonyyYeHnst TpaBMbl,
BO3ropaHus UM NoBpexaeHust npubopa.

» [lepepq BbINONHEHWEM onepauuii no
YMCTKE U yXo[y BbIKIOYMTE Nprbop u
M3BMEKNTE BUIIKY CETEBOrO LIHypa 13
po3eTKu.

* Y6eguTech, 4TO Npnbop ocTbin. B
NMPOTUBHOM CIlyyae CTEKIISIHHblE NaHenu
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKISIHHbIE NaHenu
cnepyeT 3aMeHsATb He3aMeanUTENbHO.
O6paTuTechb B aBTOPM30BAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

+ Cobnoparite OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUM
aBepupl ¢ npubopa. [Bepua — Tshxenas!

* PerynsipHo BbINONHANTE 04UCTKY Npubopa
BO n36exaHune NoBpexaeHWs NMOKPbITUS.

* [lpoTpute Npnbop MArkow BRnaxHon
TKaHbt0. Vcrnonb3yiTe ToMnbKo
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* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npofaBaemblX OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemMnepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BN@XXHOCTHbIX YCMOBUSIX UK
npefHasHayveHbl Ans nepegayu
MHpopmaLmm o pabovemM CoOCTOSAHUN
npubopa. OHW He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMonb30BaHus B Apyrux npubopax u He
NOAXOOsT ANst OCBELLEHUSI BbITOBbLIX
NoMeLLEeHNIA.

* [aHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadgektmsHoctn G.

*  cnonb3ynte TONbKO Nammnbl TOM Xe
cneyndmrkaymn.

2.6 CepBuc

« [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

¢ Vicnonb3ylite TONbKO OpUrMHanbHbIEe
3anacHble 4acTu.

2.7 YTunmnsauusna

/\ BHAMAHMUE!
CyLecTByeT ONacHOCTb NOMyYeHnst

TPaBM WUnu yayLbs.

* [ns nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexaluen ytunusauum npnbopa
obpaTuTecb B MECTHblE MyHULMNAbHbIE
opraHbl BMacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTAHMS.




O6pexbTe kabenb aNeKTPoNUTaHUA Kak

MOXHO Bnvxe K npubopy 1 yTunusupynre
ero.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHocTu.

YpanuTe 3aluenky ABepLbl, 4TOObl AeTu
UV OMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3abnokMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTtpanBaHue

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

(*mm)

3

I
|
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu

4. ONMMCAHUVE TNMPUBOPA
4.1 O6wum o630p

MaHenb ynpaBneHus
T ? ql ? ?? Pyuka Bbibopa pexxmmoB HarpeBa
= - | . B} VHagukatop/crmBon BrYeHUS
o calo'd Bl Vnancarop
Ovcnneit
'r B Pydka ynpaBneHus (ons tfemneparypbl)
-II&‘E,_ 225 Eé o) A VHavkaTop/cumeon Temnepatypei
@% ”%ﬂ Mntoc nap
13y |® % S/ B} HarpesatenbHbiit anemeHT
10 5/6\ : El Nawmna ocBelyexus
l&V _[s BeHTunsTop
Bblemka kamepsbl - KoHTenHep ans
m BOASIHOW OYUCTKU
CbemHasi ornopa npoTUBHS
MonoxeHusi NPOTUBHS
4.2 Akceccyapbl [ns BbINeKaHWs 1 NPUroTOBNEHUS!
. p »apkoro, a Takke B kayecTBe nogaoHa
ﬂe""eTKa y anst c6opa xmpa.

1151 NCMONb30BaHWs C NOCYAOW, (DOPMAMU | | Teneckonuueckue Hanpagnsiowme
Ans BbINEHkKY, a Tatoke npu Teneckonuyeckve HanpasnsioLime
MPMTOTOBNEHII KapKOTo. obneryarT yCTaHOBKY U CHSATUE MOMOK.

*  AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[Ins NpUroToBnNEHNs KOHANTEPCKMX
n3aenun n nevyeHbs.

* ny6okuin amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Ans rpuns
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5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannmBaemble py4Kku

YT106bI HAYaTb NONb30BaTLCS NPUBGOPOM,
HaXXMUTe Ha py4Ky. Py4yka BbligeT u3
YTOMEHHOro MOMOXEHUS.

5.2 CeHcopbl / KHonkM

YcTaHoBKa TEKYLLEro BpEMEHM.

BkntoyeHune pyHkLMmM Yacos.

YcTaHoBKa TEKYLLEro BpEMEHM.

BkntoyeHne v BbikntodeHe dyHKumn «Iopsiumin Bosgyx MITHOCy.

A. PyHKUMKM YacoB

=l

B. Tanwep

6. NMEPEA NMEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/N BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeefeHns no

TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 Nepen nepBbIM UCNONIb30OBaHMEM

Bo BpemMa npeaBapuTenibHOro pasorpesa n3 yxosoro u.macba MOTyT UCXOOAUTb HENPUATHbIE
3anaxu unu aoim. ObecneybTte Haanexatyyr BeHTUNALNo noMeLleHns.

LWar 1

—

6“ 555

LWar 2 LWar 3

YcTtaHOoBKa BpeMeHU Ha Yacax

OuucTka AyxoBoro wkada MpeaBapuTenbHbIA pasorpes ny-
cToro AyxoBoro wkada
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YcTaHoBUTE Bpemsi ¢ momollbto 1.

KHOMOK + n=—. MNpuénuan-
TenbHO Yepes NATb CeKyHa Mu-

V3BnekuTe BCe NpUHaANEexXHo-
CTW 1 CbEMHblEe HampaBsnsito-
e Ans NpoTUBHEN 13 Ayxo-
BOrO WwKada.

1.

YcTaHoBuTe MaKkcumarnbHyH

Temneparypy Ans pexuma: ‘j
Bpemsi: 1 4.

raHvie NnpekpaTuTCs U Ha Anc- " 2. YcTaHoBUTE MakcMmarbHYto
Vcnonb3yiiTe TONbKO TKaHb 13
nnee otobpasnTcs Tekyliee ﬁ]
Bpews MUKPOMOPbI, CMOYEHHYHO B Temnepartypy Ansa pexuma: L.
’ Tennow Boae ¢ gobasneHmem Bpewmsi: 15 MuH.
MSITKOro MOIOLLLero CpeacTBa, 3. YcraHoBUTE MaKCMMarnbHy

ANsi OYUCTKM OYXOBOTO Likaga
1 aKceccyapos.

TemMmnepartypy Ana pexuvma:
W],

Bpewms: 15 MuH.

Bbikntounte fyxoBoi Wwkad n gavite emy ocTbiTb. [ToMecTuTe B yX0OBOW LUKad BCE NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-
BUTE CbEMHblEe HanpasnsLwye ANs NPOTUBHEN.

7. EXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

7.1 Cnoco6 HacTpouku: Pexum
1
/\ BHUMAHMUE! HarpeBa
Cwm. rnasel, cogepxawme CeegeHnsa no
TexHuke 6e3onacHocTu.
LWar 1 [MoBepHUTE py4Ky BbiGOpa PeXUMOB Ha-

rpesa Anisi BbIGopa pexvva Harpesa.

LWar 2 [MoBepHUTE py4Ky ynpaBneHusi, 4Toobl
BbIGpaTh Temnepartypy .
LWar 3 [Insa BbIKNIOYEHNS AyXOBOro Lkada no

OKOHYaHUW NMPUroTOBIIEHUA NOBEPHUTE
PYy4Kku B nonoxeHue «BbIkn».

7.2 Hactpowka dyHkumm: Nopsunim Bo3ayx MNIHOC

/\ BHUMAHMUE!
CyLLecTByeT pUCK OXXOroB U NOBpeXxaeHus npubopa.

LWar 1 Y6enuTech, YTO AyXOBOMW LKad OCTbIN.

LWar 2 HanonHute BbleMKy kamepbl BOAOMPO-

BOZHOW BOAOW.

@ MakcumarbHasi eMKOCTb BbIEMKW st
Kamepbl Ayx0BOro Lukada cocTaBnseT
250 mn. He HanonHsiiTe BbleMKY kKaMepbl
[lyXoBoOro Lwkada Bo Bpemsi NpuroTosne-
HWS UNK KorAa Npubop ropsymii.

LWar 3

YcraHoBWTe YHKLMIO: .

Haxwmute: . Mhpukatop 3aroputcs. PaboTaeTt Tonbko B coveTaHum ¢ pyHkumeir: Fopsiumin Bos-
ayx MIMoC.
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LWar 4

Bapaiite TemnepaTypy NOBOPOTOM PyUKUW YrpaBreHus.

LWar 5 Mepen Havyanom NpUroToBNEHNA NPOrpenTe NycTon AyXOoBOW WKad B TedeHne npumepHo 10 MuHyT
ANsi CO34aHNs BNaXHOCTW.

LLar 6 MomecTuTte nuLLy B AyXOBOW LUKad.
Cwm. rnaBy «CoBeTbl 1 pekoMeHZaumumny.
He oTkpbiBaiiTe ABepLy AyXOBOro Likada BO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.

LWar 7 [lns BbIKNIOYEHUS AyXOBOrO Lkada NOBEPHUTE PYUKy PEXMMOB HarpeBa B nonoxeHune «Bbikny.
— HaXmuTe Ans BbIKMOYeHNs fyxoBoro wkada. inankaTop noracHeT.

Lar 8 Mo okoH4aHuK paboTbl PYHKLMM OCTOPOXKHO OTKPOWTE ABepLy. BoicBobOXaAaemas Bnara MoxeT
NPUBECTU K NOJTYHEHNIO OXKOTOB.

LWar 9 Y6enuTech, YTO AyXOBOW LWKad OCTbIN. YaanuTe U3 BblEMKU Kamepbl OCTaBLLYHOCS BOAY.

7.3 Pexxumbl HarpeBa

Pexum Harpe- [MpumeHeHue

Pexum Harpe- [lpumeHeHune

Ba OTa yHKUMSA cneymnansHo pas-
I I paboTaHa ans obecneyeHus
[yxoBoii kad BIKMOYEH. é 9KOHOMMM BNEKTPOIHEPTUM BO
0 BnaxHasi KOHBEK-  Bpemsi npuroTosneHns. Mpu nc-
uns NonNb30BaHUN ATON YHKLUK
Monoxerue TemnepaTypa BHyTpu npubopa
«Bbikn» MOXET OTIMYaTLCS OT 3aaHHON
BRIIOUCHNE NaMMbL. TemnepaTtypbl. YPOBEHb MOLLHO-
CTW HarpeBa MOXHO YMEHbLUNTb.
Bonee noapo6Has nHdopmaums
OcseleHne cofepxuTcs B rnase «ExxenHes-
HOe MCrosb3oBaHMe» C npuve-
OpHoBpeMEeHHOe BbinekaHune u YaHUAMU K pexxumy: BrnaxHas
CyLLKa NPOAYKTOB MakCUMyM Ha KOHBEKLMS.
TPex YpOBHSIX.
YcTaHoBUTE TeMnepaTypy Ha Bbu:lekanmevnmporoe C XpycTs-
20-40 °C Huxe, YeM Aonst pexu- —_ LLIe HUXKHE KOPOYKOM U KOH-
(f\) ma TpaanLMOHHOe NpUroToBme- = CepBMpOBaHNe NpoAyKTOB.
Il e, HwxHWIA Harpes
Fopsunii Bo3ayx / MoBbILLEHWE BNAXHOCTU B X04e ;& PaaMopakuBaHme MpoayKTos
Fopsunii Boaayx ~ MPUTOTOBMNEHMS. HT06bI AOGHUTL- wm (oBOLYEi M thpyKTOB). Bpems
MIIOC / Bogsinas  ©7 HYXHOTO UBeTa 1 XpyCTalen pa3MopaX1BaHMs 3aBUCUT OT
ouncTka KOPOYKM BO BpEMSA BbINEYKN. Mo- Pa3M0pa)KMBaHme obbema n pa3smMepa 3aMOpOXeH-
BbILLEHNE COYHOCTU NpK paso- HbIX NPOAYKTOB.
rpese.
Bonee nogpobHyto nHdopma- ] MpuroToBneHWe Ha rpune ToH-
LMto CM. B rnase «YXo4 1 04ucT- KMX KyCKOB MPOAYKTOB, a Takke
Ka»: BoasHasi ouncrka. NpUroToBneHNe TOCTOB.

BonbLuoii rpune

E— >Kapka KpyrHbIX KyckoB Msica
v UMK NTULBI C KOCTSIMW Ha OAHOM
ypoBHe. [NpurotoBneHue rpate-
Typ6o-rpurnb HOB 1 OBXapuBaHue.
vvv Beineyka nuuubl. HTEHCMBHOE
Y noapyMsiHUBaHWE U XpycTaLlas

HUXKHSAS Kopouka.
PyHkuma Muyua
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Pexum Harpe- [MpumeHeHue
Ba
— ,D.J'Iﬂ BbINEeKaHUA 1 XXapkn npo-
[YKTOB Ha OOHOM YPOBHE.
TpaguuynoHHoe
npuroToerneHue

7.4 NMprmeyaHua K
pexumy:BnaxHasi KOHBeKLUs

OT10T pexunm ncnonb3oBarsnca and
obecneyeHns COOTBETCTBUS TpeGOBaHMﬂM no

(cornacHo EU 65/2014 v EU 66/2014).
WcnbitaHus B cootBeTcTBumM c: IEC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi NpuroToBneHust NuLm asepua
AYXO0BOro wkada AosmkHa bbb 3aKkpbiTa, Y4To
He npepbiBaeTCsA U QyXOBOW LWKad paboTaeT
C MakcumarsbHOW 3HeproapeKTUBHOCTLIO.

VIHCTPyKUMM MO NPUroTOBMEHMIO NPUBELEHDI
B pasgene BnaxHas KoHBeKLUs rnasbl
«CoBeTbl U pekomeHaaummny . Obume
pekomMeHAaumn no sHeprocbepexxeHuio
npuBeAeHbl B pasfene « OKOHOMUS
3MEKTPOIHEPTUUY» TNaBbl

3HEeproadpEKTUBHOCTA 1 3KOIOrM3aumm «OHeprocbepexeHner.
8. oYHKUMN YACOB
8.1 PyHKUMM YacoB
Yachbl HasHauyeHue
@ YcTaHoBKa, UBMEHEHWE NN KOHTPOIb BPEMEHWN CYTOK.

YcTaHoBKa BpeMeHu CyToK

I_)| YcTaHoBKa NPOAOIKUTENBHOCTM paboTkl AyX0BOro Lkada.
Mpoponx.

[3 YcTaHoBka BpeMeHu obpaTHoro otcyerta. Jta (OyHKUMS He BNUSET Ha pa-
Taiivep 60Ty AyxoBoro wkada. [JaHHy (YHKLMI0 MOXHO BKNOYUTL B Nto6oe Bpe-

Msi — faxe Torga, Korga cam JyXOBOM Lkad BbIKITOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomnku: PyHKLMU YacoB

Cnocob HacTponku: YcTaHoBKa BPeMeHM CyTOK

Mpu noakntoveHny ayxoBoro wkada K dnekTpoceTy nocne nepebos anekTpocHabxeHns unu B cny4yae, ecnu Te-

KyLiee BpeMs He YCTaHOBNEHO, Muraet @

YcTaHoBWTE BPEMSI C NMOMOLLbIO KHOMOK + B

MpuBnmanTensHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NPeKpaTUTCS U Ha AUCTee 0TOGPa3nTCs TEKyLLEe BpEMS.

CMmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BPeMeHU CYTOK

LWar 1

M3MeHeHVe BpeMeHU CyTOK NMPOU3BOAUTCSH MHOTOKPATHBLIM HaXaTuem @ 3amuraet @

LWar 2

YcTaHoBWTE BPEMSI C NMOMOLL{bHO KHOMOK + L.

anI6]'II/I3I/ITeﬂbHO Yyepes NATb CeKyH MUraHne npekpaTuTca U Ha aucnnee OT06pa3I/ITC9| TeKyliee

BpeMmsi.
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Cnoco6 HacTpowku: Mpogomnx.

LWar 1 Bbibepute pexum HarpeBa v 3afaiitTe TemMnepaTtypy AyX0BOro Lukada.

LWar 2
Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amwuraet I_)l

LWar 3 + —_
YcTaHoBWTE NPOAOIIKUTENBHOCTD C MOMOLLBHO KHOMOK ..
Ha aucnnee otobpaxaetcs: |_)|
Mo okoHYaHWKM 3aaaHHOro BpEMEHMW Ha Aucnnee 3amuraet I_)l PaspacTcsi 3ByKOBOW curHan, u ay-
XOBOW LKA BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNS cUrHana HaxmmTe Mobyto KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4yKkn Ha OTMETKY «BbIkn».

Cnocob HacTpoiku: Tanmep

LWar 1
Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amwuraet Q
LWar 2 + —
YcTaHoBWTE BPEMS C NMOMOLLIbIO KHOMOK L.
DyHKLMA 3anycKaeTcs aBToMaTn4eckn Yepes 5 cekyHa.
Mo ncTeyeHnn 3apaHHOTO BpEMEHM pa3aacTcs 3ByKOBOW CUrHan.
LWar 3 [Ins OTKNIOYEHNA CUrHana HaXXmuTe Nobyto KHOMKY.
LWar 4 MoBepHWUTe pyyKkn Ha OTMETKY «Bbikn».

OTMeHa pyHKUMM: PYHKLUN YacoB

War 1 . @
Haxumaiite kHonky <7 fo Tex nop, noka He 3aMuraeT CUMBOJ YacoB.

LWar 2 [U—
HaxmuTe n yaepxusairte: — .

Yepes Heckonbko cekyHA yHKUMS YacoB ByaeT oTknoyeHa.

9. UCIMNOJIb3OBAHWNE _OOMNOJTHUTEJTbHbLIX
NMPNHAONEXHOCTEN

3aLLMTON OT ONpOoKMAbIBaHWS. Beicokuii

!

/\ BHUMAHVE! 06040K MO NepUMeTPy peLleTKU CIyXUT AJs
Cwm. rnassl, cogepxatime CeeaeHns no npeaoTBpaLleHnsl cockarnb3bliBaHMs NOCyabl C
TexHuKke 6e30nacHoCTU. peLleTKu.

9.1 YcTaHOBKa NpUHaanexHocTen

HebGonbLuon BbICTYNn HAaBEpPXY NOBbILLAET
©6e30onacHoCTb. BbICTynbl Takke cnyxat
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

10. JOMNOJTHNTEJIbHbBIE ®YHKLINN

10.1 BeHTUNATOP OXnaxaeHus

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa BEHTMNATOP
aBTOMaTUYECKM BKMIOYAETCH, YTOObI
oxnaxaaTb NoBepxHocTu npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM Npubopa BEHTUNATOP
npofosmxaeT pabotaTtb A0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNpepnoxpaHuTenbHbLIN
TepMmocTtaTt

HenpaBManaﬂ KcnnyaTauua mnm
HEencnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMoHeHTa

11. COBETbl N PEKOMEHOALNA

®

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.
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MOXET NPUBECTU K OracHOMY neperpesy
ZyxoBoro wkada. [ns npefoTepaLleHumst
3TOro AyxoBoW Lkad o6opynoBaH
npenoxpaHUTeNbHBIM TEPMOCTaToOM, Mpu
HeOGXO,D,I/IMOCTI/I OTKNKYawnLWnm
anekTponutaHue. [Npun cHWxeHun
TemnepaTypbl yXoBoii Lwkad cHoBa
BKIKOYaeTCA,; BKIOYeHne nponcxoanT
aBTOMaTUYECKU.

11.1 PekomeHgauum no
MPUroToBNEeHUNI0

[yxoBon wkad MMeeT NATb NONOXEHUIN
NPOTUBHEN.

[MonoxeHna NpoOTUBHEN OTCYUTLIBAKOTCSA OT
AHa AyxoBoro Lkada.



Baw gyxoBon wkad MOXeT BblnekaTb nnm
KapuTb OTMIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIN BbIn y Bac paHee.

BbinekaHue TopToB

He oTkpbiBaliTe ABepLYy AyXOBOro wwkada,
noka He nponaet 3/4 3agaHHOro BpeMeHu
NPUroTOBNEHUS.

Mpn ogHOBPEMEHHOM UCMOMb30BaHMKN ABYX
3ManuMpoBaHHbIX NPOTUBHE AN BblNeKkaHUs
OCTaBNANTE MeXAy HAMU MyCTON YPOBEHb.

MpurotoBneHue msAca n pbIOHI
Vicnonb3ynTe NpOTMBEHbL ANS XapKu Ans
NPUrOTOBNEHUS OYEHb XUPHbLIX BNtoA, YTOObI
He JoMyCTUTbL 06pa3oBaHUsi CTOMKMX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

Mo OKOH4YaHMK NPUroTOBNEHNA MAca
pekomeHayeTcst NoAoXKaAaTh HE MeHee

15 MUHYT nepea Tem, kak pa3pesaTtb ero —
TOrga OHO OCTAHETCS COYHbIM.

Bo nsbexaHne ypeamepHoro obpasoBaHus
AblMa BO BpeMSsi Xapku Ao6aBbTe HEMHOTO
BOAbI Ha NPOTUBEHb ANs apku. Bo
n3bexaHune KoHAeHcauun abiMa JonueaiTe
BOZY MO Mepe eé nUcrnapeHusi.

Bpewms npurotoBneHus

Bpemsi npurotoBnexHns 3aBucut ot tuna
NPUroToBNAEMbIX NPOAYKTOB, NX
KOHCUCTEHLMM N KoNn4yecTBa.

Mpuctynasi kK ucnonb3oBaHuto npubopa,
crneguTe 3a Xo4oMm npurotosneHust. Mpu
Mcrnornb3oBaHMmM 3Toro npubopa HeobxoaANMO
BblOpaTb ONTUMarbHble HAaCTPOWKK
(HacTpolikv Harpesa, BpeMsi MPUrOTOBIIEHNS
W T. [.) C y4eTOM BaLlel KyXOHHOI NOCyApl,
pPEeLENTOB 1 KONUYECTBA NPOAYKTOB.

11.2 BnaxHasi KOHBEKLMA — peKoMeHAayeMble akceccyapbl

Vcnonb3yinte TeMHble N HeoTpaxatoLme popmbl U KOHTeHepbl. OHM Ny4lle norfaoLaoT
TEenno, YeM eMKOCTU CBETIIbIX LIBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

 _~

Fopoyku
CkoBopopaa Ans nuuubI EMKoCTb Ans 3anekaHus ®dopma AnA dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLas P TemHas, HeoTpaxatoLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

11.3 BnaxHasa KOHBeKLus

[na goCTuXeHWsa onNTUMarnbHbIX pe3ynsTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

¥ o= B I
\ Lru

(°C) (MuH)
Cnapkue 6ynoyku, 12 amManupoBaHHbIii NPOTUBEHb 175 3 40 - 50
. U1 noazoH
PyneTbl, 9 wr. 3aManuMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 35-45

UNY NOAZAOH
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¥ = B
\ Lru
(°C) (MUH)

Muyua, 3amopox., peLueTka 180 2 45-55

0,35 kr

LLiBeriLapckuii pyneT  3aManupoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
1nu noaadoH

LLlokonagHbIvi TOPT 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 45 -50
1N noaaoH

Cydbne, 6 . Kkepamuyeckune popmoykm Ha 190 3 45 -55
peLueTke

Bucks. ocH. anst oTkp. copma Ans ocHosbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BUCKBUTHEIA TOPT €eMKOCTb ANsi ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHUS Ha peLueTke

OtBapHas pbiba, 0,3  amanMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 35-45

Kr Unu noaaoH

Pri6a, uenukom, 0,2 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1N noaaoH

Pbi6Hoe chune, 0,3 kr  ckoBopoaa Ans nuuupl Ha pe- 170 3 30-40
weTke

TyweHoe msco, 0,25  amanvpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 3 35-45

Kr 1Ny NoAdoH

Wawneik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 3 40 - 50
Unu NoaadoH

MeyeHbe, 16 wWr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 150 2 30-45
Unu noaaoH

Makaponu, 20 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 2 45-55
1N noaaoH

MaddpuHbl, 12 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAdoH

Hecnapgkve nagenvsi, amanvpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 35-45

16 wT. VN1 noaaoH

MeyeHbe 13 NeCOYHO- 3ManUPOBaHHbIN NPOTUBEHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. W1 nogaoH

TapTaneTku, 8 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
1N noaaoH

OBoLuK, TyLUEHbIE, 3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 35-45

0,4 kr N1 NoaaoH

BeretapuaHckuii om-  ckoBopoaa Ans nuuubl Ha pe- 180 3 35-45

net LweTke

OBoLLY No-CpeansemM- 3IManMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 4 35-45

Homopcku, 0,7 kr

UNY NOAZAOH
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11.4 UHhbopmauma ansa ncnbitTatenbHbIX OpraHu3aumumn
McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

\/ == ~ « [E
\ L ey
(°C) (MuH)

Menkoe ne- TpaauumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
yeHbe (20  HOe NpuroTo-  BaHHbIN NPo-
LUT Ha Npo-  BIIEHWE TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsaunii BO3-  3Smanupo- 3 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  pyx BaHHbIV Mpo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuuii Bo3-  Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  gyx BaHHbIVi Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
A6GnoyHblii  TpaguumoH- Pewwetka 2 180 70-90 -
nupor, ABe  Hoe NpuroTo-
opMbl BneHne
@20 cm
A6noyHbli  [opsaunii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Ayx
dopmbl
@20 cm
Bucksut Tpaguymon- Pewwertka 2 170 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  HOe MpUroTo- 30rperite gyxoBon
cdopma ans  BneHue wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsumii BO3-  PeleTka 2 160 40-50 [MNpeaBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 30rpeiite oyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsunii Bo3-  PelueTka 2n4 160 40 - 60 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 3orpeite QyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHue 10
BbINeykn MWH.
326 cm
MecouHoe  [opsaunii BO3-  Smanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neveHbe [yx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  [opsunii BO3-  3Omanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neveHbe ayx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  TpaguumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neveHbe HOE NpUroTo-  BaHHbI NPo-

BMEHVEe TUBEHb
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(°C) (MuH)
Toctbl, 4~ [punb Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-
6 wr. 3orpevite AyxoBou
wkad B TeyeHue 10
MWH.
Byprep ¢ punb Pewertka, 4 Makc. 20-30 YcTaHoBuUTE peLueTky
rOBSANHOMN, nopaoH Ans Ha YeTBepThLIN Ypo-
6 wryk, 0,6 cbopa ka- BEHb M NOALO0H Ha
Kr nenb TPETUiA ypoBEHb AyXO-

Boro wkada. Mo ucre-
YeHWN NONOBUHbI Bpe-
MEHW NPUrOTOBINEHUS
nepeBepHNUTE NPoAyK-
Thl.

MpeaBaputensHO pa-
30rpevite yxoBom
wkadg B TeyeHune 10
MWH.

12. yXOO "

UYMCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

12.1 NMpumeyaHme No oUYNCTKe

<

Jlnyesyto noBepxHOCTbL Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHbI U3 MUKPOUBPLI, CMO-
YEHHO B Tennoun Boae ¢ MokLwmm cpeactsoM. OuuLLanTe v NnpoBepsinTe ynnoTHEHVe ABep-
Libl N0 NEpPUMETPY paMKn Kamepbl.

[INa YNCTKM MeTannNnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPpeaCcTBO.

Yucrawme cpep-
cTBa

OHMMaﬁTe NATHAa MATKUM MOKLLKUM CpeaCTBOM.

=

BHYTpeHHIot0 kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCHE KaX/A0ro Ucnonb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrvx oTAOXEHUA MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHUIo.

[

ExegHeBHOE UcC-
nonb3oBaHue

BHyTpu npnbopa nnu Ha CTeKnsiHHbIX NaHensix AsepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBaTLCA
Bnara. [ina ymeHbLUeHNs KoHAeHcauum nporperTe npubop B TedeHne 10 MUHYT nepen Ha-
Yarnom npurotToeneHuns. He aepxurte NpoaykTbl B Nnpubope gonblue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro MCnosib30BaHWs kamepy criedyeT Hacyxo NPOTUPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOUBPLI.

3wy
c24

Axceccyapbl

OumncTuTe BCe aKkceccyapbl Nocne Kaxaoro UCnonb3oBaHWUs U AainTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
3yiiTe TONbKO TKaHb U3 MUKPOMUOPLI, CMOYEHHYIO B TEMNMONW BOAE C MSIrKUM MOKOLLMM cpef-
cTBOM. He MoliTe akceccyapbl B NOCYOMOEYHON MaLlUuHe.

He ncnonb3yiiTe ANst MbITbS @aKCECCYapOB C aHTUNPUrapHbLIM MOKPLITUEM abpasuBHble Yu-
CTALLMe cpeACTBa UMK NPeAMETbl C OCTPLIMU KpasiMu.
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12.2 OuuncTtka: Bblemka kamepbl

OuuwaiiTe BblEMKY OT U3BECTKOBOrO HaneTa,
ocTatoLLerocst nocre nNpuroToBreHUs ¢
MCMonb30BaHMEM napa.

LWar 1 LWar 2 LWar 3
Hanerite 250 mn 6enoro ykcyca B OcraBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu OumncTUTEe BHYTPEHHIO Kamepy
BbleMKYy BHYTpeHHel kamepbl. Vc- KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOMMB  MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
nonb3yiiTe YKCYC KOHLEHTPaLWN He  eMy pacTBOPUTbL M3BECTKOBLIV Ha- 1oV Bode.
Bblle 6% v 6e3 kakux-nmbo goba-  ner.
BOK.

Ons dyHkuyum: Fopsaunin Bosgyx MITHOC BeiMonTe AyxoBol Wkad kaxable 5—10 LUKNOB NPpUroToBneHus.

12.3 CHsaTue: HanpaBnswowme ana
NpoOTUBHEN

[nsa ouncTkm gyxoBoro wkadga n3snekuTe
HanpasnsawLme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 BeikntounTe ayxosoit wikad n gavite -
eMy OCTbITb. =

LWar 2 [MoTsHWTE NepeaHIo YacTb Hanpas- Q—f\
nsoLWen Ans NPOTUBHSA B CTOPOHY OT 7\
6OKOBOW CTEHKM. @l

LWar 3 BbITSIHWTE 3aAHI0K0 YacTb Hanpas-

NSIOLLEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
KW U CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaensoLmX BbINOMH-
sieTca B obpaTHOM nopsigke.
YnepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKVX HanpaBnsoLLMX JOMKHbI
6bITb 0bpaLleHbl Bnepe.

12.4 NMpumeHeHune: BopsHas

O4YUCTKa LWar 3 YcraHosuTe Temnepatypy 90°C.

B naHHOM npoueaype 04MCTKM BNAXHOCTb LWar 4 [avite ayxosomy Likady nopaboratb
ncnonb3yeTca ana obneryeHus yoaneHua 30 MuH.

OCTalLLMXCA B YXOBOM LUKady 3arpsa3HeHumn War 5 BLIKITIOMUTE AyXOBO# LIKAG.

B BMAe Xupa n 4actuy nuLin.
LWar 6 [oxantechb OCTbIBaHWS OyXOBOTO LUKa-

¢ha. BbITpUTe BHYTPEHHIOW Kamepy Ha-

LWar 1 Haneiite Boabl B BbleMKy kamepbl. 200 o <
A Y P CYXO MSITKOV TPSINKOW.
M.
LWar 2
YcraHoBWTe yHKLMIO: .
Haxwmute .

PYCCKUIA 333



12.5 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepue ayxoBoro wkada nmerTca ABe CTEKNAHHbIe NaHenu. [IBepua AyxoBoro wkada u
BHYTPEHHSASA CTEKISIHHAs NaHeNb CHUMatoTca ANns YicTku. Nepea n3BnedeHnem CTekNsHHbIX
naHenew npounTanTe NHCTPYKUMIO «/3BneYeHne n ycTaHOBKa CTEKNAHHbIX MaHenemny»
LenmnKom.

/\ MPEQYNPEXOEHUE
He ncnonb3ynte oyxoBo Wwkad 6e3 CTeKNsiHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2 MogHUMKTE 1 NOTAHUTE 3aLLenky A0 Leny-
Ka.

LWar 3 MpukpoinTe ABepLYy HaNoOMoBuHY, T.e. 4O
nepBoro KCMpyeMoro nosoxexus. 3atem
BbITSIHATE ABEpLlYy BBEPX U Briepes, YTobbl
BbICBOGOAUTL €e 13 rHe3aa.

War 4 MonoxuTte aBepLy Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb,
NOANOXMB MOA HEE MATKYH TKaHb.

LWar 5 Bosbmutech 3a ABepHyto nnaHky (B) Ha
BepXHeW KpoMKe ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXmuTe BHYTPb, 4TO6bl 0CBOGOANTL 3a-
LerKy.

LWar 6 YT0o6bI CHSAITb ABEPHYIO NNaHKy, NOTAHUTE ee
Brnepea.
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War 7 Bo3bmuTech 3a BepxHUIA kpar CTEKNAHHOM

naHenu ABepLibl U OCTOPOXHO BbITSIHUTE ee.
Y6eauTech, YTO CTEKMNO MNOMHOCTLIO BbIABU-

HYTO M3 HanpaBnsOLLMX.

Lar 8 BbiMoliTe CTekNAHHbIE NaHenn BOAoW C MblfloM. OCTOPOXXHO BbITPUTE CTEKISIHHBIE NAHENW Jocyxa.
He moliTe cTeknsiHHble MaHenu B MOCYA0OMOEYHOM MalluvHe.
Lar 9 [Mocne o4ncTkM yCTaHOBUTE CTEKMAHHYIO NaHernb 1 ABepLy AyX0BOro Likada.

Ecnu aBepua YyCTaHOBIEeHa NnpaBuIibHO, NMpU 3aKpbITUK 3aLLenoK pa3aacTcs Wes4vok.

CTopoHa ¢ HaanncAMU AomkHa BbiTe obpalleHa K
BHYTPeHHeli CTopoHe ABepLbl. YbeauTtech, 4To nocne
yCTaHOBKM NMOBEPXHOCTb PaMKU CTEKISHHO naHenu B
obnacTtv Hagnucen He sBnsieTcs rpyboii Ha oLynb.
Ecnu yctaHoBka npovaBefeHa NpaBunbHO, pamka
ABepLibl 3aLLernkHeTCs.

BHyTpeHHsIA1 cTeknsiHHasA naHenb AomkHa obssaTenb-
HO Haxo4MUTbCA B CBOUX HANPaBSIOLLMX.

12.6 3ameHa namMmnbl ocBeLleHUs

/\ BHUMAHMUE!

CylecTByeT ONacHOCTb MOPaXeHNs
3MEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna MoXeT ObITb ropsive.

Bceraa oepxute ranoreHoByto namny B
nepyaTkax Unm TkaHbto, YTobbl He OCTaBUTL
Ha namre X1poBble criedbl, KOTopble MOryT
BbIFOPETb M OCTABUTb NSATHA.

lMepea 3ameHoOM Nnamnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Bbikntounte ayxoBoii wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaAHWS AyX0OBOro LKkada.

OTkniounTe AyxoBoii WwKad oT ceTn
3MEKTPONUTaHMA.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Hel kamepbl.

3agHaa namna

War 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

LWar 2 OuncTuTe CTEKMAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoruyHyo ¢ xapoctorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.
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13. YCTPAHEHWE HENCIMPABHOCTEWN

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

Mpobnema

Y6eautechb, 4TO...

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

B cny4yasnx, He ykasaHHbIX B AaHHOM Tabnuue,
obpallianTecb B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHbIN

LeHTp.

He roput namna ocseLie-
HUS.

INamna neperopena.

Mpobnema

Y6egutech, 4ToO...

[yxoBon wkad He Harpe-
BaeTcs.

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

MoBpexaeHo ynnoTHeHue
ABEpLbI.

He vncnonbayiite gyxosow
wkad. ObpaTnTech B aB-
TOPU3OBaHHbIN CepBMUC-
HbIV LEHTP.

Ha gncnnee otobpa-
xaeTtcsa cumson «12.00».

C6oi anekTponuTaHms.
YcTaHoBka Bpemenn Cy-
TOK.

13.2 [laHHbIe O TeXHU4YEeCKOM

o6cnyXuBaHum

Ecnun camocToaTensHO cnpaButbCs ¢
npobnemow He yaaeTcs, obpaTutech B
mMarasuH, B KOTOPOM 6BbIn nprnobpeTteH
npubop, N B aBTOPM3OBAHHbBIN CEPBUCHbIN

LeHTp.

[aHHble Onsi CepBUCHbLIX LLEHTPOB HAaXxoasTCs
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEXHNYECKMMU SaHHLIMU
HaxoamuTcs Ha nepeaHei pamke kamepsbl
npubopa. He yoansvite Tabnuuky ¢
TEXHUYECKNMM AaHHBIMU U3 BHYTPEHHEN

kamepbl npudopa.

M3 BbIEMKM Kamepsbl [yXOo-
BOTO LUKaca BbINMBaeTcs
Boda.

CnuLwKOM MHOro BoAbl B
BbleMKe Kamepbl JyX0BO-
ro wkada.

HeynoenetsoputenbHble
pesynbTaThl NpUroToBne-
HUS NpY UCMOSb30BaHNK
DYHKUMK: TopsAYmMiA BO3-
ayx NNOC .

Bblemka kamepbl AyX0BO-
ro wkaca HanonHeHa Bo-
[OW.

PeKOMer‘yeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

HaseaHune moaenu
(MOD.)

MpoaykToBbIi HOMEp
(PNC)

CepuiiHbii Homep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 UHdhbopmauma o6 nsgenum u nucT ¢ uHopmaumen od nsgenuu B
COOTBETCTBUM C HOpMamu u npaBunamu EC no akonorusauuu u
3HepreTMyeckom MapKMpoBKe NpPoAyKLUU

Ha3sBaHue noctaBLyvka Electrolux
KODEH70X 949499046
Mogenb KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
MHaekc aHeproadekTnBHOCTM 95.3
Knacc aHepreTnyeckon acppekTBHOCTU A

MoTtpebneHve aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/umkn
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MoTpebneHne aHeprum B pexxumMe ¢ NpUHyAUTENBHON LIMPKYNsLven

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.81 kBT-4/uukn

KonuyectBo Kamep

1

McTouHuk Harpesa

OneKTpn4ecTBo

O61BéMm kamepbl (V)

72n

Tun gyxoBsoro wkada

BcTpoeHHsbIii AyxoBoi Lwkad

Macca (M)

EOD5H70X 29.2 kr
KODEH70X 29.7 kr
KODGH70TX 29.3 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIEe anekTpuyeckve Npnbopbl Ans npurotoBneHus nuwwm — Yactb 1: Cepuu, oyxoBble
Lwkadpbl, NapoBapku 1 rpunu - MeToabl onpeaeneHns nokasaTtenei.

14.2 JKOHOMUS INEKTPOIHEPTrUNn

[aHHbIA npubop nvmeeTt yHKLUN 4ns
9KOHOMWW 3NEKTPOSHEPTNM BO BPEMS
NPUroTOBIIEHMSI.

Mo3aboTbTeck 0 ToM, 4TOOLI ABEpLA BO
BpeMs paboTbl Nnpubopa Bbina nnoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
OTKpbIBaNTE ABepLy NpMbopa CrMLLKOM
Yyacto. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl 1 32 TeM, 4TOObI OH ObIN Kak cregyeT
3aKpenneH Ha CBOEM MecCTe.

[nsa noebllweHns aHeprocGepexeHmns
Ucnonb3yiiTe MeTannMyeckyto nocyay.

Mpu BO3MOXHOCTM He Npon3BoanUTe
npenBapuTenbHbIi pa3orpes npubopa nepeq,
NPUrOTOBNEHNEM.

Bo Bpemsi NpUroToBEHUsS HECKOMBbKMX BIoA,
3a pas cBoauTe NepepbiBbl MEXAY BbINeYKoii/
KapKOW K MUHUMYMY.

MpuroToBneHue ¢ Ucnonb3oBaHUEM
BeHTMNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BblOUpanTe yHKLUN
NMPUrOTOBIIEHUS], B KOTOPbLIX UCMOSb3YeTCH

BEHTUNATOP, YTOObI cbepeyb
3NEKTPO3HEPTUIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu gnutensHOCTb NpUroToBNEHNs
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
Temnepatypy npubopa 40 MUHUMAanbHOW 3a
3-10 MUHYT 10 OKOHYaHWUSI NPUrOTOBIEHMS.
MpogomknTca NPUroToBneEHME OCTaTOYHOIoO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vcnonb3yriTe octaTovHoe Tenno Ans
pasorpesa gpyrux 6ntog.

CoxpaHeHue NULK B TEMNSIOM COCTOSIHUN
[na ucnonb3oBaHKs OCTaTOYHOro Tenna Ans
COXpaHeHUs! NULLY B TEMSIOM COCTOSIHU
BblGUpaiiTe MakcUMasnbHO HU3KOe 3HaYeHve
TemnepaTypbl U coxpaHaiTe 6nodo B Tenne.

BnaxHas koHBeKUuA

HaHHas dyHKumMsA cneymanbHo pa3paboTaHa
Ans obecnevyeHns aKOHOMUN
3MEKTPO3HEPIUN.

15. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

a%
Matepuansl ¢ cumBornom Lo cnieayet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe

YNaKoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTERHepbI
Ansa c6opa BTOPUYHOTO Cbipbs. MpuHMMasn
yyacTue B nepepaboTke cTaporo
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anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bl [Mpnbop cneagyet focTaBuTh B MECTO
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>XKatoLLyto cpeay U1 pa3fenbHOro HaKkonneHust n cbopa oTXoAoB

3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBanTe notpebneHns unu B NyHKT cbopa
BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOAaMU ObITOBYHO MCMNONb30BaHHOM ObITOBOWM TEXHUKM ANS
TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOJIOM b:8 MOCNEAYIOLLEN yTUmnsaLmm.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:

@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTW. ...t 339
2. BESBEHOCHA YTTYTCTBA. ... 341
B MHCTATIALINIA s 344
4. OTTNC TTPOUBBOIA. ... 346
5. KOMAHIOHA TABJTA. .. .o 346
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7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oiiiiii e 347
8. OYHKLINJE CATA . 350
9. KOPULUTREHE TMPUBOPA. ... 351
10. OOOATHE ®OYHKLINJE......ccoi e 352
11. KOPUCHW CABETW ... 352
12. HETAVTHULITREHE. ... 355
13. PELWABAHE MPOBJIEMA........oiii e 359
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ... oo 360
15. EKOJTOLUKA TIUTAHBA. ..o 361

1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxrbneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae WUnu WTeTy Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa m
ocobe ca cMareHUM PU3UYKUM, YYITHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3bean Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4uH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

ApxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTtu.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynmwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenckium
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahMHCTBMMA U CANYHMM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HMBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBncHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOKa.
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* YINO3OPEHE: Ypehaj n verosu goctynHu 4enosu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHNX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaBrbaTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE.

» [1a 6ucte yKnoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a vunwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctutn rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera moxe gohu 0o pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

yl'lOTpeﬁfbaBaTVl Ca N3BOPOM eJieKTpUu4yHor

YKNoHWTE KOMMNeTHY ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTo WTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpeHyY 0byhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHo MecTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtu ce
MWHUMaMHOr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

+ OBaj ypehaj je onpeMrbeH cUCTeEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce

Hanajaka.
MuH1ManHa BUCKHA Ky- 590 (600) mm
XUHCKOT enleMeHTa (MUHU-
MariHa B/CKHa enemeHTa
vecnop pagHe nnove)
LLInprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa
[y6uHa KyxuHsckor ene- 550 (550) mm
MeHTa
BucuHa npeagte ctpaHe 594 mm
ypehaja
BucuHa 3agme cTpaHe ype- 576 mm
haja
LLinpuHa npeate cTpaHe 595 mm
ypehaja
LLinpnHa 3agre cTpaHe 559 mm
ypehaja
[y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm

TMma
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MvH1ManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMNaLMOHOr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha [o-

H0j 3a4H0j CTPaHU

OyxwuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y
[IeCHOM yrny ca 3aaHe

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO30OPEHE!
Pu3sunk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nNaoymum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpPUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 04 CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTUYHMULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ T[poBepute Aa HUCTE OLUTETUNN FNABHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKo
CTpYjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHn
CepBUCHW LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
Bpara Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HanoHoOM
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

+ TpukrbyunTe rmaBHu kabn 3a Hanajare Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HEMOjTe
Oa NpUKIbyyyjeTe MpexXHU yTuKau.
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* He ByuyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucrte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhun yTmkay n3 yTuyHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpuMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojat pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyuumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
a nU3Hocu Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnoBa 3a UHCTanauujy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajre nogaTke o
YKYMHO]j CHa3u Ha NoYnLm ca TEXHUYKIUM
KapakTepuctukama.Takohe moxeTte aa
nornegaTte Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

MakcmmanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHn/KyTn
NPOBOAHMK) Mopa B1TK 3a 2 cm AyXu o4
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NMpOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pnsunk og noeBpenmBama,
OMNeKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgwute payyHa oa otBopu 3a
BEHTMNaLujy He Byay 3anyLleHu.

* He octaBrmajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.




* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

» bByawuTe onpesnn kag oTBapate BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Basgyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UM KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOZOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
BENMKOM onTepehetby.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY UM NPOCTOP 3a OAnarame.

» [laxrbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
arkoxon MoXe AOBECTU [0 ncnapasara
ankoxona v Mellaka ca Ba3gyxoM.

» BapHuue unu oTBopeHu nnameH He cvejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

» 3anarbuBe matepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBUM MaTepujama
HemojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HameluTaja Mory ga ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owwTtehere
ypehaja, kyhuwra unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe AoK ce
ypehaj y noTnyHOCTM He oxnagu HakoH
Kopuwhema.

2.4 Hera n ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og noBpeae, noxapa nnm

owrTehewa ypehaja.

/\ YNO30PEHE!
[MocToju pusmk of owTehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unun gpyre npeamMeTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky ponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— HewmojTe cunaTtn BoAy OUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrsnen kaga ckngate unu
nocrtasrbarte npubop.

+ [ybutak 6oje Ha emajnupaHum
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe
konade. BohHu cok Moxe aa octasu
TpajHe Mprbe.

» [Jok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena
HameLluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuIvKoM paga BpaTa Hukaga He byay

« [lpe ogpxaBara Uckiby4unTe ypehaj un
N3BYyLUTE CTPYjHU YTUKaY U3 3naHe
YyTUYHMLE.

* [poBepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusnk aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3aMeHuUTe CTaKneHe Mnnoye Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* bByanTe naxronBu Kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

* PepoBHo unctute ypehaj na bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepwujana.

*  Ypehaj o4ncTuTe BNaKHOM MEKOM KPIOM.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte kKopuctntmn
abpasnBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave nnm
MeTarnHe npeamere.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e3begHOCTMN Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpallHe OCBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og cTpyjHor yaapa.

» Kapa ce paav o cujanvuama yHyTap
Npoun3BOAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe a usgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanusupajy nHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy

CPMNCKWN 343




norogHe 3a OCBeTIbaBawe npocTopuja y
OomanuHCTBY.

OBaj Npoun3BoA, cagpXu U3BOP CBETIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke ecdmkacHocTn G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty

cneyundukaumjy.

O6paTtute ce OMLITUHCKUM OpraHuma Aa
Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

WckrbyuunTte yTrkad kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

|/|C€LU/ITe MPEXHU eNEeKTPUYHnN Kabn Ha

MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure

2.6 CepBucupame ra.

* YKroHuTe KBaky Aa bucte cnpeunnu ga ce
aeua unm kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

* Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBrawheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.

» Kopuctute camo opurnHanHe pesepsHe
nenose.

2.7 Opgnarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of, noBpefhuBara nnm
ryliema.

3. MIHCTAITALUMJIA

3.1 YrpahuBamwe
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

N
._
T |
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(*mm)

523

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMEeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

BBEA
(=]

N
-

4.2 Mpunéop

* PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBae, NNexoBe 3a TopTe,
nevyemse.

* [nex 3a neyewe
3a konaye u Kekce.

* Tpun/ipy60kn TUramw

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 lyrmapg Koja ce yBnaye

3a kopuwhetse oBor ypehaja npuTucHUTE
KomaHaHo gyrme. KomangHo gyrme ce
n3Bnayu.

5.2 CeH3opcka nosrba / gyrman

KomaHgHa Tabna

KomaHaHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Namnuuya/cumGon Hanajatba
Ovcrinej

KomaHgHo ayrme 3a Temneparypy
A VHavkatop/cumGon Temnepatype
Mapa Mnyc

B pejun enement

El Nawmna

BexTunatop

Ypay6rbewa y yHyTpawmoctu- Cya 3a
ynwhewe BoaoOM

Hocau pelueTke, MOKpeTHN
Monoxajn pelueTke

3a neyerbe TECTA U Meca UM Kao nocyaa
3a cKkynrbake MacHohe.

* Teneckoncke Bofjuue
Ca oBuUM Teneckornckum Bofulama
MOXeTe nakile Aa noctaBrbaTe u
yKnakaTe peLueTke.

—_ [a 6ucte nogecunu Bpeme.

@ 3a nogeluaBare OyHKLMje YaCOBHWMKA.

+ [a 6ucte nogecunu Bpeme.
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) 3a yKkibyunBake 1 UckibyunBarbe yHkumje MNeyere y3 paBHU BeHTUNATOP
nrnyc.
5.3 Oucnnej
A B A. ®yHKumje cata
| B. Tajmep

qu—) e _ l-
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6. MNPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 MNpe npBe ynotpebe

PepHa mMoxe ga ucnylita MMprcC 1 AMM TOKOM NpeTxogHor 3arpeBara. O6e3beante nobpo
npoBeTpaBare NpocTopuje.

Kopak 1

o

Kopak 2

Mopecute cat

OuncTute pepHy

MpeTxoaHo 3arpejTe npasHy pep-
HYy

+,_ — npuTUCHUTE Aa bucte
nogecunu Bpeme. Mocne oT-
npunvke 5 cekyHay Tpenepete
npecTaje n gucnnej npukasyje
TPEHYTHO BPEME.

YKnoHuTe caB npubop u Ho-
caye peLUeTKU U3 pepHe.
MehHuuy n npubop ynctute ca-
MO KproM of Mukpodmbepa,
Mnakom BoAoMm v bnarum ae-
TEPLIEHTOM.

1. TNopecuTte makcumarnHy Temne-

paTypy 3a pyHKUMjY: Iz\
Bpeme: 14

2. TlopecuTte MakcumanHy Temne-

patypy 3a dyHKUujy: ﬁ
Bpewme: 15 muH

3. TlogecuTe makcumanHy Temne-

paTypy 3a dyHKUMjy: .

Bpewme: 15 muH

VckrbyunTe pepHy v cadekajTe aa ce oxnaau. Bpatute npuGop n Hocade peLleTkn y pepHy.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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7.1 Kako pga nogecute: ®dyHKkuuja

3arpeBama Kopak 3 Kapa ce kyBame 3aBpLUK, OKPEHUTE KO-

MaHgHa gyrmag y nosioxaj 3a uc-

KrbyymBare ga bucte uckrbyunnm neh-

Kopak 1 OKpeHnTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKLM- Huly.
je sarpeBatba 1 n3abepute yHKUUjy.
Kopak 2 OkpeHuTe KOMaHaHO Ayrme ga bucre

nsabpanu Temneparypy.

7.2 NopewaBawe chyHkumje: Meyere y3 paBHu BeHTUnarop MNMIycC

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTuHa u owTtehewa ypehaja.

Kopak 1

[MposepuTte Aa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 2

McnyHnuTe yaybrberba y yHyTpaLlh0oCcTU
BO/IOM Ca Yecme.

@ MakcumarnHu kanauuteT yaybroera
Y YHYTpaLHocTH pepHe je 250 ml. He-
MojTe Aa Jonykasate yaybrbemwa y yHy-
TPaLLHOCTU TOKOM KyBaka Unuv kaga je
nehHuua Bpyha.

Kopak 3

MopecuTe dyHKUMjy: .

MputucHuTe: . MnpukaTtop ce ykrbydyje. Pagu camo ca dpyHkumjom: MNeyerse y3 paBHU BeHTUNa-
Top MJ1YC.

Kopak 4

OkpeHuTe AyrMe 3a TemnepaTypy Aa GycTe nogecvnu Temneparypy.

Kopak 5

3arpejte npa3Hy nehHuy Tokom 10 MuH Aa 6u ce ctBopyna Bnara.

Kopak 6

CraBuTte xpaHy y nehHuuy.
Mornepajte ogemak ,Hanomexe n caBeTn”.
He oTBapajTe BpaTa pepHe TOKOM KyBakba.

Kopak 7

OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a dyHKLUMje 3arpeBarba y Nonoxaj ,Mckrby4yeHo" aa bucre nckrbyymnu
nehHuuy.

— npuTUcHNUTE Aa bucte uckrbyunnu nehHuuy. iHankaTop ce nckibyuyje.

Kopak 8

HakoH WTo dyHKUMja 3aBpLUK ca padoM, NaxrbMBo OTBOpUTE BpaTa. OTI'IyLI.ITeHa Bfara moxe aga
n3asoBe ONeKoTuHe.

Kopak 9

MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa. YKnoHuTe npeoctany Bogdy U3 yaybrbera y yHyTpaLlHoCTU.
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7.3 PyHKUMje 3arpeBatba

®DyHKUMja 3a- MpumeHa
rpeBama
0 MehHuua je uckrbyvexa.
Monoxaj ,mc-
Kby4eHo”

®dyHKUMja 3a- MpumeHa

rpeBaka
— 3a rpunoBatrbe TaHKMX kKomaaa
v

XpaHe y BeJIMKUM KonnvnHama n
TOCTUpake xneba.

Bp3o rpunoeare

— 3a neyetrbe Benuknx komaga me-
Y Ca nnn XnBuHe ca Koctuma Ha

CseTrno

3a yKkrbyunBatse Nnamnuue.

@) |

[Meyerse y3 paBHU
BeHTUN / Mevewe
y3 paBHU BEHTUNA-
Top MJ1YC / Ynw-
here Boaom

3a neyere Ha HajBuLLe TpU Mo-
noxaja nonumLe NCTOBPEMEHO U
CyLLEHE XpaHe.

Mopecwute Temnepatypy 20-40
°C Huxe Hero 3a yHKumjy Kna-
CUYHO neyetse.

3a popaBate Bnare TOKOM Ky-
Bawa. 3a fobujarbe npase 6oje
1 XpCKaBe KopuLie TOKOM
neveta. 3a Behy COYHOCT npu
NOHOBHOM 3arpeBatby.
Mornepnajte ogemak ,Hera n
unwhetre” 3a BLLIE MHpopma-
uuja o: Yuwhere BoaoM.

Al

BnaxHo nevewe
y3 BEHTUN.

Kapa kopucTute oBy dyHKUW]Y,
Temneparypa yHyTap pepHe Mo-
Xe [la ce pasnukyje of nogelue-
He TemnepaTtype. CHara rpeja-
Ha MOXe a ce cMaru. 3a BU-
we vHdopmayuja norneqajte
nornassbe ,CBaKofHeBHa yno-
Tpeba”, HanomeHe o: BnaxHo
neyewe y3 BEHTUN..

3arpeBate 0A03-

3a neverse Korada ca Xpckasum
[IHOM W 3a KOH3epBu1CaH-e Xpa-
He.

no
3a oamp3aBatse xpaHe (nospha
ee 1 Boha). Bpeme ogmp3aBatba
3aBUCU Of, KOJIMYVHE U BE-
Onmpsasatbe JIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.

jenHoj pelweTkn. 3a cnpemarse

TypGo rpuroBate  rpaTuHMpaHmx jena u 3a saneua-

re.
Vv 3a neyewe nuue. 3a NHTEH3MUB-
Y HO 3aneLjate 1 1o6ujarbe Xp-

ckaBor AHa.
DyHKUWja 3a nuuy

3a neyetrbe Ha jeQHOM nomnoxajy
peleTke.

Knacu4yHo neverse

7.4 HanomeHe Ha:BnaxHo nevyewe
y3 BEHTUJ.

OBa hyHKumja je kopuwwheHa 3a
ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke
eVKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekoamnaajHa (y
cknagy ca ctaHgapauva EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba oa 6yay 3atBopeHa
TOKOM KyBak-a Kako pyHkuUuja He 6u buna
npekngaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsuwemM moryhem cteneHy eHepreTcke
edumkacHoOCTH.

3a ynyTcTBa 3a KyBakbe norneaajte ogerbak
.HanomeHe n caBetn”,BnaxHo nevere y3
BeHTVN..3a onwTe npenopyke y Be3un ca
yLITeOM eHepruje nornenajte ogerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwiTena eHepruje.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa

@ 3a nopeluaBatbe, NPOMEHY UNK NPOBEPY TAYHOr BPEMeHa.

TayHo Bpeme

I_)l 3a nopeluaBake BpeMeHa paja pepHe.
Tpajare

Q 3a nopeluaBakbe oabpojaBara. OBa yHKUMja He yTude Ha pajd pepHe.
Tajmep MoxeTe aa nogecute 0By YHKLMjY Y G1NO KOM MOMEHTY, YaK 1 ako je

pepHa UCKIbyyeHa.

8.2 Kako ga nogecurte: PyHKuuje caTta

Kako na nogecute: TauHo Bpeme

@ — Tpenepw kapa pepHy NoBexeTe Ha [OBOJ, eNleKTpUYHE eHepruje, kaga Aohe Ao npekuaa cTpyje unv kapa
TajMep Huje nofeLueH.

+ , - nputucHUTe ga Bucte nogecunu Bpemve.
Mocne oTnpunuke 5 cekyHam Tpenepexwe nNpecTtaje n Aucnnej npyukasyje TpPeHyTHO Bpeme.

Kako na npomeHute: TauHo Bpeme

Kopak 1 .
P @ — y3acTOMHO NpuTUCKajTe Aa GUCTE NPOMEHUNN Bpeme. @ — NoYmnke Aa Tpenepu.

Kopak 2 —
P + , — npuTUCHWTE Aa BuUcTe Nogecuny Bpeme.

Mocne oTnpunuke 5 cekyHam Tpeneperse NpecTaje 1 AUCNIe] Npukasyje TPEHYTHO BpeEMe.

Kako na nopgecute: Tpajarme

Kopak 1 MopecuTe byHKUW]y pepHe 1 TemnepaTypy.
K 2
opax @ — y3acTOMHO NpuUTUCKajTe. I_)l — NoYMke Aa Tpenepu.
K 3 — .
opak + , — NpuUTUCHWUTE Aa bucTe nogecunu Tpajarse.
[Iucnnej npukasyje: |9|
|9 — Tpenepw kaga ce nogelleHo Bpeme 3asplun. Ornawuasa ce 3ByYHM CUrHan u pepHa ce uc-
Krbyyyje.
Kopak 4 MputucHuTe 6Guno Koje ayrme Aa GuUcTe NpeknHyny curHan.
Kopak 5 OKpeHuTe Ayrmag y nonoxaj ,Mckiby4eHo”.
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 .
P @ — y3aCTOrMHO MpUTUCKajTe. Q — noymkse Aa Tpenepu.
Kopak 2 + —
, — npuTucHuTe Aa bucte nogecunu Bpeme.

DyHKLWja ayTOMaTCKu CTapTyje HakoH 5 cekyHaun.

Kapa ce nopelueHo BpeMe 3aBpLum, orfaliaBa ce 3By4HU curHan.
Kopak 3 MputncHuTe 6Uno Koje Ayrme Aa GUCTe NPeKUHynM curHan.
Kopak 4 OkpeHuTe gyrmag y nornoxaj ,uCKrby4eHo”.

Kako pa otkaxerte: PyHKumje cata

Kopak 1 . .
P @ — npuTUCKajTE Y3acTOMHO 40K CMMBOS (hyHKLMje caTa He NoYHe Aa Tpenepu.

Kopak 2 —_
MputucHuTe 1 3agpxuTe: — .

®yHkuuja cata he ce UCKIbYUYUTU HAKOH HEKOMUKO CEKYHAM.

9. KOPNWHRHEHE MNMPUBEOPA

cnpeyaBajy npeBpTame. Y3aurdyTta usuua
/\ YNO3OPEHSE! OKO monuue crnpeyasa knu3ake nocyha Ha
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonuuwn.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbewa Takohe

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy usmehy Bofjuua Ha Hocady pe-
LUeTKe U BOAMTE padyHa Aa Hoxwuue Byay oKpeHy-
Te Hagone.
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Mnex 3a nevewe / [ly6oku Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady pelleT-
Ke.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 BeHTtunatop 3a xnahewe

Kaga anapat pagw, BeHTUnaTop 3a xnahewe
ce ayTomaTCKu yKIbydyje kako 61U xnaguo
NoBpLUMHe anapara. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNATop 3a xnaherwe Moxe [a HacTasu
[a paav [oK ce anapart He oxnagu.

11. KOPUCHW CABETU

®

[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

11.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyeHem
OBa pepHa Uma neT HMBOA peLUEeTKe.

M36pojTe nonoxaje peluetke, MOYEB Of OHE
Hajbnke OHY pepHe.

Bawwa pepHa moxga nede Ha gpyraynju
Ha4uH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje
nocegosanu.

Meyere konayva

HewmojTe aa oTBapate BpaTta pepHe npe Hero
wTto npohe 3/4 nopelueHor BpemeHa 3a
neyeme.

AKo KopucTUTe [Ba nnexa 3a neyewe
MCTOBPEMEHO, OCTaBuTe jefjaH npasaH H1BO
n3meny wunx.

KyBawe meca n pube

Kop npunpeme Beoma MacHe xpaHe
Kopuctute gybokm nnex kako macHoha He 6u
Kanana rno pepHu 1 Hanpasuna TpajHe Mprbe.
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10.2 Be3begHOCHU TepmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe nnu HemcnpasHU
AenoBu MOry fOBECTU A0 OnacHor
nperpeBara. [Ja 6u ce oBO cnpeynno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NoHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kaf TemnepaTtypa onagHe.

OctaBuTte Meco Aa cToju oko 15 muHyTa npe
Hero LUTO ra uceveTe Aa cok He 61 ncLypeo
U3 Hoera.

[la TokoM neyersa Ha poLLTUIBLY He Bu Buno
npeBuLLEe AMMa Y pepHU, JoAajTe Mano Boae
y ay6oku nnex. [a 6ucte cnpeunnu
KOHAEH3auujy Avma, fofajTe BoAe CBaku nyT
Kaf ce oCyLUW.

Bpeme KyBama
Bpewme kyBama 3aBucK of BpCTE XpaHe,
HEeHE KOH3UCTEHLM]E N KOMUYMHE.

Y noyeTky, Hagrneaajte y4nHak ToKom
KyBatba. [TpoHafuTe Hajborba nogelaBama
(TemnepaType, BpeMeHa KyBarba UTA.) 3a
kopuwheHo nocyhe, peuenTe n KONUYMHE Kaj,
KopucTute oBaj ypeha;.



11.2 BnaxHo neyere y3 BEHTUI. - penopy4eHu npudop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTty Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mnex 3a nuuy

Mocyaa 3a neyerwse

Mana nocypaa 3a
neuetwe

Mnex 3a donaH

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm

MpeyHunk 26 cm

TamaH, HepednekTyjyhn

Kepamuykun
MpeyHunk 8 cm,
BUcHHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhn

[MpeyHunk 28 cm

11.3 BnaxHo neyeme y3 BEHTUI.

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapkaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Yy

Tabenu y HacTaBky.

¥ o= I
\ Lru
(°C) (MUH)

Cnartke 3emnyke, 12 nnex 3a nevewe unu nocyaa 175 3 40 - 50

Komaga 3a ckynrbamwe macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45
3a cKynrbake macHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelleTkacTta nonuua 180 2 45-55

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 45 -50
3a ckynrbamwe macHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyge Ha pewet- 190 3 45 -55
KacToj nonuuu

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha peweTkactoj 180 2 35-45
nonuum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a nevewe Ha pewet- 170 2 35-50

Topuja KacToj nonvum

MowwupanHa puba, 0,3 nnex 3a neyere UK nocyaa 180 2 35-45

kg 3a CKynrbamwe macHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 3 25-35
3a ckynrbame macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peweTkactoj 170 3 30-40

kg

nonuuu
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¥ = I
\ o
(°C) (MUH)

MowwupaHo meco, nnex 3a neyewe Unu nNocyaa 180 3 35-45

0,25 kg 3a ckynrbamwe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 3 40-50
3a cKkynrbake macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 150 2 30-45
3a ckynrbake MacHohe

Konauun-makaponu, 20 nnex 3a nevewe unv nocyaa 180 2 45 -55

komapaa 3a ckynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a nevewe Unv nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbamwe macHohe

CnaHo neuuBo, 16 ko- nnex 3a nevewe unu nocyaa 170 2 35-45

Maga 3a CcKynrbamwe macHohe

Kekc o cvunkaBor Te-  nnex 3a neyetbe unu nocyga 150 2 40 - 50

crta, 20 komaga 3a cKynrbake macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbake MacHohe

Mosphe, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45

6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynmbawe MacHohe

BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 35-45

omnet nonuum

MepguTtepaHcko nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 4 35-45

nosphe, 0,7 kg

3a cKynrbamwe macHohe

11.4 Uudbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

TectoBu npema ctangapay |IEC 60350-1.

X B

O ®

(°C) (MuH)
CutHu ko-  KnacuyHo Mnex 3a 3 170 20-35
nauu, 20 no nevewse neyewe
nnexy
CutHn ko-  TMevetrbe y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
nayn, 20 N0 paBHU BEHTUN Neyere
nnexy
Cuthn ko-  lMeyerse y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
nayun, 20 N0 paBHU BEHTUN Neyere
nnexy
Mutacja-  KnacmyHo Pewetkacta 2 180 70-90

6ykama, 2 nevyewe
nnexa @20
cm

nonvua
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\/ == P « E
\ C] o
(°C) (MuH)
Mutacja- MMeyere y3 PeweTkacta 2 160 70-90 -
6ykama, 2 ~ paBHW BEeHTUN nonuua
nnexa @20
cm
Hemacha KnacuyHo Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT neyewe nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOpTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpejte
GuckeUT paBHV BEHTUN  nonuvua pepHy y Tpajawy oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTY @ 26
cm
HemacHa Meuere y3 Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT paBHV BEHTUN  nonuvua pepHy y Tpajary oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTYy @ 26
cm
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh paBHV BEHTUN  Neyere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konauvh paBHV BEHTUN  Neyere
LLikoTckmn KnacuyHo Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konauunh nevyere neyewe
TocrT, 4-6 pun PeweTtkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
komaga nonvua pepHy y Tpajatby o4
10 MUH.
[oBeha pun Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueTkacty
nroeckasu- nonwvua, no- nonuuy Ha 4eTBpTH
ua, 6 koma- cypa 3a HVBO 1 nocyay 3a
naa, 0,6 kg CKynrbame ckynrbawe macHohe
MacHohe Ha ApYyrv HUBO PEpPHE.

OKpeHuTe xpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpejte
PepHy y Tpajatby oA
10 MUH.

12. HE'A N YNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

<

Mpenru Aeo ypehaja ouMCTUTE UCKIBYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOAOM 1 Gnarum getepyeHTom. OuncTuTe U NpoBepUTE 3anTUBKY BpaTa OKO OKBUPA YHY-
TpaLLHOCTK.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLUMHa.

CpencTBa 3a

dneke ounctute bnarum AEeTEepPLIEHTOM.

ynwhewe
A YHyTpalHocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
— Y| ApYyrv ocTaum Mory npoy3pokoBaTu noxap.
Y anaparty unv Ha CTakneHum nnoyama Ha Bpatma moxe Aohu 4o KOHOEH30Baka Bnare.
[a 6ucte cmamwunn koHAeH3auvjy, nyctute anapat aa pagy 10 MuHyTa npe KyBawa. He
CeakogHeBHa  “YBajTe XpaHy y anapaty ayxe oa 20 munyTa. Mocne ceake ynoTtpebe, yHyTpaLuHOoCT ype-
ynotpeba Raja ocylunTe NCKIbYYNBO Kprom of Mukpogubepa.

©y
c24

HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nubop 1 octaBuTe ra ga ce ocym. Kopuctute unc-
KIby4MBO Kpny o MyKkpodubepa ca mnakom Boaom u bnarum aetepyeHtom. He nepute go-
[aTHy onpeMy Y MallunHK 3a npate nocyha.

Mpu6op

He uuctute AoaaTHy onpemMy ca HenenrbMBoM NOBPLUMHOM a6p83I/IBHI/IM CpencTBoOM 3a 4uLl-
hetbe n owTpum npeameTmma.

12.2 Kako pa ouuctute: Yayorbewa

Y YHYTpaLH0

CcTn

OuncTute yaybrbewa y yHyTpaLuHoCcTh ga
6ucTe YyKNoHUNM npeocTane Hacnare
KameHLia HaKoH KyBaka Ha napwu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Cunajte: 250 ml 6enor cupheta y OcraBuTe ga cuphe pacTBopu Ha- OuncTuTe YHYTPaLLHOCT TOMMOM
yaybreeme y yHyTpawhocT. Kopu-  cnare kameHua Ha TemenpaTtypu BOJOM U MEKOM KPMOM.

cTuTe pacTeop of 6
MKaKBUX JoaaTtaka.

% cupheta 6e3  npocTopuje y Tpajary o 30 MUHY-
Ta.

3a dyHkumjy: Meverse y3 pasHu BeHTunatop MITYC ynctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 umknyca kyBarba.

12.3 Kako pa naBagute: Hocaun

peleTke

M3BaguTe noapLuke pelleTaka ga bucre

OUUCTUNW PEPHY.
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Kopak 1 VckrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaau.

Kopak 2 V3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke pe-
LeTke 13 6oyHor 3uaa.
Sl

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe-
LweTke 13 6oOYHOT 3uaa U YKIoHWTE ra.

Kopak 4 MocTaBrbarbe WrHa 3a NoApLUKY pe-
LeTKe BpLUM ce 06pHyTUM pefocne-
oM.

KnuHoswu Ha Teneckonckum BoRuuama
Mopajy BUTK OKPeHYTM ka NpeaH0j
CTpaHu.

12.4 Kako pa kopuctute: Ynwhewe
BOAOM Kopak 3 Mopecute Temnepatypy Ha 90°C.

OBaj noctynak ynwhera KopucTu Briary Kako Kopak 4 Ocrasute aa nehxuua pagu 30 MUH.
61 ce 13 nehHuLe yknoHune 3aocTane
yecTue macHohe un xpaHe.

Kopak 5 WckrbyunTe pepHy.

Kopak 6 Cavekajte ga ce nehHuua oxnagu. Ocy-
LUNTE YHYTPALLHKOCT MEKOM KPMOM.

Kopak 1 CvnajTe Boay y yaybreeme y yHyTpaLu-
woctu: 200 ml.

Kopak 2

Mopecute hyHKUWjy:
MpuTtucHuTe: .

12.5 Kako ga cknHete n MoHTupare: Bpara

Bparta nehHuue nmajy aBa ctakneHe nnodve. Bpata nehHuue n yHyTpallky CTakneHy nriovy
MOXeTe [a YKIoHUTe Aa Bucte nx ouncTmnu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npoYnTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawake 1 noctaBrbake Bparta’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnova.

Kopak 1 [MoTnyHo oTBOpPMTE BpaTa U yxBatute obe
Luapke.
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Kopak 2 MogurunTe 1 noByunTe GpaBuLie AOK He
KIUKHY.

Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue Jo nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOT nonoxaja. 3aTum noaurHnTe
1 noByLmMTe Aa GUCTe YKIOHWUNW BpaTa 13 ne-
Xuwra.

Kopak 4 Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLWHMW.

Kopak 5 MpuTncHuTe oksup Bpata (B) ca o6e cTpaHe
ropwse vBULE Ka yHyTpa Aa bucte otnyctunm
CTe3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6 MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpepd Aa bucte ra
YKMNOHUNN.
Kopak 7 YXBaTuTE CTaKIeHe Nroye 3a ropky UBuLy u

NaXJbMBO NX N3BYLMTE Harope. YBepuTe ce
[a cy cTakneHe nmno4ye UCKNU3Hyne Ao Kpaja

13 Hocauva.

Kopak 8 OuuncTtuTe cTakneHy nnody BOAOM 1 canyHULoMm. MaxrbmBo ocylumTe ctakneHe nnodve. He nepute
CTakrneHe nnoye y MallvHM 3a npawe cyaoBa.

Kopak 9 HakoH ynwwhetrsa, noctaBuTe cTakrneHy nnodvy u Bpata nehHuue.

AkoO cy BpaTa UCMpaBHO NocTaBrbeHa, YyheTe Knuk Npunvkom 3aTeapara 6pasuua.

OpwTamnaHa 3oHa Tpeba aa 6yae okpeHyTa ka yHy- A
TpaLLH0j CTpaHM BpaTta. HakoH noctaerbara npose- :\
puTe [a nNoBpLUMHA OKBMPaA CTakneHe nrove Ha oa- D
LUTaMnaHoj 30HM Huje rpyba Ha [oamp. e

Kapa ce ucnpaBHO NocTasw, OKBUP BpaTa KIMKHe.
MpoBepuTe fa nu CTe YHyTpalLlkby CTakreHy nrovy
MPaBUITHO MOCTABMIN Ha NeXWLITA.
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12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y
Kpry Kako GuCTe Cripeymnnin caropeBare
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cadekajte ga ce

pepHa oxnagw.

MckmbyunTe yTukad kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTu4HULE.

[HO yHYTpaLLHOCTN pepHe Npekpuj-
Te Kpnom.

3agma cvjanuua

Kopak 1 OkpeHwnTe cTakneHn nokronatw Aa 6yucte ra yKnoHunu.

Kopak 2 OuncTuTe cTakneHu noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je otnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBWTe cTakneHu noknonay,

13. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 WTa y4ynHnTH aKo...

Y cBuM cryyajeBuMa Koju Hucy obyxsaheHu
OBOM Tabesnom, KOHTakTupajTe ca
oBnalwheHM CEpPBUCHUM LIEHTPOM.

Mpo6nem

MpoBepure...

MehHuua ce He 3arpesa.

Ocurypau je nperopeo.

3anTtuBka BpaTa je owTe-
heHa.

Hewmojte kopuctutun neh-
Huuy. KoHTakTunpajte
osnawheHn cepBuCHU
LeHTap.

Ha avcnnejy ce npukasy-
je ,12.00".

[owno je o HecTaHka
cTpyje. NMopecute poba
naHa.

Llypetbe Boge u3 yay6-
rbetba Y YHYTPaLUHOCTU.

Y yay6rbetsy y yHyTpalLl-
HOCTU MMa MPEBHLLE BO-
ae.

Mpobnem MpoBepure...

WcnyHunu cte yay6rbe-
b€ Y YHYTPaLLUHOCTU pep-
He BOAOM.

HesapoBorbasajyhu
yumnHak pyHkuumje:
Meyetbe y3 paBHU BEHTU-
natop MJycC .

Jlamna He pagw. Ilamnuua je nperopena.

13.2 Nopauu o cepBUcUpamy

YKonuko He moxeTe camu Aa npoHahete
peluene npobnema, obpaTuTe ce npoaasLy
unun osnawheHom CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHN CePBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NIoYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Mnoyunua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTUKama Hanasm ce Ha NpefHoj
CTpaHu OKBMpA YHYTPaLLH0CTY anapara.
HemojTe yknamaTty nnoymLy ca TeXHUYKUM
KapakTepucTMkama 13 yHyTpaLlH0CTH
anapara.
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MpenopyyyjeMo Bam Aa oBAe 3anuuieTe
noparke:

MpenopyyyjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe
noparke:

Mopen (MOD.) Cepujckn 6poj (S.N.) i,

Bpoj nponssoaa (PNC)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumje o nponsBoay v NUCT ca uHpopmaumjama o nponsBoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-au3ajHy un o3Hauyerwy eHepreTcke
ecmkacHocTH

Hasue gobasreaya Electrolux
KODEH70X 949499046
MpeHtudmrkauyuja mogena KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM 95.3
Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, yobrYajeH pe-
KUM

0.93 kWh/uumknycy

MoTpolwka eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEHEM, Pexum ca gop-
cupakem BeHTUnaTopa

0.81 kWh/uyuknycy

Bpoj wynrenHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JaunHa 3Byka

721

Twn pepHe YrpapHa pepHa
EOD5H70X 29.2 kg
Maca KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u
rPUNOBK — NOCTYNLM 33 MepPeHe yUMHKa.

14.2 Ywtepna eHepruje

XpaHe.

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa ywreamTe enekTupyHy
€Heprujy TOKOM CBakOAHEBHE npunpeme

YBepuTe ce fa Cy BpaTa anapara 3aTBopeHa

kapa anapat pagu. He otapajte Bpata
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anapara CyBuLLEe YEeCTO TOKOM KyBah-a.
OppkaBajTe 3anTMBKY Bpata YMCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspiheHa

Ha CBOM MecCTY.

Kopuctute meTtanHo nocyhe 3a kyBawe aa
OvcTte noBehanu ywiteny eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBarte

nehHuLy npe KyBakba.



[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKo jena.

KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKLMje KyBarba
Ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnota

Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBare he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMnoTy
y anapary.

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

/Y
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To.

[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeVHe 1 by ACKOr
30paBrba Kao Uy peunknmpary oTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OpapxaBame XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrtane
TONMOTE oApXKanu ToNnoTy obpoka.

BnaxHo neyer-e y3 BeHTUN.
dyHKUMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom i
HeMojTe 6aLaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKknupame 1nu ce obpaTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny

uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do

nich mohli v buducnosti nahliadnut.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb
» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
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spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mbézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky

ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

2.1 Montaz
Minimalna vyska kuchyn- 590 (600) mm
& VAROVANIE! skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou
Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len doskou)
kvalifikovana osoba. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
* Odstraiite vSetky obaly. =~ , Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte. Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
« Dodrziavajte pokyny na indtaldciu dodané | '@
so spotrebicom. Vyska zadnej asti spotre- 576 mm
* Vzdy davajte pozor, ak presuvate bica
spotvrfebl_c, pretoze J? taZky: VZdy , Sirka prednej Casti spotre- 595 mm
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu bica
obuv. — — -
*  Spotrebi¢ netahajte za rukovét. Sirka zadnej Casti spotrebi- 559 mm
+  Spotrebi¢ naintalujte na bezpe¢né a ca
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na Hibka spotrebi¢a 569 mm
inStalaciu. Hibka 20bud . 8
Dodrziavajte pozadovand minimalnu @ zabudovaneno spo- mm
R s RS iy trebica
vzdialenost’ od inych spotrebiCov a
nabytku. Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
+ Pred namontovanim spotrebica kami
skoptrp}ulte, ¢i sa dvierka spotrebica Minimélna velkost' vetracie- 560x20 mm
otvaraju bez odporu. ho otvoru. Otvor umiestne-
» Spotrebic je vybaveny elektrickym ny na spodnej zadnej stra-
systémom chladenia. Ten musi byt ne
napajany z elektrickej siete.
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Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku

su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

» Vidy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani

predlZzovacie kable.
» Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica treba

vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

» Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod

spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka

horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢€asti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastréke. ;

» Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:

ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete

na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-

bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Informacie o kablovej Casti najdete na
typovom stitku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)

Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.
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+ Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horuceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

» Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spOsobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Priinstalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po¢as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mozu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.
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« Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej uc¢innosti G.

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.



» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

I\ VAROVANIE! 3.1 Zabudovanie

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti. uvou-l-ub e www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

3

I
|
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3.2 Upevnenie rury k linke

4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

=
ZZ1N
2] é o o]

4.2 Prislusenstvo

* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac¢ sa vysunie.
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Ovladaci panel

Ovladac¢ funkcii ohrevu
Lampa napajania / symbol
Displej

Otocny ovladac (teploty)
Ukazovatel / symbol teploty
Para Plus

Ohrevny prvok

E] Osvetlenie

Ventilator

Reliéf dutiny - Zasobnik na Cistenie vodou
ZasUvacia lista, odstraniteina
Urovne rostu v rare

BRREOEN

* Hiboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
+ Teleskopické listy ;
S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.



5.2 Senzorové polia / Tlacidla

Nastavenie ¢asu.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

O
+

Nastavenie ¢asu.

Zapnutie a vypnutie funkcie Teplovzdu$né pecenie PLUS.
5.3 Displej
A B A. Casové funkcie
| B. Casovac
SEN) gu— M u g
A RE-aT
I
-— - -

-l

1

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Pred prvym pouzitim

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

=)

X
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
Nastavte hodiny Ruru vycistite Prazdnu raru predhrejte

+, — - stlacte, aby ste na-
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’

a hodiny budu zobrazovat'’ ¢as.

Vyberte z riry vyberateiné za- 1.  Nastavte maximalnu teplotu pre
suvacie listy a vSetko prislusen- funkaiu @
stvo.
Ruru a prislusenstvo vycistite
len handri¢kou z mikrovlakien,
teplou vodou a jemnym Ccistia- funkciu: ﬁ
cim prostriedkom. Cas: 15 min.

3. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: .

Cas: 15 min.

Cas: 1h.
2. Nastavte maximalnu teplotu pre

RUru vypnite a podkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie listy viozte do rury.
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7. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu

Krok ¢. 1 Otocenim ovladaca funkcii ohrevu na-

stavite funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte
teplotu .

Krok €. 3 Po skonceni pecenia otocte ovladace
do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Nastavenie funkcie: Teplovzdusné pecenie PLUS

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica.

Krok ¢. 1 Skontrolujte, &i je rura studena.
Krok €. 2 Priehlbinu dutiny rdry napliite vodou z
vodovodu.
@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapl-
fajte vodou pocas pecenia, ani ked je ru-
ra horuca.
Krok &.
rok¢.3 Nastavte funkciu: .
Stlacte tlacidlo: . Ukazovatel sa rozsvieti. Funguije to iba s funkciou: Teplovzdugné peéenie
PLUS.
Krok €. 4  Otocte oto¢ny ovladac teploty a nastavte teplotu.
Krok €. 5 Prazdnu raru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'.
Krok €. 6  Vlozte jedlo do rary.
Pozrite si kapitolu ,Rady a tipy"“.
Pocas s varenia neotvarajte dvierka.
Krok €. 7 ruru vypnete oto¢enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.
— stlaéte, ak chcete vypn(t riru. Ukazovatel zhasne.
Krok €. 8 Po skongeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvoinena vihkost moze spdsobit’ popaleniny.
Krok €.9  Skontrolujte, ¢i je rura studena. Odstrante zvySkovd vodu z priehlbiny dutiny rury.
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7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia

Funkcia ohrevu

Aplikacia

0

Poloha Vyp.

Rura je vypnuta.

Na zapnutie osvetlenia.

Osvetlenie rary

Na pecenie az na troch Urov-
niach a su$enie potravin.
Nastavte teplotu 0 20 - 40 °C

G

nizSiu ako pre Tradi¢né varenie.

Na pridanie vlhkosti po¢as pri-

Teplovzdusné Pe-

pravy jedal. Na ziskanie sprav-
nej farby a chrumkavej kérky po-

¢enie / Teplo- . 2 PO
vzdugné pecenie  Cas pecenia. Na zvySenie Stav-
PLUS / Cistenie natosti po¢as opatovného zo-
vodou hrievania.

Pozrite si ¢ast’ ,O8etrovanie a ¢i-
stenie”, kde najdete viac infor-
macii o: Cistenie vodou.

A

Pecenie s vyuzitim

vlhkosti

Tato funkcia je navrhnuta tak,
aby Setrila energiu pocas pece-
nia. Ked pouzijete tato funkciu,
teplota vnutri spotrebi¢a sa mé-
ze lisit’ od nastavenej teploty.
Ohrevny vykon méze byt znize-
ny. Viac informacii najdete v ka-
pitole ,Kazdodenné pouzivanie®,
Poznamky k: Pecenie s vyuzitim
vlhkosti.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

LXX)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleni-
ny a ovocia). Cas rozmrazovania
zavisi od mnozstva a velkosti
mrazenych potravin.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Na grilovanie velkého mnozstva
tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

|

Rychle grilovanie

Na pedenie velkych kusov mésa
alebo hydiny s kost'ami na jednej
urovni. Na gratinovanie a zape-
kanie.

¥

Turbo grilovanie

Na pripravu pizze. Na intenziv-
nejsie zhnednutie povrchu
a chrumkavy korpus.

Na pecenie a opekanie na jednej
Urovni rostu.

| )| § [l

Tradi€né varenie

7.4 Poznamky k funkcii:Pe€enie s
vyuzitim vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, Cast’ PeCenie s vyuzitim
vlhkosti.VSeobecné odporucania tykajuce sa
Uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost™, éast’ Uspora energie.

Casova funkcia

Pouzitie

©

Presny ¢as

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
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Casova funkcia Pouzitie

I_)l Nastavenie, ako dlho bude rdra pracovat.
Doba trvania
Q Sluzi na nastavenie odpocitavania asu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

Casomer vypnuta.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak nie je nastaveny

casovac.

+ , - stladte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny cas

Krok ¢. 1

@ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat’.

Krok €. 2

+ , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit’: Doba trvania

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rary.
Krok¢.2 Opakovane stlacte @ I_)l — zacne blikat.
Krok¢.3 + , - stladte, aby ste nastavili trvanie.
Na displeji sa zobrazi: I_)l
|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signdl a rdra sa vypne.
Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.
Krok €. 5 Otoc¢né ovladace otocte do polohy Vyp.

Ako nastavit: Casomer

Krok &.1 Opakovane stlacte @ Q - zacne blikat'.
Krok .2 + , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.
Krok é.3  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.
Krok €. 4  Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.
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Zrusenie: Casové funkcie

Krok &. 1 @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat' symbol ¢asovej funkcie.

Krok¢.2 Stlatte a podrzte tlagidlo: .

Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyce zasUvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebi¢a chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,

chladiaci ventilator méze pokracovat’
v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.
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10.2 Bezpecnostny termostat
Nespravna prevadzka rary alebo chybné
sucasti mézu spdsobit' nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu prediSlo, rura je

11. TIPY A RADY

®

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpe&nosti.

11.1 Odporuacania pre varenie

Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne rostov pogitajte od dna vnutra rary.
Vas$a rura mbze piect’ alebo zapekat inak ako
rdra, ktoru ste pouzivali predtym.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

Ak naraz pouzivate dva plechy na pecenie,
nechajte medzi nimi jednu prazdnu Uroven.

Varenie mdsa a ryb

Na pripravu velmi mastnych pokrmov pouZite
hiboky pekac, aby ste predisli Skvrnam, ktoré
mozu byt trvalé.

vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Maso nechaijte pred krajanim odpocinut’
priblizne 15 minut, aby nevytiekli Stavy.

Aby ste predili tvorbe velkého mnozstva
dymu v rure pocas pecenia, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody. Aby ste
predisli kondenzacii dymu, doplite vodu
vzdy, ked sa odpari.

Cas pripravy
Casy pripravy zavisia od druhu jedla, jeho
konzistencie a objemu.

Na zaciatku sledujte postupy a vysledky
varenia. Najdite najlepsie nastavenia
(nastavenie ohrevu, ¢as varenia a pod.) pre
kuchynsky riad, recepty a mnozstva, ked
pouzijete tento spotrebic.

11.2 Pecéenie s vyuzitim vihkosti — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka . .
8 cm priemer, 5 Tr_nava, matna
e priemer 28 cm

cm vyska

11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.
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¥ = B
\ o
(°C) (min)

Sladké pecivo, 12 ku- plech na pecenie alebo pekac¢ 175 40 - 50

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 180 35-45
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 180 45 -55

kg

Piskoétova rolada plech na pecenie alebo peka¢ 170 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢c 170 45 - 50

Sienky na zachytavanie tuku

Nékyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 190 45-55
drétenom roste

PiSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 35-45
roste

Viktériin kolaé forma na pecenie na drétenom 170 35-50
roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢c 180 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 170 30-40
roste

PoSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 180 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 180 40 - 50
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 150 30-45
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo peka¢c 180 45 -55

20 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac¢ 170 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 170 35-45

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 40 - 50

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 30-40
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢c 180 35-45

0,4 kg

na zachytavanie tuku
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= 5 Ik O

(°C) (min)
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
ta roste
Stredomorska zeleni- plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

%

B = E @&

(°C) (min)
Malé kola-  Tradi¢né vare- Plech nape- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  nie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné vare- Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- nie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkoétovy  Tradi¢né vare- Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez nie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Piskétovy  Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Droteny rost 2 a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie Eenie

376 SLOVENSKY



= k£ & O ®

(°C) (min)
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né vare- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky nie cenie
Hrianky, 4 — Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovadzi Gril Droteny rost, 4 Max. 20-30 Droteny rost viozte do
burger, pekac na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rury. V polo-

vici varenia otocte po-
krm na druhd stranu.
Ruru predhrejte na

10 min

12. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Poznamky k Cisteniu

<

Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocéenou v teplej vode
s jemnym Gistiacim prostriedkom. Vygistite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

=

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Kazdodenné
pouzivanie

Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.

V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minat pred pripravou pokrmu.
Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
handri¢kou z mikrovlakien.

=Y
c24

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym &istiacim prostriedkom. PrisluSenstvo
sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.
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12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml
bieleho octu. Pouzite maximalne 6

%-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-
pusti zvySky vodného kamena pri

Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
kou handri¢kou.

Pre funkciu: Teplovzdusné pecenie PLUS vygistite ruru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
raru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy- -
chladne. =

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich Q—f\
list od bo¢nej steny.

al

Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej
steny a listy vyberte.

Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac-

nom poradi.
Pridrziavacie koliky na teleskopickych
listdch musia smerovat’ dopredu.

12.4 Sposob pouzivania: Cistenie
vodou

Tento postup Cistenia vyuziva vihkost na
odstranenie zvyskov tuku a potravin z rary.

Krok €. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte vodu: 200

ml.

Krok ¢. 3 Teplotu nastavte na 90 °C.

Krok ¢. 4 Ruru nechajte spustent 30 minut.
Krok €. 5  Vypnite raru.

Krok ¢. 6 Pockajte, kym nebude rura studena.

Dutinu vysuste makkou handri¢kou.

Krok €. 2

Nastavte funkciu: .
Stlacte tlacidlo: .

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju dva sklenené panely. Dvierka a vnutorny skleneny panel rdry mbzete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok".
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/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Skleneny panel dvierok uchopte za horny

okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.

SLOVENSKY

379



Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte skleneny panel a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Zébna s potlatou musi smerovat k vnutornej strane
dvierok. Po instalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch
skleného panela na miestach potlace na dotyk drsny.
Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali vnutorny skleneny pa-
nel spravne do 16zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty

na ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Vypnite rdru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handriku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.
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Problém

Skontrolujte, Ci...

Rura sa nezohrieva.

Je vypdlena poistka.

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00“.

Doslo k vypadku napaja-
nia. Nastavte presny ¢as.




Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rary
vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Neuspokojivy vysledok
pecenia funkcie: Teplo-
vzdusné pecenie PLUS .

Priehlbinu vnutorného
priestoru rury ste naplnili
vodou.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
spotrebia. Neodstranujte typovy Stitok

z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena. Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Néazov dodavatela Electrolux

KODEH70X 949499046
Identifikacia modelu KODGH70TX 949499047

EOD5H70X 949499049
Index energetickej ucinnosti 95.3

A

Trieda energetickej Ucinnosti

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.81 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721
Typ rary Zabudovana rdra
EOD5H70X 29.2 kg
Hmotnost’ KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.
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14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vlhkosti

Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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: spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.



Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocCis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.
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Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace

jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite

sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Za Cis€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih

sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalaZzo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanj$a visina omarice 590 (600) mm
(najmanjsa viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
ViSina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm

¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.
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* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas€enega servisnega centra.

* Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in

elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehniéne navedbe.V pomo¢ vam je
lahko tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov
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» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.



+ Ce napravo namestite za plo$¢o
pohiStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$co pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za &igéenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljuCite iz napajanja.

Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.
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3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Pritrditev pecice v omaro

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

Nadzorna plos¢a
T ? ql ? ?? Gumb za funkcije pecice
: Lucka/simbol delovanja

Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Prikazovalnik/simbol temperature
Dodatna para
Grelnik

o] ~fefn)

=
Bl
ﬂ‘m
2] é o o]
BER

a
N«
Q
3
o
V]

Ventilator

Izboklina pecice— Posoda za CiS€enje z
vodo

Nosilec police, snemljiv
PolozZaiji polic

4.2 Pripomocki Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
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5. UPRAVLJALNA PLOSCA
5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete

nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb

izskogi.

5.2 Senzorska polja/Tipke

Za nastavitev ¢asa.

@ Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ Za nastavitev ¢asa.
) Za vklop in izklop funkcije Vro&i zrak PLUS.

5.3 Prikazovalnik

A. Casovne funkcije
B. Programska ura

A ;
|

A REAR

d

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Pred prvo uporabo

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezracevanje prostora.

—

X
1. korak 2. korak 3. korak
Nastavitev ure Ocistite pecico. Predhodno ogrejte prazno peci-
co.
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+ — _ Lritisnite za nastavi- 1. |z pecice odstranite pripomocke Nastavite najviSjo temperaturo
) priisniie ) in odstranljive nosilce resetk. . ‘z]
tev Casa. Po priblizno petih se- . . o xa za funkcijo: .
2. Pecico in pripomocke Cistite le

kundah se utripanje kon¢a, pri-
kazovalnik pa prikazuje ¢as.

s krpo iz mikrovlaken, toplo vo-
do in blagim ¢istilnim sred-
stvom.

Cas: 1 ura.
Nastavite najvi§jo temperaturo

za funkcijo: ﬁ]

Cas: 15 minut.
3. Nastavite najvisjo temperaturo

za funkcijo:
Cas: 15 minut.

I1zklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk poloZite v pecico.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcija pecice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature .

3. korak Po koncu pecéenja obrnite gumbe v po-

loZaj za izklop, da izklopite pecico.

7.2 Nastavitev funkcije: Vroci zrak PLUS

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost opeklin in $kode na napravi.

1. korak Prepric¢ajte se, da je pecica hladna.
2. korak Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
V vboklino pecice lahko natocite naj-

vec 250 ml. Vbokline pecice ne polnite

ponovno med peko ali ko je pecica vr-

oca.
3. korak Nastavite funkcijo: ),

Pritisnite: . Zasveti indikator. Deluje samo s funkcijo: Vro€i zrak PLUS.
4. korak Obrnite upravljalni gumb za nastavitev temperature, da nastavite temperaturo.
5. korak Predhodno segrevajte prazno pecico 10 minut, da ustvarite vlago.
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6. korak Postavite hrano v pecico.
Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.

Med pecenjem ne odpirajte vrat pecice.

7. korak Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop za izklop pecice.

— pritisnite za izklop pecice. Indikator ugasne.
8. korak Po koncu izvajanja funkcije vrata previdno odprite. Spro$¢ena vlaga lahko povzro¢i opekline.
9. korak Prepricajte se, da je pecica hladna. 1z vbokline pecice odstranite preostalo vodo.

7.3 Funkcije pecice

Funkcija peci-
ce

Aplikacija

0 Pecica je izklopljena.

Polozaj izklopa

Za vklop luci.

Osvetlitev

Za soc¢asno pecenje na do treh
viSinah pecice in suSenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20—40
°C nizje kot pri funkciji Gretje
(f\) zgoraj/spodaj.
\I/ Za dodajanje vlage med pripravo
Vrodi zrak / Vrogi hrang. Zagotoyite pravo E)ar\(o in
zrak PLUS / Gigge- hrustljgvo slforjo med pecenjem.
nje z vodo Z_a vecjo sonost med pogreva-
njem.
Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje
in ¢isCenje« za dodatne informa-
cije o: Aqua Clean

Ta funkcija je namenjena varce-
vanju z energijo med pecenjem.
Ko uporabljate to funkcijo, se
lahko temperatura v napravi raz-
likuje od nastavljene temperatu-
re. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije
si oglejte poglavje "Vsakodnev-
na uporaba", Opombe: Vlazno
pecenje.

Al

Vlazno pecenje

Za peko tort s hrustljavim dnom
in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj

Za odtaljevanje hrane (zelenjave
oo in sadja). Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti za-
mrznjene hrane.

Odtaljevanje
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Funkcija peci- Aplikacija
ce
—_— Za peko tankih kosov velike koli-
yov . . . .
¢ine jedi in za popekanje kruha.
Hitri zar

Za pecenje velikih kosov mesa
ali perutnine s kostmi na eni visi-
ni. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

<]l

Infra pecenje

Za peko pice. Za mo¢no zapece-
nost in hrustljavo dno.

|

Funkcija pice

Za peko in peenje mesa na
enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/
spodaj

7.4 Opombe:Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, Var€evanje z energijo.



8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Uporaba
@ Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.
Ura
I_)l Za nastavitev trajanja delovanja pecice.
Trajanje
Q Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. To

Odstevalna ura funkcijo lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

@ — utripa, ko pecico prikljucite na elektricno omrezje, e pride do izpada elektricne energije ali ko programska

ura ni nastavljena.

+ , - pritisnite za nastavitev ¢asa.
Po priblizno petih sekundah se utripanje kon¢a, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Sprememba: Ura

1. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte za spremembo Casa. @ — zacne utripati.

2. korak —_ L L
ora + s — pritisnite za nastavitev Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje konca, prikazovalnik pa prikaze ¢as.

Nastavitev: Trajanje

1. korak Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. korak
ora @ — ponavljajoce pritiskajte. |_)| - zacne utripati.

. korak J— I ) .
3. kora + , — pritisnite za nastavitev trajanja.

Na prikazovalniku se prikaze: I_)l

|9| — utripa ob poteku nastavljenega ¢asa. Oglasi se zvoéni signal in pecica se izklopi.

4. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

5. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak @ — ponavljajoce pritiskajte. Q — zacne utripati.
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Nastavitev: Odstevalna ura

2. korak + , - pritisnite za nastavitev ¢asa.

Funkcija se samodejno zaZene po petih sekundah.
Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi zvoéni signal.

3. korak Signal lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. korak Obrnite gumbe v polozaj za izklop.

Preklic: Casovne funkcije

1. korak @ — pritiskajte, dokler ne zacne utripati simbol ¢asovne funkcije.

2. korak Pritisnite in drzite: .
Casovna funkcija se po nekaj sekundah izklopi.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

®

Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Priporocila za pec€enje
Pecica ima pet polozajev resetk.
Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Pecenje ali prazenje v vasi pecici je lahko
drugacno od nacina v vasi prejsnji pecici.
Peka peciva

Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
nastavljenega Casa za pecenje.

Ce uporabljate dva pekada hkrati, naj bo med
njima en prazen nivo.

Priprava mesa in rib

Za zelo mastna zivila uporabite globok pekac,
da preprecite nastanek madezev v pecici, ki
so lahko trajni.

10.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

Meso pred rezanjem pustite priblizno 15
minut, da sok ne izteCe.

Ce zelite med peéenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreCevanje
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste jedi, njene
konsistence in koli¢ine.

Sprva nadzorujte delovanje med pripravo
jedi. Izberite najboljSe nastavitve (nastavitev
gretja, ¢as kuhanja itd.) za vaso posodo,
recepte in koli¢ine, ko uporabljate to napravo.

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Peka¢ za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

SLOVENSCINA 395



11.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = (ST
\ Lru
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 175 3 40 - 50
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 180 2 45 -55
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Cokoladni kola¢ z les- Pekad ali prestrezna posoda 170 2 45 -50
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 190 3 45-55
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 35-45
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 35-50
pecenje
Posiranariba, 0,3 kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 170 3 30-40
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 40 - 50
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 150 2 30-45
Makaroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 45-55
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Zelenjava, poSirana,  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omle- Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
ta pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-45

va, 0,7 kg
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11.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe- Vroci zrak Peka¢ za pe- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza zape- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
Cenje @ 20
cm
Jabol¢na Vro¢i zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @ 26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vro¢i zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vroci zrak Peka¢ zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 4-6  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
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(°C) (min)
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Cistilna sredstva

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom. Ocisti-
te in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Madeze odcistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
Zar.

[

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

Vsakodn::vna minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
uporaba
'so dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
& Vso dodat pl Cistite p ki uporabi in pustite, d posusi. Uporabit krp
*, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-
W nem stroju .
Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
Pripomoki trimi predmeti.

12.2 Postopek ciScenja: Izboklina

pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.
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1. korak 2. korak 3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v vboklino  Kis naj 30 minut pri temperaturi oko- Notranjost pecice odistite s toplo vo-
pecice. Uporabite najve¢ 6-odstotni  lja raztaplja ostanke apnenca. do in mehko krpo.
kis brez dodatkov.

Za funkcijo: Vro€i zrak PLUS odistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev
resetk

Pred zaCetkom CiSCenja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se .
ohladi.
2. korak Spredniji del nosilca reSetke povlecite Q—f\
stran od stranske stene.
Ei
3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite. ‘
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem (0]
zaporedju.
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- 1
dilih morajo biti obrnjeni napre;j.
! ) pre] \_ T~
[l NS>
12.4 Uporaba: Ciséenje z vodo
Ta postopek ¢ig&enja uporablja viago za 3. korak Nastavite temperaturo na 90 °C.
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in 4. korak Pecica naj deluje 30 minut.
hrane iz pecice.
ane iz pecice 5. korak I1zklopite pecico.
1. korak V vboklino pecice nalijte vodo: 200 ml. 6. korak Pocakajte, da se pecica ohladi. Notra-
njost obriSite do suhega z mehko krpo.
2.korak \ astavite funkeijo: (@) (@]
Pritisnite: .

12.5 Odstranjevanje in namesc¢anje: Vrat
Vrata pecice imajo dve stekleni plos¢i. Za ¢iS¢enje lahko snamete vrata pecice in notranjo
stekleno plos¢o. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Pecice ne uporabljajte brez steklenih plosc.
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1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.

2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.
3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega

polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem

robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak Drzite stekleno ploS¢o vrat za zgorniji rob in
jo previdno izvlecite. Poskrbite, da steklene
plo$ce povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak Steklene plosc¢e ocistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih plo$¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
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9. korak

Po ¢is¢enju namestite stekleno plo$co in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameééena, boste pri zapiranju zapahov zaslidali klik.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti notranjosti
vrat. Po namestitvi se prepricajte, da povrsine natisa
na okvirju steklene plos¢e niso hrapave na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a vstavljena
na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko Zarnico vedno prijemaijte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to
razpredelnico, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

Problem

Preverite naslednje:

Pecica se ne segreje. Pregorela je varovalka.

Problem

Preverite naslednje:

Tesnilo vrat je poskodo-
vano.

Ne uporabljajte pecice.
Obrnite se na pooblasc¢e-
ni servisni center.

Na prikazovalniku se pri-
kaze ,12.00".

Pri$lo je do izpada napa-
janja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline
pecice.

V vboklini pecice je pre-
vec vode.

Prihaja do nezadovoljive
ucinkovitosti kuhanja
funkcije: Vroci zrak
PLUS.

Vboklino pecice ste na-
polnili z vodo.
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Problem Preverite naslednje:

Lu€ ne deluje. Lug je pregorela.

13.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razreéiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe.

Plo&cica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
PloScCice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna $tevilka (PNC)  ....cooviiiiiiiee e

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju

Ime dobavitelja Electrolux
KODEH70X 949499046
Identifikacija modela KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obiajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.81 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.
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Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varCevanje z energijo.



Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznac¢enih s

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob&inski urad.
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
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sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nios de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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« ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

 Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

* Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccioén y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
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Altura minima del armario 590 (600) mm
(Altura minima del armario

debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm

del aparato




Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacioén eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para ver la seccion del cable, consulte la
potencia total indicada en la placa de
caracteristicas.También puede consultar la
tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.
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No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones o de dafios en el

aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

humedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
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* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras



aplicaciones y no son adecuadas para la

iluminacioén de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

2.7 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Y
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

BBEA
(=]

N
-

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

» Parrilla/sartén para asar

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El

mando sale del alojamiento.

5.2 Sensores / botones

EERCOREEEOENE

S

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Piloto/simbolo de alimentacion
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura
Vapor plus

Resistencia

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad- Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

Carriles telescépicos

Con los carriles telescopicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

Para ajustar la hora.

Para ajustar una funcién de reloj.

Para ajustar la hora.

Bl+|O

Il

Para activar y desactivar la funcion Turbo PLUS.
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5.3 Pantalla

-

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Antes del primer uso

A. Funciones del reloj
B. Temporizador

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala

esté ventilada.

Paso 1

X

Paso 2

—

555

Paso 3

Ajuste el reloj

Limpie el horno

Precaliente el horno vacio

1. -pulse +_ para ajustar la
hora. Después de unos 5 se-
gundos, el parpadeo cesa y la

pantalla indica la hora ajustada.

Retire todos los accesorios del 1.
horno y carriles laterales extrai-
bles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

2.
rios solo con un pafio de micro-
fibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

3.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcién: E]
Tiempo: 1 h.

Seleccione la temperatura ma-
xima para la funcion: ﬁ
Tiempo: 15 min.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcion: .

Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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7.1 Cémo ajustar: Funcion de
coccion
Paso 1 Gire el mando del horno para seleccio-
nar una funcién de coccion.
Paso 2 Gire el mando de control para seleccio-
nar la temperatura .




Paso 3

Al terminar la coccién, gire los mandos
hasta la posicién de apagado para apa-
gar el horno.

7.2 Ajuste de la funcién: Turbo PLUS

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir quemaduras o danar el aparato.

Paso 1 Asegurese de que el horno esté frio.
Paso 2 Rellene el gofrado de la cavidad con
agua del grifo.
La capacidad maxima del gofrado de
la cavidad es de 250 ml. No rellene el
gofrado de la cavidad durante la coccion
ni con el horno caliente.
Paso 3 Seleccione la funcién: @.
Pulse: . Se enciende el indicador. Solo funciona con la funcion: Turbo PLUS.
Paso 4 Gire el mando de temperatura para programar la temperatura.
Paso 5 Precaliente el horno vacio durante 10 minutos para crear humedad.
Paso 6 Coloque la comida en el horno.
Consulte el capitulo "Consejos".
No abra la puerta del horno durante la coccién.
Paso 7 Gire el mando de las funciones de coccidn hasta la posicion de apagado para apagar el horno.
- pulse para apagar el horno. El indicador se apaga.
Paso 8 Cuando haya terminado la funcién, abra la puerta con cuidado. La humedad liberada puede causar
quemaduras.
Paso 9 Asegurese de que el horno esté frio. Retire el agua restante del relieve del interior.

7.3 Funciones de coccion

Funcién de Aplicacion

coccion

0

El horno esta apagado.

Posicién de apa-

gado

Para encender la luz.
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Funcion de Aplicacion Funcion de Aplicacion

coccion coccion
Para hornear en hasta tres posi- —— Para asar al grill pequefias can-
ciones de parrilla a la vez y para tidades de alimentos en grandes
secar alimentos. cantidades y tostar pan.
Ajuste la temperatura entre 20 y Grill Rapido

40 °C menos que para Coccion

convencional.
(ﬁ;) Para afiadir humedad durante la
coccién. Para conseguir el color
Aire caliente / Tur- adecuado y la corteza crujiente
bo PLUS / Limpie- durante el horneado. Para au-
za con agua mentar la jugosidad al recalen-
tar.
Consulte el capitulo “Manteni-
miento y limpieza” para obtener
mas informacién sobre: Limpie-
za con agua.

— Para asar con aire caliente pie-
Y zas de carne mas grandes o
aves con hueso en un nivel de

Grill turbo parrilla. Para gratinar y dorar.
o Para hornear pizza. Para obte-
Y ner un dorado mas intenso y

— una base mas crujiente.
Funcion pizza

Esta funcion esta disefiada para

I %? I ahorrar energia durante la coc-
é cién. Cuando se utiliza esta fun-

Horneado humedo  cion, la temperatura interior del

+ ventil. aparato puede diferir de la tem-
peratura ajustada. La energia de

calentamiento puede reducirse.

Para obtener mas informacién,
consulte el capitulo “Uso diario”,

Notas sobre Horneado humedo

+ ventil..

Para hornear y asar alimentos
en una posicion de parrilla.

Coccion conven-
cional

Para hornear pasteles con base
crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior

Para descongelar alimentos
(verduras y frutas). El tiempo de
descongelacion depende de la
cantidad y el tamafio de los ali-
mentos congelados.

Xy

Descongelar

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones del reloj

7.4 Notas sobre la funcién Moist
Fan:Horneado humedo + ventil.

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventil..Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

funcion de reloj Aplicacion
@ Ajustar, modificar o comprobar la hora.
Hora
I_)l Programar la duracién del funcionamiento del horno.
Duracion
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funcion de reloj Aplicacién

Q Para configurar una cuenta atras. Esta funcién no influye en el funciona-
miento del horno. Puede ajustar esta funcién cualquier momento, incluso

Avisador si el horno esta apagado.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

@ - parpadea al conectar el horno a la corriente eléctrica si ha habido un corte de corriente o si no esta ajusta-
do el temporizador.

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Coémo cambiar: Hora

P 1 ) . . )
aso @ - pulsa repetidamente para cambiar la hora del dia. @ - empieza a parpadear.

P. 2 —_ .
ase + , - pulsa para ajustar la hora.

Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Como ajustar: Duracion

Paso 1 Programa una funcién y una temperatura del horno.
Paso 2 @ - pulsa repetidamente. |9| - empieza a parpadear.
Paso 3 + ~ - pulsa para fijar la duracion.
La pantalla muestra: I_)l
|_)| - parpadea cuando termina la hora ajustada. La sefial suena y el horno se apaga.
Paso 4 Pulsa cualquier tecla para detener la sefial.
Paso 5 Gira los mandos a la posicion de apagado.

Como ajustar: Avisador

Paso 1 ) .

@ - pulsa repetidamente. 0 - empieza a parpadear.
Paso 2 — .

+ , - pulsa para ajustar la hora.

La funcion empieza automaticamente tras 5 segundos.

Al finalizar el tiempo programado, sonara la sefial acustica.
Paso 3 Pulsa cualquier tecla para detener la sefial.
Paso 4 Gira los mandos a la posicién de apagado.
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Instrucciones para cancelar: Funciones de reloj

P 1 ) . ” ) ’
aso @ - pulsa repetidamente hasta que el simbolo de la funcion de reloj empiece a parpadear.

Paso 2 Mantén pulsado: — .

La funcion de reloj se apaga después de unos segundos.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefa muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Ventilador de refrigeracion de enfriamiento puede seguir funcionando

. . . hasta que se enfrie.
Cuando el aparato esta en funcionamiento, el q

ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
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10.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar
sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato

11. CONSEJOS
@

Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Recomendaciones de coccion
El horno tiene cinco niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

El horno puede hornear o asar de forma
diferente al horno que tenia antes.

Hornear pasteles

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 del tiempo de coccion
programado.

Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo,
mantenga un nivel vacio entre ellas.

Cocinar carne y pescado
Utilice una bandeja honda cuando cocine
alimentos muy grasos para evitar que

de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

posibles derrames o salpicaduras manchen
el horno de forma permanente.

Deje reposar la carne unos 15 minutos antes
de cortarla para que el jugo no se escurra.

Para evitar un exceso de humo en el horno
durante el asado, aflada un poco de agua a
la bandeja honda. Para evitar la
condensacion de humo, afnada agua cada
vez que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion dependen del tipo de
alimento, ademas de su consistencia y
volumen.

Al principio, esté pendiente del avance la
coccion. Averiglie los mejores ajustes
(temperatura, tiempo de coccion, etc.) para
sus utensilios de cocina, recetas y cantidades
cuando utilice este aparato.

11.2 Horneado himedo + ventil. - accesorios recomendados
Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines
Molde para base

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de didametro

11.3 Horneado humedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.
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(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 bandeja o bandeja honda 175 3 40 - 50
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
Pizza congelada, parrilla 180 2 45-55
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 170 2 45 -50
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 190 3 45 -55

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 35-45
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,3 kg
Pescado entero, 0,2  bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, molde para pizza sobre parrilla 170 3 30-40
0,3 kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 180 3 40 - 50
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 150 2 30-45
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 45 -55
mendra, 20 piezas
Magdalenas, 12 pie-  bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Verduras pochadas,  bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 180 3 35-45
Verduras mediterrd-  bandeja o bandeja honda 180 4 35-45

neas, 0,7 kg
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11.4 Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

%

—
——
uru

(°c)

O ®

(min)

Pastelillos, Coccién con-

20 unida-
des por
bandeja

vencional

Bandeja

170

20-35 -

Pastelillos, Aire caliente

20 unida-
des por
bandeja

Bandeja

150 - 160

20-35 -

Pastelillos, Aire caliente

20 unida-
des por
bandeja

Bandeja

150 - 160

20-35 -

Tarta de
manzana

Coccién con-
, 2 vencional

moldes, @

20 cm

Parrilla

180

70 -90 -

Tarta de
manzana

Aire caliente
,2

moldes, @

20 cm

Parrilla

160

70-90 -

Bizcocho

Coccién con-

sin grasa, vencional

molde pa
bizcocho
@26 cm

ra

Parrilla

170

40 - 50 Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho

Aire caliente

sin grasa,

molde pa
bizcocho
@26 cm

ra

Parrilla

160

40 - 50 Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho

Aire caliente

sin grasa,

molde pa
bizcocho
@26 cm

ra

Parrilla

2y4

160

40 - 60 Precaliente el horno
durante 10 min

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40 -

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25 - 45 -

Manteca-
dos

Coccién con-
vencional

Bandeja

3

140 - 150

25-45 -

Tostadas
- 6 trozos

, 4 Grill

Parrilla

max.

1-5 Precaliente el horno
durante 10 min
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(°C) (min)
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad

del tiempo de coccion.
Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Uso diario

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
microfibra después de cada uso.

s,
c24

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.

12.2 Cémo limpiar: Relieve de la

cavidad

Limpie el relieve del interior

Paso 1 Paso 2 Paso 3
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Vertir: 250 ml de vinagre blanco en
el relieve del interior. Use como ma-
ximo un 6% de vinagre sin aditivos.

Deje que el vinagre disuelva los res-
tos de cal a temperatura ambiente
durante 30 minutos.

Limpie la cavidad con agua templa-
day un pafo suave.

Para la funcién: Turbo PLUSIlimpie el horno cada 5 a 10 ciclos de coccién.

12.3 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
Paso 1 Apague el horno y espere a que esté A
frio. s
Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late- 7\
ral. @l
Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y
extraigalo.
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-

den inverso.

Los pasadores de retencién de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

12.4 Instrucciones de uso: Limpieza

con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza
humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el horno.

Paso 1

Vierta agua en el relieve del interior.
200 ml.

Paso 3 Ajuste la temperatura a 90 °C.

Paso 4 Deje funcionar el horno 30 minutos.
Paso 5 Apague el horno.

Paso 6 Espere hasta que el horno esté frio. Se-

que el interior con un pafo suave.

Paso 2

@l

Seleccione la funcion: -

Pulse: .

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Puede retirar la puerta del horno y el panel
interno de cristal para limpiarlo. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccién e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

ESPANOL 421



Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.
Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera

posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacion, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4 Coloque la puerta sobre un pafo suave en
una superficie estable.

Paso 5 Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6 Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7 Sujete el panel de la puerta de cristal por el
borde superior y extraigalo con cuidado.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8 Limpie los paneles de cristal con agua y jabon. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.
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Paso 9 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

La zona serigrafiada debe estar orientada hacia el la- A
do interior de la puerta. Después de la instalacion, R
asegurate de que la superficie del marco del panel de D
cristal de las zonas serigrafiadas no esté aspera al n e iﬂ
contacto. —

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal interno en los puntos de sujeciéon adecuados.

12.6 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pafo para evitar quemar los residuos de
/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafo en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Problema Compruebe que...

El horno no se calienta. Ha saltado el fusible.

13.1 Qué hacer si... La junta de la puerta estd No utilice el horno. Pén-
. X X danada. gase en contacto con el
En cualquier caso no incluido en esta tabla, servicio técnico autoriza-
por favor contacte con un Centro de Servicio do.
Autorizado.
La pantalla muestra Se ha producido un corte
“12.00". de corriente. Ajuste la ho-

ra.
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Problema

Compruebe que...

El agua se sale del gofra-
do de la cavidad.

Hay demasiada agua en
el gofrado de la cavidad.

Rendimiento de coccion
no satisfactorio de la fun-
cién: Turbo PLUS .

Ha llenado el gofrado de
la cavidad con agua.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundi-
do.

Se recomienda escribir los datos aqui:

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

Modelo (MOD):

Numero de producto
(PNC)

Numero de serie (S.N.)

ecoldgico
Nombre del proveedor Electrolux
KODEH70X 949499046
Identificacion del modelo KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049
indice de eficiencia energética 95.3
Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.81 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

EOD5H70X 29.2 kg
KODEH70X 29.7 kg
KODGH70TX 29.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccioén - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -
Métodos de medida del rendimiento.
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14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcién disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\')
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.

ESPANOL 425



NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3MiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMAULIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ovii e, 426
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKM. ..o 428
3. YCTAHOBKA. .. 431
4. OTTUC BUIPOBY ...t 433
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 433
6. MEPE[ NMEPWWM BUKOPUCTAHHAM. ..o 434
7. WWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 434
8. OYHKLUT FOOUHHUKA. ..o 436
9. BUKOPUCTAHHA MPUTALLA. ..o, 438
10. AOLATKOBI DYHKLT. ...ttt 438
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT......ooviiiiiiiiiiiiicccceeeece e 439
12. JOTMTTAL T OUNMLLEHHA. ... 442
13. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 446
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiii e 446
15. OXOPOHA OOBKHUUTA. ..o 448

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopuctyBada. BupobHuk He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKM Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBJIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epirat B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManibyTHbOMY.

1.1 be3neka giten i BpasnuBux ocid

 [litn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 0BMEXEHMMN PI3UYHUMM,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITUBOCTAMU YK
HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npunagom nuviie nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3nevyHoro
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KOPUCTYBaHHSA NpUiagom Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [litn oo 8 pokis Ta 0cobu 3 BaXKoko Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nvie 3a yMoBM, SKLLO 3HaXo4aTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSM.

* CnigkynTe 3a Tum, abu aitn He 6aBunucsa 3 npunagom .

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogarni Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaAHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npuniagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyrosyBaHHA npuniagy 4itbMu
A03BONAETLCA NuMLe Nig HarnsagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS XK.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTenbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns dhepmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

» YcTaHoBnoBaTK Uern npunag i 3amiHioBaT kabenb NOBMHEH
nuwe kBanigikoBaHun goaxiseLb.

* He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLHO.

* [lepL, HiXX BUKOHYBaTK onepaLiil 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'eqHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.

* Y pasi NOLWKOMXKEHHA eNeKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LLEHTP
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abo iHWi aHanoriyHo KBanigikoBaHi ocobun 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHNUM CTPYMOM.

MOMNMEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHS

€NEeKTPUYHMUM CTPYMOM, NepLL HibK MOYMHATM MIHATU namny,
nepeKkoHamTecs, Lo npunag BUMKHEHO.

MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI

HarpiBatoTbCs Mnig Yac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, Wwob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX €fEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBxam KOPUCTYNTECH KYXOHHUMW PYKaBULSIMU, KOSK

BUTAracTe Ta BCTaBMNSAETE akcecyapu Y nocya.

|.|.l06|/| SHATU OMOpPU MOJINYHOK, CroYaTKy NOTArHITb nepegHto

YacCTUHY OMOpPW MOSINYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONIMYOK, BUKOHAWUTE HaBeaeHY BULLE npoueaypy y

3BOPOTHIN NOCILOBHOCTI.

npunagy.

He BMKOpMCTOBYNTE NapooynLLyBay ans OYULLEHHS

He BUKOpUCTOBYIMTE ANSA OYMLLEHHS CKIAHOI MOBEPXHI

ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y meTanesi LWKpeodky,
OCKIITbKW Lie MOXe NPU3BECTM A0 NOSIBM TPILLMH Ha CKIi, Lo
MOX€E CMPUYNHUTU PYNHYBaHHSA CKNa.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ NMONEPEDXEHHS!

BcraHoBnoBaTy Leli npunaj noBMHEH
nvwe kBanidgikoBaHui daxiseup.

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BcTaHoBntoNTE 1 HE BUKOPUCTOBYTE
MOLLIKOPKEHWNIA Npunaa.

[oTpumyrTecs iHCTPYKUin 3i
BCTaHOBIEHHS, LLIO MOCTa4Yal0TbCst Pa3oM
i3 Npunagom.

ByabTe obepexHi nig Yac nepemMieHHst
npunagy, OCKINbKW BiH BaXKWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHI pykaBuYKK Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.
He TarHiTb Npunag 3a pyuky.
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BcraHoentonTe npunag y 6eanedyHomy
nigxo4saLLIoMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOraM 3i BCTAHOBIIEHHS.
[oTpumynTecs BUMOT LWOAO MiHIManbHOI
BiAICTaHi A0 iHWMX NpunagiB umn
npeameTiB.

Mepepn BCTAHOBNEHHSM Npunagy
nepekoHamnTecs, Lo Moro aAsepudra
BigKpuBalTbCs 6e3 nepeLukos.
[Mpunap ocHalLEeHO eneKkTPUYHO
CUCTEMOIO OXONOMKEHHS. BiH noBnHeH
npauoBaTy Bif [AxXepena XUBMEHHS.

MiHimanbHa BucoTa wadu 590 (600) Mm
(MinimanbHa BucoTa wadgm
nig pobo4oto NoBepxHeto)




LWvpuHa wadm 560 Mm
nnbuHa wadm 550 (550) MM
BucoTa nepeaHboi YacTuHM 594 Mm
npunagy

BucoTa 3agHbOoi YacTuUHN 576 mm
npunagy

LLinprHa nepeaHbOI YacTu- 595 mm
HW Npunagy

LLInprHa 3agHbOI YacTUHU 559 mm
npunagy

nnbuHa npunapy 569 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 548 Mm
napy

MnbuHa 3 BigkpUTUMK 1022 mm
AasepusTamu

MiHimanbHuit po3mip BeH- 560x20 Mm

TUnsainHoro oteopy. OTBIp
pO3TalLOBaHO BHU3Y 3a-
OHbOT CTOPOHU

[oBxuHa kabento XuUBneH- 1500 mm
Hs1. Kabenb poamilyeTtbes

B NPaBOMY KyTi 3aAHbOI

CTOPOHM

KpinunbHi rBnHTM 4x25 Mm

2.2 Mip’epHaHHA [0 eneKkTpoMepexi

/N\ NMOMNEPEQXEHHS!

ICHY€E PY3MK 3aliMaHHs Ta YpaKeHHs
€nNeKTPUYHUM CTPYMOM.

Yci poboTtu 3 nig’egHaHHA oo
eNeKTPoOMEpPEXi MatoTb BUKOHYBATHCS
KBanicikoBaHUM eNEeKTPUKOM.

Mpunag noBrHeH ByTu 3a3eMneHnM.
MepekoHaliTecs B TOMy, WO napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMU LAHUMU CYMICHI
3 eNeKTPUYHUMN NapameTpamm
€NeKTPOXMBIEHHS Bif Mepexi.

3aBXxaun BUKOPUCTOBYWTE NPaBUMbHO
BCTaHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.
He BukopucTOBYITE po3ranyxysaui,
nepexigHuKM  NoAoBXyBaui.

ByabTe obepexHi, abu He nowKkognTH
LiTencenbHy BUIKY Ta kabenb. AKLo
Kabenb XMBNeHHs1 NoTpebye 3amiHu,

3BEPHITLCA A0 HALLOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

e TunbHynTe, WOOG Kabenb XMBNEHHA He
TopkaBcs abo He OyB HaATO HABNMXKEHNI
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npautoe
abo gepusaTa rapsui.

* EnemeHTM 3axucCTy Bif ypaXKeHHs
€eneKkTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HATM 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnawnTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY
€MeKTPOXMBIEHHS NULLE NICNS 3aKiHYEHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKU € BifNbHWI JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMEHHS.

* He BcTaBnsmnTe BUIKY B PO3ETKY, sika
HeHafiiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTb 32 kabenb XMBMNEHHS, W06
BiOKMOUNTY Npunag 3 Mepexi. 3aBxau
BYMUKaWTe, BUTAraloun LTencenbHy
BUIKY.

*  BukopucToByliTe NnuLle HanexHi isontowdi
NpUCTpPOI, a came: NiHiNHI po3’eaHyBadi,
3anobiKHMKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKK cnig
BUKPYTUTU 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMITI0 Ta KOHTaKTOpW.

* EnektpoobnagHaHHa mae 6yTn
OCHAaLLEHUM i30110HYUM NPUCTPOEM A1s1
NMOBHOrO BiJKMOYEHHS Bif €NeKTpoMepeXxi.
3a30p MiXK KOHTaKTaMm i3011t0H40ro
NPUCTPOI0 Ma€E CTaHOBUTU HE MEHLLE
3 MM.

* Llen npunag ocHaLLeHO eneKkTPU4HUM
Kabenem i3 BUMKOI.

Tunu kabeniB gnNs BCTaHOBIEHHA abo 3aMmi-
HU ansa €Bponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasibHy NOTYXXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMY JaHnMK. Takox Lo iHpopmalito
MOXHa 3HanTn y Tabnuui:

3aranbHa NnoTyx- Monepe4Hun nepe-
HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5
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Kabenb 3a3emneHHs (3eneHnin KoBTnin)
NOBWHEH BYTM Ha 2 CM JOBLUUM, HiX
KOpuyHeBWi kabenb asn Ta HenTpanbHUin
CVHIN kabenb

2.3 KopuctyBaHHA

/\ MONEPEMXEHHA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaXKeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikalii Lboro
npunagy.

* [lepekoHariTecs B TOMy, LLIO BEHTUNALINHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

+ [lig yac po6oTu Npunagy He 3anuante
noro 6e3 Harnsaay.

*  BumwukanTe npunag nicrns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

+ bByabTe obepexHi, BiounHsioum aBepusTa
npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BUMBINbHEHHS rapsiyoro noBiTpsi.

* He npautonTe 3 npunagom, SKWo BaLdi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTYe 3
BOJOH.

* He HaTuckanTe Ha BigYMHeHi ABepusTa.

* He BukopuctoBynTe npunag sk pobouy
noBepxHto abo sk NOBEPXHIO AN
30epiraHHsa peyen.

» O6epexHo BiouMHSAWTe ABepusTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i
CNUPTOM MOXE NMPU3BECTU 1O YTBOPEHHS
CyMiLLi CAMPTY 1 NOBITPS.

*  BigunHsoun gBepuaTa, NunbHynTe, Wobu
nopsiA i3 NPUCTPoeEM He Byno mxepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOro BOTHIO.

* He knagite ycepeauHy npunagy, nopsg i3
HVMM ab0 Ha HbOro N1erko3ammMncTi
PEYOBVHN Y¥ NpeaMeTH, 3MOYEHI B
Nerko3anmMmcTux pe4yoBrHaXx.

— He cTaBTe nocys i3 BOAO
6e3nocepeaiHbO B pOSirpiTuin npunag;

— He 3anuwarvite B Nnpunagi ctpasu i
NpoayKT! 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTU
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTYBaHHS idXi;

— ©6yabTe obepexHi, Buiimatoum abo
BCTaHOBIIOKYM aKkcecyapu.

* 3HebapBrneHHs emani abo HepxxaBitoyoil
cTani He BNNMBae Ha ePeKTUBHICTb
po6oTun npunagay.

* BukopucToByiiTe rnmboke aeko ans
BUMIKaHHS TOPTIB i3 BEMUKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, WO BUAINSETLCS i3 DPYKTIB,
MOXe 3anuLiaTi CTiVKi NNSMK.

*  3aBxgu rotyiTe i3 3a4nMHEHUMHU
aBepuaTamu npunagy.

*  AKwo npunag po3milleHo nosagy
MebneBoi naHeni (Hanpuknag, ABEPUAT),
nepekoHamnTecs, Lo ABepusaTa BiaKpUTo
nig Yac po6otu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBATUCA 1M03ajy 3aKpuTorl
MebneBoi NaHeni, CNpUYMHAKYN
nogarnblue NOLWKOOXKEHHS npunaay,
Kopnycy abo nianoru. He 3akpusanTte
mMebneBy naHenb, 4OKW Npunag NnoBHICTIO
He OXONOHe MiCNsi BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornap, i YMLeHHs

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye puank TpaBMyBaHHS, NOXexi abo

MNOLUKOPKEeHHA npunany.

/\ MOMEPEMKEHHSA!
ICHy€E pU3UK MOLLKOMKEHHS Npunagy.

* LWo6 3anobirtv nowwKomKeHHo abo
3HebapBreHH0 emani, 4OTpUMyTeCs
Taknx pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
6es3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTe antomiHieBy onbry
6es3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;
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e [lepL Hi>XX BUKOHYBaTU TEXHIYHE
obcnyroByBaHHs, BAMKHITE npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIKY 3 PO3ETKU.

« [aiiTe npunagy OXOnoHyTW. ICHye pusmnk
TOrO, LLO CKISAHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

e Y pasi NOWKOAXEHHS CKNSAHUX NaHenemn
OBEpUAT crig ogpasy 3amMiHUTV NaHeni.
3BepHITbCS O aBTOPM3OBAHOroO
CEpBICHOTO LiEHTPY.

»  BbyabTe obepexHi, 3HiMaloum aBepusaTa 3
npunagy. Oeepuata Baxki!

*  PerynapHo ouuwlyiite npunag, wobu
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHI.

e BuTpiTe Nnpunag m'akoto BONOrow
raHyipkoro. 3acTocoByiTe nuiie
HelTpanbHi MuioYi 3acobu. He
BUKOPUCTOBYMNTE abpa3unBHi 3acobu,
XOPCTKi CEPBETKN AN OYULLIEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTaneBi npegmeTu.




*  SAKWOo BK KOpUCTYETECH aepo30nNsaMmn Ans
YULLEHHS AyXOBKX Wad), 060B’sI3KOBO
[OTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBedeHMX Ha ynakoBLji.

2.5 BHyTpilWHA nigcBiTka

/\ MONEPEMXEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHS eNekTpU4HNM
CTPYMOM.

+  CTOCOBHO Nnamn BCepeauHi Liboro Bupoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoAakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni ans
BMKOPWCTaHHSA Y NOOyTOBMX Npunagax 3
ekcTpemManbHUMMN i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMmu siK Temneparypa, Bibpadis,
BOOriCTb, 200 NpU3HaYeHi ANs HagaHHs
iHcbopmalii npo cTaH poboTu npunagy.
BoHW He npu3HayeHi ANs BUKOPUCTAHHS 3
iHLLIOIO METOI0 Ta He NpuaaTHi Ang
OCBITIEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpobi € mpkeperno ceiTna knacy
eHeproedekTmBHoCTI G.

* BuKOpUCTOBYITE NKLLE NAMMOYKM 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamm .

2.6 CepsBic

 [Ins peMoHTY npunagy 3sepTanTtecs 4o
aBTOPM30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

3. YCTAHOBKA

/N\ NMOMNEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHiku 6eaneku.

* BukopucToByiiTe nuiie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunizauia

/\ NOMEPEMKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs abo
3ayLUEHHS.

* o iHdopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npunagy 3BEpHITbCS OO OpraHise
MYHiLMNanbHOI BNaau.

* Big’egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XXUBMEHHSI
Onun3bKo 40 Npunagy Ta yTunisyinTe 1horo.

« [punbepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXIMBUTHN X 3a4YMHEHHS, SKLLO 4iTH,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHM OMUHATLCH
BCEpeAVHi npunagy.

Llen npoaykT no BMicTy HeGe3neuHnx
peyoBMH BigNoBigae BMMoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXeHHS BUKOPUCTaHHS
Oesiknx HebesnevyHnx pevoBuH B
€eneKkTPU4YHOMY Ta enekTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.1 BoynoByBaHHA

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,

BBEA
(=]

4.2 Akcecyapm

+ KombGiHoBaHa pewiTka
[ns nocyay, dhopm Ans BUMIYKK,
CMaKeHHS.
* [leko Ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHs TOpTIB i BiCKBITIB.
* [Oeko ans rpuns/cmaxeHHs

N
-

5. NMAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemukaui

[nsi BUKOpUCTaHHS npunagy pyuyky

KepyBaHHs1. Pyyka KepyBaHHs BUCYBAETLCS.

5.2 CeHcopHi kHonku / KHonku

EERCOREEERE

HE

MaHenb kepyBaHHs

lMepemukay yHKLi HarpiBy
Jlamna / cumBon Xu1BNEHHs
Oucnnen

Pydka perynioBaHHs (Temnepatypu)
IHankaTop / cMmBON TemnepaTypu
Mapa nntoc

HarpiBanbHuii enemeHt

Namna

BeHTunatop

3arnubuHa kamepu - Pesepsyap, L0
BMKOPUCTOBYETHLCS AN OYULLEHHSI BOOOK

OnopHa pelika, 3HIMHa
PisHi nonuub

[nsa BunikaHHS Ta cMaxeHHs abo SK Aeko
Ons 30MpaHHs Xupy.

Teneckoni4yHi cnpsAMoByBayi
TeneckoniyHi cnpsiMOBYBaui CNpOLLYOTb
BCTaBMSAAHHS Ta BUMMAHHS MOMNMNYOK.

HanawTyBaHHs yacy

HanawTyBaHHs yHKLUiT roaMHHKUKA.

+1O

HanawTyBaHHs yacy

©

Il

[ns yBIMKHEHHS1 Ta BUMKHEHHS! pyHKLiT «BeHTunsitop MIKOC».
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5.3 Oucnnen

A

gA

g

]

B. Tanwep

6. NMEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

[us. po3ainu 3 iHopmadieto woao
TEXHikn 6e3neku.

6.1 Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM

13 ayxoBoi wacwu nig yac nonepeaHLOro NPOrpiBaHHA MOXe BUAINATACS 3anax i AWM.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO NPUMILLEHHS OOpe NpoBITPOETLCS.

A. OyHKUiT rOAMHHKKA

Kpok 1

R

Kpok 2

—

Kpok 3

HanawTyiTe roanMHHuK

OuuncTiTb AyxoBy Wwady

MNonepenHbLO NporpinTe NOPOXKHIO
Ayxosy wady

1. + T — HaTUCHITb, Wo6 T
BCTaAHOBUTM Yac. [MpnbnusHo
yepes 5 cekyHn GrIMMaHHs npu-
NUHUTBCA, a Ha aucnnei Bigo-
6pa3utbecs vac.

BuiimiTb i3 yxoBoi Lwadu BCi
akcecyapw 11 3HIMHi OMOpHI pe-
KK,

Ounwante ayxoBy wady i ak-
cecyapu nvLie 3a JOonoMOroto
cepBeTKM 3 Mikpodpibpw, 3mMove-
HOI B Tennii Boai 3 4ofaaBaH-
HAM M’SKOro 3acoby ans ym-
L|EHHS.

1. BcTaHoBITb MakcMmanbHy TeM-

nepatypy Ans dyHkuii: E
Yac: 1 roa.

2. BcTaHOoBITb MakcumarnbHy TeM-
nepatypy Ans gyHkuii: ﬁ
Yac: 15 xB.

3. BcTaHoBITb MakcumarsnbHy Tem-

neparypy Ans gyHKuji:
Yac: 15 xs.

BumkHITL AyxoBy Wwady 11 3avekarite, JOKM BOHa OXOnoHe. BctaBTe akcecyapm i 3HIMHI Onopy NOMUYOK y AyXOBY

wady.

7. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.
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7.1 HanawTtyBaHHA: ®YyHKUIA

HarpiBy Kpok 2 [MoBepHiTb pyyky kepyBaHHs, 1106 BCcTa-
HOBWTU TemnepaTypy .
Kpok 1 MoBepHiTb Nepemmkay dyHKLi Harpi- Kpok 3 I'Il|cnﬂ 3aBepLUEHHS roTyBaHHS NoBep-
BaHHs, W06 0BpaTh dyHKLilo HarpiBaH- HITb PYYKM NepeEMUKaHHS y MONOXEHHSI
A «BVMKHEHO», 06 BUMKHYTU AyXOBY
wady.

7.2 HanawTtyBaHHA cdyHkuii: Bentunatop NMOC

/\ MOMEPEMKXEHHS!
IcHye Hebe3neka onikiB i MOLIKOMXXEHHS npunagy.

Kpok 1 MepekoHainTecs, Wo AyxoBa wada XonogHa.
Kpok 2 HanoBHiTb 3arnmbuHy kamepu Bogonpo-
BiZIHOO BOAOMO.
MakcvmanbHa EMHICTb 3arnmonHn
Kamepu ctaHoBUTL 250 mn. He 3anos-
HIONTE 3arnMbuHy kamepu nif Yac roTy-
BaHHs abo konu AyxoBa wwadha rapsya.
Kpok 3 . .
P YCTaHoBITb (OYHKLHO: .
HaTtucHiTh: . MouunHae cBiTUTUCS iHAMKaTOp. Mpautoe nuwe 3 dyHkuieto: Bentunatop MIHOC.
Kpok 4 [MoBepHiTb pyyKy perynoBaHHsa TemnepaTypu, Lwob BCTaHOBUTY TeMMNepaTypy.
Kpok 5 MonepeaHbO NporpiiTe NOPOXHIO Ayx0BY LWady BNpofosxX 10 XBUIMH NS CTBOPEHHSI BONOrOCTi.
Kpok 6 MocTaBTe cTpaBy B AyxoBY Lwady.
[vB. po3ain «Mopaau Ta pekomeHaauin.
He BigkpuBariTe aBepusaTa AyX0BKM Mif Yac roTyBaHHS.
Kpok 7 [MoBepHiTb Nepemukayd hyHKLiA HarpiBaHHA B MONOXEHHSA « BUMKHEHOY, 06 BUMKHYTM JyXOBY Lua-
dy.
— HaTWCHITb, LLOOM BUMKHYTV AyxoBy Lwady. IHAMKaTop 3racHe.
Kpok 8 Micns 3aBepLUeHHs YHKLUiT 06epexxHO BigUMHITE ABepusTa. Mapa, Wo BUXoANTb, MOXe CNPUYMHM-
TV OniKK.
Kpok 9 MepekoHaiiTecs, Wo AyxoBa wadpa xonoAaHa. Buaanite 3anvwku Boam i3 3arnmbuHmn kamepu ayxo-

BOI Wwadwm.

7.3 PyHKLIiT HarpiBy

®yHkKUis Harpi- [JoaaTok

®dyHKUia Harpi- [JoaaTok

BY

By

6 YBIMKHEHHS1 namnu.
-O-

0

MonoxeHHs «Bum-
KHEHO»

[yxoBa wada BUMKHEHa.
MiaceiTka
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®yHKuUia Harpi- [JopaTok ®yHKuUia Harpi- [JopaTok

By BY
[ins ofHoYacHOro BuMikaHHs Ha — [insi cMaXkeHHs1 BeNUKMX LimaT-
TPbOX PIBHAX NONULb i NiacyLwy- Y KiB M’iCa Y1 AOMALLHBOI NTULL 3

BaHHS CTpaBu.
BcTaHoBiTh Temnepatypy Ha 20—
40 °C Huxde, Hix ans Tpaauuii-
He roTyBaHHS.
(ﬁ;) [ns nopgaBaHHA BOMOrocTi nig,
Yac roTyBaHHsi. [ins oTpymaHHs
BeHTunsaTop / BeH- noTpibHOro Konbopy Ta XpycTKoi
Tunatop MITKOC /| ckopuHKM Mg Yac BunikaHHS.
OuuieHHs Boao  [1ns 36iMbLUeHHst COKOBUTOCTI
nig Yyac NOBTOPHOrO HarpiBaHHS.
[wue. po3gin «dornsg 1a oun-
LEHHS» ANs OTPUMaHHS foaaT-
KoBOI iH(bopmaLii npo: OunLeH-
HS1 BOAOI0.

Lito cpyHkuito NnpusHayeHo ans
3a0LaKeHHs eHeprii nig Yac
rotyBaHHs. Iig Yac BMKOpUCTaH-
HS L€l dyHKUii TemnepaTypa
BCEPEeAVHI Npunaan Moxe Bi-
OPI3HATUCA Big BCTaHOBMNEHOI.
[MOTYXHICTb HarpiBy MoXxHa
3MeHLWnTW. [N 4OAaTKOBOI iH-
copmaii ave. posgin «Loaen-
He KOPUCTYBaHHS», MPUMITKW JO:
Bonora koHBeKLis.

Al

Bonora koHBekuis

BunikaHHA TOPTIB i3 XpyCTKOO
OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBaHHSI
NPOAYKTIB.

HwxHili Harpis

[1ns po3MOopOoXyBaHHSA NPOAYKTIB
Y (oBouiB i chpykTiB). Yac poamo-
POXYBaHHS 3anexXuTb Bif Kinb-
KOCTi Ta po3Mipy 3aMOPOXeHNX
npoayKTiB.

POBMOpO)KyBa HHA

[Ins NnpuroTyBaHHS Ha rpuini ToH-

v .
KUX LLIMaTOYKIB NPOAYKTY y Benu-

KiCTKaMn Ha 0QHOMY PiBHI nonu-
Li. MpuroTyBaHHs 3anikaHokK i 3a-
PYM'SIHIOBaHHSA.

Typ6o-rpunb

vvw [ins BunikaHHa niyn. Ana otpu-
Y MaHHs! GinbL PyM’SHOT CKOPUHKN
Ta XpYyCTKOI OCHOBU.

PyHkuis «[Miua»

—_— BunikaHHA Ta cMa)KeHHs Ha ofl-
HOMY piBHI nonuui.

TpapuuiriHe roTy-
BaHHS

7.4 MpumiTKKN WOQ0: pexnmy
Bonora koHBeKLUis

Lis doyHKLis BUKOpUCTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHs BigNOBIAHOCTI knacy
eHeproedeKkTUBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYyHOro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

Mig yac npuroTyBaHHS ABepuATa 4yX0OBOI
wadwm matoTb ByTU 3a4nHeHi, abu npouenypa
He Oyna nepepsaHa, a TakoXx Ans
3abe3neYveHHs MakcMmarnbHol
eHeproedeKTMBHOCTI AyX0BOI Wadw.

IHCTPYKUIT LWOA0 NPUroTYBaHHSA OUBITLCA B
po3aini «Mopaan n pekomeHaauii», NyHKT
«Bonora koHBekuig». [na o3HaioMNeHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMu Woao
eHepro3bepexxeHHs ANBITLCA Po3ain
«EHeproedekTMBHICTbY», NYHKT

Kl KINbKOCTI, @ TakoX Ana cma- «EHeprosbepexeHHs ».
LBuakniA rpnunb  xeHHs xniGa.
8. ®YHKUII TOANHHUKA
8.1 ®yHKLUii roaMHHUKa
®DyHKLisA roAMHHUKA 3acTtocyBaHHA
@ BcTaHoBneHHs, 3miHa i nepesipka Yacy Aobu.

Yac nobwm
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®DYHKLIisi roAMHHUKA 3acTocyBaHHA

I_)l BcTaHoBneHHs TpyBanocTi po6oTu AyxoBoi wadwm.
TpuBanictb
Q HanawTyBaHHS Yacy 3BOPOTHOro Bianiky. LI dyHKuis He BnnuBae Ha po-
Taiivep 60Ty AyxoBku. Lito dyHKLito MOXHa HanawToByBaT y Byap-akuil Yac, Ha-

BiTb KONM AyxoBa wacda BUMKHeHa.

8.2 HanawTtyBaHHA: ®YHKUiI roAMHHUKA

HanawTryBaHHsa: Yac no6u

@ — 6nvmae, konu ayxoBa wWwadha nig'eaHyeTbCA 40 ENEKTPOMEPEX, Y pasi BUMKHEHHS! XXUBMNEHHS Ta KONW Tan-
Mep He BCTaHOBMEHO.

+, T — HaTWCHITb, WO6W BCTAHOBUTM Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa 6IMMaHHS NPUNUHWUTLCS, @ Ha Aucnnei Bidobpa3nTbes yac.

Ak amiHuTK: Yac pobm

Kpok 1 o . . . o
P @ — HaTucKaliTe Aekinbka pasis, LWobu 3MiIHUTY NOTOYHUIA Yac Aobw. @ — no4He 6numatu.

Kpok 2 —_ .
P + — HaTUCHITb, OB BCTAHOBUTU Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa GrIMMaHHs NPUNUHUTLCS, @ Ha AMcnnel Bijobpa3nTbes yac.

HanawTtyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 1 YcTaHoBITk dyHKLito Ayx0BOI Wwadw i TemnepaTypy.

Kpok 2 o . .
P @ — HaTuckauTe Kinbka pasiB. Iel — noyHe GnumaTtu.

Kpok 3 —_ . .
P + — HaTWCHITb, OGN BCTAHOBUTM TPUBANICTb.
Ha gucnnei Bigobpaxaetbcs: |_)|

|9| — Bnumae nicnsa 3aBepLUEHHS BCTAHOBIIEHOrO Yacy. JlyHae 3BykoBuiA curHan, i gyxosa wwada

BUMMWKAETBCS.
Kpok 4 HaTtucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOOW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHar.
Kpok 5 MoBepHITb NepemmKayi B NONOXKeHHST « BUMKHEHO».

HanawTryBaHHs: Taimep

Kpok 1 o . .
P @ — HaTuckaiTe Kinbka pasis. Q — noyHe Gnumaty.
Kpok 2 —_ .
P + — HaTUCHITb, LLOOW BCTAHOBUTY Yac.
DyHKLisA 3anyckaeTbCcs aBTOMaTUYHO Yepes 5 cekyHA.
Micnsa 3akiH4eHHs1 BCTAHOBIIEHOrO Yacy NnyHae curHan.
Kpok 3 HaTtucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOBW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHar.
Kpok 4 [MoBepHiTb Nepemukadi B MONOXeEHHA « BUMKHEHO».
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CkacyBaHHs: ®yHKLUii roAMHHUKA

Kpok 1

@ — HaTWcKaliTe Aekinbka pasiB, AOKM He NOYHe 6riMmaT cMMBON OYHKLT roavHHKKA.

Kpok 2 HatucHiTb | yTpumyiite: — .

DyHKLUjt0 rognHHKKa Byae BUMKHEHO Yepes Aekinbka CeKyHa,.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALAA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TexHikn 6e3nekun.

9.1 BcTaHOBNEHHSA akcecyapiB

HeBenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim TOro, sarnmbuxu 3anobirawTb

nepeknaaHHio. Bucokuin ob6igok HaBkpyrm
MONMYKM He Aae NoCyAy 3iCKOB3HYTU 3
MOMNYKM.

KombGiHoBaHa pewiTka:

MpocyHbTe peLliTky Mixk HaNPSAMHUMU NNIaHKaMn
OMOPHUX PEVIOK | NepekoHanTecs, WO i HiXKU
CMpsIMOBaHO [AOHU3Y.

Oeko ansa Buniyku / FNn6oke geko:
MpocyHbTe Aeko MixX HaNPSIMHUMU NaHKaMu ono-
PHUX PEeWioK.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BeHTUNATOP OXONOAXEHHA

Mip yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOSI0MKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCS ANs
NiATPYMKN NOBEPXOHb NMPOXOMOAHUMU. AKLLO
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BUMKHYTW Npunag, BEHTUNSTOp
NPOAOBXyBaT!ME NpaLoBaTi, JOKM Npunag,
He OXOJIoHe.



10.2 3anob6ixxHNUK TepMmocTaTt

HenpaBunbHa poboTta gyxoBoi LWwadu yn
MOLUKOKEHI KOMMOHEHTU MOXYTb
CNpUYMHUTM HebesneyHe neperpisaHHs. LLlo6

11. MOPAOW | PEKOMEHOALLIT

®

[uBs. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEeXHikn 6e3nekun.

11.1 PekomeHpgauii wono
NPUroTyBaHHSsA

[yxoBa wada mae N'saTb NONOXEHb ANd
BCTaAHOBEHHS NOMNYOK.

Hymepauis piBHiB NOYMHAETLCA 3 AHMLLA
OyXOBOI Wadw.

Bawa gyxosa wada moxe Bunikatn abo
CMaXuTW iHaKLLe, HiXX nonepeaHs Ayxosa
wacdpa.

BunikaHHA TopTiB

He BigkpuBanTe aABepusTa AyxoBoi wadw,
OOKWN He cnnnHe 3/4 BCTaHOBNEHOro Yacy
roTyBaHHS.

FAKLLO BM BUKOPUCTOBYETE ABa AeKa ANns
BUMiYKM OQHOYACHO, MiXK HUMK Tpeba
3anvLLINTM OAMH NOPOXHIN piBEHb.

MpurotyBaHHA M'sica Ta pubum

[nsa gyxe XUpHUX CTpaB BUKOPUCTOBYITE
rnuboke Aeko, Wwobu 3anobirTv yTBOPEHHIO
CTIVKUX NNSIM Y AyXOBin wadi.

3anobirtv ypomy, AyxoBa wadya obnagHaHa
TEPMOCTaTOM, KU NPUMNUHSAE nogadvy
XuBneHHs. [lyxosa wada BMUKaETbCA
aBTOMAaTWUYHO, KON TemMnepartypa 3HU3UTbLCS.

3ayekante Nnpubnm3Ho 15 XBUNUH, NepLl HixX
Hapi3aTu M'saco, LWobu 3anobirTu BUTIKaHHIO
COKY.

Oopavite Tpoxn Boan y rnnboke aeko, wobu
YHUKHYTW YTBOPEHHSI HaAMIPHOI KifIbKOCTI
AvMy B AyXOBin wadi nig yac cMaxeHHs.
LLlo6 yHMKHYTK KOHOEHcalii Aumy, goaaBante
BOAY OApasy sik BOHa BUCOXHE.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHA
TpwBanicTb NPUroTyBaHHA 3anNexuTb Big TUMNy
CTpaBM, ii KOHCUCTEHLiT Ta 06'eMy.

AKLLO BM TiNbKX NOYanu KopucTysaTucs
npunagom, MM pekoMeHAyeEMO ChiaKyBaTh 3a
e eKTUBHICTIO roTyBaHHA. 3HanaiTb
Halikpalli HanawTyBaHHSA (HanawTyBaHHSA
nigirpisy, TpMBanicTb roTyBaHHS TOLLO) ANA
BaLLUOro nocyay, peuentu Ta KinbKicTb
nocyay, Konu By KOPUCTYETECS LM
npunagom.

11.2 Bonora KOHBeKLUif - peKOMeHOOBaHi akcecyapu

BukopucToByriTe TeMHI MaToBi hoopmu Ta nocya. BoHu kpalle nornvHarTb TENMO, HiXX CBITAUA

Konip Ta 6nmckyunii nocya.

 ~

DopMOUKH

Heko ans nium [eko Ans BunikaHHaA ®dopma ansa nupora
Kepamika

TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe

niameTp 28 cm niameTp 26 cm piamep 8 cm, Bu- niameTp 28 cm
coTta 5 cm

YKPAIHCbKA 439



11.3 Bornora KoHBeKUis

[na oTpymaHHA HanKpalux pesynbTaTis
[OTpUMYMNTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHnX y

Tabnuui Huxyve.

¥ o= B X
\ uuru
(°C) (xB.)

Conogki 6ynoykun, 12 geko Ans BunikaHHsA abo rmmu- 175 3 40 - 50

LuT. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [EeKo Ansa BunikaHHa abo rmn- 180 2 35-45
60Ka XapoBHS

Miya, 3amopoxeHa, peLuiTka 180 2 45 -55

0,35 kr

PynerT i3 pxemom [eko Ans BunikaHHs abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

BpayHi fAeko Ans BunikaHHs abo rmm- 170 2 45-50
6oka xapoBHsI

Cydne, 6 wrT. KepaMiyHi opMoYKmM Ha pe- 190 3 45 -55
LT

BickBiTHI kOpXi dopma ans kopxa Ha pewityi - 180 2 35-45

BicksiTHWI TOPT dopma Ans BunikaHHs Ha pe- 170 2 35-50
Wity

MpuBapeHa punba, 0,3 aeko Ans BunikaHHs abo rin- 180 2 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Llina pn6a, 0,2 kr [EeKo Ans BunikaHHa abo rmn- 180 3 25-35
60Ka XapoBHSA

Pv6He dine, 0,3 kr AeKo Ans niuy Ha pewiTui 170 3 30-40

Bapene m’sico, 0,25 Oeko Anst BunikaHHs abo rmn- 180 3 35-45

Kr 6oka xapoBHsI

Wawnuk, 0,5 kr [EeKo Ansa BunikaHHa abo rmn- 180 3 40 - 50
60Ka XapoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [EeKo ANns BunikaHHs abo rmu- 150 2 30-45
6oka xapoBHsI

MurpanbHi TicTeuka,  AeKko Ans BunikanHa abo rmu- 180 2 45-55

20 wr. 60Ka apoBHS

Madpinm, 12 wrT. OeKo ans BunikanHa abo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHsI

CornoHa Bunivka, 16 neko Ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 35-45

LuT. 60Ka apoBHS

NeynBo 3 nicoyHoro [EeKo Ans BunikaHHa abo rmu- 150 2 40 - 50

TicTta, 20 wr.

60Ka xapoBHS

440 YKPAIHCbKA



% =

e O

(°C) (xB.)
TapTaneTku, 8 wr. Oeko ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
60kKa apoBHS
OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Ans BunikaHHs abo rmm- 180 2 35-45
6oka xapoBHsI
BereTapiaHcbkuii oM-  fieko Ans niuy Ha peLwiTui 180 3 35-45
net
CepenseMHOMOpPCbKi  Aeko Ans BunikaHHs abo rn- 180 4 35-45

oBoui, 0,7 kr Boka xapoBHsI

11.4 Indopmauisa ana gocnigHUUbLKUX YCTaHOB

TecTyBaHHsA BignosigHo Ao ctaHgapty IEC 60350-1.

¥ B = I

5 O

®

(°C) (xB)
ManeHbki TpaguuinHe [Oeko ansiBu- 3 170 20-35 -
TicTeuka, roTyBaHHs niykn
20 wTyK Ha
nigaoH
ManeHbki BeHTtunsTop [leko anasn- 3 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, nivkn
20 WTyK Ha
niaaoH
ManeHbki BeHtunsatop Oeko ansign- 2T1a4 150 - 160 20-35 -
TicTeuka, nivykn
20 wTyk Ha
nigaoH
AbnyyHun  TpapguuiviHe KombiHoBaHa 2 180 70-90 -
nupir, 2 roTyBaHHs peLliTka
hopmu
@20 cm
AbnyyHuii  BeHTtunsitop Komb6iHoBaHa 2 160 70-90 -
nwvpir, 2 peLuiTka
dopmu
@20 cm
HexvipHun  TpaguuinHe KombiHoBaHa 2 170 40 - 50 MonepeaHbO Nporpin-
BickBiT, roTyBaHHs peLuiTka Te AyxoBy wady npo-
cdopma gnsa Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
HexvipHuin  BeHTunatop KombiHoBaHa 2 160 40 - 50 MonepeaHbLO Nporpin-
BickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(D 26 cm)
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\ C] oru
(°C) (xB)
HexvpHuii  BeHTunatop KombiHoBaHa 2 Ta 4 160 40 - 60 MonepeaHbO Nporpiii-
GickBiT, peLuiTka Te AyxoBy Lady npo-
dopma ans Tarom 10 xB.
TopTa
(9 26 cm)
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oexo anasu- 3 140 - 150 20-40 -
606ynoYHi nivkn
BMpOGU
MicoyHi xni- BeHTUnsATOp Oeko anaBu- 2Ta4 140 - 150 25-45 -
606YynoYHi nivkn
BMPOGU
MicoyHi xni- TpagwuinHe [Oeko ans Bu- 3 140 - 150 25-45 -
60O6YNOYHI  roTyBaHHsi nivkn
BMpPOGU
[piHkK, 4—  punb KombGiHoBaHa 4 Makc. 1-5 [NonepeaHbO Nporpin-
6 WTyK peLuiTka Te AyxoBy Lady npo-
Tarom 10 xB.
Byprep i3 punb KombiHoBaHa 4 Makc. 20-30 YcTaHoBiTb KOMGIHO-
ANOBUYNHM, peLwuiTka, nig- BaHy peLUiTky Ha Yye-
6 wtyk, 0,6 [OOH Ans 36u- TBEPTUIA piBeHb, a nia-
Kr paHHS XUpy [OH ANs 361paHHs Xu-

py — Ha TPETill piBeHb
nayxoBoi wadu. Konm
npowae nonoBuHy Yva-
Cy NpUroTyBaHHsi, ne-
peBEepHITb CTpaBy Ha
Opyrui Gik.
MonepeaHbO Nporpin-
Te AyxoBy wady npo-
Tarom 10 xB.

12. gornAaag | O4NWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TexHikn 6e3nekun.

12.1 TMpUMITKM WOJ0 YULLEHHA

<

3acob6u gnsa uu-

LWeHHS

OuuanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunagy nuviie 3a AoNoMOrol cepBeTku 3 Mikpodibpu, 3Mo-
YeHoi B Tennii BoAi 3 AoAaBaHHSAM M’SIKOro 3acoby Ans ynweHHs. OuncTiTh | nepesipTe

YLLiNbHIOBaY ABEPLST HABKOMIO pammn Kamepw JyXOBKU.

MeTanesi NoBepxHi CAif YACTUTU 3a [OMOMOIOK PO3UUHY AN YULLEHHS.

BurikopucTOBYIiTE HearpecuBHUI 3aci6 ANs YULLLEHHS NAAM.
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OunyiiTe Kamepy AyX0BOi Wadu Nicns KOXHOrO BUKOPUCTAHHSA. HakonuyeHHs Xupy W iH-
LUMX 3anuLLKiB Ki MOXE CNPUYMHUTY 3aropsHHS.

[

LLloaeHHe Ko
CTyBaHHA

BcepeauHi npunapy abo Ha cknsHii naHeni ABEpUAT MOXe yTBOptoBaTUCA KoHAeHcaT. o6

3MEHLUMTU KOHAEHCaLto, Nnepea NPUroTyBaHHAM CTpaBum AaiiTe npunafosi nonpawosaTn
npotarom 10 xBunuH. He 3anuwarite roToBi CTpaBu BcepeauHi npunagy gosiie 20 XBUMKWH.
Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA NpPOTMpaiiTe KaMepy nuLle CepBETKO 3 Mikpodibpu.

pu-

<
\ e,

224

Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MWITE Ta NPOCYLLYITE BCi akcecyapu. BukopuctoByiite nuiie
cepBeTKy 3 MikpodhiGpun, 3MoYeHy B Tenniii BOAi 3 AoAABaHHAM M’SIKOro 3acoby Ans YvieH-

Hs. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHINA MaLLWHI.

Akcecyapy 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3a60POHSIETLCA MUTK 3 BUKOPUCTAHHSIM arpecus-

HMX 3acobiB UM rocTpMX NpeaMeTiB.

Akcecyapu

12.2 Ak uynctutu: 3arnMbuHa

Kamepu

OuncTiTb 3arnMbuHy kamepwu, WooO B1AANUTH

3anuLLKM BanHa nicnsi roTyBaHHA 3 Napoko.

Kpok 1

Kpok 3

Hanwuinte 250
rMMBuHy kame
oueT i3 Makcu

Lieto 6% 6e3 JOMILLIOK.

mn 6inoro outy y 3a-  3auyekaiiTe, 4OKM OLET PO3UYUHUTL
puv. BukopuctoByiite  3anuiiku BanHa npotsrom 30 xBu-

MalibHOK KOHUEeHTpa-

NUH B yMOBax TemMnepaTtypu HaBKo-
NULLIHBOrO CepefoBULLa.

[MomwuiiTe BHYTPILLHIO Kamepy

M'SIKOIO FaHYipPKOIO | TEMMOI BOAOIO.

Ans dyHkuii: BeHtunsTtop MMNKOC ounwyinte gyxosy wady nicns KoxHNx 5—10 LykniB roTyBaHHs.

12.3 Ak 3HATU: ONOPHI penku

[ns o4nweHHsA ayxoBoi wadu BUIMITb
OMnopu NOMUYOK.

Kpok 1 BuMkHITL AyxoBY Wadyy 1 3avekanTe,

[OK1 BOHA OXOJIOHE. 1
Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepeaHto YacTu-

HY OMOPHOI periki Bif GiYHOT CTIHKM.

@l

Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOT

perikun Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb

PEeLLiTKY NOBHICTHO.
Kpok 4 LL{obn BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK,

BMKOHaNTE HaBefeHy BuLLe npoueay-
py y 3BOPOTHIIn MOCMiAOBHOCTI.
CTONOPHI WTUGTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax matoTb 6yTn cnpsiMo-
BaHi Bnepea.

YKPAIHCbKA
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12.4 Cnocib BMKOPUCTaHHSA:

0‘-IVII.IJ,9HHF| BOAOOKO Kpok 3 Bunbepitb Temnepatypy 90°C.
IMig vac yiei npouenypun YMLLEHHS 3 MOBEPXHI Kpok 4 [Daiite fyxoBin wadi nonpawosarty
OYXO0BOI LWadgv 3a AONOMOror BOoru 30 xBUMKH.
yCyBalOTbCA 3anuLwKoBuiA XUP Ta 4YacCTOYKHU Kpok 5 BUMKHITb AyxoBY Lady.
Ki. i
Kpok 6 3ayekariTe, 4Ok AyxoBa Wwada oxono-
Kpok 1 Hanwiite Boay y 3arnmbuny kamepu: ;t’aékl;lp}oo:s;b”izygplmmo Kamepy
200 mn. )
Kpok 2 YCTaHoBITh (OYHKLtO: .
HaTucHiTb: .

12.5 Sk 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[BepusiTa Ayx0BOI Wadu cknagaTbes i3 ABOX CKNSHUX NaHenen. [na ounweHHs aBepusita
OyXOBOI LWadv Ta BHYTPILLHIO CKISAHY MaHemNb MOXHa 3HATW. [epLu Hix 3HIMaTK CKNSaHI naHeni,
NpoYMTanTe BCHO IHCTPYKLiO «3HATTS Ta BCTAHOBMEHHSA ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToBy#iTe ayxoBy Wwady 6e3 CKNsAHWUX NaHenewn.

Kpok 1 [MoBHICTIO BiAYMHITL ABEpUATaA 1 YTPpUMYITE
obuasi 3aBicu.

Kpok 2 MigHIMITb | NOTAMHITE 3aCyBKM A0 KNaLaHHS.

Kpok 3 MpuvkpuitTe ABepLsATa AyX0BOI Wadu Ao ce-
peanHu nepLuoi no3uii BigkputTsa. MNoTim
NigHIMITb | NOTAMHITL ABepuATa, LWO6 BUAHSA-
TV iX i3 rHisAa.

Kpok 4 Moknagitb ABepusATa AyxoBoi Wadu Ha pis-
Hy MOBEPXHIO, 3acTeneHy M’KOK TKaHUHOL.
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Kpok 5

HUTW NPOKNaZKY.

BisbmiTbcst 32 03006neHHs aBepusT (B) Ha
BEepXHbOMY Kpai ABepusT 3 060x 6okiB i Ha-
TUCHITb Y HaNpsIMKy BCepeavHy, LWob BuBInb-

Kpok 6 MoTsArHiTe 03006neHHs ABEPUAT Y HAaNPSIMKY
Brepes, Wob 3HATK oro.
Kpok 7 YTpuMmyiiTe CKNsiHY NaHenb ABEpUAT 3a
BEpXHili kpawi Ta 06epexxHo BUTATHITH ii. Me-
peKoHanTecs B TOMY, LLIO CKI0 NOBHICTIO
BWILLIIO 3 OMop.
Kpok 8 MomwuiiTe cknsHi NnaHeni Tennow BoAOK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITh CKNsiHI naHeni. He muite cknsi-
Hi NaHeni B NOCYA0OMUIHIA MaLLWHi.
Kpok 9 [licna o4nLLeHHs BCTAHOBITL CKINsIHY NaHensb i ABepusaTa AyxoBoi wadwu.

ﬂKLLlO Asepudarta BCTaHOBIEHI npaBUIibHO, B NOYY€ETE KnauaHHA npu 3aKpVIBaHHi 3acCyBOK.

O6nacTb TpadapeTHoro Apyky NoBuMHHa GyTn nosep-
HYTOO A0 BHYTPILLIHBOT CTOPOHM ABepuAT. Micnsa BcTa-
HOBIEHHSI MEPEKOHANTECS, LLIO MOBEPXHA PaMKU CKMsi-
HOI naHeni B obnactsx TpadapeTHoro ApyKy He
LLIOPCTKa Ha AOTUK.

Mpwv npaBUnNbHOMY BCTaHOBIEHHI 034061eHHS ABEpL-
AT YyTW XapakTepHe KnauaHHs.

[MepekoHanTecs, WO BY BCTABUMN BHYTPILLHIO CKISIHY
naHenb y BiANOBIAHI rHi3aa.

12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/N MONEPEMXEHHA!

Hebeaneka BpaxeHHS €NeKTpUYHNM
CTPYMOM.
JTamna moxe 6yt rapsivoto.

3aBxan TpumainTe rarioreHoBy namny
raH4ipkoto, o6 3anobirt NiaropsiHHIO
3aNULLKIB XXUPY Ha namni.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekaite,
[0KN AyxoBa Lwadha 0XonoHe.

BigkntoyiTb ayxosy wady Big enek-
TpoMepexi.

MoknaaiTb pyLWHWK Ha AHO Kamepu
OyXOBOI Wwadwm.
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3agHs namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNAHWIA NNadoH, Wo6 3HATK oro.

Kpok 2 OumCTITb CKNSAHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOO XXapOCTINKOK NaMMoto, ka BUTPMMYE HarpisaHHsa Ao 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHUIA NNadoH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/\ MOMEPEMKEHHSA!
[us. po3ainu 3 iHopmaldieto wono

Mpo6nema MepekoHaunTecs, Wo

TEeXHikn 6e3nekn.

Jlamna He cBiTUTbLCS. Jlamnouka neperopina.

13.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHA
npobnem

Y Byab-aKux BUNagkax, siki He 3a3HaveHi y Lin
Tabnuui, 3BepHITLCS 4O aBTOPM3OBAHOIO
CEpBICHOrO LeHTPY.

Mpo6bnema MepekoHauTecs, Wo

[lyxoBa wadpa He Harpi-  3anobixHuK neperopis.

BaETbCA.

He kopucTyiitecs gyxo-
BOI0 Wadoto. 3BepHITbCH
[10 aBTOPN30BaHOro cep-
BICHOTO LIEHTPY.

YwinbHioBay ABepUAT
MOLUKOAXKEHO.

Byna npunuHexa noaava
enekTpoeHeprii. BctaHo-
BiTb Yac Aobun

Ha avcnnei Bino6pa-
waetbes «12:00».

3abaraTo Boau y 3arnu-
OuHI kKamepu.

Bopaa suTikae i3 3arnnéu-
HW Kamepu.

Bu 3anoBHWnu 3arnnbuHy
Kamepw BOJOH0.

HesapoBinbHuin pesynb-
TaT NPUroTyBaHHs Npun
3acToCcyBaHHi YHKLi:
BenTunstop MKOC .

14. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.2 [aHi wopo TexHiyHoro
obcnyroByBaHHs

Axwo Bu He moxeTe BMpilIMTU Npobnemy
CaMOCTIliHO, 3BEpHITbCA A0 3aknagy, ae Bu
npuadanu npunag, abo 4o aBTOPU30BAHOTO
CEPBICHOr0 LiEHTPY.

[aHi, noTpibHi 4nsa cepBiCHOro LEeHTpPY,
BKasaHi Ha Tabnunyi 3 TEXHIYHMUN JaHUMMK.
MacnopTHa Tabnuyka po3TalloBaHa Ha
nepegHbOMy Kpai kKamepu npunagy. He
3HiMaiiTe NnacnopTHy Tabnuuky 3 kKamepwu
npunagy.

PekomeHayeMo 3anucaTtu gaHi TyT:

Mogenb (MOD.)

Koga Bupo6y (PNC)

CepiltHuii Homep (S.N.)

14.1 IHcpopmauis npo BMpi6 Ta IHcpopmauiiHUI NMCTOK BUpPOOY BignoBiaHO
po PernameHTiB €C Woao0 eKonoriYyHoro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHSA

eHeprocnoXxuBaHHA

Hassa noctayanbHuka

Electrolux
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KODEH70X 949499046

lneHTudikatop moaeni KODGH70TX 949499047
EOD5H70X 949499049

IHAEKC eHeproedeKTMBHOCTI 95.3

Knac eHeproedeKkTnBHoCTI A

CnoxviBaHHA eHeprii Npu cCTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, TpaanLii-

HUIA pexnm

0.93 kBTeroa/uukn

CnoXvBaHHS eHeprii Npy cTaH4AaPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, pexum

NPUMYCOBOIro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

0.81 kBteroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHSA

EnekTpoeHepris

[y4HicTb

72n

Twvin gyxoBoi Wwadwm

B6ynoBaHa ayxoBa wwada

Maca

EOD5H70X 29.2 kr
KODEH70X 29.7 kr
KODGH70TX 29.3 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunagwv Ans roTyBaHHs ixi — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[yxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHsi NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHeprosbepexxeHHsA

Mpunag mae dyHKuii, Wwo gonomaraTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nig yac
LLIOAEHHOrO rOTyBaHHS.

[MepekoHariTecs B TOMy, WO Mig Yyac poboTn
OBepusdTa npunagy 3auvHeHi. He BigumHanTe
ABepudATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vyac
rotyBaHHs. MigTpumyiiTe yncToty
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Lwo
Oro HaneXxHUM YMHoM 3adpikCoBaHO.

KopucTyiiteca metanesnm nocyaom Ans
NOKpaLLeHHs1 eHepro30epeXeHHs.

Konu moxnuBo, He posirpiBarite npunag
nepes rotyBaHHsIM.

AKL0 BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BeiTb NePepBU MK HAMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTMNATOpa

Konun moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLT
rOTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.

3anuwikoBe Tenso

AKwo TpmBanicTb roTyBaHHs NepeBuLLye

30 xBWnuWH, ONycTiTb TemMnepaTypy npunaay
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUIWH O 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu rotyBaHHs CTpasu
OyayTb BMKOHaHI 32 paxyHOK 3anuLLIKOBOro
Tenna.

BukopuctoBynte 3anvwkose Tenno Ang
pO3irpiBaHHs! iHLWMX CTpaB.

MiaTpMyBaHHA CTpaBu TENmNow
BubepiTb HanHWx4y Temnepatypy 3
MOXTUBUX, OO BUKOPUCTATK 3anuULLKOBE
Tenno ans 3bepexeHHs i Tensoto.

Bonora KkoHBeKLiA
DyHKUiA, NpU3HaYeHa Ansa 30epexeHHs
eHeprii Mif Yac rotyBaHHs.
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15. OXOPOHA JOBKIIA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
MaTepianu, No3HayeHi BiANoBiAHUM

CYMBOJIOM ffo\l-) Buknpante ynakoBky y
BiZAMNOBIAHI KOHTENHEPU ONS BTOPUHHOI
CMPOBWHU. [JOMOMOXiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMULLHE cepefoBuLLie Ta 340POB’S iHLLNX
noaen i 3abe3neunTy BTOPUHHY nepepobky
€enNeKTPUYHUX | eNneKTPOHHNX Npunagis. He

448 YKPAIHCbKA

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignosigHNm

CUMBOJSIOM E pas3oM 3 iHLUIUM JOMAaLUHIM
CcMIiTTAM. [MoBepHITL NPOAYKT A0 3aBoay i3
BTOPWUHHOI NepepobkuM y BaLliin MicLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MiCLEBUX MYHILMMANbHUX
opraHiB Bnagu.
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