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3A OTJINYMHU PE3YINTATU

Bnarogapum Bu, ye usbpaxrte npoagykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a ga Bu
npepoctaBuM 6e3ynpeyHa ekcnnoaTauns B NPOAbITKEHNE HA MHOTO FOAMHHU, C
MHOBATUBHU TEXHOMOIMU, KOUTO NPAaBAT XKMBOTA MO-NeceH — (PYHKLMU, KOUTO HE MOXKETE
Oa oTkpueTe npu obukHoBeHuTe ypeau. Monsi, otaeneTe HAKOKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a
Oa n3BrnevyeTe Han-g4obpoTo.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:
www.aeg.com/support
g Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registeraeg.com

KyneTe akcecoapy, KOHCYMaTMBI 1 OPUTMHANHM PE3EePBHM YacTyu 3a Bawns ypea:
’% www.aeg.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BvHaru nanonsearite opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwusa otopusmpaH otgen ,O06cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdpopmaunsa: Mogen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU JaHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.

ChObPXXAHVE
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4. OTTUICAHUE HA YPEDA . ..ottt et 11
5. BCEKNOHEBHA YTIOTPEBA. ...ttt 12
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T.TPVDKA U TIOUNCTBAHE. ...ttt 17
8. OTCTPAHABAHE HA HEUNBMPABHOCTW. ...ttt 18
9. TEXHUYECKU OAHHW. ...ttt s 19
10. OTTA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA. ...ttt 20

1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He e OTFOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UKW NoBpeau B pe3ynTar Ha

2 BbIIFAPCKM



HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
crnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHoCT 3a geua 1 nuua B HEPaBHOCTOUHO

norioXxeHue
Toau ypen moxe ga 6bae nanonssaH oT Aeua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHm
Pn3nYeCcKn, CETUBHM N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnua 6e3 onuT 1 NO3HaHUSA, camMo ako Te ca NnoA
HabnogeHne unum 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leya noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHna TpsabBa ga ce Abpxar ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nof NOCTOAHHO HabnaeHme.

- [Jeuata Tpsbea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpasT ¢ ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aarneye oT geua n n3xebpreTte
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaga.
AKO ypeabT nma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBupa.

.- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

To3n ypea e npegHasHavYeH caMo 3a roTBeHE.

Tosu ypen e npegHasHaveH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

Tosn ypea Moxe Aa ce u3nonssa B oomcu, ctam B XoTen,
cTanm B MOTEN, KbLM 3a rocTu 1 gpyrn nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiBaHe, KbETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

BBITAPCKN 3



NMPEOYMNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 a ce n3bsirea 4OKOCBaHe Ha HarpsaBaluTe ce
€NeMeHTH.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MOXe Aa e onacHo 1 aa
npeausBMka noxap.

Hwukora He n3nonsesanTe BoAa 3a NOTyLWaBaHE Ha OrMbHS
npu roteeHe. V3kntoyeTe ypena n nokpunuTe nnambumTe C
oAesino unn Kanak.

MPEOYMNPEXOEHUE: YpeaobTt He TpsabBa Aa e 3axpaHBaH
Ypes BLHLUHO NPEBKITHYBALLO0 YCTPONCTBO KaTo TanmMmep unm
Aa e CBbp3aH KbM efeKkTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
Ce BKIoYBa U U3KNKYBa OT YCTPOUCTBO.

BHUMAHWE: lNpouecbT Ha roTBeHe TpsibBa Aa 6bae
HabnogaBaH. KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa aa
Obae HabnwaaBaH NOCTOSAHHO.

NMPEOYMNPEXOEHWME: OnacHocT ot noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpegMeTn BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBEHe.

MeTanHun npeameT KaTo HOXOBE, BUNULU, MbXULUM U
Kanauu He TpssbBa fga ce NocTaBAT BbpXY rOT. MAOT, Tbil
KaTo moraT fa ce 3arpesr.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

He nouyncTteanTte ypeaa c napoymcradka.

Cnep ynotpeba, nskntodeTe nrota NocpeacTBOM Krikoya 3a
ynpasneHne n He pas3umTtanTe Ha PyHKLMATa 3a
nokanmsnpaHe Ha rots. CbaoBe.

- Ako CTbKIIOKEPpaAMNYHaTa / cTbKNeHaTa NOBBbPXHOCT €

4

HanykaHa, U3KNYeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam 4ye ypeabT € CBbp3aH
AVPEKTHO KbM efekTpuyeckata Mpexa ¢ NnoMoLlTa Ha

CbeauHUTENHA KYTUA, NpeMaxHeTe npegnasnTtens, 3a ga
N3KITIOYNTE ypeaa OT enekTpuyeckaTa mpexa. BbB Bceku
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e[ViH crnyyaii ce CBbPXEeTe C OTOpU3NpaHUs CepBU3EH

LLEHTBP.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
3aMeHM OT NPOM3BOAUTENS, OT YMbIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP MM OT NMua CbC CXoaHa KBanudukaums, 3a ga ce

n3derHe onacHocCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: N3non3ssanTte camo npeanasutenu
3a KOTMOHKN pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, nnm
npeanasnTenu 3a KOTNOHW BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha HenoaxoAsawmM npeanasuteny Moxe aa

gosene A0 3J10MNO0JTyKN.

2. NHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NHcTanauusna

BHUMAHME!

Camo kBanudumumpaHo nvue
MOXe [ja U3BBPLUN MOHTaxa Ha
ypena.

AN

BHMMAHMUE!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe Unu
nospeaa Ha ypepa.

A

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKMU.

He MoHTMpaiTe n He usnonssanTte
noBpeaeH ypea.

CnepBaiiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpuoXeHn kbM ypeaa.
TpsibBa Aa cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 10 Apyrv ypeau n
yCTpOWCTBA.

BuHaru BHMMaBanTe, korato MectuTte
ypeaa, Tbli KaTto e TexbK. BuHaru
n3nonseanTte npeanasHn pbKaBuLm 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

YnnbTHETE CpsA3aHUTE NOBBbPXHOCTM C
ynnbTHUTEN, 3a Aa npegoTepatuTe
n3gyBaHe nopaau Bnara.
MpennasBaiTe gonHaTta YacT Ha ypega ot
napa v Bnara.

He moHTMpawTe ypena 6nm3o go Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTe NafaHeTo Ha ropeLm

roTBapcku CbaoBe OT ypeaa, koraTto ce
OTBOPU BpaTaTa Ui Npo3opeLbT.

AKO ypeabT e MOHTMpaH Hag wkadose,
yBEpETE Ce, Ye PasCTOSHUETO MeXay
ObHOTO Ha ypeaa 1 ropHus wkadg e
JOCTaTbyHO 3a LUMpKynauus Ha Bb3gyxa.

[bHOTO Ha ypeaa MoXe [a ce HaropeLu.

MoHTupaiiTe pa3genuTeneH naHen nog
ypena, nspaboTeH OT wnepnnar,
HEeropuMMo AbPBO WNW APYr4 HEFOpUMK
maTtepuanu, 3a fa npegorspatute
[JOCTbM A0 ABHOTO.

PaspenswuaTt naHen TpsioBa n3usno aa
nokpuea obnacTra nog nrnoyarta.
YBepeTe ce Ye UHTepBasbT 3a
BEHTMNauus ot 2 mm mexgy paboTHaTa
NMOBBPXHOCT ¥ NpefHaTa YacT Ha AOMHUS
mopyn e cBoboaeH. MapaHuuaTa He
roKpuBa noBpeau, NPUYMHEHN OT nunca
Ha aleKBaTHO BEHTWUMALMOHHO
pascTosiHue.

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

BHUMAHUE!
Puck OT noxap wunv TOKoB yaap.

Bcuukun enexktpuyeckn Bpb3ku Tpsibea ga
ce U3BbPLIBAT OT KBanuduumupaH
€neKTPOTEXHNK

YpenbT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

BBITAPCKN
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Mpeau 3a n3BbpLLINTE OENCTBUE, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KMYEH OT
efekTpo3axpaHBaHeTo.

YBepeTe ce, 4ye napameTpuTe Ha
TabernkaTa c TEXHUYEeCKkM AaHHU ca
CbBMECTUMM C ENEKTPUYECKUTE AaHHM Ha
3axpaHBallaTa mpexa.

YBepeTe ce, Ye ypeabT € MOHTUpaH
npasunHo. Xnabasu 1 HENPaBWIHK
eNeKTpUYEecky 3axpaHBaLLm kabenu unu
Lencenu (ako ca HanuyHu) moraT aa
noBefaT o NpeHarpsiBaHe.
M3non3BaliTe noaxoasiy 3axpaHsaly,
kaben.

He nosBonsBariTe 3axpaHBawmaT kaden
a ce npennuta.

YBepeTe ce, Ye e UHCTanvMpaHa 3awumra
OT TOKOB yaap.

3akpeneTe kabena ¢ npuTdraiwa ckoba
NpOTMB OMbBaHe.

YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
eflekTpo3axpaHBaHeTo MUNu LencenbT
(aKko e Hann4yeH) He gokoceat
HaropeLleHusi ypea v ropeLum cbaose
3a roTBeHe, KoraTto BKIlOUUTE ypeaa B
KOHTaKT.

He n3nonaeanTte pasknoHuTenu unm
aganTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

He noBpexaaiite 3axpaHBallus Lwencen
(aKko e Hanu4yeH) unu 3axpaHeaLLms
kaben. CBbpxKeTe ce ¢ Hawus
0TOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP UNn
€NeKTPOTEXHNMK 3a CMsiHaTa Ha nospeaeH
3axpaHBaly kaben.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactun Tpsbea ga 6vae
3aTerHara rno TakbB HauuH, Ye Aa He
MOXe a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHeETO KbM
KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusta. YBepeTe ce, Ye LencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMEH cres
MHCTanvpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BalNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

He n3gbpneainTte 3axpaHBawyus kaben, 3a
Oa usknoynte ypeaa. Bunarm
usgbpneariTe LWencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),

BBITAPCKN

N3KIoYBaTENN U KOHTAKTOPYW 3a yTeyka Ha
3a3emMsiBaHeTO.

Enektpuyeckarta nHctanauyus Tpsabsa ga
1MMa 13onupaLlo yCcTponcTeo, koeTo Bu
no3BossiBa Aa M3KNoynTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSOCK.
V3onupalloTto ycTpolicTBo TpsibBa aa e ¢
LUMPMHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

2.3 Usnon3BaHe

BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe, usrapsiHusi
1 TOKOB yaap.

He npomeHsinTe npeaHasHa4YeHNeTo Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCMYKM ONaKOBKN, ETUKETU 1
3aWmUTHO honuo (ako e Heobxoanmo)
npeau nbpBoHavanHaTa ynotpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsiite ypeaa 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

M3knoyBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
Bcska ynotpeba.

He noctaBsante npubdopu 3a xpaHeHe nnu
TeHKepun BbPXY 30HWUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT Ja ce HaropeLusT.

He paboTeTe ¢ ypeaa c MOKpU pblie unm
KoraTo MmMa KOHTaKT C Boa.

He n3nonsBalite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoYeTe ypeaa oT
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTepaTaBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTenu c nericmenkbp TpsAbBa aa
cnasear guctaHums Han-manko 30 cm oT
WHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTo
ypeabT paboTu.

KoraTo nocraesiTe xpaHa B ropeLyo
Macro, T MOXxe Aa nNpbcka MasHuHa.

BHUMAHME!
OnacHocT OoT noxap unu
eKkcnnosusi

HaropelyeHnTe MasHuHU unm Macno
mMoraT Aa goBefaT 4o oTAensiHe Ha
Bb3nnamMeHumu napu. He gobnuxasavite
nnaMbK UK HaropeLeHy NpeameT 4o



MasHUHaTa Unu MacroTo, KoraTo rotBuTe
C TakvBa.

 Mapute, KOUTO OTAENS MHOMO
HaropeLeHoTo Macrno, MmoraT Aa fAoBeaat
[0 BHE3arnHo BbarnsiameHsiBaHe.

*  /3non3eaHOTO Macro, KOeTo MoxXe aa
CbAbpXa ocTaTbuyM OT XpaHa, MoXe Aa
MPUYMHKA NOXap NpW No-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacnoTo,
3M0SI3BaHO 3a MbPBM MbT.

» He nocrassiite 3ananvmu NpoayKT1 Unm
npeameTu, KOUTO Ca HaMOKPEHU CbC
3ananvmm NpoaykTu, B 6nm3ocT Ao ypeaa
UMW BbPXY Hero.

BHMMAHME!
OnacHocT oT nospefaa B ypeaa.

* He apbXHe ropeLy rotBapckm cbaose
BbPXY TabnoTo 3a ynpaBreHue.

* He nocTaBsiTe ropeLy kanak Ha TUraH
BbPXY CTbKINeHaTa NOBbPXHOCT Ha nnoTa.

* He ocTaBsnTe Te4YHOCTTa B rOTBApCKUTE
CbOOBE Aa U3BPU HaMbIIHO.

* BHumaBanTe fa He n3TbpBaTe NpPeaMeTH
UM roTBapCKM Cba0BE BbPXY ypeaa.
[MoBbpXHOCTTa MOXe [a ce NOBpeaMu.

* He BknoyBanTe 30HUTE 3a FOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapCcku
CbOBe, UMW KOraTo HAMa TakuBa.

* He nocrassite anymuHmeso onmo
BBPXY ypeaa.

» [oTBapckuTe CbAOBE OT YyryH UNn Takmea
C NoBpeAeHo AbHO MoraT fa Hagpackat
CTBbKMOTO/CTbKNOKepamukaTa. BuHarn
noeguraiite Te3n npeameTu, koraTo
TpsibBa aga rv npemecTutTe BbpXy
NMOBBPXHOCTTA 3@ FOTBEHE.

2.4 I'puka u noyncTBaHe

* [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUA MaTepuan.

3. MOHTAX

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

* VsknioveTe ypeda v ro octaBeTe fa ce
oxnagw, Npean Aa ro no4ucTuTe.

* He nsnonsBarite BOOOCTpYWika nnuv napa,
3a fja no4ncTuTe ypeaa.

« [louncTeTe ypega ¢ MOKpa 1 Meka Kbpna.
M3nonseanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasvneHu
nNpoAayKTw, rpanasu, NOYUCTBALLM KbPMK,
pasTBOPUTENU UNU METanHn NpegmeTu.

2.5 O6cnyxBaHe

« 3a nonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
Vanonsearite camo opurnHanHu
pesepBHM YacTu.

* OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3U
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Nnamnu,
npogasaHu oTAenHo: Tean namnu ca
npegHasHaveHu aa nsabpxar Ha
eKCTPEMHN DU3NYECKN YCIIOBUS B
OOMaKMHCKK ypeaw, KaTo Temneparypa,
BMGpaLum, BNaXXHOCT unu ca
npegHasHaveHu aa curHanusmpat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME
Ha ypefa. Te He ca npegHasHa4YeHun 3a
13non3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHUS 1 He ca
NOAXOAsLLM 3a OCBeTSBaHe Ha
NoMeLLEeHNs B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 U3xBbpnsHe

BHUMAHUE!
Puck oT HapaHsiBaHe unu
3agyluaBaHe.

» CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BNAcTK 3a
MHpopMaLMA Kak Aa n3XBbpnvTe ypeaa.

* Wsknouete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* VI3BageTe 3axpaHBalyms en. kaben B
61130CT [0 Ypeaa 1 ro U3XBbprieTe.

3.1 Mpean MoHTaxa

Mpeau ga MoHTMpaTe ypeaa, no-gony
3anuieTte nHdopmMaumsTa ot Tabenkara ¢
AaHHu. TaGenkaTa ¢ faHHW € pasrnosnoxeHa
Ha JonHarta 4yacT Ha ypeaa.

BBITAPCKN 7



CepUeH HOMED ...coeevuviieeaeiiiiaee. 3.5 Crno6siBaHe

3.2 BrpaneH ypen

M3nonsBsainTe ypeauTe 3a BrpaxgaHe camo
cneq kaTo crnobute ypefa B noaxoasLLu
BrpafeHn Moaynu u paboTHM MOBBPXHOCTH,
KOUTO OTroBapsiT Ha CTaHdapTuTe.

3.3 CBbp3Baw, kaben

* YpenObT e 4OCTaBEH CbC CBbP3BaALL
kaben.

+ 3a ga nogmeHuTe noBpeaeHuTe
3axpaHBaLyy kabenu, nanonssante
crnegHuUst TN 3axpaHBaly, kaben (unu no-
BMCOK knac): HO5V2V2-F, korito nsgbpxa
Ha Temnepatypa oT 90 °C nnu no-BMcoka.

CBbpXKeTe ce C yMbIHOMOLLEH CEePBU3EH

LueHTbp. CBbp3BaLLMAT Kaben Moxe aa ce
NOAMEHS CaMo OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHNK.

3.4 3akpenBaHe Ha yNNbLTHEHNETO —

MoHTax oTrope //%
1. TMouucTeTe nroTa oKomo n3pssaHarta gl
30Ha.

2. T[punenete goctaBeHaTa ynmbTHUTENHA

neHTa 2x6 MM BbpXY AONHUS Pbb Ha Y i min. 1500 ==
ypeaa, no BbHLWHNSA pbb Ha 12
CTbKNnokepamukaTa. He st pastaraiite. [

YBepeTe ce, Ye kpauwiaTta Ha L]

yNnbTHUTENHATa NeHTa ce HamupaT B
cpefata Ha egHaTa CTpaHa Ha ypeaa.

3. [obGaBeTe HAKONKO MUNUMETpPA KbM
ObIKMHATA, KoraTto pexeTte
YNMbTHUTENHATA NEHTA.

4. CbepguHeTe OoBaTa kpasi Ha
YANbTHUTENHATA NEHTa eauH C pyr.

8 BbJIFTAPCKM
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min. 2 mm
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30 mm
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12 mm
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BBITAPCKN




3.6 MoHTax Ha noBeyYe OT eHa
nnao4a

Akcecoapu, KOUTO ca 4acT OT KOMMJIeKTa:
YNbTHUTENHA JNEeHTa.

M3nonsBawnte camo cneunaneH
TEPMOYCTONYMB CUIUKOH.

I/I3pe3 Ha KyXHEHCKusa nnoT

Mpwn Teppan Yaki cBo6ogHO 3aBUHTETE
dUKCUpaLLMTe NoYn KbM KyXHEHCKUS
nnot otgony (OTnpea v oT3aj Ha ypeaa).

A

PasctosHne  MuHUMym 50 Mm
OT CTeHaTa
ObmkuHa 490 mm
LWvpuHa cymara OT BCUYKM LUMPUHU Ha ypeau,
KOWTO CTe MHCTanmpanu MuHyc 20 Mm
Mpumep:
360 mm |+ {360 mm| - | 20 mm [ =| 700 mm

il

£ £

: he :

S 8

G I :
Crno6siBaHe

M3uncnete npasunHuTe pasmepu Ha
nspesa.

MogroteeTe uapesa Ha KyXHEHCKMS NMoT.
[MocTaBeTe ypeauTe BbpPXy Meka
NMOBBbPXHOCT (Hanp. of4essno), oobpHaTH
Harope.

B cnyyas Ha Teppan Yaki, npvkpeneTte
[ocTaBeHaTa ynNimbTHUTENHA NeHTa KbM
OOnHWA 1 pbb, No NpoTeXeHne Ha
BBHLUIHUS pbO Ha CTbKNOKepamukaTa.
CBo60aHO 3aBuiTE hrKCcMpaLLmUTe Noym
B NpaBuUIIHUTE OTBOPU Ha 3aLUTHUS
Kopnyc.

MoHTupanTe nbpBus ypen B u3pesa Ha
KyXHeHckusi nnoT. MoHTupante
CBbp3BallaTa feHTa noj ypeaa taka, ve
a ce BWxAa nonosuHaTta oT WwupuHaTa —
TA We nogabpxa crneasalns ypea.

A4
/
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MoHTupaiiTe cneasalms ypes B us3pesa
Ha KyXHeHCKusi nroT. YBepeTe ce, ye
npeaHuTe pbGoBe Ha ypeauTe ca Ha edHo
1 CbLLO HMBO.

dukeupanTe ypeau, pasnuyHn ot Teppan
Yaki, c nomoLTa Ha dumkecupaLim
NPYXUHK.

Hakpas 3aTerHeTte BUHTOBETE Ha Teppan
Yaki.

V3nonsBanTe CUNMKOH, 3a Aa yNinbTHUTE
dyruTe Mexay ypeoute u Tesn mexay
ypeauTe 1 KyXHEHCKUS NMoT.
[MpuTucHeTe NMbTHO rymeHaTa dopma
KbM CTBKITOKEpPaMuKaTa u 9 npemMecTeTe
6aBHO MO KpauwiaTa, 3a Aa U3TpbrHeTe
V3MULLHWS CUTUKOH.

[MocTaBeTe manko canyHeHa BOAA BbpPXy
CUMMKOHA U n3rnageTe KpauiiaTa ¢
npbCT.

He pokocBavite cunukoHa, npeamn ga ce
BTBbPAM, KOETO MOXE Aa OTHEME OKOMNo
€AVH [OEH.

BHMMaTenHo oTcTpaHeTe CUMMKOHA,
KOWTO M3nn3a OTBbH, KaTo M3nonssare
OpBbCHAPCKO HOXYeE.

[MouncTeTe cTbKNeHaTa NOBBbPXHOCT.



4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 Han-BaxxHaTa (pyHKUUSA Ha
Bawwms ypen

» TloBBbPXHOCTTA 3a NEYEHE Ce CbCTON OT
[OBe 30HM, NpefHa 1 3agHa. 3a noseye
HopmMaLmsa BUXKTE , TEXHNYECKM
XapaKTEPUCTUKN®.

+ [loBbpxHOCTTa 3a rOTBEHE CE CbCTOU OT 2
Cnosi OT HepbXaaemMa CTomaHa CbC CIoi
OT anymuHui mexay Tax. MNputexasa
BMCOK TOMNSIMHEH KanauuTeT, KOUTo
npegoTBpaTtsaBa 6BbP30TO OxnaxaaHe
(Hanpumep, KoraTo NPUroTBATE MECO
OVPEKTHO OT XNafuIHUKa).

* Bcska noBbpxHOCT 3a neyeHe Ha
TEeNaHsiKM € YHUKasHa, 3aLoTo € PbYHO
n3paboTeHa OT cneumanucT B
wnavidaHeto. Pasnukute B Mogenute Ha
LwnandaHe ca HopMarnHu 1 He 3acarat
paboTtaTa Ha ypeaa.

+ T[lpope3bT okono pvba:

— HamansBsa Temnepatyparta okono
ypenaa, koeto By nossonsea Aa ro
MOHTUpaTE B PasnunyHu BUOOBE
KYXHEHCKW NoToBe.

— AGcopbupa TonnuHaTa u He
no3BornsiBa pasLunpsiBaHe Ha
HarpsiTata NOBBbPXHOCT 3a NeYeHe.

— Cwbbupa manku octaHku OT XpaHa u
TEYHOCTU, KOUTO MOXE NIECHO Aa
npemMaxHeTe cnef roTBeHe.

* Ha gucnnes ce nokassa HacTpoikaTa Ha
TemnepaTyparta. TepMocTaTbT noaabpka
HeobxoaMmaTa TemnepaTtypa NocTosiHHa,
3a la ce npegoTBpaTh nNperpsisaHe Ha
XpaHaTa. ToBa no3BorsiBa roTBeHe C
HMCKa CTOMHOCT Ha Ma3HWHK, KOETO
3anasBa XpaHWTemnHUTe kayecTBa Ha
XpaHara.

» XpaHata ce 3aTonns AUPEKTHO BbpXY
NoBBPXHOCTTA 3a neyeHe ¢ nnu 6e3
MasHuHa. MoxeTe cbLUo aa u3nonssare
roTBapCku CbA.

» [loBBbpXHOCTTa 3a NeYeHe ce Harpsisa 4o
TemnepaTypa ot 180°C 3a okono 4
MUHYTK. TemnepaTtypaTa Ha
NOBbPXHOCTTA 3a neveHe cnaga ot 180°C
0o 100°C 3a okono 25 muHytn n go 60°C
3a 0Koro 60 MUHYTK.

4.2 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

3oHa 3a neveHe
KoHTporeH naxen

BBITAPCKM 11



4.3 OchopmneHne Ha KOMaHOHOTO Tabno
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® 3a aKTUBUpaHe 1 fleakTBUpaHe Ha
ypeaa.

& 3a aKkTUBUpaHe u JeakTuBupaHe
3akntoyBaHe nnu 3awmTa 3a geua.

u
m 3a nokasBaHe Ha aKkT¥BHaTa 30Ha.
@ CountUp Timer nigukatop.

Q Tarimep 3a oTOposiBaHe NHOUKATOP.

A 3a nokassare Ha Temnepatyparta n Ha
BpemeTo.

5. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 AkTuBMpaHe u geakTuBupaHe

[okocHeTe ® 3a 1 cekyHAa, 3a ga
aKkTuBMpaTe Unu AeaktTueupate ypeaa.

KoHTponHuTe NeHTn cBeTBaT, Crej kaTto cTe
aKkTMBMpanu ypea u uaraceart creg kaTo
JeakTuBupare ypea.

5.2 3apaBaHe Ha Temnepartypa

BuHaru HarpsiBainte
npeaBapuTENHO NOBbPXHOCTTA
3a neyeHe, NpeAun ga roteure.

Bcsika 30Ha 3a neyeHe pasnonara CbC CBOSI
cobCcTBEHA KOHTPOIHA NeHTa.

3a 3agaBaHe WUnv NpomMsiHa Ha
Temnepatyparta:

12 BBIITAPCKA

D 3a n3bupaHe Ha pyHkuun Tanvep.

a + /= 3a yBenuyaBaHe unu
HamarnsiBaHe Ha BpeMeTo.

9 rrrr/ 3a aKkTMBMpaHe 1 geakTuBMpaHe Ha
MouuncTteaHe.

3a pna sapagete Temnepartypa 0 — 220.

[loKOCHeTe KOHTpOrHaTa NeHTa Ha
npaBuniHaTa CTOMHOCT UNK NpemMecTeTe
NnpbCTa CU MO KOHTPOJIHATa NeHTa, 4oKaTo
OOCTUrHeTe 0 NpaBunHaTa Temnepartypa.

[Oucnneat mura, gokaTto 3oHaTa 3a neyeHe

He [OCTUrHe A0 3ajajeHarta Temneparypa.
Cnep ToBa Npo3By4YaBa 3BYKOB CMrHam v Ha
avcnnes ce u3Bexaa temnepatypara.

u
u
0 60 160 220
-




5.3 OptiHeat Control (3-ctTbnkos
MHAMKATOP 3a ocTaTb4Ha TOMJIMHA)

BHUMAHUE!

=/ =/ - [okaTo MHOuKaTopbT
CBETU, CbLLECTBYBA PUCK OT
n3rapsiHis OT ocTaTbyHa
TonnuHa.

MHAYKUMOHHMTE 30HM 3a roTBEHE
npou3Bexaat TonnvHa, Heobxoauma 3a
npoueca Ha roTBeHe, HanpaBso Ha AbHOTO Ha
rotBapckusi cba. CTbKrokepamukarta ce
3arpsiBa OT TONNMHaTa Ha CbOBETE 3a
roTBeHe.

WHpukatopute =/ =/ - ce nosiBaBarT,
KoraTo 30Ha 3a roTBeHe e ropewia. Te
nokassaT HMBOTO Ha ocTaTbyHaTa TOMnuHa
3a 30HUTE 3a rOTBEHE, KOUTO M3non3BaTe B
MOMEHTA.

NHAMKaTOPbT MOXe CbLLO Aa Ce MOsIBU:

* 3a CbCe[HWTE 30HU 3a rOTBEHE, 10PY aKo
He r'v n3nonseare,

+ KOraTo ropeLy CbA0Be 3a roTBeHe ca
MOCTaBEHW Ha CTy[eHa 30Ha 3a roTBeHe,

+ KoraTto nsioyarta e U3KniodeHa, Ho 3oHaTa
3a roTeeHe e Bce olle ropetua.

MHankaTopbT n3yesBa, Korato 3oHaTta 3a
roTBeHe ce oxnagu.

5.4 Tanmep

Q Tanmep 3a oTbposiBaHe

ManonsBarite Ta3n yHKUMsA, 3a ga nocovmTe
KOJIKO AbIIrO UCKaTe 30Ha 3a rneyeHe aa
paboTn No Bpeme Ha efHa rotBapcka cecusi.

3apaliTe Temnepartypara 3a nogxogsiiara

30Ha 3a neyeHe, cnepg KoeTo 3agjanTe

yHKUUATA.

1. [okocHeTe @ 3a Ja aktusuparte
dyHKUMATa UK Aa NPOMEHUTE BPEMETO.

. aly!

Lincppute Ha Tarimepa iJU 1 uHanKaTtopute

N~ ce nosiBABaT Ha gucnnes. Q cBeTBa

B YepBEHO, a @ cBeTBa B 65n0.
AKO TariMepbT HE € HAaCTPOEH, BCUYKK
WHOUKATOPWU ns4yessat cneg 4 CeKyHau.

2. [lokocHeTe + Wnu —, 3a ga 3agageTe
BpemeTo (00 — 99 MUHYTK).

Cnepn 3 cekyHau TaMepbT 3anoysa

aBTOMaTU4HO obpaTHO BpoeHe.

Mnankatopute @ + M ™ n3yessar. ﬂ
OoCTaBa B YepBeEHO.
Korato BpemeTo cBbpLUM, NPO3BYYaBa

'aln!
3BYKOB curHan v UJu npemurea. 3a ga
CrpeTe curHana, JOKOCHeTe @
3a ga peaktnsupare yHKumsTa: 4OKOCHETe
@. VHankaTopute + M~ ceeTBar.

N _|_ n
MNanonasante wnun 7T, 3a ga 3agagete U

n o
U Ha gucnnes. Anu 3againte HUBOTO Ha
HarpsiBaHe Ha 0. B pesynrtaT Ha ToBa
npo3By4YaBa CUrHan u TanMepbT Ce OTMEHS.

® CountUp Timer (TarimepbT 3a
oTOposiBaHe)

MoxeTe ga nsnonssarte Ta3u PyHKUMS, 3a Aa
HabnogaBaTe KONKo Abnro pabotn gageHa
30Ha 3a neyeHe.

HokocHeTe O ABa NMbTW, 3a Ja akTuBupaTe
dyHKUMATa.

MHaunkatopsT @ CTaBa YepBeH, TauMepbT
3anoysa aBTOMaTMYHO GpoeHe.
3a ga geaktusupare pyHKumsTa: AOKOCHETe

@. Korato nHagmkartopute cBeTHar,
JoKocHeTe — .

Q Tarimep

Moxe pa n3nonasate Ta3u PyHKLMS, KOraTo
ypeabT € akTUBMpaH, HO 30HUTE 3a neveHe
He paboTAT.

3a fa BuauTe KOHTPOSIHOTO Tabno,
rnocTaBeTe Cb/ B 30Ha 3a NeYeHe.

1. [okocHeTe @ [0KaTO MHANKATOPBT D
CBEeTHEe B YepBEHO, 3a [ia akTuBMpaTe
dyHKUmMATa.

2. [okocHeTe + wnn —, 3a ga 3agagete
BpeEMETO
PyHKUMATA 3ano4Ba aBTOMaTU4HO cne 4

cekyHaun. ViHaukaTopute @ + n—
nauessar. L\ ocrasa B YepBeHoO.
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KoraTo 3agageTe dyHKUmMsITa, MOXeTe Aa
npemMaxHeTe cbaa.

KoraTo BpemeTo CcBbpLUM, NPO3BYYaBa
3BYKOB curHan u 00 sanousa na mura.
[okocHeTe @ 3a fa cnpeTe curHana.

3a fa peaktuBumpaTe yHKUMSATA: [OKOCHETE
@. WHpukaTopute + N~ cBeTBar.
M3nonssante — unu + 3a Ja 3apapgete 0
O ha aucnnes.

Tasu pyHKUNS He BNusie BbpXy
paboTaTa Ha 30HaTa 3a neveHe.

5.5 (1) 3aknouBaHe

MoxxeTe Aa 3aknioymMTe KOHTPOSHOTO Tabno,
aokato ypeabT paboTu. ToBa He No3BorsiBa
crny4vainHa npoMsiHa Ha Temneparypara.

Heobxogumo e ga aktusuparte
hyHKUMSITA 32 BCEKUN ypen
NMooOTAENHO.

3apante nbpBO TEMNepaTtypaTa.

HokocHeTe 5, 3a a aktusuparte

dyHKUmMATA.
CuMBOMBT CTaBa YepBeH U Mura.

3a fa peaktuBmpaTe yHKUMSATA, [LOKOCHETE
EI. CumBonbT cTaea 6sn.

Korato feaktueumparte ypeaa,
Bue cbllo AeakTBupate v Tasu

PyHKLMSA.
5.6 3awuTa 3a geua

Tasu yHKUMS NpeaoTBpaTsBa HEBOSTHO
u3nonseaHe Ha ypeaa.

Heobxooumo e ga aktusupare
yHKUMsITA 32 BCEKUN ypen
NoOTAENHO.

AKTUBMpaKiTe MbPBO ypeaa 1 He 3afaBanTte
HVKakKBa TemnepaTypa.

JokocHeTe El [0KaTo CBETHE B YEPBEHO, 33
Aa akTuBupate yHkumsTa.

14  BBITTAPCKN

KoHTponHuTe neHTu n3dvesear.
HeaktuBupante ypeaa.

KoraTto geaktvBumpate ypeaa,
hyHKUMATA BCE OLLe e aKkTVBHa.

3a pa peaktTuBuparte PyHKUUATa camo 3a
eAVH nepuopn Ha rotBeHe: AKTUBMpanTe

ypeaa c @ El ceeTBa. [lokocHeTe El
AokaTo cTaHe 65s510. KOHTponHUTe NeHTu ce
nosiesieat. 3agaiTe Temnepartyparta B
pamknTe Ha 50 cekyHan. MoxeTe ga
paboTuTe ¢ ypeaa. Korato geaktneuparte

ypena c ®

3a pa peaktTuBuparte PyHKUUATA 3a
NOCTOSAHHO: AKTMBMpanTe ypeaa v He
3aJaBaiiTe HUKaKBa Temnepartypa.
[okocHeTe El AokaTo cTaHe 6s510.
KoHTponHuTe neHTu ce nosissagart.
OeaktnBunpanTte ypeaa.

5.7 OffSound Control
(OdeakTuBupaHe U aKTUBMpPaAHE Ha
3ByLUTE)

beHKLI'I/IﬂTa BC€ OLle € aKTUBHa.

OeaktnBupanTte ypena. [lokocHeTe @ 3a3
cekyHam. lucnnesaT ceeTBa M usracsa.

[okocHeTe El 3a 3 cekyHaw. b0 wmb |

ceeTBa. [lokocHeTe + oT Taﬂmepa, 3a aa
|/|36epeTe €0HO OT cneaHuTte:

]
. b | — 3ByUUTE Ca U3KIMKYEHU

. bO- 3BYLIMTE Ca BKITHOYEHU

3a ga notebpanTe cBosi 3bop, nlyakante
[0KaTo ypeabT ce AeaKkTuaupa
aBTOMaTUYHO.

]
Korato dpyHKUMSTa e 3agageHa Ha b 1, Bue
MOXe [a YyeTe 3ByLMTe CaMo KoraTo:

* [JokocHeTe

* dyHKumaTa Tanmep nsracea

* Talimep 3a oTOposiBaHe mU3racea

* MOCTaBUTE HELLO BbPXY KOHTPOJTHOTO
Tabno.



6. MPEMNOPBKN N CBBETU

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 UkoHOMUA Ha eHeprus

* AKO € Bb3MOXHO, BUHaru nocraBsanTe
Kanak Ha roTBapcKkuTe CbaoBe.

» [locTaBariTe cCbAoBETE BbPXY 30HaTa 3a
roTBEHe Npeau a s BKI4uTe.

* KsnonaealiTe ocTaTbyHaTa TOMMMHA, 3a
[a 3anasuTe xpaHaTta Tonna unv ga s
pasTonuTe.

6.2 Oko Timer (Eko Taiimep)

3a [la ce cnecTu eHeprust HarpeBaTensT Ha
30HaTa 3a nevyeHe ce AeakTuBMpa, npeau
npo3sByYyaBaHe Ha Talimepa 3a oTGposiBaHe.
Pasnukarta BbB BpemeTo 3a paboTa 3aBucu
OT HacTpolikaTa Ha TemnepaTypara u
BPEMETPAEHETO Ha NeYeHeTo.

6.3 NpurorBsiHe Ha XpaHa ¢
TenaHsAKn

MpuroTeATe XpaHaTa AUPEKTHO BbPXY
NOBBPXHOCTTA 3a NeyeHe ¢ unu 6e3 onuo/

mMasHuHa. Moxe fa nsnonssarte TeHOKepU
WM TUraHu, Ho CbAoOBETE He 3arpseaTt
TONkoBa O6bP30 KaTo NPU CTBKIEHO-
KepamuyeH ypen unuv rasos ypep.

Moxxe ga rotBuTe Unu Aa nogabpkarte Tonnm
npeasicTUsi UM COCOBE B TEHOXKEPU N
TuraHu. MocTtaeeTe roTBapCKusi Cba
OVPEKTHO Ha MOBBLPXHOCTTA 3a NeYeHe.

MpounsBoanTens He NpernopbYBa 3aBUPAHETO
Ha ronemu KonuyecTsa Boda BbpXy
NOBBPXHOCTTA 3a neyeHe (Hanpumep
cnaretu).

UJyMOBeTe Ca HOpMaJliH1 u He
nokaseBaT HEU3MNPaBHOCT.

He noctaBsinTe rotBapckm cba B cpegarta Ha
NOBBbPXHOCTTA 3a rOTBEHe, 3a Aa n3berHete
HepaBHOMEPHO HarpsiBaHe. [bpxxeHe B
CbeaMHEHNETO Ha 30HUTE MOXe Aa AoBeae
[0 HEPaBHOMEPHO 3anuyaHe (Hanp. npu
nanayvHkm).

6.4 NMpumepu 3a roTBapCKU NPUNOKEHUA

M3non3BaHe Ha Ma3HUHU U ONUNO

MasnuHa/onuo Makc. Temnepatypa  Touka Ha AvMeHe Ha MasHuHa/onuo (°C)
(°C)

Kpase macno 130 175

CBuWHCKa MasHMHa 170 185 - 205

Teneluka MasHuHa 180 205

3exTUH — eKCTpa BbpAXUH 180 210

CnbHYOrnegoBo oMo 200 225 - 245

PBLCTbYEHO 0NNO — papuHMpaHo 200 225-230

onvo

Kokocoso macno 200 175

Korato TemneparypaTa e TBbpae B1COKa,
Ma3HuHaTa 3anoysa Aa otaens aum. Tasu
TemnepaTypa ce Hapuya To4ka Ha AVMEHe.

Tabnuuata no-gony cbabpxka npumepu 3a
BMOBE XpaHWU 1 BU NpefocTaBst
onTUManHUTE TemnepaTypu, KakTo 1
npenopbYUTENHN BPEMEHA 33 FOTBEHE.
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MapameTpuTe MoraT fa Bapupar B
3aBWCKMMOCT OT TEMMepaTypaTa, ka4ecTBoTo,
KOHCUCTEHLMSTa U KONUYECTBOTO Ha

XpaHara.

BuHaru 3arpsiBante
npegBapuTenHo ypeaa.

XpaHa, KoATO Lie roTBute Temnepatypa (°C) Bpeme/cbBeTun

Pu6a n mopcku napoBe 140 - 160

dune ot cbomra 160 8 MUHYTH, 06BbpHETE crnea 4 MUHYTU.

Kpancku ckapuam (6e3 yepynka) 140 6 MUHYTK, 06bpHETE cneg 3 MUHYTK.

dune ot akyna, okono 2,5 cm gebe- 160 10 MUHYTU, OBBPHETE Ccred 5 MUHYTH.

nuHa

Mopcku e3unk (mbpkeHa B Macno) 140 8 MVHYTUH, 06bpHETE cnef 4 MUHYTU, MbPBO OT
nekarta cTpaHa.

dune ot nucusa 140 6 MUHYTK, 06bpHETE cneq 3 MUHYTK.

Tenewko 140 - 180

Tenewkn koTnet 180 10 MyHYTKN, 06bpHETE cnea 5 MUHYTU.

Tenewkn meaanboHun, 4 cm aebenn 160 10 MUHYTU, OBBPHETE cred 5 MUHYTH.

Tenewwku nmbpxonu, 3 — 4 cm aebe- 160 6 MUHYTUH, 06BbPHETE cres 3 MUHYTU.

m

Tenewkun WHULEenu, HatypanHu 180 5 MUHYTKH, 06bpHETE cned 2,5 MUHyTU.

Tenewko dpukace B cmeTaHoB coc 180 6 MuHYTK, 06bpHeTe cneq 3 MUHyTU. BoHdu-
netata He TpsibBa Aa 3anensaT €4HO KbM
Apyro.

FoBexpo 160 — 180

Tenewka nbpxona — MHoro neko ns- 180 2 MUHYTKH, 06bpHETE crned 1 MuHyTa.

neyeHa

Tenewka nbpxxona, HegoneyeHa 180 6 MUHYTH, 06BbpHETE crnea 3 MUHYTU.

Tenewka nbpxona — cpegHo n3ne- 180 8 MUHYTU, O6BPHETE Ccres 2 MUHYTU.

YeHa

Teneluka nbpxona — gobpe nsneve- 180 8 MUHYTKH, 06bpHETe crned 4 muHyTw. Bes po-

Ha 6aBeHV Ma3HWHW, BPEMETO 3a NeyeHe ce yBe-
nuyaea ¢ okono 20%.

Xambyprep 160 6 — 8 MUHYTU, 0GBbpHETE cnep 3 — 4 MUHYTK.

LaTobpunaH 160 v cnen ToBa 100 CoTupariTe MecoTO B ONIMO OT BCUYKM CTPaHN
(obpblyaiiTe ro, KONKOTO MECOTO Aa He 3anen-
Ba Ha TuraHa). 3aBbpLueTe OT egHaTa cTpaHa
3a 10 muHyTK (100°C).

CBUHCKO 160 — 180

CBVHCKM MeJanboHu 160 8 MUHYTH, 06BbpHETE cnea 4 MUHYTU (3aBuCH
oT gebenvHara).

CBuHCKa mbpxxona 180 8 MuHyTUK, 06bpHETE cneg 4 MUHYTK.

CBUMHCKM WHULEenn 160 6 MUHYTK, 06bpHETE cnea 3 MUHYTH.
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XpaHa, KoATO Liie roTBute Temnepatypa (°C) Bpeme/cbBeTun

CauHckn pebpa 1) 160 8 — 10 MUHYTUN, 06BPHETE HAKONKO MbTU.

CBVHCKM WML 160 6 — 8 MUHYTK, coTupaiiTe JOBpe OT BCUYKM
CTpaHu.

ArHeluko 160 — 180

ArHeLKu MbpXXonu 180 10 MUHYTU, OBBPHETE cred 5 MUHYTW.

ArHeLko dune 160 10 MUHYTU, OGbPHETE cned 5 MuHyTHU. PuneTo
TpsbBa Aa ce MbpXu OT ABETE CTPaHU.

ArHeluka mbpxona 160 6 — 8 MUHYTU, 0GbpHETe cnep 3 — 4 MUHYTK.

MNTnye 140 — 160

Mune cronpuinm 140 8 — 10 MuHyTKH, 06BpHETE cned 4 — 5 MUHYTH,
nog, kanak.

Myewkn 6oHduneta 160 6 MUHYTN, OOBPHETE HAKOMKO MbTU.

HapgeHunukn 160 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoanmo.

MbpxeHo anye 140 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoanmo.

PpeHckn nanavnHku/omneTn 140 - 160 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoanmo.

Mnopoee 140 - 160 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.

3eneHyyum 140 - 160 10 — 20 MUHYTU, OGBPHETE HSAKOMKO MbTY.

3eneHyyun 140 - 160 10 — 15 MuHyTH, Nog kanak (06bpHeTe no cpe-
fAaTa Ha roTBeHeTo).

[MbpxeHe Ha cBapeH opu3 140 - 160 10 — 15 MUHYTU, OGBbPHETE HSKOMKO MbTH.

MbpxeHe Ha cBapeHu opusosm cna- 140 — 160
retu

15 — 20 muHyTH, 06BPHETE NO Cpeaata Ha ro-
TBEHETO.

1) Mupeo rn ceaperte.

7. TPVDKA U TIOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 O6wa nHcpopmaums

MouncTBawTe ypena cnep BCAKO
M3ron3BaHe.

BuHaru nsnonaeavite rotBapckv CbAoBe C
4YUCTO ABHO.

C BHUMAHME!
OcTpuTe npegmeTu 1 abpasmBHU

noyvcTBaLYy npenapaTu e
noBpeasiT ypeaa.

[ObpBeHuTe NpuGopm Hanp. LWwnaTynu, ca
HanbnHo 6e3onacHu 3a paboTta. Manku
[PackoTUHM UMW NETHA BbPXY NMOBbPXHOCTTA
He BMUSAT Bbpxy paboTaTta Ha ypeaa.

7.2 MouncrtBaHe pyHKLUA

BHUMAHMUE!

BuHarn nsnonseavite npegnasHu
pbKaBMUK, AOKATO YNCTUTE
ypena, 3a oa 3awutute pblieTe
cu OT TonnuHaTa.

1. [okocHeTe mr/ Bcsika 30Ha 3a nevyeHe e
3agageHa Ha 80°C. OucnneaT mura,
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Jokato Temnepatypata gocturHe 80°C.
PyHKUMATA 3aKMOYBA KOHTPOSTHOTO

Tabno, HO He 1 rrrr/

KoraTto Temneparypara gocturHe 80°C,
npo3By4aBa 3BYKOB CUrHan 1
KOHTPOJIHOTO Tabno ce oTKMo4YBa.
MocTaBsaiTe negyeTta eaHo No eaHo Ha
30HaTa 3a neyeHe (Moxe Aa nsnonssare
1 cTyaeHa Boga). ManonaeanTte wnaTyna,
3a [a OTCTpaHWUTE OCTaTbLUTE OT XpaHa.
He 3abpaBsiiTe ga nouncTuTe n kaHana
okorno ypega. OTcTpaHeTe ocTaTbLuTe

7.3 MouncTBaHe, KOraTo ypeasT €
cTyAeH

1.

osw

M3nonaBarite novncTBaLy npenapat
BbPXY NOBBbPXHOCTTA 3a NEYEHEe U ro
ocTaseTe 3a 5 MUHYTU.

lMpemaxHeTe OCTaHKUTE OT NeYeHeTo C
wnartyna.

MouucTeTe ypena c BnaxHa Kbpna.
MoacyLweTe ypeaa Ccbe cyxa Kbpna.
KoraTo ypeabT e cyx, HamaxeTe
NOBBPXHOCTTA 3@ NeYeHe C Manko onmo
3a roTeeHe.

OT BapoBUK UnK GsN NPOTEUH Ype3

NMMOHEHa KnucenuHa.

4. TloacywerTe ypeaa CbC Ccyxa Kbpna.

8. OTCTPAHABAHE HA HEN3MNMPABHOCTU

BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

He moxeTe Aa akTueuparte wiv ga
paGotuTe c ypega.

Bb3amoxHa npuyimHa

YpeabT He e cBbp3aHa KbM enek-
TpO3axpaHBaHETO UMK € CBbP3aH
HenpasumHo.

Kopekuumsa

MpoBepeTe fanu ypeabT e cBbpaaH
MPaBUITHO KbM EMeKTpo3axpaHBaHe-
To. HanpaseTe cnpaBka CbC cxema-
Ta 3a CBbp3BaHe.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nusrop4n.

YBepeTe ce, Ye npeanasuTensT e
npuyrHaTa 3a HemanpasHoCTTa. AKo
npeanasuTensT npogbixasa Aa ua-
rapsi, CBbpXeTe ce C KBanupuum-
paH enekTpoTEXHUK.

[okocHanu cTe 2 unm noeeye CeH-
30pHU NonieTa eAHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo egHO CEH30pHO
none.

BbpXy KOHTPONHOTO Tabno uMa Bo-
[a Unu neTHa oT MasHuHa.

MouncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan v ype-
ObT ce AeakTvsupa. MNpo3Byyasa
3BYKOB CUrHar, Korato ypeabT ce
feaktmeumpa.

MocTaBunu cTe Hewo BbpXY eAHO
UM MoBeYe CEeH30PHU roneTa.

OTcTpaHeTe npeaMeTa oT CEH30p-
HWUTE noneTa.

YpenbT ce geaktvsupa.

MocTaBuIu CTe HeLLo BbPXY CeH-

30pHOTO norne \.

OTcTpaHeTe npegmMeTa OT CeH30p-
HOTO Morne.

V]H,qMKaTOpBT 3a oCTaTb4Ha Tonnn-
Ha He Ce BKI4Ba.

3oHaTa 3a rotBeHe He e ropetua,
3aLoTo e Guna BKMYeHa camo 3a
KpaTKo Bpeme

Ako 30HaTa e paboTuna goctaTby-
HO AbIro, 3a Aa ce Harpee, roBope-
T€ C OTOPU3NpaH CePBU3EH LLEHTBP.

18 BBIITAPCKA



[Mpobnem

Bb3moxxHa npuyvHa

Kopekuus

CeH3opHWTE rorneTa cTaBar rope-
wm.

[OTBapCKUAT CbA, € NpeKaneHo ro-
NSIM WU CTe rO NOCTaBUMK Npeka-
neHo 61130 Ao opraHuTe 3a ynpa-
BIIEHME.

MMocTaBeTe ronemute roTBapCKu Cb-
A0B€E BbpPXYy 3aAHUTE 30HU, aKko €
Bb3MOXHO.

Hsama 3Byk, koraTo gokocBaTe CeH-
30pHUTE noneTa Ha TabnoTo.

3ByuUMTE ca feakTUBUPaHU.

AKTUBWpaiiTe 3BYyLUTE.
BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.

E cBeTBa.

3awmTa 3a geuya unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTte ,BcekngHeBHa ynotpeba“.

KoHTponHaTta neHTta mura.

Hawa roTBapcku Cb B 30HaTa Unu
30HaTa He € Hanb/HO NoKpuTa.

MocTaBeTe roTBapcku CbA, BbpXY
30HaTa Taka, 4ye u3Lsno Aa nokpusa
30HaTa 3a neveHe.

[OTBAPCKMAT CbA, € HEMOAXOASALL.

V3nonsBanTe noaxoasiy rotBapcku
cba. BuxTe ,Mpenopbku un cbBeTn®.

[unameTbpbT Ha ABHOTO Ha roTBap-
CKUS Cb[} € NPeKaneHo Manbk.

V3nonaBainTte rotBapcku cbp € npa-
BUINHU pa3mepu. Buxre , TexHnye-
CKV XapaKTepuUCTUKA®.

E W YUCNo CBETAT.

VMma rpewka B ypeaa.

[eakTBMpanTe ypeaa u ro aktueu-
paiiTe oTHOBO cneg 30 cekyHau.
AKO CBETHE OTHOBO, U3KITIOYeTE
ypena oT eNnleKTpUYecKoTO 3axpaH-
BaHe. Cnep 30 cekyHau cBbpxeTe
ypeaa oTHOBO. AKO Npo6nembT Npo-
ObMKK, ce 06bPHETE KbM YMbITHO-
MOLLEH CepBM3€eH LIeHTBP.

Moxe aa YyeTe NocTosHEH 3BYKOB
curHarn.

Enektpuyeckara Bpb3ka e rpeLuHa.

M3kntodeTe ypeaa oT enektpuye-

CKOTO 3axpaHBaHe. MNomoneTe KkBa-
NUdULMPaH ENEKTPOTEXHUK Aa Ha-
npaBeu NpoBepKa Ha MHcTanaumsTa.

8.2 AKo He moxeTe fla HamepuTe

peLueHue...

AKO He MoXeTe Aa HamepuTe pelleHre Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproeeLa Cu UNu KbM YmbIHOMOLLIEH
cepBu3eH LeHTbp. [arite gaHHuTE oT
TabenkaTa c AaHHW. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunu npaBunHo ¢ nnoyvata. Ako ypeabT

9. TEXHUYECKWN OAHHN

9.1 Tabenka ¢ gaHHU

Mopen ITE42600KB
Tun 61 A2A 80 AD
NHaykums 2.8 kW
CepueH Ne .................

He ce obcnyxBa OT CEPBU3EH TEXHMK UMK
npogasad, CepBU3MPaHETO Le ce 3annaLya,
aopv aa 6bAe M3BbPLLIEHO MO BpeMe Ha
rapaHumoHHus cpok. MiHdopmauyusaTa 3a
rapaHLMOHHMSA CPOK U OTOpU3npaHnTe
CEepBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHuMoHHaTa KHUXKa.

MpoaykTos koa (PNC) 949 597 551 00
220 - 240V 50-60 Hz
MpownsseaeHo BbLB: M'epmaHus

2.8 kW
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9.2 Cneuudmkauma Ha 30HUTE 3a NeYeHe

30Ha 3a ne4veHe

MpeaHa

HomuHanHa mowHocTt [W]

1400

3agHa

1400

MoLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a NeyveHe Moxe Aa
ce OTKIIOHsIBa B Marnku rpaHuLy oT AaHHUTe
B TabnuuaTta. Ts ce NpOMeHs B 3aBUCUMOCT

OT MaTepuana v pasmepute Ha roTBapckusi
CbA.

10. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnanute cbCc cumsona

C). MocTaBsiiTe ONAaKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3a
peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
eneKTpUYeckn 1 enekTpoHHU ypeau. He
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U3XBbPSiTE ypeanUTe, 03HA4YEHN CbC

cumBonal <, 3aefHo ¢ 6ToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypega B MECTHUS MYHKT 3a
peuvKknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BalLaTa
obLwymHcka cnyxba.



PRO DOKONALE VYSLEDKY
Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho
let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuiji zivot, a vybavili
funkcemi, které u obycejnych spotiebicl nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe,
staci vénovat par minut Cteni.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Nakup prislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
’E spotfebic:

www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace

( vseobecné informace a rady

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
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pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.

1 Bezpecénost déti a postizenych osob

- Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Zabrante détem, aby si hraly se spotrebiCem .
- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je

zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti

zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,

doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély

1.

provadét déti bez dozoru.
2 VSeobecné bezpeénostni informace

- Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.
- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné

domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych

pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(prdmérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

. VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti

zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
clanka.

. VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky &i oleji na varné desce bez

22

dozoru muze byt nebezpeéna a zpusobit pozar.
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- K haseni pozaru pfi vareni nikdy nepouzivejte vodu.
Vypnéte spotrebiC a zakryjte plameny napf. pozarni dekou
nebo vikem.

- VAROVANI: Spotfebi¢ nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako je casovac, nebo pFipojovén k okruhu,
ktery je pravidelné zapman a vypinan jinym nastrojem.

. UPOZORNENI: U vareni je vzdy nutné vykonavat dohled.
U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepretrzity
dohled.

- VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte Zadné predmeéty.

- Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo pokli¢ky, protoze
by se mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- K cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pfitomnosti nadoby.

- Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,
vypnéte spotrebi€ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebi€ k elektrické siti pfipojen prostfednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotrebi€ od napajeni vyjmutim pojistky.
V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

- Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

. VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotrebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pripadné kryt, ktery je souCasti spotfebicCe. Pri
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

C VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat

jen kvalifikovana osoba.

C VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni nebo

poskozeni spotrebice.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

» Pfi pfemist'ovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

+ Utésnéte vyiez v povrchu pomoci tésniva,

abyste zabranili bobtnani z divodu
vlhkosti.

» Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

» Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi ¢i pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
nadobi ze spotrebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.

» Pokud je spotfebic instalovan nad
zasuvkami, ujistéte se, Zze prostor mezi
dnem spotfebice a horni zasuvkou
zajistuje dostatecnou cirkulaci vzduchu.

« Spodek spotiebi¢e se muze silné zahrat.
Zajistéte instalaci samostatného panelu z
preklizky, kuchynského nosného
materialu nebo jiného nehoflavého
materialu, ktery bude zakryvat spodek
spotrebice.

» Samostatny panel musi zcela zakryvat
oblast pod varnou deskou.

» Ujistéte se, ze mezi pracovni deskou a
predni ¢asti spodni jednotky je volny
vétraci prostor o Sifce 2 mm. Zaruka se
nevztahuje na Skody zpliisobené
nedostatkem pfiméreného vétraciho
prostoru.
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2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

« Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

« Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

» Pred kazdou udrzbou nebo &isténim je
nutné se ujistit, ze je spotfebi¢ odpojen od
elektrickeé sité.

* Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastréky (je-li
soucasti vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

* PouZzijte spravny sitovy kabel.

« Sitovy kabel nesmi byt zamotany.

» Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.

« Pouzijte svorku pro odleh¢eni tahu na
kabelu.

« Dbejte na to, aby se elektrické privodni
kabely nebo zastréky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposkodili zastréku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.



Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte

AN

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni €i urazu elektrickym
proudem.

Neménte technické parametry spotrebice.
PFred prvnim pouzitim odstrarte vSechny
obaly, zna€eni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®.

Na varné zoény nepokladejte pfibory ani
poklicky. Mohly by se zahrat na vysokou
teplotu.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké
ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.
Kdyz je spotiebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji pfiblizit k
induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

Horky olej mlze vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo
vybuchu

Tuky a oleje mohou pfi zahfati uvolfovat
horlavé pary. PFi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukd a oleju.

Pary uvolfiované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mize zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Dbejte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

Na spotfebi¢ nepokladejte hlinikovou folii.
Nadoby vyrobené z litiny nebo

s poSkozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Pred CiSténim spotfebi€ vypnéte a nechte
ho vychladnout.

K Cisténi spotiebiCe nepouzivejte proud
vody nebo paru.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

2.5 Servis

Je-li nutna oprava spotiebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.
Pokud jde o Zzarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
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spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu i
uduseni.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Pied instalaci spotiebice

Pred instalaci spotfebice si z typového Stitku
opiste nize uvedené informace. Typovy Stitek
je umistén na spodni strané spotfebice.

Seriove Gislo ...ovvvveeeiiieiieee,

3.2 Vestavny spotiebic

Vestavné spotiebiCe se sméji pouzivat pouze
po zabudovani do vhodnych vestavnych
modull a pracovnich ploch, které splfiuji
pfislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

» Spotfebi¢ se dodava s pfivodnim
kabelem.

+ K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte nasledujici (nebo vyssi) typ
sitového kabelu: HO5V2V2-F, ktery je
odolny vUci teploté 90 °C nebo vyssi.
Obrat'te se na autorizované servisni
stfedisko. Vyménu pfipojovaciho kabelu
smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

3.4 Montaz tésnéni - instalace na
horni desce

1. Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

2. Dodany tésnici prouzek 2 x 6 mm nalepte
na spodni hrané spotfebice podél
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* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

vnéjsiho okraje sklokeramického
povrchu. Nenatahujte jej. Konce
tésniciho prouzku musi byt umistény
uprostfed na jedné strané spotrebice.
3. Kdyz tésnici prouzek nafezete na
pfislusnou délku, pridejte nékolik

milimetry.

4. Oba konce tésniciho prouzku spojte k
sobé.

3.5 Montaz
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3.6 Instalace vice varnych desek
Dodavané prislusenstvi: té€snici paska.

Pouzivejte pouze specialni
Zaruvzdorny silikon.

Vyiez v pracovni desce

Vzdalenost minimalné 50 mm

od stény

Délka 490 mm

Sitka soucet vSech Sifek nainstalovanych
spotrebi¢t minus 20 mm

Priklad:
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360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm [=| 700 mm
|| E
8 Py g
1
Sestava

Vypocitejte spravné rozméry vyrezu.
Pfipravte vyfez v pracovni desce.
Spotrebice polozte na mékky povrch,
napr. pfikryvku, spodni stranou nahoru.

V pfipadé varné desky Teppan Yaki
nalepte dodany tésnici prouzek na spodni
hranu podél vnéjsiho okraje
sklokeramického povrchu. Volné
priSroubujte upinaci desti¢ky do
pfislusnych otvord na ochranném krytu.
Vlozte prvni spotfebi¢ do vyfezu v
pracovni desce. Namontujte spojovaci
liStu pod spotfebic tak, aby polovina jeji
Sitky byla stale viditelna - bude poskytovat
oporu pro dalSi spotfebic.

A
/— =\

V pfipadé varné desky Teppan Yaki volné
zaSroubuijte upinaci desticky na spodni
strané pracovni desky (v predni a zadni
Casti spotfebice).

yam e\

Vlozte dalSi spotfebi¢ do vyfezu v
pracovni desce. Ujistéte se, ze Celni Casti
spotfebiCu jsou na stejné Urovni.

N
B




Spotrebice kromé varné desky Teppan
Yaki upevnéte pomoci zacvakavacich

pruzin.

Na konci utdhnéte Srouby varné desky
Teppan Yaki.

Pomoci silikonu utésnéte mezery mezi
spotiebiCi a mezi spotrebici a pracovni
deskou.

4. POPIS SPOTREBICE

spotiebice

Grilovaci povrch se sklada ze dvou zon,
predni a zadni. Podrobnéjsi informace
naleznete v ¢asti ,Technické udaje”.
Grilovaci povrch se sklada ze dvou vrstev
nerezové oceli, které jsou prolozeny
vrstvou hliniku. Ma vysokou tepelnou
kapacitu, ktera brani rychlému poklesu
teploty (napf. pfi pfipravé masa pfimo z
chladnicky).

Kazdy grilovaci povrch TeppanYaki je

jedinecny, protoze ho vyrobil ruéné brusic.

Rozdily v brusném vzoru jsou normalini a
nejsou na zavadu pfi provozu spotrebice.
Drazka kolem okraje:

— Snizuje teplotu kolem spottebice, diky
¢emuz muzete spotiebic¢ zaclenit do
riznych druh( kuchyriskych
pracovnich desek.

Tvarovaci pryz pevné zatlacte proti
sklokeramickému povrchu a pomalu ji
posunujte podél hran tak, aby se
prebytecny silikon vytlacil.

Na silikon aplikujte trochu mydlové vody a
prstem vyhladte hrany.

Nedotykejte se silikonu, dokud
nevytvrdne, coz mize trvat pfiblizné den.
Pomoci Ziletky opatrné odstrarite
vytlageny silikon.

Vycistéte sklenény povrch.

— Pohlcuje teplo a zabranuje rozsifeni
zahfatého grilovaciho povrchu.

— Zachytava mensi zbytky potravin a
tekutin, které Ize po pouziti snadno
odstranit.

Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.

Termostat udrzuje stalou uroven potfebné
teploty a zabranuje tak prehfati jidla. To
umozfiuje vafeni s nizkym obsahem tuku
pfi uchovani nutri¢nich hodnot jidla.

Jidlo se tepelné pfipravuje pfimo na
grilovacim povrchu za pouziti oleje ¢i tuku
nebo bez néj. Rovnéz Ize pouzit varné
nadoby.

Grilovaci povrch se zahreje na teplotu

180 °C za pfiblizné Ctyfi minuty. Teplota

grilovaciho povrchu se snizi ze 180 °C na

100 °C bé&hem pfiblizné 25 minut a na

60 °C béhem pfiblizné 60 minut.
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4.2 Usporadani varné desky

4.3 Usporadani ovladaciho panelu

Grilovaci zéna
Ovladaci panel

usE @A o EEO
I‘G (- ree ® T e
AT Ta Y g g
- - O + a — O | o
D o 60 T w0 20 o e — wo o

@ slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.

& slouzi k zapnuti a vypnuti funkce
Zamek nebo Détska bezpecnostni
pojistka.

= Slouzi k zobrazeni aktivni zény.
Kontrolka @ CountUp Timer.
Kontrolka Odpocitavani ¢asu.

5. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

stisknutim O na jednu sekundu spotfebi¢
zapnete nebo vypnete.
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A SlouZi k zobrazeni teploty a asu.
O Slouzi k vybéru funkci Casovag.

8 + [ — Slouzi ke zvySeni nebo snizeni
Casu.

E rrrvr/ Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce
Cisténi.
Slouzi k nastaveni teploty 0 - 220.

Ovladaci listy se rozsviti po zapnuti
spotrebiCe a zhasnou po jeho vypnuti.

5.2 Nastaveni teploty

Grilovaci povrch je vzdy pred
jeho pouzitim nutné predehrat.



Kazda grilovaci z6na ma svou vlastni
ovladaci listu.

Nastaveni nebo zména teploty:

Stisknéte ovladaci listu u pozadované
hodnoty nebo posurite prstem po ovladaci
listé az k pozadované teploté.

Displej bude blikat, dokud grilovaci zéna
nedosahne nastavené teploty. Poté zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi
teplota.

u
u
0 60 160 220
-

5.3 OptiHeat Control (TFistupnovy
ukazatel zbytkového tepla)

VAROVANiI!

= /= /- Dokud ukazatel sviti,
hrozi nebezpeci popaleni
zbytkovym teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vafeni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Ukazatele =/ =/ - se zobrazuji, kdyz je

varna zéna horka. Kontrolky zobrazuji uroven

zbytkového tepla u varnych zén, které prave

pouzivate.

MUze se také zobrazovat kontrolka:

» pro sousedici varné zoény, i kdyz je
nepouzivate,

» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zoénu,

» kdyz je varna deska vypnutd, ale varna
zbna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz
varna zéna vychladne.

5.4 Casovaé

[ Odpogitavani gasu
Pomoci této funkce muzete nastavit délku
zapnuti grilovaci zony pfi jednom vareni.
Nastavte teplotu pro danou grilovaci zénu a
poté nastavte funkci.
1. Stisknutim @) zapnete funkci nebo
zménite €as.

. - S L Mn

Na displeji se zobrazi Cislice Casovace UL a

ukazatele + a—. Q z€ervena a @ zbéla.
Pokud neni ¢asovac nastaven, vSechny
ukazatele zmizi po ¢tyfech sekundach.

2. Stisknutim + nebo — nastavte ¢as (00 -
99 minut).

Po tfech sekundach zacne Casovac

automaticky odpocitavani ¢asu. Ukazatele

@, + a~ se prestanou zobrazovat.Q se
nadale zobrazuje Cervené.
Jakmile uplyne nastaveny ¢as, zazni zvukovy

signal a zac¢ne blikat 00, Zvukovy signal
vypnete stisknutim .

Vypnuti funkce: stisknéte @ Zobrazi se
ukazatele + a — . Pomoci = nebo +

nastavte na displeji 00, Popfipadé mizete
nastavit teplotu na hodnotu 0. Nasledné
zazni zvukovy signal a funkce Casovace
bude zrusena.

® CountUp Timer (Méfi€ Casu)

Tato funkce slouzi ke sledovani doby
provozu grilovaci zény.

Dvojim stisknutim D zapnete danou funkci.
Ukazatel ® zgervena a casovaé automaticky
spusti méfi¢ asu.

Vypnuti funkce: stisknéte . Kdyz se
ukazatele rozsviti, stisknéte —.
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L) Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je spotiebic
zapnuty, ale neni zapnuta zadna grilovaci
zéna.

K zobrazeni ovladaciho panelu polozte

nadobu na grilovaci zénu.

1. Funkci zapnete stisknutim @ dokud
ukazatel Q nezcervena.

2. Pomoci + nebo — nastavte Cas.
Funkce se automaticky spusti po ¢tyfech

sekundach. Ukazatele @ + a~— se

prestanou zobrazovat. Q se nadale
zobrazuje Cervené.

Kdyz funkci nastavite, mizete odebrat
nadobu.

Jakmile uplyne nastaveny €as, zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00, Zvukovy signal
vypnete stisknutim O,

Vypnuti funkce: stisknéte . Zobrazi se
ukazatele + a — . Pomoci = nebo +
nastavte na displeji 00.

Tato funkce nema zadny vliv na
provoz grilovaci zény.
5.5 (@ Zamek

Kdyz spotfebi€ pracuje, ovladaci panel Ize
zablokovat. Zabranite tak nahodné zméné
nastaveni teploty.

@

Nejprve nastavte teplotu.

Funkci je nutné zapnout u
kazdého spotfebice zvlast.

Stisknutim EI zapnete danou funkci.
Symbol z€ervena a zacne blikat.

Tuto funkci vypnete stisknutim El Symbol
zbéla.

Funkci také vypnete vypnutim
spotrebice.
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5.6 Détska bezpecnostni pojistka

Tato funkce brani neimysinému pouziti
spotrebice.

@

Nejprve zapnéte spotfebi¢ a nenastavujte
zadnou teplotu.

Funkci je nutné zapnout u
kazdého spotrebice zviast.

Funkci zapnete stisknutim EI dokud
nezcéervena.
Ovladaci listy se prestanou zobrazovat.
Vypnéte spotfebit.

Kdyz spotfebi¢ vypnete, funkce

je stale zapnuta.
Vypnuti funkce na jedno vareni: Zapnéte
spotrebi¢ pomoci ®. Rozsviti se &.

Stisknéte EI dokud nezbéla. Zobrazi se
ovladaci listy. Do 50 sekund nastavte teplotu.
Nyni mGzete spotrebi¢ pouzit. Kdyz spotiebic

vypnete pomoci (D funkce je stale zapnuta.

K trvalému vypnuti funkce:Zapnéte
spotiebi¢ a nenastavujte teplotu. Stisknéte

El, dokud nezbéla. Zobrazi se ovladaci listy.
Vypnéte spotfebi€.

5.7 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)
Vypnéte spotrebi€. Na tfi sekundy stisknéte
®. Displej se rozsviti a zhasne. Na tfi
sekundy stisknéte &, zobrazi se b nebo

b 1. Stisknutim + Casovace zvolte jedno z
téchto nastaveni:

« b |- zvukova signalizace je vypnuta

- b0 - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se
spotrebi¢ automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavenana b |,
uslySite zvukovou signalizaci pouze kdyz:

stisknete ®

se dokon¢i funkce Minutka

se dokonci funkce Odpocitavani ¢asu
néco polozite na ovladaci panel.



6. TIPY A RADY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Uspora energie

+ Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby
poklickami.

» Nadobu postavte na varnou zénu a teprve
potom ji zapnéte.

» Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani
teploty jidle nebo k jeho rozpousténi.

6.2 Oko Timer (Ekologicky casovy
spinac)

Za uCelem uspory energie se topny ¢lanek
pecici zény sam vypne dfiv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
peceni.

6.3 Priprava potravin na kontaktnim
grilu TeppanYaki

Jidlo se pfipravuje pfimo na varném povrchu
za pouziti oleje ¢i tuku nebo bez néj. Také

6.4 Priklady pouziti varné desky

Pouziti tuku a olejt

Ize pouzit hrnce &i panve, které se vSak
neohfivaji tak rychle jako na sklokeramickych
¢i plynovych spotfebicich.

Lze pfipravovat pfilohy nebo omacky nebo je
uchovavat teplé v hrncich ¢i panvich.
Nadobu polozte pfimo na grilovaci povrch.

Vyrobce nedoporucuje na kontaktnim grilu
vafit velké mnozstvi vody (napf. na Spagety).

Tyto zvuky jsou normalini a
neznamenaji zadnou zavadu.

Varnou nadobu nepokladejte na stfed
grilovaciho povrchu, aby nedochazelo k
nerovnomérnému ohfevu. Smazeni na
povrchu, kde se zény dotykaji, mize
zpUsobit nerovnomérné zhnédnuti (napf. u
palacinek).

Tuk / Olej Max. teplota (°C) Bod koufivosti u tuku / oleje (°C)
Maslo 130 175

Veprové sadlo 170 185 - 205

Hovézi sadlo 180 205

Olivovy olej - extra panensky 180 210

Slunecénicovy olej 200 225 - 245

Arasidovy olej - rafinovany olej 200 225 - 230

Kokosovy olej 200 175

Kdyz je teplota pfili§ vysoka, tuky zacnou
kourit. Tato teplota pfedstavuje tzv. bod
koufivosti.

Nize uvedena tabulka zobrazuje priklady
druhu jidla a nabizi vam optimaini teploty a
navrhované doby vafeni. Parametry se

mohou liit v zavislosti na teploté, kvalité,
konzistenci a mnozstvi jidla.

@ Spotrebi¢ vzdy predehrejte.
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Jidlo k pfipravé Teplota (°C) Doba pripravy / Tipy

Ryby a korysi 140 — 160

Losos, filety 160 8 minut, po 4 minutach obrat'te.

Kralovské krevety (bez krunyre) 140 6 minut, po 3 minutach obrat'te.

Zralogi steaky, pfiblizné 2,5 cm silné 160 10 minut, po 5 minutach obratte.

Moftsky jazyk, po mlynafsku (smaze- 140 8 minut, po 4 minutach obratte, svétlou stra-

ny na masle) nou jako prvni.

Platyz, filety 140 6 minut, po 3 minutach obrat'te.

Teleci 140 — 180

Teleci kotlet 180 10 minut, po 5 minutach obratte.

Teleci medailonky, 4 cm silné 160 10 minut, po 5 minutach obratte.

Teleci steaky, 3 az 4 cm silné 160 6 minut, po 3 minutach obratte.

Teleci Fizky, pfirodni 180 5 minut, po 2,5 minutach obratte.

Zadélavané teleci v krémové omac- 180 6 minut, po 3 minutach obratte. Prouzky masa

ce se nesmi dotykat.

Hovézi 160 — 180

Hovézi steak - velmi nepropeceny 180 2 minuty, po 1 minuté obratte.

Hovézi steak - nepropeceny 180 6 minut, po 3 minutach obrat'te.

Hovézi steak - stfedné propeceny 180 8 minut, po 2 minutach obratte.

Hovézi steak - propeceny 180 8 minut, po 4 minutach obratte. Bez tu¢nych
¢asti se doba grilovani prodluzuje o pfiblizné
20 %.

Hamburgery 160 6 az 8 minut, po 3 az 4 minutach obratte.

Chateaubriand 160 a poté 100 Maso na oleji osmahnéte ze vSech stran (ob-
ratte jej pouze, kdyZ neni pfichycené k panvi).
Dokoncete na jedné strané po dobu 10 minut
(pfi 100 °C).

Veprové 160 — 180

Veprové medailonky 160 8 minut, po 4 minutach obratte (zavisi na
tloust'ce).

Veprové steaky 180 8 minut, po 4 minutach obrat'te.

Veprové Fizky 160 6 minut, po 3 minutach obrat'te.

Veprova Zebirka 1) 160 8 az 10 minut, nékolikrat obratte.

Veprovy $piz 160 6 az 8 minut, dobfe osmahnéte ze v§ech
stran.

Jehnéci 160 — 180

Jehnécdi kotlety 180 10 minut, po 5 minutach obratte.
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Jidlo k pfipravé Teplota (°C) Doba pripravy / Tipy

Jehnécdi platek 160 10 minut, po 5 minutach obrat'te. Platek je nut-
né osmahnout na obou stranach.

Jehnéci steaky 160 6 az 8 minut, po 3 az 4 minutach obratte.

Drabez 140 - 160

Roznény kufeci steak 140 8 az 10 minut, po 4 az 5 minutach obratte,
pod poklickou.

Prouzky kratich prsou 160 6 minut, nékolikrat obrat'te.

Klobasy 160 Obratte dle potreby.

Smazené vejce 140 Obrat'te dle potfeby.

Palacinky / Omelety 140 - 160 Obrat'te dle potfeby.

Ovoce 140 - 160 Obrat'te dle potreby.

Zelenina 140 - 160 10 az 20 minut, nékolikrat obrat'te.

Zelenina 140 - 160 10 az 15 minut, pod poklickou (v poloviné pfi-
pravy obratte).

Smazeni predvarené ryze 140 - 160 10 az 15 minut, nékolikrat obratte.

Smazeni predvafenych nudli 140 - 160 15 az 20 minut, v poloviné pfipravy obratte.

1) Nejprve je predvarte.
7. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informace

Spotiebic Cistéte po kazdém pouziti.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou spodni
stranou.

VAROVANI!

Ostré predméty a abrazivni
Cistici prostfedky mohou varnou
desku poskodit.

Drevéné nacini, jako je napf. kuchynska
stérka, Ize naprosto bezpecné pouzivat. Malé
Skrabance nebo skvrny na povrchu nemaji
vliv na funkci spotfebice.

7.2 Funkce Cisténi

VAROVANI!

PFi Cisténi spotrebice vzdy
pouzivejte ochranné rukavice,
aby vase ruce byly chranény
proti horku.

1. Stisknéte m'r/ Kazda grilovaci zona je
nastavena na 80 °C. Displej blika, dokud
teplota nedosahne hodnoty 80 °C.
Funkce zablokuje ovladaci panel, ne

vSak rrrr/ .

2. Kdyz teplota dosahne hodnoty 80 °C,
zazni zvukovy signal a ovladaci panel se
odblokuje.

3. Na grilovaci zény postupné pokladejte
kostky ledu (také Ize pouzit studenou
vodu). Odstrante zbytky jidla pomoci
kuchyriské stérky. Nezapomente vycistit
také drazku kolem okraje spotiebice.
Odstrante zbytky vodniho kamene nebo
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bilého proteinu pomoci kyseliny 2.

citronové.

4. Osuste spotiebiC Cistym hadrem.

7.3 Cisténi studeného spotiebice

1. Na grilovaci povrch pouzijte Cistici
prostfedek a nechte jej pét minut plsobit.

Ll ol g

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVAN!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.

8.1 Co délat, kdyz...

Problém

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzi-
vat.

Mozna pficina

Spotfebi¢ neni zapojen do elektrické
sité nebo je zapojen nespravné.

Zbytky po grilovani odstrarite pomoci
kuchyrniské stérky.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym hadrem.
Osuste spotfebic¢ Cistym hadrem.

Kdyz je spotfebi¢ suchy, potfete grilovaci
povrch trochou stolniho oleje.

Reseni

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ sprav-
né zapojeny do elektrické sité. Viz
schéma zapojeni.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pficinou zavady
neni pojistka. Pokud dochazi k opa-
kovanému spaleni pojistky, obrat'te
se na autorizovaného elektrikare.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tlagitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno senzorové
tlacitko.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Zazni zvukovy signal a spotfebi¢ se
vypne. KdyzZ se spotfebi¢ vypne,
ozve se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzo-
rovych tlacditek.

Odstrarite pfedmét ze senzorovych
tlacitek.

Spotebic se vypne.

Néco blokuje pole snimace @

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se ne-
rozsviti.

Zéna byla zapnuta jen kratkou dobu,
a neni proto horka.

Jestlize byla varna zéna zapnuta
dostate¢né dlouho, aby byla horka,
obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

Senzorova tlaCitka se zahfivaji.

Nadoba je prili§ velka nebo jste ji
postavili pfili§ blizko ovladacich
prvka.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzi-
vejte na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych tlaci-
tek na panelu, nezazni zadny zvu-
kovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci.
Viz ,Denni pouzivani*.

B se rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ,Denni pouzivani*.

Ovladaci lista blika.

Na zéné neni zadna varna nadoba
nebo zéna neni zcela zakryta.

Polozte na zénu varnou nadobu tak,
aby pIné zakryvala grilovaci zénu.
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Problém

Mozna pficina

Reseni

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte vhodné nadobi. Viz cast
,Tipy a rady*.

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-

li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se sprav-
nymi rozméry. Viz ,Technické uda-
je".

E se rozsviti a objevi se &islo.

Doslo k chybé spotfebice.

Spotiebi¢ vypnéte a po 30 sekun-
dach ho znovu zapnéte. Pokud se
symbol znovu zobrazi, odpojte spo-
tfebi¢ od sitového napdjeni. Po 30
sekundach spotiebi¢ opét zapojte.
Pokud problém pretrvava, obratte
se na autorizované servisni stfedi-
sko.

Je slySet nepfretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
Pozadejte kvalifikovaného elektrika-
fe, aby instalaci zkontroloval.

8.2 Pokud problém nemuzete
vyfresit...

Pokud problém nem(izete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo

autorizované servisni stredisko. Uvedte
Udaje z typového Stitku. Ujistéte se, Ze jste

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitek

Model ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Indukce 2.8 kW
Sériové €. ....ueeeenn.
AEG

9.2 Technické udaje grilovacich zén

Grilovaci zéna

Predni

varnou desku pouzivali spravné. Pokud ne,
budete muset servis provedeny servisnim
technikem nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je
spotrebic jesté v zaruce. Informace o zarucni
dobé a autorizovanych servisnich stfediscich
jsou uvedeny v zarucni brozure.

PNC 949 597 551 00
220-240 V 50-60 Hz
Vyrobeno v: Némecko
2.8 kW

cex

Jmenovity vykon [W]
1400

Zadni

1400

Vykon grilovacich zén se mlze nepatrné lisit
od udaju uvedenych v této tabulce. Méni se

na zakladé materialu a prdméru varnych
nadob.
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10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem

L/:X Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.
Ga naar onze website voor:
Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:

www.aeg.com/support

Registreer je product voor een betere service:

7
a/ www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
’E www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE. ...ttt 39
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN. ... ..coitiiiiiiiieiie et 42
B INSTALLATIE. ..ttt ettt b ettt b e 44
4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT ......uiiitiiiiiiiie ittt 47
5. DAGELIJKS GEBRUIK.......ciitiiiiiiiii ittt 49
6. AANWIJZINGEN EN TIPS... ..ottt 51
7. ONDERHOUD EN REINIGING......ccitiiiiiiiieitieeeee e 54
8. PROBLEEMOPLOSSING.......cciiiiiiiitiietieei ettt 54
9. TECHNISCHE GEGEVENS.........ooiiiiiiiii it 56
10. MILIEUBESCHERMING. ..ottt 56

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
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uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.
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- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

. Gebruik nooit water om het kookvuur te blussen. Schakel

het apparaat uit en bedek de vlammen met bijv. een
branddeken of deksel.

- WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom
worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.
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- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

AN
A
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WAARSCHUWING!
Alleen een erkende
installatietechnicus mag dit
apparaat installeren.

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert
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dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-
brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

Het afscheidingspaneel moet het
volledige gebied onder de kookplaat
bedekken.

Zorg ervoor dat er een ventilatieruimte
van 2 mm tussen het werkblad en de
voorzijde van de eenheid eronder wordt
vrijgelaten. De garantie dekt geen schade
die wordt veroorzaakt door het ontbreken
van voldoende ventilatieruimte.

2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.



Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen
contactdoos aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Verwijder voorafgaand aan het eerste
gebruik alle verpakkingsmaterialen,
etiketten en beschermfolie (indien van
toepassing).

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.
Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, koppel het apparaat dan
onmiddellijk los van de stroomtoevoer. Dit
dient om een elektrische schok te
voorkomen.

Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm
aanhouden tot de inductiekookzones als
het apparaat in werking is.

Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd open vuur of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién wanneer u ermee kookt.

De dampen die boven erg hete olie
ontstaan kunnen spontaan ontbranden.
Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.
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» Laat kookgerei niet droogkoken.

» Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

» Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst
is.

* Leg geen aluminiumfolie op het apparaat.

+ Kookgerei gemaakt van gietijzer of met
een beschadigde bodem kan krassen op
het glas/glaskeramiek veroorzaken. Til
deze voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u het apparaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop het apparaat.

Serienummer .........occeeeeveennnnn.

3.2 Inbouwapparaat

Inbouwapparaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
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apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het
afvoeren van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

* Het apparaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

* Gebruik voor het vervangen van een
beschadigd netsnoer het volgende type
(of hoger): HO5V2V2-F dat een
temperatuur van 90 °C of hoger
weerstaat. Neem contact op met een
erkend servicecentrum. Het aansluitsnoer
mag alleen worden vervangen door een
gekwalificeerde elektricien.



3.4 De afdichting bevestigen -
Installatie aan bovenkant

1.

2,

Reinig het werkblad rond de plek waar
het gat moet worden uitgezaagd.
Bevestig de meegeleverde afdichtstrip
van 2 x 6 mm tegen de onderrand van
het apparaat langs de buitenrand van de
keramische plaat. Rek de afdichtstrip niet
uit. Zorg dat de uiteinden van de
afdichtstrip zich in het midden van een
van de zijden van het apparaat bevinden.
Tel een paar millimeter bij de af te
knippen lengte van de afdichtstrip.

Duw de twee uiteinden van de
afdichtstrip samen.

3.5 Montage

\i min. 1500 —=,

min.

12 w
L | =

—
min. 2 mm
AAAAAA *B
fi
Ly
min. 500 mm &n(;nmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

=
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min.
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NEDERLANDS

"

3.6 Installatie van meer dan één
kookplaat

Meegeleverde accessoires: afdichtstrip.

Gebruik alleen een speciaal
hittebestendig silicone.

De uitsparing van het werkblad

Afstand van- minimaal 50 mm

af de muur
Lengte 490 mm
Breedte het totaal van alle breedtes van de
apparaten die u installeert minus 20
mm
Voorbeeld:

360 mm |+ 360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm
g
o

‘““I BN

490 mm

Montage

» Bereken de juiste afmetingen van de
uitsparingen.

» Bereid de uitsparing van het aanrecht
voor.

« Plaats de apparaten op een zacht
oppervlak (bijv. een deken) met de
onderkant naar boven.

» Bevestig in het geval van de Teppan Yaki
de meegeleverde afsluitstrip aan de
onderrand, langs de buitenrand van het



glaskeramiek. Schroef losjes de
bevestigingsplaten in de juiste gaten van
de beschermende behuizing.

* Plaats het eerste apparaat in de
uitsparing van het aanrecht. Monteer de
verbindingsbalk onder het apparaat zodat
de helft van de breedte nog zichtbaar is -
die zal het volgende apparaat
ondersteunen.

U —
/— T\

» Schroef voor de Teppan Yaki de
bevestigingsplaten van onderaf losjes in
het werkblad (aan de voor- en achterkant
van het apparaat).

/s
A N
» Plaats het volgende apparaat in de
uitsparing van het aanrecht. Zorg dat de

voorste randen van de apparaten met
elkaar zijn uitgelijnd.

LT
G

|
a
\

Bevestig andere apparaten dan Teppan
Yaki met behulp van inklikveren.

Draai aan het einde de schroeven van de
Teppan Yaki vast.

Dicht de kieren tussen de apparaten en
de kieren tussen de apparaten en het
aanrecht met siliconenkit.

Druk de rubbervorm stevig tegen het
glaskeramiek en beweeg het langzaam
langs de randen om overtollig silicone uit
te persen.

Doe wat zeepwater op de silicone en strijk
de randen glad met uw vinger.

Raak de siliconenkit pas weer aan als die
is uitgehard. Dit kan ongeveer een dag
duren.

Verwijder de siliconenkit die eruit steekt
voorzichtig met een scheermesje.

Reinig het glazen oppervlak.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 De belangrijkste functies van
uw apparaat

» Het braadoppervlak bestaat uit twee
zones, voor en achter. Zie voor meer
informatie "Technische gegevens".

» Het braadoppervlak bestaat uit 2 lagen
roestvrij staal met een laag aluminium
ertussen. Het heeft een hoge thermische
capaciteit, waardoor temperaturen niet

snel dalen (bijv. wanneer u vlees
rechtstreeks uit de koelkast bereidt).
Elk TeppanYaki-braadoppervlak is uniek
omdat het handgemaakt is door
slijpspecialisten. Verschillen in de
slijppatronen zijn normaal en hebben
geen invloed op de werking van het
apparaat.

De groef rond de rand:

— Verlaagt de temperatuur rond het

apparaat, waardoor u het in
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verschillende soorten
keukenwerkbladen kunt installeren.

— Absorbeert de warmte en voorkomt
uitzetting van het verwarmde
braadoppervlak.

— Verzamelt kleine voedselrestjes en
vloeistoffen, die u na het koken
gemakkelijk kunt verwijderen.

* Het display toont de temperatuurinstelling.
De thermostaat houdt de nodige
temperatuur constant om oververhitting
van voedsel te voorkomen. Hierdoor is het
mogelijk om vetarm te koken waarbij de

4.2 Indeling kookplaat

4.3 Indeling

0 BE

voedingswaarden van het voedsel
behouden blijven.

* Het voedsel wordt direct op het
braadopperviak verwarmd, met of zonder
olie. U kunt ook kookgerei gebruiken.

* Het braadoppervlak wordt in ongeveer 4
minuten tot een temperatuur van 180 °C
verwarmd. De temperatuur van het
braadoppervlak neemt in ongeveer 25
minuten af van 180 °C tot 100 °C en in
ongeveer 60 minuten tot 60 °C.

Grilzone
Bedieningspaneel

||
||
0o

60

@

(D Het apparaat in- en uitschakelen.

& om Blokkering of
Kinderbeveiligingsinrichting in en uit te
schakelen.

u .
m Om de actieve zone weer te geven.

@ CountUp Timer indicatielampje.
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L Timer met aftelfunctie indicatielampje.

A Om de temperatuur en tijd weer te
geven.

€D Om Timer functies te selecteren.
8] + / — De tijd verlengen of verkorten.
E ol Om Reinigen in en uit te schakelen.



Om een temperatuur van 0 - 220 in te
stellen.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak OF seconde aan om het apparaat in—
of uit te schakelen.

De regelbalken gaan aan als u het apparaat
aanzet en gaan uit als u het apparaat
uitschakelt.

5.2 Instellen van de temperatuur

U dient de braadplaat voordat u
gaat koken, altijd voor te
verwarmen.

Elke braadzone heeft een eigen
bedieningsstrip.

Voor het instellen of wijzigen van de
temperatuur.

Raak de bedieningsstrip aan bij de juiste
kookwaarde of beweeg uw vinger langs de
bedieningsstrip totdat u de juiste temperatuur
heeft bereikt.

Het display knippert totdat de grillzone de
ingestelde temperatuur heeft bereikt. Daarna
hoort u een geluid en toont de display de
temperatuur.

u
u
0 60 160 220
=

5.3 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

WAARSCHUWING!

=/ =/ - Zolang het
indicatielampje brandt, bestaat
er een risico op brandwonden
door restwarmte.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte rechtstreeks
in de bodem van het kookgerei. Het
glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van het kookgerei.

De indicatielampjes =/ =/ - verschijnen als
een kookzone heet is. De aanduidingen
tonen het niveau van de restwarmte voor de
kookzones die je momenteel gebruikt.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:

« voor de aangrenzende kookzones, zelfs
als je ze niet gebruikt,

« als er heet kookgerei op de koude
kookzone wordt geplaatst,

« als de kookplaat is uitgeschakeld, maar
de kookzone nog heet is.

Het indicatielampje verdwijnt als de
kookzone is afgekoeld.

5.4 Timer

L) Timer met aftelfunctie

Gebruik deze functie om aan te geven
hoelang een braadzone moet werken tijdens
een enkele kooksessie.

Stel de temperatuur voor de juiste braadzone
in en daarna de functie.

1. Raak O aan om de functie in te
schakelen of de tijd te wijzigen.
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De timercijfers 00 en de indicatoren + en
— verschijnen op het scherm. Q wordt rood
en @ wordt wit.

Als de timer is wordt ingesteld, verdwijnen
alle aanduidingen na 4 seconden.

2. Raak + of = aan om de tijd in te stellen
(00 - 99 minuten).

Na 3 seconden gaat de timer automatisch

aftellen. De indicatoren @‘l‘ en—

verdwijnen.Q blijft rood.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal

en knippert 00. om het signaal te stoppen,

raakt u O aan.

Voor het uitschakelen van de functie raakt u

@) aan. De indicatielampjes + en — gaan

branden. Gebruik = of+ om 00 op het

display in te stellen. U kunt ook het warmte-

niveau instellen op 0. Als gevolg daarvan

hoort u een geluid en wordt de timer
geannuleerd.

® CountUp Timer (De timer met
optelfunctie)

Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang een braadzone werkt.
Raak €D tweemaal aan om de functie in te
schakelen.

De aanduiding @ wordt rood en de timer
gaat automatisch optellen.
Voor het uitschakelen van de functie raakt u

@ aan. Raak — aan als de aanduidingen
gaan branden.

L) Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken terwijl het
apparaat is ingeschakeld, maar de
braadzones niet werken.

Zet een pan op een braadzone om het

bedieningspaneel te zien.

1. Raak O aan totdat de indicator Q rood
wordt om de functie te activeren.

2. Tikop + of = om de tijd in te stellen.
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De functie wordt automatisch na 4 seconden
gestart. De indicatoren (D + en—
verdwijnen. Q blijft rood.

Als u de functie instelt, kunt u de pan
verwijderen.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal
en knippert 00. Tik op @ om het signaal uit
te schakelen.

Voor het uitschakelen van de functie raakt u
O aan. De aanduidingen + en — gaan
branden. Gebruik = of + om 00 op het
display in te stellen.

De functie heeft geen invloed op
de werking van de braadzones.

5.5 () Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl het apparaat in werking is. Hiermee
wordt voorkomen dat de temperatuur per
ongeluk wordt veranderd.

U moet de functie voor elk
apparaat afzonderlijk activeren.

Stel de temperatuur eerst in.

Tik op EI om de functie in te schakelen.
Het symbool wordt rood en knippert.
Voor het uitschakelen van de functie raakt u

& aan. Het symbool wordt wit.

Als u het apparaat stopt, stopt u
deze functie ook.

5.6 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat het apparaat
onbedoeld wordt gebruikt.

U moet de functie voor elk
apparaat afzonderlijk activeren.

Schakel eerst het apparaat, maar stel geen
temperatuur in.

Raak EI aan totdat deze rood wordt om de
functie te activeren.

De regelbalken verdwijnen. Schakel het
apparaat uit.



Als u het apparaat uitschakelt, is
de functie nog steeds actief.

Om de functie gedurende één kooksessie
te deactiveren: Schakel het apparaat uit met

. & gaat branden. Raak & aan totdat
deze wit wordt. De regelbalken verschijnen.
Stel de temperatuur binnen 50 seconden in.
U kunt het apparaat bedienen. Als u het

apparaat uitschakelt met D is de functie nog
steeds actief.

Om de functie permanent te
deactiveren:Activeer het apparaat en stel

geen temperatuur in. Raak & aan totdat
deze wit wordt. De regelbalken verschijnen.
Schakel het apparaat uit.

5.7 OffSound Control (De geluiden
in- en uitschakelen)

Schakel het apparaat uit. Raak ©) 3
seconden aan. Het display gaat aan en uit.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Energie besparen

» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

» Zet het kookgerei op de kookzone voordat
u deze inschakelt.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

6.2 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen, schakelt het
verwarmingselement van de braadzone
eerder uit dan het geluid van de timer met
aftelfunctie. Het verschil in werkingstijd hangt
af van de temperatuurinstelling en de lengte
van het braden.

Raak (3 3 seconden aan. b0 of b | gaat

aan. Raak + van de timer aan om één van
het volgende te kiezen:

- b |- de signalen zijn uit

. b0-de signalen zijn aan
Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot het apparaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op b ! staat, kunt u de
geluiden alleen horen als:

* U aanraakt (D

* Kookwekker naar beneden komt

« Timer met aftelfunctie naar beneden komt
* U iets op het bedieningspaneel plaatst.

6.3 Bereiden van voedsel met de
TeppanYaki

U bereidt het voedsel direct op de grillplaat,
met of zonder olie/vet. U kunt ook pannen
gebruiken, maar kookgerei wordt niet zo snel
warm als op een glazen keramisch apparaat
of een gasapparaat.

U kunt bijgerechten zoals sauzen, in potten
of pannen bereiden of warm houden. Leg het
kookgerei direct op het braadoppervlak.

De fabrikant adviseert u geen grote
hoeveelheden water op het braadoppervlak
te koken (zoals voor spaghetti).

Deze geluiden zijn normaal en
hebben niets met een defect te
maken.

Plaats het kookgerei niet in het midden van
het braadoppervlak, om ongelijkmatige
verwarming te voorkomen. Het bakken in de
aaneenschakeling van de zones kan leiden
tot ongelijkmatige bruining (bijv. bij
pannenkoeken).
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6.4 Voorbeelden van kooktoepassingen
Vetten en olién gebruiken

Vet / Olie Max. temperatuur (°C) Rookpunt vet/olie (°C)
Boter 130 175

Varkensvet 170 185 - 205

Rundervet 180 205

Olijfolie - extra vergine 180 210

Zonnebloemolie 200 225 - 245

Pindaolie - geraffineerde olie 200 225 - 230

Kokosolie 200 175

Als de temperatuur te hoog is, begint het vet parameters kunnen variéren afhankelijk van

te roken. Deze temperatuur wordt het de temperatuur, kwaliteit, consistentie en
'rookpunt' genoemd. hoeveelheid voedsel.

De onderstaande tabel toont voorbeelden U dient het apparaat altijd voor
van voedselsoorten en biedt u de optimale @ te verwarmen.

temperaturen en voorgestelde kooktijden. De

Gerecht Temperatuur (°C) Tijd / Tips

Vis en schaaldieren 140 — 160

Zalmfilets 160 8 minuten, draaien na 4 minuten.

Reuzegarnalen (gepeld) 140 6 minuten, draaien na 3 minuten.

Haaiensteaks, ongeveer 2,5 cm dik 160 10 minuten, draaien na 5 minuten.

Zeetong, Mdllerin Art (gebakken in 140 8 minuten, draaien na 4 minuten, lichte kant

boter) eerst.

Scholfilets 140 6 minuten, draaien na 3 minuten.

Kalfsvlees 140 - 180

Kalfsbout 180 10 minuten, draaien na 5 minuten.

Kalfsmedaillons, dikte van 4 cm. 160 10 minuten, draaien na 5 minuten.

Kalfsstuk, 3-4 cm dik 160 6 minuten, draaien na 3 minuten.

Kalfslapjes, naturel 180 5 minuten, draaien na 2,5 minuten.

Fricassee van kalf in roomsaus 180 6 minuten, draaien na 3 minuten. De viees-
reepjes moeten niet aan elkaar blijven plak-
ken.

Rundvlees 160 — 180

Biefstuk bleu - erg rood 180 2 minuten, draaien na 1 minuut.

Biefstuk rauw 180 6 minuten, draaien na 3 minuten.

Ossenhaas, medium 180 8 minuten, draaien na 2 minuten.
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Gerecht

Temperatuur (°C)

Tijd / Tips

Biefstuk - bien cuit 180 8 minuten, draaien na 4 minuten. Zonder vet
neemt de baktijd met 20% toe.

Hamburger 160 6 - 8 minuten, draaien na 3 - 4 minuten.

Chateaubriand 160 dan 100 Bak het vlees aan alle kanten aan in olie (al-
leen draaien als het vlees niet aan de pan
plakt). Gedurende 10 minuten afbakken aan
één kant (100°C).

Varkensvlees 160 — 180

Varkensmedaillons 160 8 minuten, draaien na 4 minuten (afhankelijk
van de dikte).

Varkenslapjes 180 8 minuten, draaien na 4 minuten.

Varkensschnitzels 160 6 minuten, draaien na 3 minuten.

Spare ribs 1) 160 8-10 minuten, meerdere keren draaien.

Varkensspies 160 6-8 minuten, goed aangebakken aan alle zij-
den.

Lamsvlees 160 - 180

Lamskoteletjes 180 10 minuten, draaien na 5 minuten.

Lamsfilet 160 10 minuten, draaien na 5 minuten. De filet
moet aan beide zijden worden gebakken.

Lamssteaks 160 6 - 8 minuten, draaien na 3 - 4 minuten.

Gevogelte 140 - 160

Kip supreme 140 8 - 10 minuten, draaien na 4 - 5 minuten, on-
der een deksel.

Kalkoenreepjes 160 6 minuten, meerdere keren draaien.

Worstjes 160 Draai om indien nodig.

Spiegelei 140 Draai om indien nodig.

Crepes / Omeletten 140 - 160 Draai om indien nodig.

Fruit 140 - 160 Draai om indien nodig.

Groenten 140 - 160 10-20 minuten, meerdere keren draaien.

Groenten 140 - 160 10 - 15 minuten, met deksel op de pan (hal-
verwege draaien).

Voorgekookte rijst bakken 140 - 160 10 - 15 minuten, meerdere keren draaien.

Voorgekookte noedels bakken 140 - 160 15 - 20 minuten, halverwege draaien.

1) Kook ze eerst voor.
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7. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie
Reinig het apparaat telkens na gebruik

Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

AN

WAARSCHUWING!

Scherpe voorwerpen en
schurende reinigingsmiddelen
beschadigen het apparaat.

Houten gebruiksvoorwerpen, zoals spatels,
zijn perfect veilig om mee te werken. Kleine
krassen of viekken op de oppervlakte hebben
geen invloed op de werking van het
apparaat.

7.2 Reinigen -functie

WAARSCHUWING!

Gebruik altijd beschermende
handschoenen tijdens het
reinigen van het apparaat, om
uw handen te beschermen tegen
de hitte.

1. Tikop rrrr/ Elke braadzone is ingesteld op
80°C. Het display knippert tot de

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Wat moet je doen als ...

Probleem

Je kunt het apparaat niet inschake-
len of gebruiken.
stalleerd.

Mogelijke oorzaak

Het apparaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-

temperatuur 80°C bereikt. De functie
vergrendelt het bedieningspaneel, maar

niet rrrr/ .

2. Als de temperatuur 80°C bereikt is, klinkt
er een geluidssignaal en wordt het
bedieningspaneel ontgrendeld.

3. Plaats de ijsklontjes één voor één op de
grillzones (u kunt ook koud water
gebruiken). Gebruik een spatel om
voedselresten te verwijderen. Vergeet
niet om ook de groef rond het apparaat
schoon te maken. Verwijder kalksteen of
witte eiwitresten met citroenzuur.

4. Droog het apparaat af met een schone
doek.

7.3 Reinigen als het apparaat is
afgekoeld

1. Breng een schoonmaakmiddel op het
grilloppervlak aan en laat dit 5 minuten
intrekken.

2. Verwijder de braadresten met een spatel.

3. Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek.

4. Droog het apparaat af met een schone
doek.

5. Wanneer het apparaat droog is, wrijft u
het grillopperviak in met wat kookolie.

Oplossing

Controleer of het apparaat goed is
aangesloten op de elektriciteitsvoor-
ziening. Raadpleeg het aansluitdia-
gram.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering
de oorzaak van de storing is. Als de
zekeringen keer op keer doorslaan,
neem je contact op met een erken-
de installateur.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en het
apparaat wordt uitgeschakeld. Er
klinkt een geluidssignaal als het ap-
paraat wordt uitgeschakeld.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sen-
sorvelden.

Het apparaat wordt uitgeschakeld.

Je hebt iets op het sensorveld @
geplaatst.

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet, omdat hij
slechts kortstondig is gebruikt

Als de zone voldoende lang gebruikt
is om heet te zijn, neem je contact
op met een erkende servicedienst.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien moge-
lijk op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het bedie-
ningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in.
Raadpleeg “Dagelijks gebruik”.

E gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werken.

Raadpleeg “Dagelijks gebruik”.

De bedieningsbalk knippert.

Er staat geen pan op de zone, of de
zone is niet volledig bedekt.

Zet kookgerei op de zone, zodat het
kookgerei de braadzone volledig be-
dekt.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie 'Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afme-
tingen. Raadpleeg de technische
gegevens.

E en een getal gaan branden.

Er is een fout in het apparaat.

Schakel het apparaat uit en na 30
seconden weer in. Wanneer het
weer verschijnt, trekt u de stekker
van het apparaat uit het stopcontact.
Steek het apparaat er na 30 secon-
den weer in. Als het probleem zich
blijft voordoen, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Je kunt een constant piepgeluid ho-
ren.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Koppel het apparaat los van de
elektriciteitsvoorziening. Laat de in-
stallatie controleren door een erken-
de elektricien.
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8.2 Als je geen oplossing kunt
vinden...

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Zorg ervoor dat je de

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model ITE42600KB
Type 61 A2A 80 AD
Inductie 2.8 kW
Serienr. ....ccccoec....
AEG

9.2 Specificatie braadzones

kookplaat correct gebruikt. Als dit niet het
geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook
tijdens de garantieperiode. De informatie
over garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.

PNC 949 597 551 00
220-240 V 50-60 Hz
Gemaakt in: Duitsland
2.8 kW

cex

Grilzone Nominaal vermogen [W]
Vooraan 1400
Achteraan 1400

Het vermogen van de braadzones kan
enigszins afwijken van de gegevens in de

10. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

L/:X Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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afmetingen van het kookgerei.

g niet weg met het huishoudelijk afval.

in de buurt of neem contact op met de
gemeente.

tabel. Het verandert met het materiaal en de

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

Breng het product naar het milieustation bij u



FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

A Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’E www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

AN Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
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installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.

1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not

play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it

appropriately.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become

hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be

activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance

1.

of the appliance without supervision.
2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.
- This appliance is designed for single household domestic

use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,

bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
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hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.
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- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- Never use water to extinguish the cooking fire. Switch off
the appliance and cover flames with e.g. a fire blanket or lid.
- WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

- If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

AN
A

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.

+ Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture from causing swelling.

» Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

* Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

» If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the
bottom of the appliance and the upper
drawer is sufficient for air circulation.

» The bottom of the appliance can get hot.
Make sure to install a separation panel
made from plywood, kitchen carcass
material or other non-flammable materials
under the appliance to prevent access to
the bottom.

» The separation panel has to cover the
area under the hob completely.

* Make sure that the ventilation space of 2
mm, between the worktop and the front of
the below unit, is free. The warranty does
not cover damages caused by the lack of
an adequate ventilation space.

WARNING!
Only a qualified person must
install this appliance.

WARNING!

Risk of injury or damage to the
appliance.
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2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

« All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

« Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

« Use the correct electricity mains cable.

* Do not let the electricity mains cable
tangle.

* Make sure that a shock protection is
installed.

* Use the strain relief clamp on the cable.

* Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type



fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric
shock.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
from the power supply. This to prevent an
electrical shock.

» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

»  When you place food into hot oil, it may
splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

» Do not let cookware boil dry.

* Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

* Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

* Do not put aluminium foil on the
appliance.

» Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

« Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

» Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.
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2.6 Disposal

3.

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for

information on how to dispose of the
appliance.

INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the appliance, write down
the information bellow from the rating plate.
The rating plate is on the bottom of the
appliance.

Serial number ........ccccooeveeeeeann...

3.2 Built-in appliance

Only use the built-in appliances after you
assemble the appliance into correct built-in
units and work surfaces that align to the
standards.

3.3 Connection cable

The appliance is supplied with a
connection cable.

To replace the damaged mains cable use
the following (or higher) mains cable type:
HO05V2V2-F which withstands a
temperature of 90 °C or higher. Contact
an Authorised Service Centre. The
connection cable may only be replaced by
a qualified electrician.

3.4 Attaching the seal - On-top
installation

1.

2,
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Clean the worktop around the cut out
area.

Attach the supplied 2x6mm seal stripe to
the lower edge of the appliance, along
the outer edge of the glass ceramic. Do
not stretch it. Make sure that the ends of
the seal stripe are located in the middle
of one side of the appliance.

ENGLISH

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.

3.5 Assembly

\J min. 1500 —=

min.

12 D\/‘A
L | ==




A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

min. 500 mm

~=r

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm r3nin
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3.6 Installation of more than one
hob

Supplied accessories: sealing stripe.

Use only a special heat-resistant
silicone.

The worktop cutout

the appliance so that a half of its width is
still visible - it will support the next
appliance.

g

A
/— T\

For the Teppan Yaki, loosely screw in the
fixing plates to the worktop from below (at
the front and the rear of the appliance).

A

Distance minimum 50 mm

from the wall

Length 490 mm

Width the sum of all widths of appliances

that you install minus 20 mm

Example:

360 mm |+ {360 mm| - | 20 mm [ =| 700 mm

T
E T :
g IR 3
1
Assembly
» Calculate correct cutout dimensions.

» Prepare the worktop cutout.
» Place the appliances on a soft surface
(e.g. a blanket) with the bottom side up.

* In the case of the Teppan Yaki, attach the

supplied seal stripe to its lower edge,

along the outer edge of the glass ceramic.

Loosely screw the fixing plates into the
correct holes in the protection casing.

* Insert the first appliance into the worktop
cutout. Mount the connection bar under
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Insert the next appliance into the worktop
cutout. Make sure that the front edges of
the appliances are on the same level.

Fix appliances other than Teppan Yaki
with the use of snap-in springs.

At the end, tighten the screws of the
Teppan Yaki.

Use silicone to seal the gaps between the
appliances and those between the
appliances and the worktop.

Press the rubber shape firmly against the
glass ceramic and move it slowly along
the edges to squeeze out excess silicone.
Put some soapy water on the silicone and
smoothen out the edges with your finger.
Do not touch the silicone until it hardens,
it can last for about a day.

Carefully remove the silicone squeeze-out
with a shaving razor.



Clean the glass surface.

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 The most important features of
your appliance

The roasting surface is comprised of two
zones, front and rear. For more
information, refer to "Technical data".
The roasting surface consists of 2 layers
of stainless steel with a layer of aluminium
between them. It has a high thermal
capacity, which prevents temperatures
from quickly decreasing (e.g. when you
prepare meat directly from the
refrigerator).

Each TeppanYaki roasting surface is
unique because it is handmade by
grinding specialists. Differences in the
grinding patterns are normal and do not
affect the operation of the appliance.
The groove around the edge:

— Decreases the temperature around
the appliance, which enables you to
install it in different types of kitchen
worktops.

4.2 Cooking surface layout

— Absorbs the heat and prevents the
expansion of the heated roasting
surface.

— Collects small food remains and
liquids which you can easily remove
after cooking.

The display shows the temperature
setting. The thermostat keeps the
necessary temperature constant, to
prevent food from overheating. This
allows for low-fat cooking that keeps the
nutritional values of the food.

The food is heated directly on the roasting
surface, with or without oil. You can also
use cookware.

The roasting surface heats up to the
temperature of 180 °C in approximately 4
minutes. The temperature of the roasting
surface decreases from 180 °C to 100 °C
in approximately 25 minutes, and to 60 °C
in approximately 60 minutes.

Roasting zone
Control panel
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4.3 Control panel layout

(D To activate and deactivate the
appliance.

E To activate and deactivate Lock or
Child Safety Device.

: To show the active zone.
@ CountUp Timer indicator.
Q Count Down Timer indicator.

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating
Touch ® for 1 second to activate or
deactivate the appliance.

The control bars come on after you activate
the appliance and go off after you deactivate
the appliance.

5.2 Setting temperature

Always preheat the roasting
surface before cooking.
Each roasting zone has it own control bar.
To set or change the temperature:

Touch the control bar at the correct value or
move your finger along the control bar until
you reach the correct temperature.

The display blinks until the roasting zone
reaches the set temperature. Then a signal
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A To show the temperature and time.
@ To select Timer functions.
8 + / = To increase or decrease the time.

E rrrr/ To activate and deactivate Cleaning.
To set a temperature 0 - 220.

sounds and the display shows the

temperature.
|
|
0 60 160 220
=

5.3 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

WARNING!

z/=/- As long as the
indicator is on, there is a risk of
burns from residual heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The



glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators =/ =/ - appear when a
cooking zone is hot. They show the level of
the residual heat for the cooking zones you
are currently using.

The indicator may also appear:

» for the neighbouring cooking zones even
if you are not using them,

» when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

» when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

5.4 Timer

L) Count Down Timer

Use this function to specify how long a
roasting zone should operate during a single
cooking session.

Set the temperature for the appropriate

roasting zone and then set the function.

1. Touch Q) to activate the function or
change the time.

The timer digits 00 and the indicators +

and = come on the display. Q turns red,

and @ turns white.
If the timer is not set, all indicators disappear
after 4 seconds.

2. Touch + or — to set the time (00 - 99
minutes).
After 3 seconds, the timer starts to count

down automatically. The indicators @ +

and — disappear. Q stays red.
When the time comes to an end, a signal

sounds and oo blinks. To stop the signal,

touch @

To deactivate the function: touch @ The
indicators + and — come on. Use — or +

to set JU on the display. Alternatively, set
the heat level to 0. As a result, a signal
sounds and the timer is cancelled.

® CountUp Timer (The count up
timer)

You can use this function to monitor how
long a roasting zone operates.
Touch @ twice to activate the function.

The indicator @ turns red, the timer starts to
count up automatically.

To deactivate the function: touch @ When
the indicators light up, touch —.

L) Minute Minder

You can use this function when the appliance
is activated but the roasting zones do not
operate.

To see the control panel, place a pot on a

roasting zone.

1. Touch @ until the indicator Q turns red,
to activate the function.

2. Touch + or — to set the time.
The function starts automatically after 4

seconds. The indicators @ + and —

disappear. Q stays red.
When you set the function, you can remove
the pot.

When the time comes to an end, a signal

sounds and 0O flashes. Touch O to stop

the signal.

To deactivate the function: touch . The

indicators + and = light up. Use = or +
aln! .

to set uuU on the display.

The function has no effect on the
operation of the roasting zone.

5.5 (@ Lock

You can lock the control panel while the
appliance operates. It prevents an accidental
change of the temperature.

@ You need to activate the function
for each appliance separately.

Set the temperature first.
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Touch  to activate the function.
The symbol turns red and blinks.

To deactivate the function, touch &. The
symbol turns white.

When you deactivate the
appliance, you also deactivate
this function.

5.6 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the appliance.

You need to activate the function
for each appliance separately.

Activate the appliance first and do not set
any temperature.

Touch EI until it turns red to activate the
function.

The control bars disappear. Deactivate the
appliance.

When you deactivate the
appliance, the function is still
active.
To deactivate the function for only one
cooking time: Activate the appliance with

@. El comes on. Touch E'l until it turns
white. The control bars appear. Set the

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Energy saving

« Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

» Put cookware on a cooking zone before
you start it.

» Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

6.2 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the roasting
zone deactivates before the count down
timer sounds. The difference in the operation
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temperature within 50 seconds. You can
operate the appliance. When you deactivate
the appliance with ® the function is still
active.

To deactivate the function permanently:
Activate the appliance and do not set any
temperature. Touch IE'! until it turns white.
The control bars appear. Deactivate the
appliance.

5.7 OffSound Control (Deactivating
and activating the sounds)

Deactivate the appliance. Touch O for 3
seconds. The display comes on and goes

out. Touch El for 3 seconds. b or b |

comes on. Touch + of the timer to choose
one of the following:

« b |- the sounds are off

+ b0 - the sounds are on
To confirm your selection wait until the
appliance deactivates automatically.

When the function is setto b | you can hear
the sounds only when:

you touch ®

Minute Minder comes down

Count Down Timer comes down

you put something on the control panel.

time depends on the temperature setting and
the length of the roasting.

6.3 Preparing food with the
TeppanYaki

You prepare the food directly on the roasting
surface, with or without oil / fat. You can also
use pots or pans, but the cookware does not
heat up as quickly as it does on a glass-
ceramic appliance or a gas appliance.

You can cook or keep side dishes or sauces
warm in pots or pans. Put the cookware
directly on the roasting surface.

The manufacturer does not recommend
boiling large quantities of water on the
roasting surface (e.g. for spaghetti).



Frying at the conjunction of the zones can

The noises are normal and do ) )
cause uneven browning (e.g. with pancakes).

not indicate any malfunction.

Do not put cookware in the middle of the
roasting surface, to avoid uneven heating.

6.4 Examples of cooking applications

Using fats and oils

Fat/ Qil Max. temperature (°C) Fat/ oil smoke point (°C)

Butter 130 175

Pork fat 170 185 - 205

Beef fat 180 205

Olive oil - extra virgin 180 210

Sunflower oil 200 225 - 245

Peanut oil - refined oil 200 225-230

Coconut oil 200 175
When the temperature is too high, the fat The parameters may vary depending on the
begins to produce smoke. This temperature temperature, quality, consistency, and
is called the smoke point. quantity of food.

The table below shows examples of food Always preheat the appliance.
types and provides you with the optimal @

temperatures and suggested cooking times.

Food to be cooked Temperature (°C) Time / Tips

Fish and shellfish 140 — 160

Salmon fillets 160 8 minutes, turn after 4 minutes.

King prawns (without shell) 140 6 minutes, turn after 3 minutes.

Shark steaks, approximately 2.5 cm 160 10 minutes, turn after 5 minutes.

thick

Sole, Miillerin Art (fried in butter) 140 8 minutes, turn after 4 minutes, light side first.
Plaice filets 140 6 minutes, turn after 3 minutes.

Veal 140 — 180

Veal chop 180 10 minutes, turn after 5 minutes.

Veal medallions, 4 cm thick 160 10 minutes, turn after 5 minutes.

Veal steaks, 3 - 4 cm thick 160 6 minutes, turn after 3 minutes.

Veal escalopes, natural 180 5 minutes, turn after 2,5 minutes.

Veal fricasee in cream sauce 180 6 minutes, turn after 3 minutes. The meat

strips must not be stuck to each other.
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Food to be cooked Temperature (°C) Time / Tips

Beef 160 — 180

Beef steak bleu - very raw 180 2 minutes, turn after 1 minute.

Beef steak raw 180 6 minutes, turn after 3 minutes.

Beef steak medium 180 8 minutes, turn after 2 minutes.

Beef steak - well done 180 8 minutes, turn after 4 minutes. Without fatty
substances, the roasting time increases by ap-
proximately 20%.

Hamburger 160 6 - 8 minutes, turn after 3 - 4 minutes.

Chéteaubriand 160 then 100 Sauté the meat in oil on all sides (turn only
when the meat does not stick to the pan). Fin-
ish off on one side for 10 minutes (100 °C).

Pork 160 — 180

Pork medallions 160 8 minutes, turn after 4 minutes (depending on
the thickness).

Pork steaks 180 8 minutes, turn after 4 minutes.

Pork escalopes 160 6 minutes, turn after 3 minutes.

Spare ribs 1) 160 8 - 10 minutes, turn several times.

Pork skewer 160 6 - 8 minutes, sauté well on all sides.

Lamb 160 — 180

Lamb chops 180 10 minutes, turn after 5 minutes.

Filet of lamb 160 10 minutes, turn after 5 minutes. The filet must
be fried on both sides.

Lamb steaks 160 6 - 8 minutes, turn after 3 - 4 minutes.

Poultry 140 — 160

Chicken supreme 140 8 - 10 minutes, turn after 4 - 5 minutes, under
a cooking lid.

Turkey breast strips 160 6 minutes, turn several times.

Sausages 160 Turn as needed.

Fried egg 140 Turn as needed.

Crepes / Omelettes 140 - 160 Turn as needed.

Fruits 140 - 160 Turn as needed.

Vegetables 140 - 160 10 - 20 minutes, turn several times.

Vegetables 140 - 160 10 - 15 minutes, under a cooking lid (turn half-
way through).

Frying precooked rice 140 - 160 10 - 15 minutes, turn several times.

Frying precooked noodles 140 - 160 15 - 20 minutes, turn halfway through.

1) Precook them first.
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7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information
Clean the appliance after each use.
Always use cookware with a clean base.

WARNING!

Sharp objects and abrasive
cleaning agents will damage the
appliance.

Wooden utensils, e.g. spatulas, are perfectly
safe to work with. Small scratches or stains
on the surface have no effect on how the
appliance operates.

7.2 Cleaning function
WARNING!
Always use protective gloves
while cleaning the appliance, to

protect your hands against the
heat.

1. Touch rrrr/ Each roasting zone is set to
80°C. The display blinks until the

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...

temperature reaches 80°C. The function

locks the control panel, but not rrrr/

2. When the temperature reaches 80°C, an
acoustic signal sounds, and the control
panel becomes unlocked.

3. Putice cubes one by one on the roasting
zones (you can also use cold water). Use
a spatula to remove food remains.
Remember to clean the groove around
the appliance too. Remove limestone or
white protein residue using citric acid.

4. Dry the appliance with a clean cloth.

7.3 Cleaning when the appliance is
cold

1. Apply a cleaning agent to the roasting
surface and let it set for 5 minutes.

2. Remove the roasting residue with a

spatula.

Clean the appliance with a moist cloth.

Dry the appliance with a clean cloth.

When the appliance is dry, rub the

roasting surface with some cooking oil.

Ll ol o

Problem

You cannot activate or operate the
appliance.

Possible cause

The appliance is not connected to
an electrical supply or it is connec-
ted incorrectly.

Remedy

Check if the appliance is correctly
connected to the electrical supply.
Refer to the connection diagram.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause
of the malfunction. If the fuse is
blown again and again, contact a
qualified electrician.
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Problem

Possible cause

Remedy

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds and the
appliance deactivates. An acoustic
signal sounds when the appliance is
deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The appliance deactivates.

You put something on the sensor

field ®

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

A zone is not hot because it operat-
ed only for a short time

If the zone operated sufficiently long
to be hot, speak to an Authorised
Service Centre.

The sensor fields become hot.

The cookware is too large or you put
it too near to the controls.

Put large cookware on the rear
zones, if possible.

There is no sound when you touch
the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds.
Refer to "Daily use".

E comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ate.

Refer to "Daily use".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone
or the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the roasting zone.

The cookware is unsuitable.

Use suitable cookware. Refer to
"Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

E and a number come on.

There is an error in the appliance.

Deactivate the appliance and acti-
vate it again after 30 seconds. If
comes on again, disconnect the ap-
pliance from the electrical supply.
After 30 seconds, connect the appli-
ance again. If the problem contin-
ues, speak to an Authorised Service
Centre.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the appliance from the
electrical supply. Ask a qualified
electrician to check the installation.

8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an
Authorised Service Centre. Give the data
from the rating plate. Make sure, you
operated the hob correctly. If not the
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servicing by a service technician or dealer
will not be free of charge, also during the
warranty period. The information about
guarantee period and Authorised Service
Centres are in the guarantee booklet.



9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Induction 2.8 kW
Ser.Nr. ..o
AEG

9.2 Roasting zones specification

Roasting zone

Front

PNC 949 597 551 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Made in: Germany

2.8 kW

cex

Nominal power [W]

1400

Rear

1400

The power of the roasting zones can be
different in some small range from the data in

the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C) Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
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mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu suUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.
Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.
Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
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lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'utilisez jamais d’eau pour éteindre le feu de cuisson.
Eteignez I'appareil et couvrez les flammes, par exemple
avec une couverture ignifuge ou un couvercle.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
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cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.
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. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de

protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

C AVERTISSEMENT!
L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

» Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

+ Sil'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a
suffisamment d'espace entre le fond de

I'appareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

* Le dessous de l'appareil peut devenir tres
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous l'appareil pour en bloquer
I'accés. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

* Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

* Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de
travail et I'avant de I'appareil qui est
installé dessous. La garantie ne couvre
pas les dommages causés par I'absence
d'un espace de ventilation adéquat.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

* L’appareil doit étre relié a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.
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Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprie.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces bridlantes de
I'appareil ou les récipients brllants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.
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2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson apres
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lls peuvent devenir tres
chauds.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de I'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester & une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.
Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.



AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’'objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

» Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a 'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer I'appareil, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de I'appareil.

Numéro de série ....................

produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.2 Appareil encastré

Les appareils encastrables ne peuvent étre
mis en fonctionnement qu'aprés avoir été
installés dans des meubles et sur des plans
de travail homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» L’appareil est fourni avec un cable de
raccordement.

« Pour remplacer le cable d’alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
d’alimentation suivant (ou supérieur) :
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HO5V2V2-F qui doit supporter une
température minimale de 90 °C.
Contactez un service aprés-vente agréé.
Le cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.4 Installation du joint - Installation
superposée

1. Nettoyez la zone de découpe du plan de
travail.

2. Placez le joint 2 x 6 mm fourni sur le bord
inférieur de l'appareil, le long du bord
externe de la surface vitrocéramique.
N'étirez pas le joint. Assurez-vous que
les extrémités du joint se trouvent au
milieu d'un bord latéral de I'appareil.

3. Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimeétres de longueur.

4. Rassemblez les deux extrémités du joint.

3.5 Assemblage

490 340"
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3.6 Installation de plusieurs tables
de cuisson

Accessoires fournis : bande d’étanchéité.

Utilisez uniqguement un silicone
spécial résistant a la chaleur.

Découpe du plan de travail

Distance du 50 mm minimum

mur

Longueur 490 mm

Largeur la somme de toutes les largeurs des
appareils que vous installez moins
20 mm

Exemple :

360 mm |+ 360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm
g
o

‘““I BN

490 mm

Assemblage

» Calculez les dimensions correctes de
découpe.

* Préparez la découpe du plan de travail.

* Placez les appareils sur une surface

souple (par exemple une couverture) avec

la face inférieure orientée vers le haut.
* Dans le cas du Teppan Yaki, fixez la

bande d’étanchéité fournie sur son bord

inférieur, le long du bord extérieur de la
surface vitrocéramique. Vissez
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légérement les plaques de fixation dans
les bons trous dans le boitier de
protection.

* Insérez le premier appareil dans la
découpe du plan de travail. Montez la
barre d'accouplement sous I'appareil de
sorte que la moitié de sa largeur soit
toujours visible : elle supportera I'appareil
suivant.

U —
/— T\

» Pour le Teppan Yaki, vissez Iégérement
les plaques de fixation sur le plan de
travail par en dessous (a l'avant et a
I'arriere de I'appareil).

/s
A N
* Insérez I'appareil suivant dans la découpe
du plan de travail. Veillez a ce que les

bords avant des appareils soient au
méme niveau.

LT
G

|
a
\

4. DESCRIPTION DE L'APPAREI

4.1 Les principales fonctions de
votre appareil

+ La surface de rétissage est composée de
deux zones, avant et arriére. Pour plus
d'informations, reportez-vous au chapitre
« Données techniques ».

» La surface de rétissage est constituée de
2 couches en acier inoxydable séparées
par une couche d'aluminium. Il a une
capacité thermique élevée, ce qui
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Fixez les appareils autres que le Teppan
Yaki a I'aide de ressorts a intégrer.
Pour finir, serrez les vis du Teppan Yaki.

Utilisez le silicone pour étanchéifier les
écarts entre les appareils et ceux entre
les appareils et le plan de travail.
Appuyez fermement la forme en
caoutchouc contre la surface
vitrocéramique et déplacez-la lentement
le long des bords pour faire sortir 'excés
de silicone.

Mettez de I'eau savonneuse sur le
silicone et lissez les bords avec votre
doigt.

Ne touchez pas le silicone tant qu'il n'a
pas durci. Cela peut prendre une journée.
Enlevez soigneusement I'exces de
silicone avec un rasoir.

Nettoyez la surface en verre.

empéche les températures de diminuer
rapidement (par exemple, lorsque vous
préparez de la viande sortie directement
du réfrigérateur).

Chaque surface de rétissage TeppanYaki
est unique car elle est fabriquée a la main
par des spécialistes. Les différences de
motifs sont normales et n’affectent pas le
fonctionnement de I'appareil.

La rainure autour du bord :



4.2 Description de la table de cuisson

— Réduit la température autour de
I'appareil, ce qui vous permet de
l'installer sur différents types de plans
de travail.

— Absorbe la chaleur et empéche
I'extension de la surface de rétissage
chauffée.

— Recueille les petits restes d'aliments
et de liquides, faciles a nettoyer apres
la cuisson.

Le réglage de la température s'affiche. Le

thermostat maintient la température
nécessaire constante, pour empécher une
cuisson excessive des aliments. Cela

permet une cuisson a faible teneur en
gras qui conserve les valeurs
nutritionnelles des aliments.

Les aliments sont chauffés directement
sur la surface de rétissage, avec ou sans
huile. Vous pouvez également utiliser un
récipient.

La surface de rotissage atteint une
température de 180 °C en 4 minutes
environ. La température de la surface de
rotissage diminue de 180 °C a 100 °C en
25 minutes environ, puis a 60 °C en

60 minutes environ.

Zone de rotissage
Bandeau de commande
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4.3 Disposition du bandeau de commande

@ Pour allumer et éteindre I'appareil.

E] Pour activer et désactiver la fonction
Touches Verrouil ou Dispositif de
sécurité enfant.

: Pour indiquer la zone active.
Voyant @ CountUp Timer.

Voyant L) Minuteur a rebours.
A Pour afficher la température et I'neure.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation
Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
allumer ou éteindre l'appareil.

Les bandeaux de sélection s'allument
lorsque vous allumez I'appareil et s'éteignent
lorsque vous éteignez I'appareil.

5.2 Réglage de la température

Préchauffez toujours la surface
de rétissage avant de
commencer a cuire.

Chaque zone de rétissage dispose de son
propre bandeau de sélection.

Pour régler ou modifier la température :
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@ Pour sélectionner les fonctions du
Minuteur.

8] + /= Pour augmenter ou diminuer la
durée.

9 rrrr/ Pour activer et désactiver la fonction
Nettoyage.

Pour régler une température entre 0 et
220 °C.

Appuyez sur la valeur souhaitée sur le
bandeau de sélection ou déplacez votre doigt
sur le bandeau de sélection jusqu'a atteindre
la température souhaitée.

L'affichage clignote jusqu'a ce que la zone de
rotissage atteigne la température réglée. Un
signal sonore retentit alors et la température
s'affiche.

u
u
0 60 160 220
R




5.3 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

A

AVERTISSEMENT!

=/ =/ - Tant que l'indicateur
est allumé, il existe un risque de
brllures dues a la chaleur
résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs =/ =/ - s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est a I'arrét
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5.4 Minuteur

L) Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de rétissage,
uniguement pour une session.

Réglez la température de la zone de

rétissage appropriée, puis réglez la fonction.

1. Appuyez sur @ pour activer la fonction
ou modifier la durée.

Les chiffres du minuteur OO0 ainsi que les

voyants + et — s'affichent. Q devient

rouge et @ devient blanc.
Si le minuteur n'est pas réglé, tous les
voyants s'éteignent au bout de 4 secondes.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 - 99 minutes).

Au bout de 3 secondes, le décompte
démarre automatiquement. Les voyants @

+et— disparaissent.ﬂ reste rouge.
Lorsque le temps est écoulé, un signal

sonore retentit et 00 clignote. Pour éteindre
le signal, appuyez sur @

Pour désactiver la fonction, appuyez sur @
Les voyants + et = s'allument. Appuyez

sur la touche = ou + pour que 00
s'affiche. Vous pouvez également régler le
niveau de cuisson sur 0. Un signal sonore
retentit alors et le minuteur est annulé.

® CountUp Timer (Minuteur
progressif)

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement d'une zone de rétissage.
Appuyez deux fois sur D pour activer la
fonction.

Le voyant @ devient rouge, le minuteur
commence automatiquement le décompte.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur @
Lorsque les voyants s'allument, appuyez sur

L) Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque
I'appareil est allumé mais que les zones de
rotissage sont éteintes.

Pour voir le bandeau de commande, placez
un récipient sur une zone de rétissage.
1. Appuyez sur @ jusqu'a ce que le voyant

devienne rouge, pour activer la
fonction.

2. Appuyez sur la touche + ou — pour
régler la durée.
La fonction démarre automatiquement au

bout de 4 secondes. Les voyants @ + et

— disparaissent. Q reste rouge.
Lorsque la fonction est réglée, vous pouvez
retirer le récipient.
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Une fois la durée écoulée, un signal sonore

Y T
retentit et LU clignote. Touchez @) pour
arréter le signal sonore.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur @

Les voyants + et — s'allument. Appuyez

— nn
sur la touche = ou + pour que Ui
s'affiche.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement de la zone de
rotissage.

5.5 (1 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que le fonctionnement
de I'appareil. Cela permet d'éviter une
modification involontaire de la température.

Vous devez activer la fonction
pour chaque appareil
séparément.

Réglez d’abord la température.

Appuyez sur EI pour activer la fonction.

Le symbole devient rouge et clignote.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur EI
Le symbole devient blanc.

Lorsque vous éteignez l'appareil,
cette fonction est désactivée.

5.6 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de I'appareil.

Vous devez activer la fonction
pour chaque appareil
séparément.

Mettez d’abord I'appareil en marche et ne
réglez aucune température.

Appuyez sur & jusqu'a ce qu'elle devienne
rouge pour activer la fonction.

Les bandeaux de sélection disparaissent.
Mettez I'appareil a l'arrét.
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Lorsque vous éteignez I'appareil,
la fonction est de toujours
activée.

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : Mettez I'appareil en marche avec

. EI s'allume. Appuyez sur IE'I jusqu'a ce
qu'elle devienne blanche. Les bandeaux de
sélection apparaissent. Réglez la
température dans les 50 secondes qui
suivent. Vous pouvez utiliser I'appareil.

Lorsque vous éteignez I'appareil avec @ la
fonction est de toujours activée.

Pour désactiver la fonction de fagon
permanente :allumez I'appareil et ne réglez

aucune température. Appuyez sur & jusqu'a
ce qu'elle devienne blanche. Les bandeaux
de sélection apparaissent. Mettez I'appareil a
I'arrét.

5.7 OffSound Control (Activation et
désactivation des signaux sonores)

Mettez I'appareil a I'arrét. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. b0 ou b | apparait. Appuyez

sur la touche + du minuteur pour choisir
I'une des options suivantes :

] . s .
. bi-les signaux sonores sont désactivés

n . i
- bl - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que
I'appareil s'éteigne automatiquement.

. . - ]
Lorsque cette fonction est réglée sur b
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

VOus appuyez sur @

Minuteur se termine

Minuteur a rebours se termine

vous posez un objet sur le bandeau de
commande.



6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Economies d'énergie

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients avec un couvercle pendant la
cuisson.

» Déposez toujours le récipient sur la zone
de cuisson avant de mettre celle-ci en
fonctionnement.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

6.2 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de rétissage se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du réglage de la
température et de la durée du rétissage.

6.3 Préparation d’aliments avec le
TeppanYaki

Vous préparez les aliments directement sur
la surface de rétissage, avec ou sans huile/

6.4 Exemples de cuisson
Utilisation de graisses et d'huiles

Graisse / huile

Température max.

graisse. Des casseroles et des poéles
peuvent également étre utilisées, mais le
temps de chauffe sera plus long dans le
récipient que sur un appareil vitrocéramique
ou a gaz.

Vous pouvez cuisiner ou garder au chaud
des accompagnements ou des sauces dans
des plats ou des casseroles. Mettez le
récipient directement sur la surface de
rotissage.

Le fabricant ne conseille pas de faire bouillir
de grandes quantités d'eau sur la surface de
rétissage (par exemple, pour des spaghettis).

Ces bruits sont normaux et
n'indiquent pas une anomalie de
I'appareil.

Ne mettez pas le récipient au milieu de la
surface de rétissage, pour éviter une cuisson
non uniforme. Faire frire a l'intersection des
zones peut causer une coloration non
uniforme (par exemple avec des crépes).

Point de fumée de la graisse / de 'huile

(°C) (°C)
Beurre 130 175
Graisse de porc 170 185 - 205
Graisse de boeuf 180 205
Huile d’olive - extra vierge 180 210
Huile de tournesol 200 225 - 245
Huile d’arachide - huile raffinée 200 225 - 230
Huile de noix de coco 200 175

Si la température est trop élevée, la graisse
se met a fumer. C'est ce qu'on appelle le
« point de fumée ».

Le tableau ci-dessous montre des exemples
de types d'aliments et vous propose des
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suggestions de températures et de temps de
cuisson optimaux. Les parametres peuvent
varier en fonction de la température, de la
qualité, de la consistance et de la quantité

d'aliments.

Aliment a cuire

Température (°C)

@ Préchauffez toujours I'appareil.

Durée / Conseils

Poisson et crustacés 140 - 160

Filets de saumon 160 8 minutes, retournez au bout de 4 minutes.

Grosses crevettes (décortiquées) 140 6 minutes, retournez au bout de 3 minutes.

Steaks de requin d'environ 2,5 cm 160 10 minutes, retournez au bout de 5 minutes.

d'épaisseur

Soles meunieres (au beurre) 140 8 minutes, retournez au bout de 4 minutes, co-
té clair en premier.

Filets de carrelet 140 6 minutes, retournez au bout de 3 minutes.

Veau 140 - 180

Cotelette de veau 180 10 minutes, retournez au bout de 5 minutes.

Médaillons de veau, de 4 cm 160 10 minutes, retournez au bout de 5 minutes.

d'épaisseur

Steaks de veau, 3 a 4 cm d'épais- 160 6 minutes, retournez au bout de 3 minutes.

seur

Escalopes de veau, nature 180 5 minutes, retournez au bout de 2,5 minutes.

Emincé de veau, sauce a la créme 180 6 minutes, retournez au bout de 3 minutes.
Les morceaux de viande ne doivent pas se
toucher.

Beoeuf 160 — 180

Steak de boeuf bleu, trés saignant 180 2 minutes, retournez au bout de 1 minute.

Steak de beeuf saignant 180 6 minutes, retournez au bout de 3 minutes.

Steak de beeuf a point 180 8 minutes, retournez au bout de 2 minutes.

Steak de beoeuf, bien cuit 180 8 minutes, retournez au bout de 4 minutes.
Sans matiéres grasses, les temps de cuisson
augmentent d'environ 20 %.

Steak haché 160 6 - 8 minutes, retournez au bout de 3 - 4 minu-
tes.

Chateaubriand 160 puis 100 Faites revenir la viande dans de I'huile sur
tous les cbtés (retournez uniquement lorsque
la viande n'adhére pas a la poéle). Terminez
la cuisson pendant 10 minutes sur un cété
(100 °C).

Porc 160 - 180

Médaillons de porc 160 8 minutes, retournez au bout de 4 minutes (en

fonction de I'épaisseur).
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Aliment a cuire

Température (°C)

Durée / Conseils

Echine de porc 180 8 minutes, retournez au bout de 4 minutes.

Escalopes de porc 160 6 minutes, retournez au bout de 3 minutes.

Cétes levées 1) 160 8 - 10 minutes, retournez plusieurs fois.

Brochettes de porc 160 6 - 8 minutes, faites sauter sur tous les cotés.

Agneau 160 — 180

Cotelettes d'agneau 180 10 minutes, retournez au bout de 5 minutes.

Filet d'agneau 160 10 minutes, retournez au bout de 5 minutes.
Le filet doit étre frit des deux cotés.

Pavés d'agneau 160 6 - 8 minutes, retournez au bout de 3 - 4 minu-
tes.

Volaille 140 - 160

Supréme de volaille 140 8 - 10 minutes, retournez au bout de 4 - 5 mi-
nutes, sous un couvercle de cuisson.

Emincé de dinde 160 6 minutes, retournez plusieurs fois.

Saucisses 160 Retournez si nécessaire.

CEufs au plat 140 Retournez si nécessaire.

Crépes / Omelettes 140 - 160 Retournez si nécessaire.

Fruits 140 - 160 Retournez si nécessaire.

Légumes 140 - 160 10 - 20 minutes, retournez plusieurs fois.

Légumes 140 - 160 10 - 15 minutes, sous une cloche de cuisson
(retournez a mi-cuisson).

Faire frire du riz précuit 140 - 160 10 - 15 minutes, retournez plusieurs fois.

Faire frire des nouilles précuites 140 - 160 15 - 20 minutes, retournez a mi-cuisson.

1) Précuisez-les d’abord.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales
Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.
Utilisez toujours un récipient dont le fond est

propre.

AVERTISSEMENT!

Les objets pointus/tranchants et
les produits de nettoyage
abrasifs peuvent endommager
I'appareil.

Les ustensiles en bois, tels que les spatules,
peuvent étre utilisés en toute sécurité. Les
petites rayures ou taches sur la surface n'ont
aucune incidence sur le fonctionnement de
I'appareil.
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7.2 Nettoyage Fonction

é AVERTISSEMENT!

Utilisez toujours des gants de
protection en nettoyant
I'appareil, afin de protéger vos
mains contre la chaleur.

1. Appuyez sur rrrr/ Chaque zone de
rétissage est réglée sur une température
de 80 °C. L'affichage clignote jusqu'a ce
que la température atteigne 80 °C. Cette
fonction verrouille le bandeau de

commande mais pas la touche nn/

2. Lorsque la température a atteint 80 °C,
un signal sonore retentit et le bandeau de
commande est déverrouillé.

3. Mettez des glagons, un par un, sur les
zones de rotissage (vous pouvez
également utiliser de I'eau froide).
Utilisez une spatule pour retirer les restes
d’aliments. N'oubliez pas de nettoyer

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme

Vous ne pouvez ni activer ni faire
fonctionner I'appareil.

Cause possible

L’appareil n’est pas branché a une
source d’alimentation électrique ou
le branchement est incorrect.

également la rainure autour de I'appareil.
Retirez les résidus de tartre ou de
protéines de blanc avec de 'acide
citrique.

4. Frottez I'appareil avec un chiffon propre
jusqu'a ce qu'il soit sec.

7.3 Nettoyage lorsque I'appareil est
froid

1. Appliquez un agent nettoyant sur la
surface de cuisson et laissez agir
pendant 5 minutes.

2. Retirez les résidus de rotissage a I'aide
d'une spatule.

3. Nettoyez l'appareil avec un chiffon
humide.

4. Frottez I'appareil avec un chiffon propre
jusqu'a ce qu'il soit sec.

5. Lorsque l'appareil est sec, frottez la
surface de cuisson avec de I'huile de
cuisine.

Solution

Vérifiez que I'appareil est correcte-
ment branché a une source d’ali-
mentation électrique. Reportez-vous
au schéma de connexion.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la
cause du dysfonctionnement. Si les
fusibles disjonctent de maniére ré-
pétée, faites appel a un électricien
qualifié.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sen-
sitive.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.
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Probléme

Cause possible

Solution

Un signal sonore retentit et I'appa-
reil se met a I'arrét. Un signal sono-
re retentit lorsque 'appareil est a
I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensiti-
ves.

L’appareil se met a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensiti-
ve.

Le voyant de chaleur résiduelle ne
s’allume pas.

Une zone n'est pas chaude parce
qu'elle n'a fonctionné que peu de
temps.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Les touches sensitives deviennent
chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande tail-
le sur les zones de cuisson arriére,
si possible.

Aucun signal sonore ne se déclen-
che lorsque vous appuyez sur les
touches sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores.
Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

E s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et
assurez-vous qu'il couvre entiére-
ment la zone de rétissage.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Repor-
tez-vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les di-
mensions sont correctes. Reportez-
vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

E et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans I'ap-
pareil.

Eteignez 'appareil et rallumez-le au
bout de 30 secondes. En cas de
nouvel affichage, débranchez 'ap-
pareil de la prise électrique. Au bout
de 30 secondes, rebranchez I'appa-
reil. Si le probléme persiste, contac-
tez le service apres-vente agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est in-
correct.

Débranchez 'appareil de I'alimenta-
tion électrique. Demandez a un
électricien qualifié de vérifier I'instal-
lation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’'un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service aprés-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.
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9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle ITE42600KB
Type 61 A2A 80 AD
Induction 2.8 kW
Numéro de série...........
AEG

PNC 949 597 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne
2.8 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de rétissage

Zone de rétissage

Avant

Puissance nominale [W]

1400

Arriere

1400

La puissance des zones de rotissage peut
légérement différer des données du tableau.

Elle dépend de la matiére et des dimensions
du récipient.

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/:‘). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils
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portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.




FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:

a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
’% www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN. ..o 9
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
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Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1

.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen

Personen
. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit

eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalier Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,

dass sie nicht mit dem Gerét.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern

fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile

werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats

ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.
- Dieses Gerat ist flir den Hausgebrauch in einem

Einfamilienhaus in Innenrdumen bestimmit.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
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in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
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(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.

- Verwenden Sie niemals Wasser, um das Kochfeuer zu
|I6schen. Schalten Sie das Gerat aus und I6schen Sie
Flammen beispielsweise mit einer Loschdecke oder einem
Deckel.

. WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.
- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.
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- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer

Gefahrenquelle ersetzt werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

C WARNUNG!
Nur eine qualifizierte Fachkraft

darf die Montage des Gerats
vornehmen.

é WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko

von Schaden am Gerat.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

* Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann heiRes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur oder
das Fenster gedffnet wird.
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Wird das Gerat Gber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

Der Boden des Gerats kann heild werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kichenmdbelmaterial oder einem
anderen nicht entflammbaren Material
unter dem Gerat anzubringen, damit der
Boden nicht zuganglich ist.

Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.
Achten Sie darauf, dass der
Bellftungsraum von 2 mm zwischen der
Arbeitsplatte und der Vorderseite der
Unterseite des Gerats frei ist. Die
Garantie deckt keine Schaden ab, die
durch einen unzureichenden
Beluftungsraum verursacht werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.



Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemale Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilen Gerat
oder heilRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschéadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.
Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kdénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlie3en Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen
und Schutzfolien (falls zutreffend).
Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus*.

Legen Sie kein Besteck bzw. keine
Deckel auf die Kochzonen. Anderenfalls
werden sie sehr heil}.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heilles Ol legen,
kann es spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Ole und Fette kédnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.
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+ Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren. )

» Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

« Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

* Legen Sie keine heien Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

+ Lassen Sie Kochgeschirr nicht
leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Geréat fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Gerat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschéadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen mussen.

2.4 Reinigung und Pflege

» Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwadmmchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Gerats
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Gerats angebracht.



Seriennummer ............

3.2 Einbaugerat

Einbaugerate dirfen nur nach dem Einbau in
bzw. unter normgerechte, passende
Einbauschranke und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

Das Gerat wird mit einem Anschlusskabel
geliefert.

Um das beschadigte Netzkabel
auszutauschen, verwenden Sie den
folgenden (oder héheren) Kabeltyp:
HO5V2V2-F, der einer Temperatur von

90 °C oder hoher standhalt. Wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst.
Das Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Anbringen der Dichtung -
Aufliegende Montage

1.

2,

Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnittbereich.

Bringen Sie das mitgelieferte 2x6 mm
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Gerats entlang des
auReren Randes der
Glaskeramikscheibe an. Dabei nicht
dehnen. Stellen Sie sicher, dass sich die
Enden des Dichtungsbands in der Mitte

auf einer der Seiten des Gerats befinden.

Geben Sie einige Millimeter zur Léange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

Fligen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

3.5 Montage

—

4901 340"
min. 55 /

A min. 1500 —»
min.
12
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min.2mm____ min.
¥ 12 mm
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= min.
— 2 mm
|
¥
min

min. 500 mm

30 mm
A B >
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

A B /
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

3.6 Montage mehrerer Kochfelder
Enthaltenes Zubehor: Dichtungsband.
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Verwenden Sie nur ein
spezielles hitzebestandiges
Silikon.

Ausschnitt der Arbeitsplatte

Abstand zur  min. 50 mm

A

Wand
Lange 490 mm
Breite Summe der Breiten aller Geréte, die
installiert werden, minus 20 mm
Beispiel:
360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm [ =| 700 mm
g \( £
S €
o o
BN .
Aufbau
» Berechnen Sie die korrekten

Abmessungen des Ausschnitts.

» Bereiten Sie den Ausschnitt in der
Arbeitsplatte vor.

» Legen Sie die Gerate auf eine weiche
Oberflache (z. B. eine Decke) mit der
Unterseite nach oben.

» Bringen Sie beim Teppan Yaki das
mitgelieferte Dichtungsband umlaufend
auf seiner Unterseite entlang des dulReren
Randes der Glaskeramikscheibe an.
Schrauben Sie die Befestigungsplatten in
die entsprechenden Offnungen im
Schutzkasten ein.

+ Setzen Sie das erste Gerat in den
Ausschnitt der Arbeitsplatte. Montieren
Sie die Verbindungsschiene unter dem
Gerat so, dass noch die Halfte ihrer Breite
sichtbar ist - sie stiitzt das nachste Gerat.

U -
/— T\

» Schrauben Sie beim Teppan Yaki die
Befestigungsplatten von unten (vorne und

hinten am Geréat) lose an die Arbeitsplatte.

Setzen Sie das nachste Gerat in den
Ausschnitt der Arbeitsplatte. Stellen Sie
sicher, dass die Vorderkanten der Gerate
auf der gleichen Hohe sind.

Befestigen Sie alle Gerate mit Ausnahme
des Teppan Yaki mit Schnappfedern.
Ziehen Sie zum Schluss die Schrauben
des Teppan Yaki fest.

Dichten Sie die Spalten zwischen den
Geraten und zwischen den Geréaten und
der Arbeitsplatte mit Silikon ab.

Driicken Sie das Gummiprofil fest gegen
die Glaskeramik und fuhren Sie es
langsam entlang der Kanten, um
Uiberschissiges Silikon herauszudriicken.
Geben Sie etwas Seifenlauge auf das
Silikon und glatten Sie die Kanten mit
lhrem Finger.

Beruhren Sie das Silikon nicht, bevor es
ausgehartet ist. Dies kann einen Tag
dauern.

Entfernen Sie das herausgedriickte
Silikon vorsichtig mit einer Rasierklinge.
Reinigen Sie die Glasoberflache.
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Die wichtigsten Funktionen
lhres Gerats

» Die Grillflache besteht aus zwei Zonen,
der vorderen und hinteren. Weitere
Informationen finden Sie unter
»1echnische Daten®.

» Die Grillflache besteht aus zwei Schichten
Edelstahl mit einer Aluminiumschicht
dazwischen. Es hat eine hohe thermische
Kapazitat, die verhindert, dass die
Temperaturen schnell sinken (z. B. wenn
Sie Fleisch direkt aus dem Kihlschrank
zubereiten).

» Jede TeppanYaki Grillplatte ist einzigartig,
da sie von Schleifspezialisten in
Handarbeit hergestellt wird. Unterschiede
in den Schleifmustern sind normal und
beeinflussen den Betrieb des Gerétes
nicht.

» Die Einkerbung an der Kante:

— Reduziert die Temperatur um das
Gerat herum, so dass Sie es in
verschiedenen Arten von
Klchenarbeitsplatten installieren
kénnen.

4.2 Kochfeldanordnung
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— Absorbiert die Warme und verhindert
die Ausdehnung der heil3en
Grillplatte.

— Sammelt kleinere Speiserlckstande
und Flussigkeiten, die nach dem
Garen einfach entfernt werden
kénnen.

« Das Display zeigt die eingestellte
Temperatur an. Der Thermostat halt die
erforderliche Temperatur konstant, um
eine Uberhitzung der Speisen zu
vermeiden. Dies ermdglicht eine fettarme
Zubereitung, bei der die Nahrwerte der
Lebensmittel erhalten bleiben.

+ Die Speisen werden direkt auf der
Grillplatte mit oder ohne Ol erhitzt. Sie
kénnen auch Kochgeschirr verwenden.

* Die Grillplatte wird in ca. 4 Minuten auf
eine Temperatur von 180 °C erhitzt. Die
Temperatur der Grillplatte verringert sich
von 180 °C auf 100 °C in ca. 25 Minuten
und in ca. 60 Minuten auf 60 °C.

Braterzone
Bedienfeld



4.3 Layout des Bedienfelds

(D Ein- und Ausschalten des Gerats.

(& Ein- und Ausschalten der
Verriegelungoder Kindersicherung.

- Anzeige der aktiven Zone.
® CountUp Timer-Anzeige.
Q Countdown-Timer-Anzeige.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Bertihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Geréat ein- oder auszuschalten.

Die Einstellskalen werden nach Einschalten
des Gerats angezeigt und nach Ausschalten
des Gerats wieder ausgeschaltet.

5.2 Einstellen der Temperatur

Heizen Sie stets die Grillplatte
vor dem Garen vor.

Jede Girillplatte besitzt eine eigene
Einstellskala.

Einstellen oder Andern der Temperatur:

Beruhren Sie die Einstellskala auf dem
gewulinschten Wert oder fahren Sie mit dem
Finger entlang der Skala bis zur
gewunschten Temperatur.

A Anzeigen der Temperatur und Zeit.

@ Zum Auswahlen der Kurzzeitwecker
Funktionen.

8] +/_ Erhéhen oder Verringern der Zeit.

E ol Ein- und Ausschalten von Reinigung.
Einstellen einer Temperatur von 0 - 220.

Das Display blinkt, bis die Grillplatte die
eingestellte Temperatur erreicht hat. Danach
ertdnt ein Signalton und das Display zeigt die
Temperatur an.

u
u
0 60 160 220
=

5.3 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

WARNUNG!

=/ =/ - Solange die Anzeige
leuchtet, besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
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Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen =/ =/ - erscheinen, wenn
eine Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» fir die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

» wenn heilRes Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

» wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heif} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

5.4 Kurzzeitwecker

L) Countdown-Timer

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Girillplatte fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie die Temperatur fir die
entsprechende Grillplatte und danach die
Funktion ein.

1. Berihren Sie @ zum Einschalten der
Funktion oder Andern der Zeit.
- . nn . . +
Die Timer-Ziffern Uy und die Anzeigen
und — erscheinen im Display. Q leuchtet rot

und ® leuchtet weil}.
Ist der Timer nicht eingestellt, erléschen alle
Anzeigen nach 4 Sekunden.

2. Berlhren Sie + oder —, um die Zeit (00
- 99 Minuten) einzustellen.
Nach 3 Sekunden wird die Zeit automatisch

heruntergezahlt. Die Anzeigen @"‘ und —

erléschen.g leuchtet weiterhin rot.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Beriihren
Sie zum Ausschalten des Signaltons O.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie €.
Die Anzeigen + und — leuchten im Display.
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Verwenden Sie — oder + um 00 auf dem
Display einzustellen. Alternativ kdnnen Sie
die Kochstufe auf O stellen. Es ertdnt dann
ein Signalton und der Timer wird geléscht.

® CountUp Timer (Garzeitmesser)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie feststellen,
wie lange eine Grillplatte bereits in Betrieb
ist.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion
@ zweimal.

Die Anzeige ® leuchtet rot und der Timer
zahlt die Zeit automatisch hoch.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie @

Berlihren Sie =, wenn die Anzeigen
leuchten.

L) Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Gerat eingeschaltet, die Grillplatten
jedoch nicht in Betrieb sind.

Stellen Sie einen Topf auf eine Grillplatte, um
das Bedienfeld anzuzeigen.

1. Beriihren Sie zum Einschalten der

Funktion @ bis die Anzeige Q rot
leuchtet.

2. Berlhren Sie + oder =, um die Zeit
einzustellen.
Die Funktion startet automatisch nach 4

Sekunden. Die Anzeigen @ + und —

erléschen. Q leuchtet weiterhin rot.
Wenn Sie diese Funktion einstellen, kdnnen
Sie den Topf entfernen.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertént ein Signalton und OO blinkt. Bertihren
Sie @ um das akustische Signal
auszuschalten.

Ausschalten der Funktion: Berthren Sie .
Die Anzeigen + und — leuchten.

Verwenden Sie — oder + um OO auf dem
Display einzustellen.



Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Grillplattenbetrieb.

5.5 0 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Gerat eingeschaltet ist. So wird
verhindert, dass die Temperatur
versehentlich geandert wird.

Die Funktion muss fir jedes
Gerat separat aktiviert werden.

Stellen Sie zuerst die Temperatur ein.
Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

&

De{s Symbol leuchtet rot und blinkt.
Bertihren Sie zum Ausschalten der Funktion

EI. Das Symbol wird weil3.
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das Gerat
ausgeschaltet wird.

5.6 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine
versehentliche Bedienung des Gerats.

Die Funktion muss fiur jedes
Gerat separat aktiviert werden.

Schalten Sie zuerst das Geréat ein und stellen
Sie keine Temperatur ein.

Berlihren Sie zum Einschalten der Funktion

EI, bis die Anzeige rot leuchtet.
Die Einstellskalen erldschen. Schalten Sie
das Gerat aus.

Wenn Sie das Gerat
ausschalten, ist diese Funktion
weiterhin aktiv.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Ausschalten der Funktion fiir einen
einzelnen Kochvorgang: Schalten Sie das

Gerat mit @ ein. El leuchtet. Berlhren Sie

EI, bis die Anzeige weil} leuchtet. Die
Einstellskalen erscheinen. Stellen Sie die
Temperatur innerhalb von 50 Sekunden ein.
Das Gerat kann jetzt benutzt werden. Wenn

Sie das Gerat mit (D ausschalten, ist diese
Funktion weiterhin aktiv.

So schalten Sie die Funktion dauerhaft
aus:Schalten Sie das Gerat ein und stellen

Sie keine Temperatur ein. Berlihren Sie EI
bis die Anzeige weil} leuchtet. Die
Einstellskalen erscheinen. Schalten Sie das
Gerat aus.

5.7 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signaltone)

Schalten Sie das Gerat aus. Berlihren Sie @
3 Sekunden lang. Das Display wird ein- und

ausgeschaltet. Berlihren Sie EI 3 Sekunden
lang. Es wird b0 oder b | angezeigt.

Beriihren Sie + des Timers zum Auswahlen
von:

. b i-der Signalton ist ausgeschaltet

- b0 -der Signalton ist eingeschaltet

Ihre Einstellungen werden Gbernommen,
sobald das Gerat automatisch ausgeschaltet
wird.

Haben Sie die Funktion auf b | eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

« Bei der Berlihrung von ®

*  Wenn der Kurzzeit-Wecker abgelaufen ist

*  Wenn der Countdown-Timer abgelaufen
ist

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

6.1 Energie sparen

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

« Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.
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* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

6.2 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Heizung der Grillplatte vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Temperatur und der
Bratdauer ab.

6.3 Speisenzubereitung mit dem
TeppanYaki

Sie kénnen die Speisen direkt auf der
Grillplatte mit oder ohne Ol/Fett zubereiten.
Sie kénnen aber auch Topfe und Pfannen
verwenden, die Aufheizzeit ist jedoch langer
als auf dem Glaskeramikfeld oder auf dem
Gaskochfeld.

Sie kénnen Beilagen oder SofRen in Topfen
oder Pfannen kochen oder warm halten.
Stellen Sie das Kochgeschirr direkt auf die
Grillplatte.

Es ist nicht empfehlenswert, grof’e Mengen
Wasser auf der Grillplatte zum Kochen zu
bringen (wie z. B. fur Spaghetti).

Die Gerausche sind normal und
weisen nicht auf eine Stérung
hin.

Stellen Sie kein Kochgeschirr auf die Mitte
der Grillflache, um eine ungleichmaRige
Erwarmung zu vermeiden. Das Braten auf
der Verbindung der Zonen kann zu einer
ungleichmafigen Braunung (z.B. bei
Pfannkuchen) fiihren.

6.4 Anwendungsbeispiele fiir das Garen

Verwendung von Fetten und Olen

Fett/Ol Hochsttemperatur Fett-/Olrauchpunkt (°C)
(°C)

Butter 130 175

Schweinefett 170 185 - 205

Rinderfett 180 205

Olivendl - Extra Vergine 180 210

Sonnenblumendl 200 225 - 245

Erdnussdl - raffiniertes Ol 200 225 - 230

Kokosol 200 175

Wenn die Temperatur zu hoch ist, beginnt
das Fett zu rauchen. Diese Temperatur wird
als Rauchpunkt bezeichnet.

Die Tabelle unten zeigt Beispiele von
Lebensmittelarten, die optimalen
Temperaturen und vorgeschlagene

Garzeiten. Die Parameter variieren je nach
Temperatur, Qualitat, Konsistenz und Menge
der Lebensmittel.

@ Das Gerat immer vorheizen.

Zu garende Speise Temperatur (°C) Dauer/Tipps

Fisch und Schalentiere 140 — 160

Lachsfilets 160 8 Minuten, nach 4 Minuten wenden.
Riesengarnelen (ohne Schale) 140 6 Minuten, nach 3 Minuten wenden.
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Zu garende Speise Temperatur (°C) Dauer/Tipps

Haifischsteaks, etwa 2,5 cm dick 160 10 Minuten, nach 5 Minuten wenden.

Seezungen, Mdllerin Art 140 8 Minuten, nach 4 Minuten wenden, helle Sei-
te zuerst.

Schollenfilets 140 6 Minuten, nach 3 Minuten wenden.

Kalb 140 - 180

Kalbskotelett 180 10 Minuten, nach 5 Minuten wenden.

Kalbsmedaillons, 4 cm dick 160 10 Minuten, nach 5 Minuten wenden.

Kalbssteaks, 3 - 4 cm dick 160 6 Minuten, nach 3 Minuten wenden.

Kalbsschnitzel, natur 180 5 Minuten, nach 2,5 Minuten wenden.

Kalbsgeschnetzeltes 180 6 Minuten, nach 3 Minuten wenden. Die
Fleischstreifen sollen sich nicht beriihren.

Rind 160 — 180

Beefsteak blau, sehr roh 180 2 Minuten, nach 1 Minute wenden.

Beefsteak roh 180 6 Minuten, nach 3 Minuten wenden.

Beefsteak rosa 180 8 Minuten, nach 2 Minuten wenden.

Beefsteak, durch 180 8 Minuten, nach 4 Minuten wenden. Ohne
Fettstoffe erhoht sich die Bratzeit um ca.
20 %.

Hamburger 160 6 - 8 Minuten, nach 3 - 4 Minuten wenden.

Chéteaubriand 160 und dann 100 Das Fleisch auf allen Seiten in Ol anbraten

(nur wenden, wenn das Fleisch nicht an der
Pfanne haftet). 10 Minuten auf einer Seite fer-
tig garen (100 °C).

Schweinefleisch 160 — 180

Schweinemedaillons 160 8 Minuten, nach 4 Minuten wenden (je nach
Dicke).

Schweinesteaks 180 8 Minuten, nach 4 Minuten wenden.

Schweineschnitzel 160 6 Minuten, nach 3 Minuten wenden.

Rippchen 1) 160 8 - 10 Minuten, mehrmals wenden.

Schweinefleischspie3chen 160 6 - 8 Minuten, von allen Seiten gut anbraten.

Lamm 160 — 180

Lammkoteletts 180 10 Minuten, nach 5 Minuten wenden.

Lammfilets 160 10 Minuten, nach 5 Minuten wenden. Filet auf
beiden Seiten anbraten.

Lammsteaks 160 6 - 8 Minuten, nach 3 - 4 Minuten wenden.

Gefliigel 140 - 160
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Zu garende Speise Temperatur (°C) Dauer/Tipps

Hahnchen in Rahmsolle 140 8-10 Minuten, nach 4-5 Minuten wenden, un-
ter einem Kochdeckel

Putenbruststreifen 160 6 Minuten, dabei mehrmals wenden.

Wiirstchen 160 Nach Bedarf wenden.

Spiegeleier 140 Nach Bedarf wenden.

Crépes / Omeletten 140 - 160 Nach Bedarf wenden.

Obst 140 - 160 Nach Bedarf wenden.

Gemise 140 - 160 10 - 20 Minuten, mehrmals wenden.

Gemiise 140 - 160 10 - 15 Minuten, unter einem Deckel kochen
(nach der Hélfte der Zeit wenden).

Braten von vorgekochtem Reis 140 - 160 10 - 15 Minuten, mehrmals wenden.

Braten von vorgekochten Nudeln 140 - 160 15 - 20 Minuten, nach der Halfte der Zeit wen-

den.

1) Erst vorgaren.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Aligemeine Informationen

Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

é WARNUNG!

Scharfe Gegenstande und
scheuernde Reinigungsmittel
kénnen das Gerat beschadigen.

Holzutensilien, wie z.B. Pfannenwender, sind
absolut sicher in der Handhabung. Kleine
Kratzer oder Flecken auf der Oberflache
beeintrachtigen die Funktionsfahigkeit des
Gerats nicht.
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7.2 Funktion Reinigung
C WARNUNG!

Tragen Sie beim Reinigen des
Gerates immer
Schutzhandschuhe, um lhre
Hande vor Hitze zu schitzen.

1. Beriihren Sie ol . Jede Grillplatte wird auf
80 °C gestellt. Das Display blinkt, bis die
Temperatur von 80 °C erreicht wird.
Durch die Funktion wird das Bedienfeld

auer m’ verriegelt.

2. st die eingestellte Temperatur von 80 °C
erreicht, ertont ein akustisches Signal
und das Bedienfeld wird entriegelt.

3. Legen Sie einen Eiswiirfel nach dem
anderen auf die Grillplatten (Sie kénnen
auch kaltes Wasser verwenden).
Entfernen Sie Speiseriickstande mit dem
Pfannenwender. Denken Sie daran, auch
die Nut um das Gerat herum zu reinigen.
Entfernen Sie Kalkriickstande oder weil3e
Proteinreste mit Zitronensaure.

4. Trocknen Sie das Gerat mit einem
sauberen Tuch.



7.3 Reinigen des abgekiihlten 3.

Gerits

1. Verwenden Sie ein Reinigungsmittel und
lassen Sie es 5 Minuten auf der 5.

Grillplatte einwirken.

2. Entfernen Sie Bratriickstande mit einem

Pfannenwender.

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn

Stérung

Das Gerat lasst sich nicht einschal-
ten oder bedienen.

Méogliche Ursache

Das Gerét ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaR an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch.

4. Trocknen Sie das Gerat mit einem
sauberen Tuch.

Sobald das Gerat trocken ist, reiben Sie
die Grillplatte mit etwas Speisedl ein.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Gerat ordnungs-
gemal an die Spannungsversor-
gung angeschlossen ist. Siehe An-
schlussplan.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Si-
cherung die Ursache fir die Stérung
ist. Brennt die Sicherung wiederholt
durch, wenden Sie sich an eine qua-
lifizierte Elektrofachkraft.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Gerat wird ausgeschaltet. Wenn
das Gerat ausgeschaltet ist, ertont
ein akustisches Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Gerat wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

(D gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktioniert
nicht.

Eine Zone ist nicht heiR, da sie nur
kurze Zeit in Betrieb war.

Wenn die Kochzone lange genug
betrieben wurde, um heil’ zu sein,
wenden Sie sich an ein autorisiertes
Kundenzentrum.

Die Sensorfelder werden heil3.

Das Kochgeschirr ist zu gro3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr
nach Méglichkeit auf die hinteren
Kochzonen.

Es ertont kein Signalton, wenn Sie
die Sensorfelder des Bedienfelds
berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein.
Siehe ,Taglicher Gebrauch*.
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Storung

Maogliche Ursache

Problembehebung

E leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Zone, dass es die Grillplatte voll-
standig bedeckt.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fiir die Kochzo-
ne.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
den richtigen Abmessungen. Siehe
hierzu ,Technische Daten".

E und eine Zahl werden angezeigt.

Es liegt ein Fehler im Gerat vor.

Schalten Sie das Gerat aus und
nach 30 Sekunden wieder ein.
Wenn die Anzeige erneut erscheint,
trennen Sie das Gerét von der
Spannungsversorgung. Schalten
Sie nach 30 Sekunden das Gerat
wieder ein. Wenn das Problem wei-
terhin besteht, wenden Sie sich an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu hé-
ren.

UnsachgemaRer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich
an eine Elektrofachkraft zur Uber-
prifung der Installation.

8.2 Wenn Sie keine Lésung

finden ...

Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

auch wahrend der Garantiezeit eine Geblihr
zu entrichten. Die Informationen Uiber
Garantiezeitraum und autorisierte
Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschdre.

Modell ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Induktion 2.8 kW
Ser-Nr. ...coooeeeenn.
AEG
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Produkt-Nummer (PNC) 949 597 551 00
220-240 V ~ 50-60 Hz
Hergestellt in: Deutschland

2.8 kW
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9.2 Technische Daten der Grillplatten

Grillplatte Nennleistung [W]
Vorne 1400
Hinten 1400

Die Leistung der Grillplatten kann geringfiigig
von den Daten in der Tabelle abweichen. Sie

andert sich je nach Material und
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafur verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |6schen.

Hinweise zum Recycling

lo

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdll sondern uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zurickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln mit
einer Gesamtverkaufsflache von mindestens
800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner aulReren Abmessung gréfer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im

DEUTSCH 111



Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedbertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
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kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner duReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate),
im Ladengeschéft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.



A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN
Kbdszonjik, hogy ezt az AEG késziléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyuijt
hosszu éveken keresztil, koszonhetéen az alkalmazott innovativ technoldgiaknak,
amelyek az életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas készilékeken nem talal
meg. Kérjuk, szanjon néhany percet az utmutatod végigolvasasara, hogy a maximumot
hozhassa ki készulékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
@ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.aeg.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.
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Kdérnyezetvédelmi informaciok
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyartd nem vallal felel6sséget a
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helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek

biztonsaga

- Ezt a késziuléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

- Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddes
kdozben, és mikodés utan, lehiléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidokban, vendéghazakban és mas
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hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

. FIGYELEM: Hasznalat kozben a készllék és hozzaférhetd

részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fatéelemekhez.

- FIGYELEM: F6zdlapon torténd f6zéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

. A fozéskor keletkezett tiizet soha ne vizzel oltsa el.

Kapcsolja ki a készlléket, és fedje le a langokat pl. egy
thzallo takardval vagy fedével.

- FIGYELEM: A készuléket tilos kiilsé kapcsoloeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

- VIGYAZAT: Fbzéskor a késziléket ne hagyja felligyelet
nélkul. Révid idétartamu f6zéskor a készlléket tartsa
folyamatosan felligyelet alatt.

- FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fozbfellleteken.

- Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrosodhatnak.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készUlléket.

- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
- Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

- Ha repedést lat az Uvegkeramia / Gveg fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbdl a dugvillajat.
Amennyiben a készllék kétésdobozon keresztil
kozvetlenll csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készullék elektromos haldzatrdl térténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

- Ha a halozati kabel megséril, azt a gyarténak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkerllésének érdekében.
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- FIGYELEM: Kizardlag a f6z6lap gyartoja altal tervezett vagy
a f6z6lap gyartdja altal a hasznalati utmutatéban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zdlapvedd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata

balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett
személy helyezheti izembe.

A
A

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés vagy a
késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

Tavolitsa el az 0sszes
csomagoldanyagot.

Ne helyezzen lGzembe, és ne is
hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt
Uzembe helyezési Utmutatéban
foglaltakat.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készliléktdl és egyseégtol.

A késziilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Megfelel6 tomitdanyaggal védje a
munkalap vagott fellleteit a nedvesség
ellen.

Védje a készllék aljat a goztdl és
nedvességtol.

Ne telepitse a késziléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerllhet6, hogy az ajtd
vagy ablak kinyitasaval leverje a forrd
féz6edényt a készllékrdl.

Amikor fiokok felett helyezi izembe a
késziléket, akkor ellendrizze, hogy van-e
megfeleld levegdkeringés a készlilék alja
és a felsd fiok kozott.

A késziilék alja forrova valhat. Feltétlendl
tegyen funérbdl, tdmér fabol vagy mas
nem gyulékony anyagbdl készult
elvalaszté lapot a készUlék ala, hogy
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megakadalyozza az aljaval vald
érintkezeést.

Az elvalaszto lapnak teljesen le kell fednie
a f6z6lap alatti tertiletet.

A szabad levegbaramlas érdekében
hagyjon legalabb 2 mm szabad helyet a
munkafelllet és az alatta levé készulék
elblapja kozo6tt. A garancia nem terjed ki
az olyan karokra, melyek a szell6zést
biztosito rés hianya miatt kovetkeztek be.

2.2 Elektromos csatlakozas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie a.

A késziléket kotelezd foldelni.

Barmilyen beavatkozas el6tt a késziléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Ellendrizze, hogy megfeleléen van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugdja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés
miatt a csatlakozas tulsagosan
felforrésodhat

Hasznaljon megfeleld tipusu haldzati
kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a hal6zati kabel ne
gubancolédjon dssze.

Ellendrizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon fesziiltségmentesitd bilincset
a kabel rogzitésehez.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forrd
készulékhez vagy f6z6edényekhez,



amikor a készlléket a csatlakozdaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyelien arra, hogy ne okozzon sériilést a
halozati csatlakozodugon (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A fesziltség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugat a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza
ki a csatlakozédug6t. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés- és
aramutésveszély.

Ne valtoztassa meg a készullék miszaki
jellemzéit.

Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az
O0sszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddsfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zonat.

Soha ne tegyen a f6z6z6nakra
evOeszkozoket vagy fedOket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikodtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofelliletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
készUléket az elektromos halozatrél. Ez a
|épés az aramités elkerlléséhez
szikséges.

A szivritmus-szabalyozéval rendelkez6
személyek tartsanak legaldbb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

Amikor az élelmiszert forr6 olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

FIGYELMEZTETES!
T(iz- és robbanasveszély

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro6 targyakat.

A nagyon forré olaj altal kibocsatott gézok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak
veszélye all fenn.

Ne helyezzen forro fézéedényt a
kezel&panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a f6z6lap
Uvegfeluletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyelien arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a késziilékre. A készilék
fellilete megsérilhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény nélkdil
ne kapcsolja be a f6z6z6nakat.
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* Ne helyezzen aluféliat a készulékre.

+ Az Ontéttvasbol késziilt, illetve sérdilt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia felliletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a fézéfellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

+ Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készuléket,
és hagyja leh(lni.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy gozt.

» A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészert,
suroloszivacsot, olddszert vagy fém
targyat.

2.5 Szolgaltatasok

* Akészllék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés el6tt

A készllék tzembe helyezése el6tt masolja
le az adattablarél az alabbi adatokat. Az
adattabla a készulék aljan talalhato.

Sorozatszam: .........ccccceeeeeeeeeenen.

3.2 Beépithet6 késziilék

Csak azutan hasznalja a beépithetd
késziléket, miutan azt a szabvanyoknak
megfelel6 beépitett egységekbe és
munkafellletekbe beszerelte.

3.3 Csatlakozd6kabel

+ A késziléket csatlakozokabellel egyutt
szallitjak.

+ A megsérilt halozati vezeték cseréjéhez
hasznalja a kbvetkezb (vagy magasabb
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* A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

« Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

« A késziilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

besorolasu) vezetéktipust: HO5V2V2-F,
mely 90 °C-os vagy magasabb
hémeérsékletnek is ellenall. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos szervizzel. A
csatlakozokabel cseréjét csak képzett
villanyszerel6 végezheti.

3.4 A tomités felerésitése —
Munkalapra szerelés

1. Tisztitsa meg a munkalapot a kivagott
tertilet korul.

2. Helyezze fel a mellékelt 2x6 mm-es
tomitdcsikot a készilék alsé szélére, az
Uvegkeramia kils6 széle mentén.
Ekdzben ne nyujtsa. Ugyeljen arra, hogy
a tdmitéesik végei a késziilék egyik
oldalanak kdzepére essenek.

3. Hagyjon ra néhany millimétert, amikor a
témitécsikot a megfelelé hosszusagura
vagja.

4. lllessze egymashoz a tdmitécsik két
végét.



3.5 Osszeallitas
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3.6 Tobb f6z6lap egyiittes lizembe
helyezése

Mellékelt tartozékok: tdmitécsik.
Kizarélag specialis, héallé
szilikont hasznaljon.

A munkalap kivagasa

Tavolsag a minimum 50 mm
faltol

Hosszusag 490 mm

Szélesség a beszerelendd késziilékek teljes
szélességének 0sszege minusz 20
mm

Példa:

360 mm |+ (360 mm| = | 20 mm | =| 700 mm

490 mm

}+—520 mm—|

Osszeallitas

* Szamitsa ki a megfeleld kivagasi
méreteket.

« Keészitse el a kivagast a munkalapban.

* Helyezze a késziilékeket egy puha
fellletre (pl. takaréra) az aljukkal felfele
forditva.

* Teppan Yaki esetén a mellékelt
tomitéesikot illessze az also élhez, az
Uivegkeramia kuilsd széle mentén. Lazan
csavarozza a rogzitélemezeket /
Utkdzoket a véddburkolat megfeleld
furataiba.

* lllessze az els6é készlléket a munkalap
kivagasaba. Szerelje az 6sszekoté rudat a
készulék ala ugy, hogy szélességebdl a
fele rész tovabbra is lathato legyen - ez
fogja tartani a kdvetkez6 késziiléket.

A
/— =\

* Teppan Yaki esetén lazan csavarozza a
régzitélemezeket a munkalaphoz alulrél
(a késziilék elejénél és hatuljanal).
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lllessze a kovetkezd kesziléket a
munkalap kivagasaba. Ugyeljen arra,
hogy a késziilékek eliilsé szélei egy
szintben legyenek.

LT
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A nem Teppan Yaki készllékeket a
rogzitérugokkal rogzitse.

Végll hizza meg a Teppan Yaki késziilék
csavarjait.

4. TERMEKLEIRAS

4.1 A készilék legfontosabb
jellemzéi

A sutéfellilet két - elsd és hatso - zédnabol
all. Tovabbi informaciokért olvassa el a
,MUszaki adatok” c. dokumentaciot.
A sutéfelllet 2 rozsdamentes acélrétegbdl
all, kéztiuk egy aluminiumréteggel. Nagy
hékapacitasa megakadalyozza a
hémérséklet gyors csokkenését (peldaul
amikor a hust kdzvetlenul a
hitészekrénybdl kivéve késziti).
Mindegyik TeppanYaki sttéfelllet egyedi,
mivel fellletcsiszold szakemberek kézzel
készitik. A csiszolasi mintak kulénbségei
normalisak, és nem befolyasoljak a
készllék mikddését.
A horony a széle koriil:
— Csokkenti a hdmeérsékletet a készulék
kordl, ami lehetdvé teszi, hogy

Szilikon segitségével tomitse a
készulékek kdzotti, valamint a készulékek
és a munkalap kozotti hézagokat.

Erésen nyomja a gumiformat az
Uivegkeramiahoz, és lassan mozgassa
végig a széleken a f6l6s mennyiségl
szilikon kiszoritdsahoz.

Szappanos vizzel nedvesitse meg a
szilikont, és az éleket az ujjaval simitsa el.
Ne nyuljon a szilikonhoz mindaddig, mig
meg nem szarad (kb. 1 nap).

Egy borotvapengével vagja le 6vatosan a
gumiformaval kiszoritott
szilikondarabokat.

Tisztitsa meg az tvegfellletet.

kilonféle tipusu konyhai
munkalapokra szerelhesse fel.
— Elnyeli a hét és megakadalyozza a
felmelegitett sttéfellilet hétagulasat.
— Osszegyiijti a kisebb ételmaradékokat
és folyadékot, amelyeket f6zés utan
kénnyen eltavolithat.
A kijelz6 a hémeérséklet-beallitasokat
mutatja. A termosztat allandé értéken
tartja a szlkséges hémérsékletet, igy
megakadalyozza az ételek
tulmelegedését. Ez lehetévé teszi az
alacsony zsirtartalmu f6zést, amely
megdrzi az élelmiszer tapértékét.
Az ételt kdzvetlenul a sitéfellleten
melegitjuk, olajjal vagy anélkdil.
F6z6edényt is hasznalhat.
A sutéfelllet kb. 4 perc alatt felmelegszik
180 °C hémérsékletre. A siitéfelulet
hémérséklete 180 °C-rél 100 °C-ra
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korulbelil 25 perc alatt, 60 °C-ra pedig kb.
60 perc alatt hdl le.

4.2 Fozofeliilet elrendezése

4.3 Kezel6panel elrendezése

Piritézona
Kezel6panel

nge ee o

|
O (1Z <
o
| |
[} _@+
o

@

60 160 220

D A késziilék be- és kikapcsolasa.

EI A Funkciozar vagy Gyermekbiztonsagi
eszkoz funkcid be- és kikapcsolasa.

= Az aktiv f6z6z6na megjelenitése.
@ CountUp Timer visszajelzd.

Q Visszaszamlalo id6zitd visszajelz6.

5. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
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A A hémérséklet és az idd kijelzése.
D A 1d62its funkciok kivalasztasa.
Bl 4/ — Noveli vagy csokkenti az idét.

9] ol A Tisztitas funkcio be- és
kikapcsolasa.

Homérséklet beallitasa 0-220.

5.1 Be- és kikapcsolas

Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a
készllék bekapcsolasahoz illetve
kikapcsolasahoz.



A kezel6pult megjelenik a készilék
bekapcsolasakor, és eltlinik a kikapcsolas
utan.

5.2 Homérséklet-beallitas

Mindig melegitse el6 a
sutéfellletet fézés el6tt.

Minden sutéfelulet sajat kezelésavval
rendelkezik.

A hémérséklet beallitasa vagy
megvaltoztatasa

Erintse meg a kezeldsavot a megfeleld
értéknél, vagy mozgassa az ujjat a kezel6sav
mentén, amig el nem éri a megfeleld
hémérsékletet.

A kijelz6 villog, amig a sit6felilet el nem éri
a bedllitott hdmeérsékletet. Ezutan hangjelzés
hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a
hémérséklet.

u
u
0 60 160 220
—

5.3 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

FIGYELMEZTETES!

/- Amig a visszajelzd
vilagit, a maradékhdé miatt egési
sérllés veszélye all fenn.

Az indukcios f6z6zénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
sziikséges hét. Az lGivegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

AZ/=z/- visszajelz6k megjelennek,
amikor egy fé6z6zona forrd. A visszajelzék az
éppen hasznalt f6z6zénak maradékhd
szintjét jelzik.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zonakat hasznalja, az
adott zénat azonban nem,

« forro f6z6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

» afézblapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6zéna még mindig forrd.

A fé6z6zbna visszajelzdje eltlinik, amikor a

f6z6zo6na lehdilt.

5.4 1d6zit6

L Visszaszamlalo idézité

A funkciéval bedllithatja, hogy az adott
sutézona milyen hosszu ideig Gizemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

Allitsa be a hémérsékletet a megfeleld
sitézénahoz, majd allitsa be a funkciot.

1. Erintse meg a €O mezét a funkcié
bekapcsolasahoz vagy az idd
madositasahoz.

Az id6zité szamjegyei UL és a visszajelzok:
+esa— vilagitanak a kijelzén. L pirosra

valt és @ fehérre valtozik.
ha az id6zit6 nincs beallitva, minden
visszajelzd kialszik 4 masodperc mulva.

2. Erintse meg a + vagy a — mez6t az id6
beallitasahoz (00 - 99 perc).

3 masodperc mulva az id6ézité automatikusan

megkezdi a visszaszamlalast. A visszajelzék

@, + és — eltlinnek. Q piros marad.
Amikor a visszaszamlalas véget ér,

hangjelzés hallhato, és a 0o villog. A jelzés
leallitasahoz érintse meg a @) mez6t nem.

A funkcié kikapcsolasahoz: érintse meg a @
A visszajelz6k: + és a — vilagitanak.

Hasznaljaa = vagy a + mezéta U
beallitasahoz a kijelzén. Vagy allitsa be a
héfokot O értékre. Ekkor hangjelzés hallhato,
és az id6zit6 kikapcsol.

® CountUp Timer (Az el6re szamlalo
id6zitd)

Ezzel a funkcioval figyelheti, hogy mennyi
ideje mikodik egy sltézéna.

MAGYAR 123



Erintse meg a (0 mezét kétszer a funkcié
bekapcsolasahoz.

A visszajelz6 ® pirosra valtozik, az id6zité
automatikusan elindul.

A funkcié kikapcsolasahoz: érintse meg a Q)
mez&t. Amikor a visszajelz6k vilagitani

kezdenek, érintse meg a — mez&t nem.

[ Percszamlald

Ezt a funkcidt akkor hasznalhatja, amikor a
készlilék be van kapcsolva, de a siitézonak
nem Uzemelnek.

A kezel6sav bekapcsolasahoz helyezzen egy

edényt a sitézonara.

1. Erintse meg a @ amig a visszajelz6 Q
pirosra valt, a funkcié bekapcsolasahoz.

2. Erintse meg a + vagy a —_ azidé
beallitasahoz.
A funkcié 4 masodperc elteltével

automatikusan elindul. A visszajelz6k @ +

és — eltlinnek. Q piros marad.
Miutan beallitotta a funkciét, leveheti a
féz6edényt.

Amikor a visszaszamlalas véget ér,

I PSR o Tu T - .
hangjelzés hallhato, és a uu villog. Erintse
meg a 8] mez6t a jelzés leallitasahoz.

A funkcié kikapcsolasahoz: érintse meg a @
A visszajelzdk: + és a — vilagitani
kezdenek. Hasznalja a = vagy a + mezét a
AN e s G
uu beallitasahoz a kijelzén.

A funkcié nincs hatassal a

slitézonak mikodéseére.
5.5 (0 Funkci6zar

A készllek mikodeése kdzben zarolhatja a
kezel6panelt. Ez megakadalyozza a
hémérséklet véletlen megvaltoztatasat.

A funkciét minden készuléknél
kiloén kell bekapcsolni.

El6szor allitsa be a hémérsékletet.

Erintse meg a (3 a funkcio bekapcsolasahoz.
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A szimbdlum pirosra valt és villogni kezd.

A funkcié kikapcsolasahoz: érintse meg a EI
mez6t. A szimbolum fehérre valt.

Amikor kikapcsolja a késziléket,
ezt a funkciot is kikapcsolja.

5.6 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a funkcié6 megakadalyozza a készilék
véletlen mikodtetését.

A funkciét minden készliléknél
kalon kell bekapcsolni.

El6szor kapcsolja be a készUléket és ne
allitson be semmilyen hémérsékletet.

Erintse meg a & mez6t, amig pirosan nem
vilagit a funkcié bekapcsolasahoz.

A kezel6savok eltlinnek. Kapcsolja ki a
késziléket.

Amikor a készlléket kikapcsolja,
a funkcio bekapcsolva marad.
A funkcio6 kikapcsolasa egyetlen f6zés
idejére: Kapcsolja be a késziléket a ®

mezével. & vilagit. Erintse meg a & mez6t,
amig fehéren nem vilagit. A kezel6savok
megjelennek. Allitsa be a hdmérsékletet 50
masodpercen belul. Hasznalhatja a
készliléket. Amikor kikapcsolja a késziiléket

a CD mezovel, a funkcid aktiv marad.

A funkcio végleges kikapcsolasa:
Kapcsolja be a készliléket és ne allitson be

semmilyen hémérsékletet. Erintse meg a &
mez6&t, amig fehéren nem vilagit. A
kezel6savok megjelennek. Kapcsolja ki a
késziiléket.

5.7 OffSound Control (A
hangjelzések ki- és bekapcsolasa)

Kapcsolja ki a késziiléket. Erintse meg a ®
mez6t 3 masodpercig. A kijelzé bekapcsol,

majd kikapcsol. Erintse meg a & mez6t 3
masodpercig. b0 vagy a bl visszajelz6

vildgitani kezd. Erintse meg a + mezét az
id6ziténél az alabbiak egyikének
kivalasztasahoz:



- b |- ahangjelzések ki vannak kapcsolva

. b0-a hangjelzések be vannak
kapcsolva

A kivalasztas megerd@sitéséhez varja meg,

hogy a készllék automatikusan kikapcsoljon.

Amikor a funkcio be van allitvaa o |
allapotra, csak akkor hallja a hangjelzéseket,
amikor:

* megérinti a ® mezst

* a Percszamlalé funkcio bedllitott ideje
lejar

* a Visszaszamlalo id6zit6 lejar

* ratesz valamit a kezel6panelre.

6. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

6.1 Energiatakarékossag

* Lehet6ség szerint mindig tegyen fed6t a
féz6edényre.

* A f6z6edényt mar elinditas el6tt tegye ra a
fé6z6zbnara.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

6.2 Oko Timer (Eco id6zitd)

Az energiatakarékossag érdekében a
sutézona flitéegysége kikapcsol, miel6tt
megszolal a visszaszamlalé. A kuldnbség a
mikodési idében a hémérsékleti beallitastol
és a sutés hosszatal fligg.

6.3 Etelkészités a TeppanYaki-val

Az ételt kdzvetlenll a sitéfellleten készitjuk
el, olajjal vagy anélkil. Hasznalhat

6.4 Példak a fozési alkalmazasokra

Zsir és olaj hasznalata

edényeket vagy serpenydket is, de az
edények nem melegszenek fel olyan
gyorsan, mint az Gvegkeramia készulékeken
vagy a gaztiizhelyen.

Fézhet, vagy melegen tarthatja a kéreteket
vagy sz6szokat edényekben vagy
serpeny6kben. Tegye a f6z6edényt
kozvetlendl a sttéfellletre.

A gyart6é nem ajanlja a nagy mennyiségi viz
forralasat a sutéfellleten (példaul
spagettihez).

A zajok normalis jelenségnek
szamitanak, és nem jelentenek
meghibasodast.

Az egyenetlen melegités elkerilése
érdekében ne tegyen edényeket a sitéfelllet
kozepére. A zénak talalkozasanal vald siités
egyenetlen barnulast okozhat (pl. palacsinta
eseteén).

Zsir / olaj Max. hémérséklet (°C) Zsir / olaj fiistpont (°C)
Vaj 130 175

Disznézsir 170 185 - 205

Marhafaggyu 180 205

Olivaolaj - extra szliz 180 210

Napraforgé olaj 200 225 - 245

Mogyordolaj - finomitott olaj 200 225 - 230
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Zsir / olaj

Max. hémérséklet (°C) Zsir / olaj flistpont (°C)

Koékuszolaj 200

175

Ha a hémérséklet tul magas, a zsir fustolni

kezd. Ezt a hdmérsékletet flistpontnak
nevezik.

id6ket. Az értékek az étel hémérsékletétdl,
mindségétdl, allagatol és mennyiségétdl
fuggden valtozhatnak.

Az alabbi tablazat ételfajtakhoz mutat be
peldakat, tovabba megadja az optimalis
hémérsékleteket és javasolt ételkészitési

F6zésre kerll6 élelmiszer

Hémérséklet (°C)

Mindig melegitse el6 a
készuléket.

1d6 / tippek

Hal és kagylo 140 - 160

Lazac filé 160 8 perc, 4 perc utan forditsa meg.

Kiralyrak (pancél nélkil) 140 6 perc, 3 perc utan forditsa meg.

Capa steak, kb. 2,5 cm vastag 160 10 perc, 5 perc utan forditsa meg.

Nyelvhal molnarné médra (vajban 140 8 perc, forditsa meg 4 perc utan, vildgos oldalt

sutve) el6szor.

Lepényhal filé 140 6 perc, 3 perc utan forditsa meg.

Borju 140 - 180

Borjukaraj 180 10 perc, 5 perc utan forditsa meg.

Borjuérmék, 4 cm vastag 160 10 perc, 5 perc utan forditsa meg.

Borju steak, 3 - 4 cm vastag 160 6 perc, 3 perc utan forditsa meg.

Borjuszelet, natur 180 5 perc, 2,5 perc utan forditsa meg.

Borjubecsinalt tejszines martassal 180 6 perc, 3 perc utan forditsa meg. A huscsikok-
nak nem szabad egymashoz ragadniuk.

Marha 160 - 180

Bifsztek bleu - nagyon nyers 180 2 perc, 1 perc utan forditsa meg.

Bifsztek nyers 180 6 perc, 3 perc utan forditsa meg.

Bifsztek kbzepesen atsiitve 180 8 perc, 2 perc utan forditsa meg.

Bifsztek - jol atsltve 180 8 perc, 4 perc utan forditsa meg. Zsiradék nél-
kil a sttési id6 kb. 20% -kal névekszik.

Hamburger 160 6 - 8 perc, 3 - 4 perc utan forditsa meg.

Chateaubriand 160 aztan 100 A hust olajban megsutjik mindkét oldalan
(csak akkor forditsa meg, ha a his nem tapad
a serpenydbe). Egy oldalan 10 percig slssik
(100 ° C).

Sertés 160 - 180

Szlizérmék 160 8 perc, 4 perc utan forditsa meg (a vastagsag-

tél fliggéen).
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F&zésre kertild élelmiszer

Hémérséklet (°C)

1d6 / tippek

Sertésszelet 180 8 perc, 4 perc utan forditsa meg.

Bundazott sertésszelet 160 6 perc, 3 perc utan forditsa meg.

Tarja 1) 160 8 - 10 perc, forditsa meg tdbbszor.

Sertésnyars 160 6- 8 perc minden oldalon jél megpiritva.

Barany 160 - 180

Baranyszelet 180 10 perc, 5 perc utan forditsa meg.

Barany filé 160 10 perc, 5 perc utan forditsa meg. A filét mind-
két oldalon meg kell sitni.

Barany steak 160 6 - 8 perc, 3 - 4 perc utan forditsa meg.

Szarnyasok 140 — 160

Csirkemell 140 8-10 perc, 4 - 5 perc utan forditsa meg, fedé
alatt.

Pulykamell csikok 160 6 perc, forditsa meg tébbszor.

Kolbasz 160 Forgassa szlkség szerint.

Tukortojas 140 Forgassa sziikség szerint.

Palacsinta / omlett 140 - 160 Forgassa szlkség szerint.

Gyumodlcs 140 - 160 Forgassa szlkség szerint.

Zoldségek 140 - 160 10 - 20 perc, forditsa meg tébbszor.

Zodldségek 140 - 160 10-15 perc, fedd alatt (félidében forditsa
meg).

El6f6z6tt rizs siitése 140 - 160 10 - 15 perc, forditsa meg tdbbszor.

EI6f6z06tt tészta sitése 140 - 160 15 - 20 perc, félidében forditsa meg.

1) Eiszér fézze meg.

7. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

7.1 Altalanos informacié

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készulék belsd teret.

Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

A

Fabol

FIGYELMEZTETES!

Az éles targyak és dorzsolo
hatasu tisztitoszerek
karosithatjak a készlléket.

készilt eszkdzokkel, példaul

spatulakkal tokéletesen biztonsagosan lehet
dolgozni. A fellileten talalhato kis karcolasok
vagy foltok nem befolyasoljak a készulék
mikoddését.
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7.2

AN

8.

8.1

Tisztitas funkcio

FIGYELMEZTETES!

A készlilék tisztitasa kdzben
mindig viseljen védokesztydit,
hogy megvédije a kezét a h6tél.

Erintse meg a ol mez6t. Minden
siitézoéna 80 °C-ra lesz beallitva. A kijelz6
villog, amig a hémérséklet el nem éri a
80 °C-ot. A funkci6 zarolja a

kezel6panelt, de a ol mez6t nem.
Amikor a h6mérséklet eléri a 80 ° C-t,
hangjelzés hallhato, és a kezel6panel
zarolasa megszinik.

Helyezzen jégkockakat egyenként a
sutézonakra (hideg vizet is hasznalhat).
Spatula segitségével tavolitsa el az
élelmiszer-maradvanyokat. Ne felejtse el

HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Mi a teendo, ha ...

megtisztitani a barazdat sem a készulék
koril. A citromsavval tavolitsa el a
vizkdvet vagy a fehérje-maradékot.
Szaritsa meg a készUléket egy tiszta
kenddvel.

7.3 Tisztitas a késziilék hideg
allapotaban

1.

2,

Vigyen fel egy tisztitdszert a sutdfellletre
és hagyja hatni 5 percig.

Spatula segitségével tavolitsa el a sutés
maradvanyait.

Tisztitsa meg a készuléket egy nedves
kendével.

Szaritsa meg a készliléket egy tiszta
kenddvel.

Amikor a készlilék szaraz, dérzsélje at a
sutéfellletet kevés f6zdolajjal.

Probléma

A készliléket nem lehet bekapcsolni,
vagy nem mikodik.

Lehetseges ok

A készlilék nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Megoldas

Ellenérizze, hogy a készllék megfe-
leléen van-e csatlakoztatva az elekt-
romos hal6zathoz. Lasd a bekotési
rajzot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okoz-
za-e a meghibasodast. Ha a biztosi-
ték tébbszor is leolvad, hivjon szak-
képzett villanyszerel6t.

2 vagy tobb érzékel6mezét érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékeldmez6t érintsen
meg.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Hangjelzés hallhatd, és a készilék
kikapcsol. Hangjelzés hallhaté ami-
kor a késziilék kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzé-
kelébmezokrol.

A készilék kikapcsol.

Letakarta a (D érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzé-
kelémezoérol.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelzé.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak rovid ideje tizemel

Ha a f6z6zo6na elég ideig mikddott,
és forronak kellene lennie, forduljon
a markaszervizhez.

Az érzékelémezd felforrosodik.

A f6z6edény tul nagy vagy tul kézel
helyezte a vezérl6khoz.

Ha lehetséges, tegye a nagy f6z6e-
dényeket a hatso f6zézonakra.

Nincs hangjelzés, amikor megérinti
a kezelbépanel érzékel6mez6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsol-
va.

Kapcsolja be a hangjelzéseket.
Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

E visszajelz6 vilagitani kezd.

A Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciézar funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

A kezel6sav villog.

Nincs f6z6edény a zénara helyezve,
vagy a zénat az edény nem fedi le
teljesen.

A féz6edényt Ugy helyezze a suté-
zénara, hogy teljesen lefedje azt.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon mefeleld tipusu f6z6e-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tana-
csok és javaslatok” c. fejezetet.

A féz6edény aljanak atmérdje tul ki-
csi a zonahoz.

Megfelelé méretl f6z6edényt hasz-
naljon. Lasd a ,Miszaki adatok” c.
részt.

E és egy szam jelenik meg.

Hiba van a késziilékben.

Kapcsolja ki a készuléket, majd 30
masodperc elteltével kapcsolja be
Ujra. Amennyiben a jelzés ismét
megjelenik, fesziltségmentesitse a
késziléket. 30 masodperc mulva
csatlakoztassa Ujra a készliléket. Ha
a probléma tovabbra is fennall, for-
duljon a markaszervizhez.

Folyamatos hangjelzés hallhato.

Az elektromos csatlakoztatas nem
megfeleld.

Feszliltségmentesitse a késziiléket.
A beszerelés ellenérzéséhez fordul-
jon szakképzett villanyszerel6hoz.

8.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedéhoz
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Ellenérizze,
hogy a f6z6lapot megfeleléen lzemeltette-e.
Ha nem megfeleléen Uzemeltette a

9. MUSZAKI ADATOK
9.1 Adattabla

készliléket, az Ugyfélszolgalat szerel6je vagy
az elado kiszallasa nem lesz ingyenes, még
a garancialis idészakban sem. A garancialis
id6szakkal és a markaszervizekkel
kapcsolatos tajékoztatast a jotallasi jegyben
talalja meg.

Modell: ITE42600KB
Tipus: 61 A2A 80 AD
Indukcié 2.8 kW
Sorozatszam .................

Termékszam (PNC) 949 597 551 00
220-240V ~50-60 Hz
Készllt: Németorszag

2.8 kW
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9.2 Siitézénak miiszaki adatai

cexn

Sutéfelulet Névleges teljesitmény [W]
Elol 1400
Hatul 1400

A siitézonak teljesitménye kis mértékben
kilénbozhet a tablazatban megadott

adatoktol. A f6z6edény anyagatdl és
méretétdl figgbéen valtozhat.

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A ff:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye
a megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és
egeészségunk védelméhez, és hasznositsa
Ujra az elektromos és elektronikus

hulladékot. A E tilté szimbolummal ellatott
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készliléket ne dobja a haztartasi hulladék
kdzé. Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.



PER RISULTATI PERFETTI
Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi
prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi
semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali apparecchiature. Vi
invitiamo di dedicare qualche minuto alla lettura per sapere come trarre il massimo dal
vostro elettrodomestico.
Visitate il nostro sito web per:
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
@ informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.aeg.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.aeg.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a
disposizione i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.
Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
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uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura & progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).
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- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

- Non usare mai acqua per spegnere il fuoco di cottura.
Spegnere l'apparecchiatura e coprire le famme, per
esempio, con una coperta o un coperchio.

- AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un'azienda.

- ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi devono essere
sorvegliati continuamente.

. AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun

oggetto sulle superfici di cottura.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

- Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

- Se la superficie in vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora 'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall'alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

- Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
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autorizzato o da una persona qualificata per evitare

situazioni di pericolo.

AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

AVVERTENZA!
L’installazione
dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale
qualificato.

A

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di ferirsi o
danneggiare l'apparecchiatura.

A

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che € pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.
Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

Se l'apparecchiatura viene installata sopra
dei cassetti, assicurarsi che lo spazio, tra
la base dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il ricircolo
d'aria.
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La base dell'apparecchiatura puo
surriscaldarsi. Verificare di installare un
pannello di separazione in compensato,
nel materiale della struttura della cucina o
in altro materiale non infammabile sotto
all'apparecchiatura al fine di evitare
I'accesso dal basso.

Il pannello di separazione deve coprire
completamente I'area sotto al piano
cottura.

Assicurarsi che lo spazio di ventilazione di
2 mm, tra il piano di lavoro e la parte
anteriore dell’unita sottostante, sia libero.
La garanzia non copre i danni causati
dalla mancanza di uno spazio di
ventilazione adeguato.

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento € necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L'allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina
(ove previsti) puo provocare un forte
surriscaldamento del terminale.



Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo
dell’alimentazione elettrica si aggrovigli.
Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell'alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega l'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

2.3 Utilizzo:

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

AVVERTENZA!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali inflammabili, né oggetti
facilmente infiammabili
sull’apparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi € il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.
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Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla
superficie in vetro del piano cottura.

Non esporre al calore pentole vuote.

Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull’apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

Non mettere fogli di alluminio
sull'apparecchiatura.

Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando €
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Pulizia e cura

Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire I'apparecchiatura.
Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

3. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare I'apparecchiatura,
annotare l'informazione riportata di seguito
presente sulla targhetta dei dati. La targhetta
dei dati & applicata sul lato inferiore
dell'apparecchiatura.
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2.5 Assistenza

Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non
sono destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o
soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

3.2 Apparecchiatura da incasso

Utilizzare apparecchiature da incasso solo
dopo l'installazione in idonei piani di lavoro e
mobili da incasso conformi alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

In dotazione all'apparecchiatura vi & un
cavo di collegamento.

Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, utilizzare il seguente tipo di
cavo di alimentazione (o superiore):
HO5V2V2-F che resiste una temperatura
di 90 °C o superiore. Contattare un Centro
Assistenza Autorizzato. Il cavo di



collegamento puo essere sostituito solo
da elettricisti qualificati.

3.4 Fissaggio della guarnizione -
Installazione in alto

1.

2,

Pulire il piano di lavoro attorno alla zona
di incasso.

Fissare il nastro adesivo in dotazione 2x6
mm attorno alla parte inferiore
dell'apparecchiatura lungo il bordo
esterno del piano in vetroceramica. Non
tenderla. Assicurarsi che le estremita del
nastro adesivo si trovino al centro di un
lato dell'apparecchiatura.

Lasciare alcuni qualche millimetro di
nastro adesivo in piu prima di tagliare.
Unire le due estremita del nastro
adesivo.

3.5 Sequenza

4901 340"
min. 55

\ min. 1500 —»
min.
" —

—
min.2mm____
AAAAA *B
fi
Ly
min. 500 mm En(;nmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

1

| 1

min.
12 mm
min.

2 mm
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3.6 Installazione di piu di un piano
cottura

Accessori in dotazione: striscia sigillante.

Servirsi unicamente di un
silicone speciale resistente al
calore.

Sagomatura del piano di lavoro

Distanza dal- minimo 50 mm
la parete

Lunghezza 490 mm

Larghezza la somma delle larghezze degli elet-
trodomestici installati meno 20 mm

Esempio:

360 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm |=| 700 mm

{ =
€ \( £
o o
i PN ¥
Montaggio
* Calcolare le dimensioni corrette della
sagoma.

* Preparare la sagoma del piano di lavoro.

« Posizionare gli elettrodomestici su una
superficie morbida (ad esempio, una
coperta) con il lato inferiore rivolto verso
I'alto.

* Perla Teppan Yaki fissare la striscia di
tenuta in dotazione sul bordo inferiore,
lungo il bordo esterno del vetroceramica.



Avvitare lasciando allentate le piastre di
fissaggio nei fori appropriati all'interno
dell’alloggiamento protettivo.

Inserire il primo elettrodomestico nella
sagoma del piano di lavoro. Montare la
barra di collegamento sotto
I'elettrodomestico in modo che meta della
sua larghezza sia ancora visibile; sosterra
I'elettrodomestico successivo.

U —
/— T\

Per la Teppan Yaki avvitare lasciando
allentate le piastre di fissaggio al piano di
lavoro dal basso (nella parte anteriore e
posteriore dell’elettrodomestico).

/A ERN

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Inserire I'elettrodomestico successivo
nella sagoma del piano di lavoro.
Controllare che le parti anteriori degli
elettrodomestici si trovino sullo stesso
livello.

4.1 Le caratteristiche piu importanti
dell’apparecchiatura

La superficie di cottura arrosto &
composta da due zone, anteriore e
posteriore. Per maggiori informazioni, fare
riferimento a "Dati tecnici".

La superficie di cottura arrosto ha due
strati di acciaio inossidabile tra i quali c'é
uno strato di alluminio. Ha una capacita
termica elevata, che impedisce una rapida
diminuzione delle temperature (ad es.
quando si prepara la carne direttamente
dal frigorifero).

Ogni superficie di cottura arrosto
TeppanYaki &€ unica perché fatta a mano
da specialisti della macinazione. Le

Al
\
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Fissare gli elettrodomestici diversi dalla
Teppan Yaki mediante molle a scatto.
Alla fine serrare le viti della Teppan Yaki.

Utilizzare il silicone per sigillare gli spazi
tra gli elettrodomestici e tra questi e il
piano di lavoro.

Premere con forza la guarnizione in
gomma contro il vetroceramica e
muoverla lentamente lungo i bordi per
schiacciare il silicone in eccesso.
Passare dell'acqua saponata sul silicone
e lisciare i bordi con il dito.

Non toccare il silicone per almeno un
giorno finché non si sara solidificato.
Rimuovere accuratamente il silicone in
eccesso con una lametta da barba.
Pulire la superficie in vetro.

differenze nei modelli di lavorazione sono
normali e non influiscono sul
funzionamento dell'apparecchiatura.

La scanalatura intorno al bordo:

— Diminuisce la temperatura intorno
all'apparecchiatura, il che consente di
installarla in diversi tipi di piani di
lavoro in cucina.

— Assorbe il calore e impedisce
I'espansione della superficie di cottura
arrosto riscaldata.

— Raccoglie piccole quantita di residui di
cibo e liquidi che si possono
facilmente eliminare dopo I'utilizzo.

Il display mostra l'impostazione di
temperatura. Il termostato mantiene
costante la temperatura necessaria per
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evitare il surriscaldamento degli alimenti.
Questo permette una cottura con utilizzo
di pochi grassi, conservando i valori
nutrizionali dei cibi.

* Le pietanze vengono riscaldate
direttamente sulla superficie di cottura
arrosto, con o senza olio. E possibile
usare anche pentole.

« La superficie di cottura arrosto arriva a
una temperatura di 180°C in circa 4
minuti. La temperatura della superficie di
cottura arrosto passa da 180°C a 100°C
in circa 25 minuti e a 60°C in circa 60
minuti.

4.2 Disposizione della superficie di cottura

Zona di cottura arrosto
Pannello dei comandi

4.3 Disposizione del pannello dei comandi

B o

L

I
GJ (- e
o4 Oz

O +

160

|
|
0

60

@

220

@ Per attivare e disattivare
I'apparecchiatura.

EI Per attivare e disattivare Blocco o
Dispositivo di sicurezza per bambini.

: Per mostrare la zona attiva.
@ Indicatore CountUp Timer.
Q Indicatore Timer.
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A Per mostrare temperatura ed orario.
O Per selezionare le funzioni Timer.
8 + /= Per aumentare o ridurre il tempo.

9 rrrr/ Per attivare e disattivare Pulizia.
Per impostare la temperatura 0-220.



5. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Attivazione e disattivazione

Sfiorare ® per 1 secondo per accendere o
spegnere |'apparecchiatura.

Le barre dei comandi si accendono dopo
aver attivato I'apparecchiatura e si spengono
dopo la sua disattivazione.

5.2 Impostazione della temperatura

Riscaldare sempre la superficie
di cottura arrosto prima di
cucinare.

Ogni zona di cottura arrosto ha la propria
barra di controllo.

Per impostare o modificare la temperatura:

Sfiorare la barra di controllo per impostare il
valore corretto o spostare il dito lungo la
barra di controllo fino a raggiungere la
temperatura corretta.

Il display lampeggia finché la zona di cottura
raggiunge la temperatura impostata. Poi
viene emesso un segnale e il display indica
la temperatura.

u
u
0 60 160 220
—

5.3 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

AVVERTENZA!

=/ =/ - Selaspia € accesa, il
calore residuo puod essere causa
di ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente
sul fondo della pentola. Il piano in
vetroceramica viene riscaldato dal calore
delle pentole.

Le spie =/ =/ - compaiono quando una
zona di cottura € calda. Mostrano il livello del
calore residuo per le zone di cottura
attualmente in uso.

La spia pud anche comparire:

* per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

* quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

* quando il piano cottura € disattivato ma la
zona di cottura & ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si e raffreddata.

5.4 Timer

L Timer

Usare questa funzione per indicare quanto a
lungo dovrebbe funzionare una zona di
cottura arrosto durante una sessione di
cottura singola.

Impostare la temperatura per la zona di
cottura arrosto, poi impostare la funzione.

1. Sfiorare © per attivare la funzione o
modificare I'orario.

Le cifre del timer 00 e gli indicatori + e
si accendono sul display. Q diventa rosso e

® diventa bianco
Se il timer non & impostato, tutti gli indicatori
scompaiono dopo 4 secondi.

2. Sfiorare + 0~ per impostare il tempo
(00 - 99 minuti).

Dopo 3 secondi il timer inizia

automaticamente il conteggio alla rovescia.

Le spie @"‘ e scompaiono.ﬂ resta
rosso.
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Allo scadere del tempo stabilito, viene

. nn
emesso un segnale acustico e Uu
lampeggia. Per interrompere il segnale,

sfiorare @

Per disattivare la funzione: sfiorare @ Le
spie + e — siaccendono. Usare = o +

. nn . .
per impostare uu sul display. In alternativa,
impostare il livello di potenza su 0. Come
risultato viene emesso un segnale e il timer
viene annullato.

® CountUp Timer (Timer)

Utilizzare questa funzione per controllare per
quanto tempo funziona la zona di cottura
arrosto.

Sfiorare due volte @) per attivare la funzione.

La spia ® diventa rossa, il timer inizia il
conteggio alla rovescia in modalita
automatica.

Per disattivare la funzione: sfiorare @
Quando la spia si accende, toccare —.

L) Contaminuti

Si pud utilizzare questa funzione quando
I'apparecchiatura é attiva ma le zone di
cottura arrosto non sono in funzione.

Per vedere il pannello dei comandi, mettere

una pentola su una zona di cottura arrosto.

1. Toccare D fino a che la spia Q non
diventa rossa per attivare la funzione.

2. Sfiorare + 0 — per impostare il tempo.
La funzione si avvia automaticamente dopo 4

secondi. Le spie @ + e~ scompaiono. Q
resta rossa.

Quando viene impostata la funzione sara
possibile togliere la pentola.

Allo scadere del tempo stabilito, viene
. nn
emesso un segnale acustico e UU

lampeggia. Toccare O per arrestare |l
segnale.
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Per disattivare la funzione: sfiorare . Le
spie + e — si accendono. Usare — o +
per impostare 00 sul display.

La funzione non ha alcun effetto
sul funzionamento delle zone di
cottura arrosto.

5.5 @ Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre I'apparecchiatura & in funzione.
Questa funzione impedisce di modificare
inavvertitamente la temperatura.

E necessario attivare la funzione
per ogni apparecchiatura
separatamente.

Impostare prima la temperatura.

Sfiorare El per attivare la funzione.
Il simbolo diventa rosso e lampeggia.

Per disattivare la funzione sfiorare EI Il
simbolo diventa bianco.

Quando si spegne
I'apparecchiatura, si interrompe
anche questa funzione.

5.6 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento
accidentale dell'apparecchiatura.

E necessario attivare la funzione
per ogni apparecchiatura
separatamente.

Attivare prima l'apparecchiatura e non
impostare alcuna temperatura.

Toccare EI fino a che non diventa rosso per
attivare la funzione.

La barra dei comandi scompare. Disattivare
I'apparecchiatura.

Quando si disattiva
'apparecchiatura, la funzione &
ancora attiva.
Per disattivare la funzione per una sola
operazione di cottura: Attivare



I'apparecchiatura con O.& si accende.

Toccare & fino a che non diventa bianco.
Compare la barra dei comandi. Impostare la
temperatura entro 50 secondi. E possibile
mettere in funzione I'apparecchiatura.

Quando si disattiva I'apparecchiatura con ©)
la funzione & ancora attiva.

Per disattivare la funzione in modo
permanente:Attivare I'apparecchiatura e non

impostare la temperatura. Toccare & fino a
che non diventa bianco. Compare la barra
dei comandi. Disattivare I'apparecchiatura.

5.7 OffSound Control (Attivazione e
disattivazione dei segnali acustici)

Disattivare I'apparecchiatura. Sfiorare il tasto
©) per 3 secondi |l display si accende e si

spegne. Sfiorare il tasto & per 3 secondi bo

o b I 'siaccende. Sfiorare + del timer per
effettuare la selezione seguente:

| - . . .
« bl segnali acustici sono spenti

. bl0-i segnali acustici sono attivi
Per confermare la selezione, attendere
finché I'apparecchiatura non si disattiva
automaticamente.

. 3 .
Quando la funzione & impostata su b [
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

« sisfiora (D

¢ Contaminuti diminuisce

e Timer diminuisce

* si appoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Risparmio energetico

» Se possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

» Posizionare la pentola prima di accendere
la zona di cottura.

+ Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldi i cibi o fonderli.

6.2 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore della
zona di cottura si disattiva prima che il timer
per il conto alla rovescia emetta un segnale
acustico. La differenza nel tempo di
funzionamento dipende dall'impostazione
della temperatura e dalla durata della cottura
arrosto.

6.3 Preparazione di alimenti con
TeppanYaki

Sara necessario preparare gli alimenti
direttamente sulla superficie di cottura

arrosto, con o senza olio/grasso. Sara inoltre
possibile usare pentole o tegami, ma il tempo
di riscaldamento non sara superiore rispetto
alle apparecchiature in vetroceramica o alle
apparecchiature a gas.

Nelle pentole o nelle padelle € possibile
cucinare o tenere in caldo pietanze o salse.
Collocarle direttamente sulla superficie di
cottura arrosto.

Il produttore consiglia di non bollire grandi
quantitativi di acqua sulla superficie di cottura
arrosto (ad es. per gli spaghetti).

@

Non mettere le pentole al centro della
superficie di cottura arrosto, per evitare un
riscaldamento irregolare. Friggere sulla
giunzione in cui le zone si toccano pud
causare un imbrunimento irregolare (ad es.
con i pancake).

| rumori descritti sono normali e
non sono indicano un guasto
dell'apparecchiatura.
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6.4 Esempi di impiego per la cottura

Utilizzo di grassi e oli

Grasso/Olio Temperatura massi-  Punto di fumo (°C) di grasso/olio
ma (°C)

Burro 130 175

Strutto 170 185 - 205

Grasso bovino 180 205

Olio d'oliva - extra vergine 180 210

Olio di semi di girasole 200 225 - 245

Olio di arachidi - olio raffinato 200 225 -230

Grasso di cocco 200 175

Se la temperatura € troppo alta, il grasso
inizia a fumare. Questa temperatura &

chiamata "punto di fumo".

La seguente tabella mostra esempi di
tipologie di cibo e fornisce le temperature
ottimali e i tempi di cottura suggeriti. |

Pietanza da cuocere

Pesce e molluschi

Temperatura (°C)
140 — 160

parametri potrebbero variare a seconda di
temperatura, qualita, uniformita e quantita di
cibo.

Preriscaldare sempre
I'apparecchiatura.

Tempo/Suggerimenti

Tranci di salmone 160 8 minuti, girare dopo 4 minuti.

Scampi (senza guscio) 140 6 minuti, girare dopo 3 minuti.

Tranci di pescecane, spessore ca. 160 10 minuti, girare dopo 5 minuti.

2,5¢cm

Sogliola, alla Mugnaia 140 8 minuti, girare dopo 4 minuti, prima il lato
chiaro.

Filetto di sogliola 140 6 minuti, girare dopo 3 minuti.

Vitello 140 - 180

Cotoletta di vitello 180 10 minuti, girare dopo 5 minuti.

Bistecche di vitello, spessore 4 cm 160 10 minuti, girare dopo 5 minuti.

Bistecche di vitello, spessore 3 - 4 160 6 minuti, girare dopo 3 minuti.

cm

Fettine di vitello, al naturale 180 5 minuti, girare dopo 2,5 minuti.

Spezzatino di vitello 180 6 minuti, girare dopo 3 minuti. | pezzetti di car-
ne non devono toccarsi.

Manzo 160 — 180

Bistecca di manzo, completamente 180 2 minuti, girare dopo 1 minuto.

cruda
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Pietanza da cuocere

Temperatura (°C)

Tempo/Suggerimenti

Bistecca di manzo, al sangue 180 6 minuti, girare dopo 3 minuti.

Bistecca di manzo, cott. media 180 8 minuti, girare dopo 2 minuti.

Bistecca di manzo, ben cotta 180 8 minuti, girare dopo 4 minuti. In mancanza di
grasso i tempi di cottura aumentano di circa il
20%.

Hamburger 160 6 - 8 minuti, girare dopo 3 - 4 minuti.

Chéteaubriand 160 poi 100 Rosolare bene la carne in olio su ogni lato (gi-
rare solo quando la carne si stacca dalla pa-
della). Stufare completamente 10 minuti su un
lato (100°C ).

Maiale 160 — 180

Medaglioni di maiale 160 8 minuti, girare dopo 4 minuti (in base allo
spessore).

Bistecche di maiale 180 8 minuti, girare dopo 4 minuti.

Fettine di maiale 160 6 minuti, girare dopo 3 minuti.

Costolette di maiale 1) 160 8 - 10 minuti, girare piu volte.

Spiedini di maiale 160 6 - 8 minuti rosolare bene su ogni lato.

Agnello 160 - 180

Cotolette di agnello 180 10 minuti, girare dopo 5 minuti.

Filetti di agnello 160 10 minuti, girare dopo 5 minuti. Il filetto va frit-
to su entrambi i lati.

Bistecche di agnello 160 6 - 8 minuti, girare dopo 3 - 4 minuti.

Pollame 140 — 160

Pollo 140 8 - 10 minuti, girare dopo 4 - 5 minuti, usare il
coperchio.

Filetti di petto di tacchino 160 6 minuti, girare piu volte.

Salsicce 160 Girare come necessario.

Uova all'occhio di bue 140 Girare come necessario.

Crepe/Omelette 140 - 160 Girare come necessario.

Frutta 140 - 160 Girare come necessario.

Verdure 140 - 160 10 - 20 minuti, girare piu volte.

Verdure 140 - 160 10 - 15 minuti, sotto una campana grill (girare
a meta del tempo).

Frittura di riso precotto 140 - 160 10 - 15 minuti, girare piu volte.

Frittura di pasta precotta 140 - 160 15 - 20 minuti, girare a meta tempo.

1) Precuocere.
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7. MANUTENZIONE E PULIZIA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

7.1 Informazioni generali
Pulire I'apparecchiatura dopo ogni utilizzo.
Usare sempre pentole con il fondo pulito.

AVVERTENZA!

| prodotti di pulizia abrasivi e gl
oggetti appuntiti danneggiano
I'apparecchiatura.

Gli utensili in legno, come le palette, sono
perfettamente sicuri da utilizzare. Piccoli
graffi o macchie sulla superficie non
compromettono il funzionamento
dell'apparecchiatura.

7.2 Pulizia funzione

AVVERTENZA!

Utilizzare sempre guanti
protettivi durante la pulizia
dell'apparecchio, per proteggere
le mani dal calore.

1. Sfiorare mf . Ogni zona di cottura arrosto
€ impostata su 80°C. |l display lampeggia

fino a quando la temperatura ha
raggiunto gli 80°C. La funzione blocca il

pannello dei comandi, ma non wl .

Quando la temperatura ha raggiunto gli
80°C, si sente un segnale acustico e il
pannello dei comandi si sblocca.
Posizionare i cubetti di ghiaccio uno a
uno sulle zone di cottura arrosto (in
alternativa & anche possibile usare acqua
fredda). Utilizzare una paletta per
rimuovere i resti di cibo. Ricordarsi di
pulire anche la scanalatura intorno
all'apparecchio. Rimuovere il calcare o il
residuo proteico bianco utilizzando acido
citrico.

Asciugare I'apparecchiatura con un
panno pulito.

7.3 Pulire quando l'apparecchiatura

é fredda

1. Applicare un detergente sulla superficie
di cottura arrosto e lasciarlo riposare per
5 minuti.

2. Rimuovere i residui di cottura arrosto con
la paletta.

3. Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito.

4. Asciugare I'apparecchiatura con un
panno pulito.

5. Quando l'apparecchiatura & asciutta,

sfregare la superficie di cottura con
dell'olio da cucina.

8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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8.1 Cosa fare se...

Problema

Non & possibile attivare o mettere in
funzione I'apparecchiatura.

Causa possibile

L’elettrodomestico non € collegato a
una fonte di alimentazione elettrica
o non ¢ collegato correttamente.

Soluzione

Accertarsi che I'elettrodomestico sia
collegato correttamente all’alimenta-
zione elettrica. Fare riferimento allo

schema di collegamento.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in
cui il fusibile continui a saltare, rivol-
gersi ad un elettricista qualificato.

Sono stati toccati 2 o piu tasti sen-
sore contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

C'e acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Viene emesso un segnale acustico
e l'apparecchiatura si spegne. Viene
emesso un segnale acustico quan-
do I'apparecchiatura viene spenta.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti senso-
re.

L’apparecchiatura si spegne.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore .

Rimuovere I'oggetto dal tasto sen-
sore.

L'indicatore di calore residuo non si
accende.

Una zona non & calda perché ha
funzionato solo per brevissimo tem-
po.

Se la zona ha funzionato abbastan-
za a lungo da essere calda, rivolger-
si a un Centro di assistenza autoriz-
zato.

| tasti sensore si surriscaldano.

Le pentole sono troppo grandi o so-
no state collocate troppo vicino ai
comandi.

Se possibile, collocare le pentole
grandi sulle zone posteriori.

Assenza di suono quando si tocca-
no i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici.
Consultare la sezione "Utilizzo quo-
tidiano".

El si accende.

E attivato Dispositivo di sicurezza
per bambini o Blocco.

Consultare la sezione "Utilizzo quo-
tidiano".

La barra dei comandi lampeggia.

Non ci sono pentole sulla zona op-
pure la zona non € completamente
coperta.

Mettere le pentole sulla zona in mo-
do tale che coprano completamente
la zona di cottura arrosto.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte. Fare riferi-
mento a "Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo delle pentole &
troppo piccolo per la zona.

Utilizzare pentole con dimensioni
corrette. Vedere la sezione "Dati
tecnici".
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Problema Causa possibile

Soluzione

E e un numero si accendono. recchiatura.

Si e verificato un errore nell’appa- Spegnere e riaccendere I'apparec-

chiatura dopo 30 secondi. Se si ac-
cende nuovamente, scollegare I'ap-
parecchiatura dall'alimentazione
elettrica. Dopo 30 secondi, collegare
nuovamente I'apparecchiatura. In
caso di ricomparsa dell'anomalia, ri-
volgersi a un Centro di assistenza
autorizzato.

Si sente un bip costante. Il collegamento elettrico non € cor-  Scollegare I'apparecchiatura dalla

retto.

rete elettrica. Consultare un elettrici-
sta qualificato per controllare l'instal-
lazione.

8.2 Qualora non sia possibile
trovare una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Assicurarsi che il
piano cottura sia stato messo in funzione

9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta identificativa

Modello ITE42600KB

Tipo 61 A2A 80 AD
Induzione 2.8 kW

Numero di serie ...................
AEG

correttamente. In caso contrario, anche
durante il periodo di garanzia, 'intervento di
assistenza da parte di un tecnico
dell'assistenza o del rivenditore non sara
gratuito. Le informazioni sul periodo di
garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati
sono contenute nel libretto di garanzia.

PNC 949 597 551 00
220-240 V 50-60 Hz
Prodotto in: Germania
2.8 kW

cex

9.2 Specifiche delle zone di cottura arrosto

Zona di cottura arrosto

Anteriore

Potenza nominale [W]
1400

Posteriore

1400

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune circostanze rispetto ai dati presenti
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10. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo 0. Buttare riportano il simbolo :E insieme ai normali

I'imballaggio negli appositi contenitori per il rifiuti domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio. Aiutare a proteggere I'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti residenza.

da apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybor produktu AEG. Zaprojektowali$my go z mysla o wieloletniej
bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce
zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy
o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’% urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .....coimiiuiiiiieeeeeeeeeeeseseeeeerennn 150
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA . .....viuiieeeeeeeeeeeeeeeeeeen 153
B INST ALACUA ettt e e e e et e e e e e ettt e e e e aa e e e e e e e nreaeaeeaanees 155
4. OPIS URZADZENIA. ...ttt e e e et e e e e e nnnaeeae s 159
5. CODZIENNE UZYTKOWANIE.........ociitieiieeeeeeee et 160
6. WSKAZOWKI I PORADY ...t 162
7. KONSERWACUJA I CZYSZCZENIE.......oooiiiiieeee et 165
8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW. ...ttt en e 166
9. DANE TECHNICZNE ... ...ttt a e et e e e e e etneeeaeeenes 167
10. OCHRONA SRODOWISKA. ...ttt r e eren e enen e 168

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
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dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
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gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze by¢ przyczyng pozaru.

- Nigdy nie uzywac wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢ urzadzenie i przykry¢
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.

- OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrédta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

- PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotoéw na powierzchni gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamiac urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
I wyjg€ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzadzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy

152  POLSKI



wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

- Jesli przewdd zasilajgcey ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

- OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie

nieodpowiednich oston moze skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

é OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac i

podtgczy¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzadzenia.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
blatu przed wilgocig za pomoca
odpowiedniego uszczelniacza.

» Zabezpieczy¢ spdd urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

+ Nie instalowa¢ urzagdzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to

mozliwosci stracenia gorgcego naczynia z

urzgdzenia przy otwieraniu okna lub
drzwi.

Instalujac urzadzenie nad szufladami,
nalezy zapewni¢ wystarczajgco duzo
miejsca miedzy dolng czescig urzadzenia
a gorng szufladg, aby umozliwi¢
prawidtowy obieg powietrza.

Spdd urzgdzenia moze sie mocno
nagrzewac. Zamontowac pod
urzgdzeniem plyte oddzielajacg wykonang
ze sklejki, kuchennej ptyty meblowej lub
innego niepalnego materiatu,
uniemozliwiajgcg dostep do urzadzenia
od spodu.

Przegroda powinna catkowicie zakrywac
obszar pod ptytg grzejna.

Upewnic¢ sie, ze miedzy blatem roboczym
a przodem ponizszego modutu
zapewniona jest 2-milimetrowa szczelina
wentylacyjna. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen w nastepstwie braku
odpowiedniej szczeliny wentylacyjne;j.

2.2 Podtaczenie elektryczne

C OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.
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Wszystkie potaczenia elektryczne
powinny by¢ wykonane przez
wykwalifikowanego elektryka.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odtgczone od zasilania.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze byé
przyczyna przegrzania sie stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac do splatania sie
przewodu zasilajgcego.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Uzy¢ zacisku odcigzajacego na
przewodzie.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementoéw urzgdzenia lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajacego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczaé do
niego wtyczki.
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Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy
zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.
Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszace minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem prgdem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne nie
sg zatkane.

Nie pozostawiac¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.
Nie ktas¢ sztuécdw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od zrédta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wtaczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pol grzejnych na
odlegtos¢ mniejszg niz 30 cm.

Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.



OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalnia¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy ole;j.

Nie umieszczaé¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

Nie ktas¢ goracych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejnej.

Nie dopuszczac do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazagé, aby nie dopusci¢ do
upadku urzadzenia lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wtgcza¢ pol grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Nie ktasc folii aluminiowej na urzadzeniu.
Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem mogg zarysowac¢ powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé na powierzchnie gotowania.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wylgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg pod
cis$nieniem ani parg wodna.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotéw.

2.5 Ustugi

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wytacznie oryginalne czesci zamienne.
Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementdéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyska¢ informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalac;ji
urzadzenia nalezy zapisac ponizsze
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informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci urzadzenia.

Numer seryjny: ....ccccceeeeeeeeeeeeeenn,

3.2 Urzadzenie do zabudowy

Urzadzen do zabudowy wolno uzywac
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi stosownych
norm.

3.3 Przewdd zasilajgcy

* Urzadzenie jest wyposazone w kabel
przytaczeniowy.

* W celu zastgpienia uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy uzy¢
nastepujacego (lub lepszego) przewodu
zasilajgcego: HO5V2V2-F, ktory jest
odporny na temperature co najmniej
90°C. Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd zasilajacy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

3.4 Mocowanie uszczelki —
instalacja na blacie

1. Oczysci¢ blat roboczy wokét obszaru
wyciecia.

2. Przyklei¢ dotgczong w komplecie tasme
uszczelniajgcg 2 x 6 mm wokét dolnej
krawedzi urzadzenia, wzdtuz zewnetrznej
krawedzi szkta ceramicznego. Nie
naciggac tasmy. Styk koncow tasmy
uszczelniajgcej powinien znalez¢ sie
posrodku jednego z bokéw urzadzenia.

3. Przycinajgc tasme uszczelniajacg na
dtugos¢, nalezy dodac kilka milimetrow.

4. Potgczy¢ ze sobg oba konce tasmy
uszczelniajacej.
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3.6 Instalacja wiecej niz jednej ptyty
grzejnej

Dotaczone akcesoria: tasma
uszczelniajaca.

@ Uzywac wytacznie specjalnego
silikonu zaroodpornego.

Wyciecie w blacie roboczym

Odlegto$¢ od co najmniej 50 mm
Sciany

W przypadku ptyty Teppan Yaki lekko
przykreci¢ od spodu do blatu ptytki
mocujace (z przodu i z tytu urzadzenia).

A

Diugos¢ 490 mm

Szeroko$¢ suma szerokos$ci wszystkich instalo-
wanych urzgdzen minus 20 mm

Przykiad:
360 mm |+ 360 mm| = [20 mm |=| 700 mm
T
: he :
g IR 3
1
Montaz

» Obliczy¢ prawidtowe wymiary wyciecia.

* Przygotowac¢ wyciecie w blacie roboczym.

» Polozy¢ urzadzenia na miekkim podtozu
(np. na kocu) spodem do géry.

* W przypadku ptyty Teppan Yaki przykleic¢
dotgczong w komplecie tasme
uszczelniajgcg do dolnej krawedzi
urzadzenia, wzdtuz zewnetrznej krawedzi
szkta ceramicznego. Lekko przykreci¢
ptytki mocujgce w odpowiednich otworach
w ostonie ochronne;j.

* Umiesci¢ pierwsze urzgdzenie w wycieciu
w blacie roboczym. Zamontowaé
poprzeczke potgczeniowg pod
urzgdzeniem, tak aby pozostata widoczna
pofowa jej szerokosci — bedzie ona
podpiera¢ drugie urzgdzenie.

B —
/— T\
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Umiesci¢ drugie urzadzenie w wycieciu w
blacie roboczym. Ustawi¢ przednie
krawedzie urzadzen na tym samym
poziomie.

Przymocowac urzadzenia (nie dotyczy
ptyty Teppan Yaki) za pomocg sprezyn
zatrzaskowych.

Na koniec dokreci¢ $ruby ptyty Teppan
Yaki.

Szczeliny miedzy urzadzeniami oraz
miedzy urzadzeniami a blatem roboczym
uszczelni¢ za pomoca silikonu.

Mocno docisnaé gumowy ksztattownik do
szkta ceramicznego i przesung¢ go powoli
wzdtuz krawedzi, aby wycisngé nadmiar
sylikonu.

Lekko zwilzy¢ sylikon roztworem wody z
detergentem i wygtadzi¢ krawedzie
palcem.

Nie dotykac silikonu, az stwardnieje —
moze to potrwac caty dzien.

Ostroznie usung¢ nadmiar silikonu
zyletka.

Wyczysci¢ szklang powierzchnie.



4. OPIS URZADZENIA

4.1 Najwazniejsze cechy urzadzenia

Powierzchnia do smazenia sktada sie z
dwach pol grzejnych: przedniego i
tylnego. Wiecej informacji znajduje sie w
czesci ,Dane techniczne”.

Powierzchnia jest wykonana z dwéch
warstw stali nierdzewnej oddzielonych
warstwg aluminium. Charakteryzuje sie
wysokg pojemnoscig termiczng, ktora
zapobiega szybkiemu spadkowi
temperatury (np. podczas pieczenia
migsa bezposrednio z loddwki).

Kazda powierzchnia do smazenia
TeppanYaki jest unikalna, poniewaz
zostata poddana procesowi recznego
szlifowania. R6znice we wzorze szlifu sg
normalnym zjawiskiem i nie majg wptywu
na dziatanie urzgdzenia.

Rowek wokot krawedzi:

— Obniza temperature wokot
urzgdzenia, dzieki czemu mozna je
zamontowac w réznych rodzajach
blatow kuchennych.

— Pochtania ciepto i zapobiega
rozszerzaniu sie rozgrzanej
powierzchni do smazenia.

4.2 Uktad powierzchni gotowania

— Gromadzg sie w nim mate resztki
potraw i ptyny, ktére mozna tatwo
usunaé po zakonczeniu gotowania.

Wyswietlacz wskazuje ustawiong
temperature. Termostat utrzymuje staty
poziom temperatury, zapobiegajac
nadmiernemu ogrzaniu potraw. Umozliwia
to smazenie na niewielkiej ilosci ttuszczu,
ktore sprzyja zachowaniu sktadnikow
odzywczych.

Potrawy przyrzgdza sie bezposrednio na
powierzchni do smazenia — z uzyciem lub
bez uzycia oleju. Mozna réwniez uzywac
naczyn.

Powierzchnia do smazenia rozgrzewa sie
do temperatury 180°C w ciggu okoto 4
minut. Temperatura powierzchni do
smazenia obniza sie ze 180°C do 100°C
w ciggu ok. 25 minut, za$ do 60°C - w
ciggu okoto 60 minut.

Pole pieczenia
Panel sterowania
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4.3 Uktad panelu sterowania

® Wigczanie i wytgczanie urzgdzenia.

& Wiaczanie i wytgczanie funkcji
Blokada lub Blokada uruchomienia.

a Wskazanie aktywnego pola.
@ Wskaznik CountUp Timer.

Q Wskaznik Wytgcznik czasowy.

A Wyswietlanie wskazania temperatury i
czasu.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotkna¢ ©) przez 1 sekunde, aby wigczy¢
lub wytaczyé urzadzenie.

Paski regulacji wyswietlajg sie po wigczeniu
urzadzenia i gasng po jego wytgczeniu.

5.2 Ustawianie temperatury

@ Przed rozpoczeciem smazenia
nalezy zawsze wstepnie
rozgrza¢ powierzchnig do
smazenia.

Kazda z pél grzejnych jest wyposazone we
wiasny pasek regulacji.

Aby ustawié¢ lub zmieni¢ temperature:
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© Wybor funkcji Timer.

8 + | = Przedtuzanie lub skracanie
czasu.

E ol Wiaczanie i wytaczanie funkgji
Czyszczenie.

Ustawianie temperatury w zakresie od 0
do 220°C.

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajgcym wybranej wartosci lub
przesuna¢ palec wzdtuz paska, az wyswietli
sie odpowiednia temperatura.

Wskazanie bedzie miga¢ do czasu, az pole
grzejne osiggnie ustawiong temperature.
Nastepnie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
na wyswietlaczu pojawi sie temperatura.

u
u
0 60 160 220
R




5.3 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

OSTRZEZENIE!

=/ =/ - Gdy $wieci sie
wskaznik, wystepuje zagrozenie
poparzenia cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn. Ptyta
ceramiczna jest podgrzewana przez ciepto
naczynia.

Wskazniki =/ =/ - pojawia sie, gdy pole

grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

resztkowe aktualnie uzywanych pol

grzejnych.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

 dla sgsiadujgcych pdl grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

» gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

» gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola

grzejnego.

5.4 Timer

Q Wytgcznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu pracy
pola grzejnego podczas danego cyklu
gotowania.

Wybraé temperature dla odpowiedniego pola
grzejnego, a nastepnie ustawi¢ funkcje.
1. Dotkng¢ @ aby wigczy¢ funkcje lub
zmieni¢ ustawienie czasu.
- L mn
Na wyswietlaczu pojawig sie cyfry LU oraz
wskazniki + i —. Symbol Q zmieni kolor na

czerwony, a symbol O- na biaty.
Jesli nie nastgpi ustawienie zegara,
wszystkie wskazniki zgasna po 4 sekundach.

2. Dotknagc¢ + lub =, aby ustawi¢ czas (od
00 do 99 minut).
Po uptywie 3 sekund zegar automatycznie

rozpocznie odliczanie czasu. Wskazniki @

+i— zgasna. Q bedzie nadal $wieci¢ na
czerwono.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i zacznie

L el .
migac¢ wskazanie . Aby wytgczy¢ sygnat
dzwigkowy, nalezy dotkng¢ ‘.

Aby wylgczy¢ funkcje: dotkngé O. Wigczag
sie wskazniki +i—. za pomocg — lub +

- - el
ustawi¢ na wyswietlaczu wartos¢ U,
Ewentualnie ustawi¢ moc grzania na wartos¢
0. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
zegara zostanie anulowana.

® CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy
pola grzejnego.
Dotkng¢ dwukrotnie @ aby wigczy¢ funkcje.

Wskaznik @ zmieni kolor na czerwony, a
stoper zacznie automatycznie nalicza¢ czas.

Aby wylgczy¢ funkcje: dotkngé @ Gdy
zaswieci sie wskaznik, dotkngé —.

) Minutnik

Funkciji tej mozna uzy¢, gdy urzagdzenie jest
wigczone, ale pola grzejne nie pracujg.
Aby wyswietli¢ panel sterowania, nalezy
umiesci¢ naczynie na polu grzejnym.

1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy dotkngc i

przytrzymac @ az wskaznik Q zmieni
kolor na czerwony.

2. Dotknag¢ + lub =, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie 4 sekund funkcja uruchomi sig

automatycznie. Wskazniki @ + i—

zgasna. [3 bedzie nadal $wieci¢ na
Czerwono.
Po ustawieniu funkcji mozna zdjgé naczynie.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migac wskazanie 00, Dotknag¢ @ aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.
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Aby wytgczy¢ funkcje: dotkngé . Zaswiecg
sie wskazniki + i —.Zapomocg — lub +
ustawi¢ na wyswietlaczu wartosé 00.

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie pola grzejnego.

5.5 (4 Blokada

Podczas pracy urzadzenia mozna
zablokowa¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia
temperatury.

Funkcje te nalezy wigczy¢
oddzielnie dla kazdego
urzgdzenia.

Najpierw ustawi¢ temperature.

Dotkna¢ EI aby wigczy¢ funkcje.

Symbol zmieni kolor na czerwony i zacznie
migacé.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotknaé &
Symbol zmieni kolor na biaty.

Wytaczenie urzadzenia réwniez
powoduje wytgczenie tej funkciji.

5.6 Blokada uruchomienia

Ta funkcja zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu urzgdzenia.

Funkcje te nalezy wigczy¢
oddzielnie dla kazdego
urzgdzenia.

Najpierw wtaczy¢ urzgdzenie i nie ustawiac
zadnej temperatury.
Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkngc i

przytrzymac EI az zmieni kolor na
czerwony.
Paski regulacji znikna. Wytgczy¢ urzadzenie.

6. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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@ Po wytgczeniu urzgdzenia
funkcja pozostanie aktywna.

Aby wyltaczy¢ funkcje na czas jednego
cyklu gotowania: Witgczy¢ urzadzenie za

pomocg O. zaswieci sie El Dotknac i

przytrzymac EI az zmieni kolor na biaty.
Pojawig sie paski regulacji. Ustawi¢
temperature w ciggu 50 sekund. Teraz
mozna korzysta¢ z urzadzenia. Po

wytgczeniu urzadzenia za pomocg ® funkcja
pozostanie aktywna.

Aby catkowicie wylaczy¢ funkcje:wigczy¢
urzgdzenie i nie ustawia¢ temperatury.

Dotkna¢ i przytrzymac El az zmieni kolor na
biaty. Pojawig sie paski regulacji. Wytgczy¢
urzgdzenie.

5.7 OffSound Control (Wytaczanie i
wigczanie dzwiekow)

Wytaczy¢ urzgdzenie. Dotkngé ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.

Dotkngc¢ & przez 3 sekundy. Wyswietli sie b

Olubb . Dotkna¢ + zegara, aby wybrac¢
jedno z nastepujgcych ustawien:

. bl sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

- bi- sygnaty dzwigkowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybdr, nalezy zaczekac, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie b
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ©)

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

* gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

6.1 Oszczedzanie energii

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.



» Naczynie do gotowania nalezy postawi¢
na polu grzejnym przed jego wtgczeniem.

» Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

6.2 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi sygnat
wytacznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzadzenia zalezy od ustawionej
temperatury oraz czasu smazenia.

6.3 Przygotowywanie potraw przy
uzyciu plyty TeppanYaki

Potrawy przyrzgdza sie bezposrednio na

powierzchni do smazenia — z uzyciem lub
bez uzycia oleju/ttuszczu. Mozna rowniez
uzywac naczyn, ale ich czas nagrzewania

bedzie dtuzszy niz na ptycie ceramicznej lub
gazowe;j.

W naczyniach mozna gotowac lub
podtrzymywac temperature przystawek.
Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
powierzchni do smazenia.

Nie zaleca sie gotowania na powierzchni do
smazenia duzych ilosci wody (np. do
spaghetti).

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie $wiadczg o
usterce urzadzenia.

Nie umieszczaé naczyn posrodku
powierzchni do smazenia, aby unikng¢ nich
nierbwnomiernego ogrzewania. Smazenie na
potaczeniu pol grzejnych moze skutkowac
nierbwnym przyrumienieniem potraw (np.
nalesnikow).

6.4 Przyktady zastosowania w gotowaniu

Stosowanie tluszczu i oleju

Thuszcz/olej

Maks. temperatura

Temperatura dymienia ttuszczu/oleju

(°C) (°C)
Masto 130 175
Stonina 170 185 - 205
Thuszcz wotowy 180 205
Oliwa z oliwek (extra virgin) 180 210
Olej stonecznikowy 200 225 - 245
Olej arachidowy (rafinowany) 200 225 - 230
Olej kokosowy 200 175

Gdy temperatura jest zbyt wysoka, tluszcz
zaczyna dymic. Te wartos¢ temperatury
okresla sie temperaturg dymienia.

W ponizszej tabeli podano przyktady potraw,
optymalng temperature oraz zalecany czas
gotowania. Parametry mogg sie réznié¢

zaleznie od temperatury, jakosci,
konsystencji i ilosci potrawy.

Zawsze nalezy wstepnie
rozgrzac urzadzenie.

Rodzaj produktu Temperatura (°C) Czas/wskazowki
Ryby i mieczaki 140 - 160
tosos, filety 160 8 minut, odwrdci¢ po 4 minutach.

Krewetki krolewskie (bez skorupek) 140

6 minut, odwrdéci¢ po 3 minutach.
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Rodzaj produktu

Temperatura (°C)

Czas/wskazowki

Steki z rekina, grubosé okoto 2,5 cm 160 10 minut, odwrdci¢ po 5 minutach.

Sola, ,Miillerin Art” (smazona na 140 8 minut, odwrdéci¢ po 4 minutach, najpierw na

masle) jasnej stronie.

Gtadzica, filety 140 6 minut, odwrdci¢ po 3 minutach.

Cielecina 140 — 180

Kotlet cielecy 180 10 minut, odwrdci¢ po 5 minutach.

Medaliony cielgce, grubos¢ 4 cm 160 10 minut, odwréci¢ po 5 minutach.

Steki cielece, grubos¢ 3-4 cm 160 6 minut, odwrdci¢ po 3 minutach.

Eskalopki cielgce, naturalne 180 5 minut, odwréci¢ po 2,5 minutach.

Frykasy cielece w sosie kremowym 180 6 minut, odwrdéci¢ po 3 minutach. Paski migsa
nie powinny sig ze sobg stykaé.

Wotowina 160 — 180

Stek wotowy, krwisty 180 2 minuty, odwréci¢ po 1 minucie.

Stek wotowy, lekko wysmazony 180 6 minut, odwrdéci¢ po 3 minutach.

Stek wotowy, $rednio wysmazony 180 8 minut, odwrdci¢ po 2 minutach.

Stek wotowy, dobrze wysmazony 180 8 minut, odwréci¢ po 4 minutach. Bez dodatku
ttuszczu czas smazenia wydtuza sie o okoto
20%.

Hamburger 160 6-8 minut, odwrdci¢ po 3-4 minutach.

Chateaubriand 160, nastepnie 100 Podsmazy¢ migso ze wszystkich stron na ole-

ju (odwréci¢ tylko wtedy, gdy mieso nie przy-
wiera do patelni). Dosmazy¢ na jednej stronie
przez 10 minut (100°C).

Wieprzowina 160 — 180

Medaliony wieprzowe 160 8 minut, odwrdci¢ po 4 minutach (zaleznie od
grubosci).

Steki wieprzowe 180 8 minut, odwrdéci¢ po 4 minutach.

Eskalopki wieprzowe 160 6 minut, odwréci¢ po 3 minutach.

Zeberka 1) 160 8-10 minut, odwracac kilka razy.

Szasztyki wieprzowe 160 6-8 minut, obsmazy¢ dobrze ze wszystkich
stron.

Jagniecina 160 - 180

Kotlety jagnigce 180 10 minut, odwrdci¢ po 5 minutach.

Filet jagniecy 160 10 minut, odwrdci¢ po 5 minutach. Filet musi
byé usmazony po obu stronach.

Steki jagniece 160 6-8 minut, odwrdci¢ po 3-4 minutach.

Dréb 140 - 160
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Rodzaj produktu

Temperatura (°C)

Czas/wskazowki

Kurczak 140 8-10 minut, odwroci¢ po 4-5 minutach, pod
przykryciem

Paski piersi z indyka 160 6 minut, odwrdcic¢ kilka razy.

Kietbaski 160 Odwrdci¢ w razie potrzeby.

Smazone jajka 140 Odwréci¢ w razie potrzeby.

Nale$niki/omlety 140 - 160 Odwrdci¢ w razie potrzeby.

Owoce 140 - 160 Odwroci¢ w razie potrzeby.

Warzywa 140 - 160 10-20 minut, odwrdcié kilka razy.

Warzywa 140 - 160 10-15 minut, pod przykryciem (odwréci¢ po
uptywie potowy czasu).

Smazenie podgotowanego ryzu 140 - 160 10-15 minut, odwrdcic¢ kilka razy.

Smazenie podgotowanego makaro- 140 - 160
nu

15-20 minut, odwrdci¢ po uptywie potowy cza-
su.

1) Uprzednio je podgotowac.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogélne

Urzadzenie nalezy oczysci¢ po kazdym
uzyciu.
Zawsze uzywaé naczyn z czystym dnem.

OSTRZEZENIE!

Ostre przedmioty i $rodki do
szorowania mogg uszkodzi¢
urzgdzenie.

Doskonale do czyszczenia nadajg sie
drewniane przybory — np. topatki. Mate
zarysowania lub plamy na powierzchni nie
maja wptywu na dziatanie urzadzenia.

7.2 Funkcja Czyszczenie

OSTRZEZENIE!

Podczas czyszczenia nalezy
zawsze uzywac ochronnych, aby
zabezpieczy¢ dtonie przed
oparzeniem.

4.,

Dotkna¢ ol . Kazde z pdl grzejnych jest
ustawione na temperature 80°C.
Wskazanie temperatury bedzie migac, az
osiggnie ona wartos¢ 80°C. Funkcja
powoduje zablokowanie panelu

sterowania, lecz nie al .

Gdy temperatura osiggnie poziom 80°C,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i panel
sterowania zostanie odblokowany.
Potozy¢ kostki lodu na jednym z pél
grzejnych (mozna réwniez uzyé zimnej
wody). Usung¢ resztki potraw za pomoca
topatki. Pamietac¢ rowniez o oczyszczeniu
rowka wokot urzgdzenia. Usungé osad z
kamienia lub biaty osad pochodzenia
biatkowego, uzywajgc kwasu
cytrynowego.

Osuszy¢ urzadzenie czystg Sciereczka.

7.3 Czyszczenie, gdy urzadzenie
jest zimne

1.

Rozprowadzi¢ na powierzchni do
smazenia ptyn do mycia naczyn i
pozostawi¢ na 5 minut.

Usung¢ pozostatosci ze smazenia za
pomoca fopatki.
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3. Wyczysci¢ urzadzenie za pomoca

wilgotnej szmatki.

4. Osuszy¢ urzadzenie czystg Sciereczka.

5. Po osuszeniu urzgdzenia posmarowac

powierzchnie do smazenia olejem

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.
8.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Nie mozna wigczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Mozliwa przyczyna

Urzadzenia nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

spozywczym.

Srodek zaradczy

Sprawdzié, czy urzadzenie podta-
czono prawidtowo do zasilania.
Patrz schemat potaczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest
przyczyng usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wigcej
pdl czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczyscié panel sterowania.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wylaczy sie. Gdy urza-
dzenie jest wytgczone, rozlega sig
sygnat dzwiekowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikéw.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Urzadzenie wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sig przed-

miot (D

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko.

Jesli pole grzejne dziatato wystar-
czajgco diugo, aby byto gorgce, na-
lezy skontaktowac sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Pola czujnikéw nagrzewajg sie do
wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementéw steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia na-
lezy ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigkowych pod-
czas dotykania pdl czujnikéw na pa-
nelu.

Sygnaly dzwiekowe sg wylgczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwiekowe.
Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wigczy sie El

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia lub Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Pasek regulacji miga.

Brak naczynia na polu grzejnym lub
pole grzejne nie zostato catkowicie
zakryte.

Postawi¢ naczynie na polu grzej-
nym, tak aby catkowicie zakryto pole
grzejne.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Uzy¢ odpowiednie naczynie. Patrz
+Wskazowki i porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na wyswietlaczu pojawi sie E icy-
fra.

Wystapit btad urzadzenia.

Whytaczy¢ urzadzenie i wigczy¢ je
ponownie po 30 sekundach. Jesli
wskazanie wyswietli sie ponownie,
nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasi-
lania. Po uptywie 30 sekund ponow-
nie podigczy¢ urzadzenie. Jesli
problem bedzie wystepowat nadal,
nalezy skontaktowac sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

Styszalny jest ciagty sygnat dzwie-
kowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Zwréci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

8.2 Jesli nie mozna znalez¢

rozwigzania...

prawidtowo uzytkowana. Jesli nie, naprawe
wykona odpfatnie pracownik serwisu lub

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym

zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.
Podac¢ dane z tabliczki znamionowe;.
Upewni¢ sie, ze plyta grzejna byta

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Indukcja 2.8 kW

Nr seryjny......cccoveeee
AEG

9.2 Parametry pol grzejnych

sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktéw
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjnej.

Numer produktu (PNC) 949 597 551 00
220-240 V ~ 50-60 Hz
Wyprodukowano w: Niemcy

2.8 kW

cex

Pole grzejne Moc znamionowa [W]
Przednie 1400
Tylne 1400

Moc pdl grzejnych moze w niewielkim

zakresie odbiega¢ od wartosci podanych w

tabeli. Zmiany te zalezg od wymiaréw

naczynia oraz materiatu, z ktérego zostato
wykonane.
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10. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a
sua vida mais facil — funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns.
Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.
Visite o nosso website para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.aeg.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
’E aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacéo encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranca
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
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instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criancas e 0os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.
A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdéspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
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semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo domeéstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou éleos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

Nunca utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.

AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutag¢ao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duragao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Apos a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivacgao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentacao
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elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia

Técnica Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes
de utilizagcdo, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizag&do de
protecdes improprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!

A instalagdo deste aparelho tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

AN

AVISO!
Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

A

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrucoes de instalagcao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
0 vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.
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« Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior é suficiente para permitir a
circulagao de ar.

* A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel
de separagao feito de contraplacado,
material de armario de cozinha ou outro
material ndo inflamavel debaixo do
aparelho para evitar o acesso a parte
inferior.

* O painel de separagao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.

« Certifique-se de que o espago de
ventilagdo de 2 mm entre a bancada e a
parte da frente do armario inferior se
mantém desobstruido. A garantia nao
cobre danos causados pela falta de um
espaco de ventilagao adequado.

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

» Todas as ligagOes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efetuar qualquer operagao de
manutencgao, certifique-se de que o



aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Ligagdes de cabo
de alimentacao e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentagao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

N&o utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentagao (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagdo. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentagéo se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os polos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protegao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizagao.

N&o coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

N&o utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugéo quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e explosao

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.

O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
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inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Nao deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

» Na&o coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da placa.

* Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

* Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

* Nao ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

* Na&o coloque folha de aluminio no
aparelho.

» Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutengao e limpeza

» Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

» Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

» Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar o aparelho, anote aqui as
seguintes informagdes que pode consultar
na placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte de baixo
do aparelho.

NUmero de Série .......ccceevveveeeeennn..
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neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objetos
metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

« Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pegas
sobressalentes originais.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomeésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicacgdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

3.2 Aparelho de encastrar

Utilize apenas os aparelhos de encastrar
apos a sua montagem nas unidades
encastradas adequadas e nas superficies de
trabalho, de acordo com as normas.

3.3 Cabo de ligacgao

* O aparelho é fornecido com um cabo de
ligacao.

« Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize o seguinte (ou
superior) tipo de cabo de alimentagéo:



HO5V2V2-F que suporta temperaturas de
90 °C ou superiores. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. O
cabo de ligacéo so deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

3.4 Colar o vedante - Instalagao
num balcao

1. Limpe o balcao na zona da area cortada.

2. Cole a tira vedante de 2 x 6 mm
fornecida na parte inferior do aparelho,
ao longo das extremidades da vitro-
ceramica. Nao a estique. Faga com que
as extremidades da tira vedante fiquem
no meio de um dos lados do aparelho.

3. Acrescente alguns milimetros ao
comprimento quando cortar a tira
vedante.

4. Junte as duas extremidades da tira
vedante.

3.5 Montagem

A min. 1500 —»
min.
12
~
—_— @
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Imin.
12 mm
1 i min.

— 2 mm

3.6 Instalagdo de mais de uma
placa

Acessorios fornecidos: fita vedante.

Utilize apenas silicone especial
resistente ao calor.

O corte da bancada

Distanciada minimo: 50 mm
parede

Comprimento 490 mm

Largura a soma das larguras de aparelhos
que instalar menos 20 mm

Exemplo:



360 mm |+ (360 mm| = | 20 mm [=| 700 mm
g \( £
£ £
o o
S )\ e
1
Montagem

* Calcular as dimensoes de corte corretas.

* Prepare o corte da bancada.
» Coloque os aparelhos numa superficie

macia (por exemplo, um cobertor) com a

base virada para cima.

* No caso de Teppan Yaki, prenda a fita de

vedagao fornecida a sua extremidade

inferior, ao longo da extremidade externa
da vitroceramica. Aperte ligeiramente as

placas de fixagao, nos orificios
adequados da estrutura de protecao.

» Coloque o primeiro aparelho no corte da
bancada. Instale a barra de ligagao sob o

aparelho de modo a que metade da sua

largura continue a ser visivel - ira suportar

o préximo aparelho.

B —
/— T\

» Para o Teppan Yaki, aperte ligeiramente

as placas de fixagao a bancada a partir
da parte inferior (nas partes dianteira e
traseira do aparelho).

/A ERN

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 As caracteristicas mais
importantes do seu aparelho

» A superficie de assar é composta por
duas zonas, dianteira e traseira. Para
mais informagoes, consulte “Dados
técnicos”.

Coloque o préximo aparelho no corte da
bancada. Certifique-se de que as
extremidades dianteiras dos aparelhos
estdo ao mesmo nivel.

Prenda os aparelhos, que ndo o Teppan
Yaki, com molas de pressao.

No final, aperte os parafusos do Teppan
Yaki.

Utilize silicone para vedar as folgas entre
ambas os aparelhos e entre os aparelhos
e a bancada.

Prima com firmeza o molde em borracha
contra a vitro-ceramica e mova-o
lentamente ao longo das extremidades
para retirar o silicone em excesso.
Coloque alguma agua com sabao no
silicone e suavize as extremidades com o
seu dedo.

Nao toque no silicone até que endurega,
0 que pode demorar cerca de um dia.
Remova cuidadosamente o silicone em
excesso com um lamina de barbear.
Limpe a superficie de vidro.

A superficie de assar consiste de 2
camadas de ago inoxidavel com uma
camada de aluminio entre ambas. Tem
uma elevada capacidade térmica, que
impede que as temperaturas diminuam
rapidamente (por exemplo, quando
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prepara carne diretamente a partir do
frigorifico).

Cada superficie de assar do TeppanYaki
€ Unica porque é feita a mao por
especialistas em moagem. Diferngas nos
padrdes de moagem sao normais € nao
afetam o funcionamento do aparelho.

A ranhura a volta da extremidade:

— Diminui a temperatura a volta do
aparelho, o que lhe permite instala-lo
em diferentes tipos de bancada de
cozinha.

— Absorve o calor e previne a expansao
da superficie de assar aquecida.

— Recolhe pequenos restos de
alimentos e liquidos, que ficam faceis
de remover ap6s cozinhar.

O visor apresenta a definicéo da
temperatura. O termodstato mantém a

4.2 Disposicao da placa
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temperatura necessaria constante para
prevenir que os alimentos sobreaquegam.
Tal permite-lhe cozinhar com pouca
gordura o que mantém os valores
nutritivos dos alimentos.

Os alimentos sao aquecidos diretamente
na superficie de assar, com ou sem dleo.
Pode também utilizar um recipiente.

A superficie de assar aquece até a
temperatura de 180 °C em
aproximadamente 4 minutos. A
temperatura da superficie de assar
diminui de 180 °C para 100 °C em
aproximadamente 25 minutos, e para

60 °C em aproximadamente 60 minutos.

Zona de assar
Painel de comandos



4.3 Disposicao do painel de comandos

(D Para ativar e desativar o aparelho.

& Para ativar e desativar Bloquear ou
Dispositivo de segurancga para criangas.

: Para exibir a zona ativa.
® Indicador CountUp Timer.

Q Indicador Temporizador de contagem
decrescente.

5. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar
Toque em (D durante 1 segundo para ativar
ou desativar o aparelho.

As barras de controlo acendem-se apds a
ativagaéo do aparelho e apagam-se apds a
desativacao do aparelho.

5.2 Definir a temperatura

Pré-aqueca sempre a superficie
de assar antes de cozinhar.

Cada zona de assar tem a sua prépria barra
de controlo.
Para definir ou alterar a temperatura:

Toque no valor correto, na barra de controlo,
ou desloque um dedo ao longo da barra de
controlo até chegar a temperatura correta.

A Para mostrar a temperatura e o tempo.

@) Para selecionar as fungoes
Temporizador.

8 + / = Para aumentar ou diminuir o
tempo.

E rrrr/ Para ativar e desativar Limpeza.
Para definir uma temperatura 0-220.

O visor pisca até a zona de assar atingir a
temperatura definida. Em seguida, € emitido
um sinal sonoro e o visor apresenta a
temperatura.

u
u
0 60 160 220
-

5.3 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

C AVISO!
/- Enquanto o indicador

estiver aceso, existe o risco de
queimaduras devido ao calor
residual.
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As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores =/ =/ - acendem-se
quando uma zona de aquecimento esta
quente. Eles mostram o nivel do calor
residual das zonas de aquecimento que esta
atualmente a usar.

O indicador também pode acender-se:

* para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

5.4 Temporizador

Q Temporizador de contagem
decrescente

Utilize esta fungéo para definir o tempo de
funcionamento da zona de assar apenas
para uma sessao de cozedura.

Defina a temperatura para a zona de assar
adequada e, de seguida, defina a fungéo.

1. Toque em @) para ativar a fungao ou
alterar o tempo.

P mnn . . —
Os digitos e UuU e os indicadores + e~ do
temporizador aparecem no visor. Q fica

vermelho e @ fica branco.

Se o temporizador n&o estiver definido, todos
os indicadores desaparecem apos 4
segundos.

2. Toque em + ou — para definir o tempo
(00 - 99 minutos).

Apds 3 segundos, o temporizador inicia

automaticamente a contagem decrescente.

Os indicadores @"‘ e desaparecem.ﬂ

fica vermelho.
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Quando o tempo terminar, é emitido um som
NN . . .

e uu fica intermitente. Para desligar a

funcao, toque em O.

Para desativar a fungao: toque em @ Os
indicadores + and = acendem. Utilize —

ou + para definir 00 no visor. Em
alternativa, defina o nivel de calor para 0.
Como resultado, soa um sinal e o
temporizador é cancelado.

® CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta fungao para monitorizar o
tempo de funcionamento de uma zona de
assar.

Toque em @ duas vezes para ativar a
funcao.

O indicador @ fica vermelho, o temporizador
comegca a contar automaticamente.

Para desativar a fungéo: toque em @
Quando o indicador acender, toque em —.

L) Conta-minutos

Pode utilizar esta fungao quando o aparelho
estiver ativado mas as zonas de assar nao
estiverem em funcionamento.

Para ver o painel de comandos, coloque um

recipiente numa zona de assar.

1. Toque em @ até o indicador Q ficar
vermelho, para ativar a fungao.

2. Toque em + ou — para definir o tempo.
A fungao comeca imediatamente apos 4

segundos. Os indicadores @ + e

desaparecem. Q fica vermelho.
Quando define a fungao, pode remover o
recipiente.

Quando o tempo terminar, € emitido um som

e U0 fica intermitente. Toque em @ para
parar o sinal.



Para desactivar a fungdo: toque em ®. os

indicadores + e — acendem-se. Utilize —
_r m .

ou + para definir 00 no visor.

@

5.5 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
enquanto o aparelho estiver a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da
temperatura.

Esta fungao ndo afeta o
funcionamento da zona de
assar.

Precisa de ativar a fungao para
cada aparelho separadamente.

Defina a temperatura em primeiro lugar.
Toque em EI para ativar a fungao.

O simbolo fica vermelho e intermitente.
Para desactivar a fungao, toque em EI (0]
simbolo fica branco.

Quando desligar o aparelho,
também desactivara esta
funcéo.

5.6 Dispositivo de seguranga para
criancas

Esta funcao evita o funcionamento acidental
do aparelho.

Precisa de ativar a fungao para
cada aparelho separadamente.

Ative o aparelho em primeiro lugar e néo
defina qualquer temperatura

Toque em & até ficar vermelho para ativar a
funcéao.

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

A barra de controlo desaparece. Desligue o
aparelho.

Quando desligar o aparelho, a
fungao continua ativa.

Para desativar a fungao para apenas um
tempo de confegao: Ligue o aparelho com

. & acende-se. Toque em & até ficar
branco. As barras de controlo aparecem.
Defina a temperatura dentro de 50
segundos. Pode utilizar o aparelho. Quando

desligar o aparelho com ®a funcao
continua ativa.

Para desativar a fungéao
permanentemente:Ative o aparelho e nao

defina qualquer temperatura. Toque em &
até ficar branco. As barras de controlo
aparecem. Desligue o aparelho.

5.7 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Desligue o aparelho. Toque em @ durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em (@ durante 3 segundos. b0 ou b |

acende-se. Toque no + do temporizador
para selecionar uma das seguintes opgdes:

] . .
« b |- os sons ficam desativados

L0 ) .
. U - os sons ficam ativados

Para confirmar a selegdo, aguarde até que o
aparelho se desative automaticamente.

Quando a fungéo esta definida para b
pode ouvir os sons apenas quando:

* tocaem

« Conta-minutos chega ao fim

*  Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

» coloca algo sobre o painel de comandos.

6.1 Poupanca de energia

* Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

» Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a ligar.
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» Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

6.2 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de assar é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende da temperatura
definida e da duragéo do assado.

6.3 Preparar alimentos com o
TeppanYaki

Prepare os alimentos directamente na
superficie de assar, com ou sem 6leo/
gordura. Também pode utilizar tachos e
panelas, mas estes utensilios ndo aquecem

6.4 Exemplos de modos de cozinhar

Utilizagao de 6leos e gorduras

Gordura / Oleo

Temperatura maxima

téo rapidamente como um aparelho de vitro-
ceramica ou um aparelho a gas.

Pode cozinhar ou manter quentes
acompanhamentos ou molhos em tachos ou
panelas. Coloque o recipiente diretamente
na superficie de assar.

O fabricante nao recomenda ferver grandes
quantidades de agua na superficie de assar
(por ex., para cozer esparguete).

Os ruidos sdo normais e ndo
indicam qualquer avaria.

Nao coloque o recipiente no meio da
superficie de assar, para evitar um
aquecimento irregular. Fritar na jungao das
zonas pode provocar um alourado irregular
(por exemplo, com panquecas).

Ponto de fumo de gordura/éleo (°C)

(°C)
Manteiga 130 175
Banha de porco 170 185 - 205
Gordura de vaca 180 205
Azeite - extra virgem 180 210
Oleo de girassol 200 225 - 245
Oleo de amendoim - dleo refinado 200 225 - 230
Oleo de coco 200 175

Quando a temperatura é demasiado elevada,
a gordura comega a produzir fumo. Esta
temperatura denomina-se “ponto de fumo”.

A tabela abaixo exibe exemplos de tipos de
alimentos e disponibiliza-lhe as temperaturas
ideais e sugere tempos de cozedura. Os

Alimento a cozinhar

Temperatura (°C)

parametros podem variar dependendo da
temperatura, qualidade, consisténcia e
quantidade de alimentos.

@ Pré-aquega sempre o aparelho.

Tempo/Conselhos

Peixe e crustaceos 140 - 160
Filetes de salméo 160 8 minutos, virar apds 4 minutos.
Camarao grande (sem casca) 140 6 minutos, virar apés 3 minutos.
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Alimento a cozinhar

Temperatura (°C)

Tempo/Conselhos

Bifes de tubardo, com aprox. 2,5cm 160 10 minutos, virar apds 5 minutos.

de espessura

Linguado & moleira (frito em mantei- 140 8 minutos, virar apds 4 minutos, primeiro o la-

ga) do claro.

Filetes de solha 140 6 minutos, virar apés 3 minutos.

Vitela 140 — 180

Costeletas de vitela 180 10 minutos, virar ap6s 5 minutos.

Medalhdes de vitela, 4 cm de espes- 160 10 minutos, virar ap6s 5 minutos.

sura

Bifes de vitela, 3 a 4 cm de espessu- 160 6 minutos, virar apds 3 minutos.

ra

Escalopes de vitela, natural 180 5 minutos, virar apés 2,5 minutos.

Tiras de vitela com molho de natas 180 6 minutos, virar apds 3 minutos. As tiras de
carne nao devem ficar coladas umas as ou-
tras.

Carne de vaca 160 - 180

Bife de vaca, muito mal passado 180 2 minutos, virar apés 1 minuto.

Bife de vaca cru 180 6 minutos, virar apds 3 minutos.

Bife de vaca médio 180 8 minutos, virar apés 2 minutos.

Bife de vaca - bem passado 180 8 minutos, virar apos 4 minutos. Sem gordu-
ras, o tempo de assar aumenta aproximada-
mente 20%.

Hambdrguer 160 6 - 8 minutos, virar apo6s 3 - 4 minutos.

Chateaubriand 160 e depois 100 Saltear a carne em 6leo por todos os lados
(virar apenas quando a carne se soltar do ta-
cho). Finalizar num dos lados durante 10 mi-
nutos (100 °C).

Porco 160 - 180

Medalhdes de porco 160 8 minutos, virar apés 4 minutos (dependendo
da espessura).

Bifes de porco 180 8 minutos, virar apdés 4 minutos.

Escalopes de porco 160 6 minutos, virar apds 3 minutos.

Entrecosto 1) 160 8 - 10 minutos, virar diversas vezes.

Espetadas de porco 160 6 - 8 minutos, dourar bem todos os lados.

Borrego 160 - 180

Costeletas de borrego 180 10 minutos, virar ap6s 5 minutos.

Filetes de borrego 160 10 minutos, virar ap6s 5 minutos. Os filetes
devem ser fritos em ambos os lados.

Bifes de borrego 160 6 - 8 minutos, virar apés 3 - 4 minutos.
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Alimento a cozinhar

Temperatura (°C)

Tempo/Conselhos

Aves 140 - 160

Supremo de frango 140 8 - 10 minutos, virar apds 4 - 5 minutos, sob
uma tampa de tacho.

Tiras de peito de peru 160 6 minutos, virar diversas vezes.

Salsichas 160 Vire conforme necessario.

Ovos estrelados 140 Vire conforme necessario.

Crepes/omeletas 140 - 160 Vire conforme necessario.

Fruta 140 - 160 Vire conforme necessario.

Legumes 140 - 160 10 - 20 minutos, virar diversas vezes.

Legumes 140 - 160 10 - 15 minutos, sob uma tampa de tacho (vi-
rar a meio do tempo).

Fritar arroz previamente cozinhado 140 - 160 10 - 15 minutos, virar diversas vezes.

Fritar massa previamente cozinhada 140 - 160

15 - 20 minutos, vire a meio do tempo.

1) Cozinhe previamente.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informacgoes gerais

Limpe o aparelho apoés cada utilizagao.

Utilize sempre o acessorio com a base limpa.

AVISO!

Os objectos agugados e os
agentes de limpeza abrasivos
danificam o aparelho.

Os utensilios de madeira, por exemplo,

espatulas, séo perfeitamente seguros para
se trabalhar. Pequenos riscos ou manchas
na superficie ndo afetam o funcionamento do

aparelho.
7.2 Limpeza Fungao
AVISO!
Utilize sempre luvas de protegao

enquanto limpar o aparelho para
preteger as suas maos do calor.
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4.

Toque em rrrr/ Cada zona de assar é
regulada para 80 °C. O visor pisca até
que a temperatura atinja os 80 °C. A
funcédo bloqueia o painel de comandos,

mas nao o rrrr/

Quando a temperatura atingir os 80 °C, é
emitido um sinal sonoro e o painel de
comandos fica desbloqueado.

Coloque cubos de gelo numa das zonas
de assar um apods o outro (também pode
utilizar agua fria). Utilize uma espétula
para retirar os restos de alimentos.
Lembre-se de limpar também a ranhura
em torno do aparelho. Remova calcario
ou residuo de proteina branca utilizando
acido citrico.

Seque o aparelho com um pano limpo.

7.3 Limpeza com o aparelho frio

1.

Aplique um produto de limpeza na
superficie de assar e deixe fazer efeito
durante 5 minutos.

Remova os residuos de assado com
uma espatula.

Limpe o aparelho com um pano humido.
Seque o aparelho com um pano limpo.



5. Quando o aparelho estiver seco, unte a
superficie de assar com um pouco de

6leo alimentar.

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.
8.1 O que fazer se...

Problema

Nao consegue ativar ou utilizar o
aparelho.

Causa possivel

O aparelho nao esta ligado a cor-
rente elétrica ou ndo esta correta-
mente ligado.

Solugao

Verifique se o aparelho esta correta-
mente ligado a corrente elétrica.
Consulte o diagrama de ligacdes.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a
causa da anomalia. Se o fusivel se
fundir diversas vezes, contacte um
eletricista qualificado.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque apenas num campo do sen-
sor.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

O aparelho emite um sinal sonoro e
desativa-se. E emitido um sinal
acustico quando o aparelho é desa-
tivado.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sen-
sor.

O aparelho desativa.

Colocou alguma coisa sobre o cam-
po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

Uma zona néo esta quente porque

foi ativada apenas por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente,
fale com um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Os campos do sensor ficam quen-
tes.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque tachos grandes numa das
zonas de aquecimento de tras, se
possivel.

N&o ha som quando toca nos cam-
pos do sensor do painel.

Os sons estdo desativados.

Ativar os sons.
Consulte "Utilizagao diaria".

E acende-se.

Dispositivo de seguranga para cri-
angas ou Bloquear funciona.

Consulte “Utilizagao diaria”.

A barra de comandos pisca.

Nao existe qualquer recipiente na
zona ou a zona nao esta totalmente
coberta.

Coloque o recipiente na zona para
que cubra totalmente a zona de as-
sar.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados. Consulte
“Sugestdes e dicas”.
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Problema

Causa possivel

Solugao

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

Ocorreu um erro no aparelho.

Desative o aparelho e ative-o nova-

E e um numero acendem-se.

mente apos 30 segundos. Se se li-
gar novamente, desligue o aparelho
da corrente elétrica. Apos 30 segun-
dos, ligue o aparelho novamente.
Se o problema continuar, entre em
contacto com um Centro de Assis-
téncia Técnica Autorizado.

Pode ouvir um som constante.

A ligacéo eléctrica ndo esta correta.

Desligue o aparelho da alimentagéo
elétrica. Pega a um eletricista quali-
ficado que verifique a instalagéo.

8.2 Se ndo conseguir encontrar
uma solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Certifique-se de que utilizou
a placa corretamente. Caso contrario, a

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo ITE42600KB
Tipo 61 A2A 80 AD
Indugao 2.8 kW

N.° de série........cc........
AEG

manutengao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor nao sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informagoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 597 551 00
220-240V 50 -60 Hz
Fabricado em: Alemanha
2.8 kW

cex

9.2 Especificagdes das zonas de assar

Zona de assar

Dianteira

Poténcia nominal [W]

1400

Traseira

1400

A poténcia das zonas de assar pode ser

ligeiramente diferente da indicada na tabela.

186 PORTUGUES

Varia consoante o material e as dimensotes
do tacho.



10. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Coloque o produto num ponto de recolha
Ajude a proteger o ambiente e a saude para reciclagem local ou contacte as suas

publica através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

PORTUGUES
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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care
va fac viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite.
Va rugam sa alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele
importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.aeg.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registeraeg.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA. .....cootimiiiiiiieieieiseeie st 188
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ..ottt 191
3L INSTALAREA. ..ottt 193
4. DESCRIEREA PRODUSULULL ...ttt 196
5. UTILIZAREA ZILNICA ......ooiiiiiiieieiieieee e 198
6. INFORMATII SI SFATURL....coiuieieiiiieieieiece st 200
7. INGRIJIREA SI CURATAREA.......ooutiieeeeie et 202
8. DEPANARENA ..ottt 203
9. DATE TEHNICE ...ttt 205
10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL.......ccviiiiiiiiiieie et 205

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
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utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale privind siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.
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- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.

- Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

- AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, centrul de service autorizat
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sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice

pericol.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AN

AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

é AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala

sau deteriorare a aparatului.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie
si incaltaminte inchisa.

Inchideti etans suprafetele taiate cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub
o fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra unor
sertare, verificati daca spatiul dintre
partea de jos a aparatului si sertarul de
sus este suficient pentru a permite
circulatia aerului.

Baza aparatului poate deveni fierbinte.
Instalati sub aparat un panou de separare
realizat din furnir, material pentru cabinete

de bucatarie sau alte materiale
neinflamabile pentru a impiedica accesul
la baza.

Panoul de separare trebuie sa acopere
complet zona de sub plita.

Asigurati-va ca spatiul de ventilare de 2
mm, dintre blatul de lucru si partea
frontala a unitatii inferioare, este liber.
Garantia nu acopera daunele cauzate de
lipsa spatiului adecvat pentru ventilare.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

nainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
fmpotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.
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* Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul)
inainte de prima utilizare.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.
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* Nu puneti tacadmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

« Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la
reteaua electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

« Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este n functiune.

» Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie

» Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

* Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

* Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

* Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

* Nu puneti folie de aluminiu pe aparat.

* Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgaria sticla / suprafata



vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de curatare, opriti cuptorul si
I&sati-l sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si abur pentru
curatarea aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

+ Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii aparatului, notati
informatiile de mai jos aflate pe placuta cu
date tehnice. Placuta cu datele tehnice se
afla pe partea inferioara a aparatului.

Numarul de serie ........ccccoeveeeeennnn.nn

3.2 Aparat incorporabil

Utilizati aparatele incastrate numai dupa ce
asamblati aparatul in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Aparatul este furnizat cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu
de alimentare (sau un cablu cu o tensiune

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

mai inalta): HO5V2V2-F care rezista la o
temperatura de 90 °C sau o temperatura
mai ridicatd. Contactati un Centru de
service autorizat. Cablul de conectare
poate fi inlocuit doar de un electrician
calificat.

3.4 Prinderea garniturii - Instalarea
pe blat

1. Curatati blatul in jurul zonei decupate.

2. Prindeti garnitura de etansare de 2x6
mm furnizata in jurul partii inferioare a
aparatului, de-a lungul marginii suprafetei
vitroceramice. Nu o Tntindeti. Asigurati-va
ca pozitionarea capetelor garniturii se
face Tn mijlocul unei laturi a aparatului.

3. Lasati in plus cativa milimetri cand taiati
garnitura de etansare la lungimea dorita.

4. Uniti ambele capete ale garniturii.
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3.5 Asamblarea

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm
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Folositi doar un silicon special
rezistent la incalzire.

Decupajul blatului de lucru

Distanta fatd minim 50 mm

de perete
Lungime 490 mm
Latime suma tuturor latimilor aparatelor in-
stalate minus 20 mm
Exemplu:

21
N
N3
35
3!

360 mm |+ 360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm

3.6 Instalarea mai multor plite

Accesorii furnizate: banda de etansare.

l e £
E 3
S S
i A N
Asamblare
« Calculati dimensiunile corecte pentru
decupare.

» Pregatiti decuparea din blatul de lucru.

* Puneti aparatele pe o suprafatd moale
(de ex. o paturad) cu partea de jos
indreptata n sus.

» Pentru Teppan Yaki, prindeti banda
furnizata de etansare de muchia sa
inferioara, de-a lungul muchiei externe a
suprafetei vitroceramice. Prindeti usor cu
suruburi placutele de fixare n orificiile
adecvate din carcasa de protectie.

+ Introduceti primul aparat in decupajul
blatului. Montati bara de conexiune sub
aparat astfel incat o jumatate din latimea
sa sa fie In continuare vizibila. Aceasta va
sustine urmatorul aparat.

/ 4—\
» Pentru Teppan Yaki, prindeti usor cu
suruburi placile de fixare de blat din

partea de jos (in fata si spatele
aparatului).
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A N
* Introduceti urmatorul aparat in decupajul

blatului. Muchiile frontale ale aparatelor
trebuie sa fie la acelasi nivel.

LTy
G

A

\

 Fixati aparatele, mai putin Teppan Yaki,
folosind clemele autoblocante.

» Lafinal, strangeti suruburile de la Teppan
Yaki.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Cele mai importante functii ale
aparatului

» Suprafata de prajire este alcatuita din
doua zone, fata si spate. Pentru mai
multe informatii, consultati sectiunea
,Date tehnice”.

» Suprafata de prajire are 2 straturi din otel
inoxidabil cu un strat de aluminiu interpus
intre acestea. Are o capacitate termica
ridicata, care impiedica scaderea rapida a
temperaturii (de ex., cand preparati
carnea direct din frigider).

» Fiecare suprafata de prajire TeppanYaki
este unica deoarece este creatda manual
de specialisti in polizare. Diferentele
dintre modelele de polizare sunt normale
si nu afecteaza functionarea aparatului.

+ Canelura din jurul marginii:

— Scade temperatura din jurul
aparatului, ceea ce va permite sa il
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Folositi silicon pentru a acoperi spatiul
liber ramas intre aparate si intre aparate
si blatul de lucru.

Apasati cu fermitate forma din cauciuc pe
suprafata vitroceramica si miscati-o incet
de-a lungul muchiilor pentru a indeparta
siliconul Tn exces.

Puneti putind apa cu sapun pe silicon si
finisati muchiile cu degetul.

Nu atingeti siliconul Tnainte de a se intari,
proces care poate dura aproximativ o zi.
Indepértati cu atentie excesul de silicon
cu o lama de ras.

Curatati suprafata de sticla.

instalati Tn diferite tipuri de blaturi de
bucatarie.

— Absoarbe caldura si previne
extinderea suprafetei de prajire
incalzite.

— Colecteaza resturile mici de alimente
si lichidele pe care le puteti indeparta
dupa gatire.

Afisajul indica setarea pentru
temperatura. Termostatul pastreaza
constanta temperatura necesara pentru a
preveni supraincalzirea alimentelor. Acest
lucru permite gatirea cu continut redus de
grasime pentru a pastra valorile
nutritionale ale alimentelor.

Alimentele sunt incalzite direct pe
suprafata de prajire, folosirea uleiului fiind
optionala. Puteti folosi si vase.

Suprafata de prajire se incalzeste la o
temperatura de 180 °C in aproximativ 4
minute. Temperatura suprafetei de prajire



scade de la 180 °C la 100 °C in
aproximativ 25 de minute si la 60 °C in
aproximativ 60 de minute.

4.2 Configuratia plitei de gatit

4.3 Structura panoului de comanda

Zona de prajire
Panou de comanda

nEm m@ o

®|
. Qlll
] _(D+
0

®

60 160

220

- — O+ W
o

60 160 220

@ Pentru activarea Si dezactivarea
aparatului.

& Pentru a activa Si a dezactiva Blocare
sau Dispozitivul de siguranta pentru
copii.

= Pentru a indica zona activa.

® Indicator CountUp Timer.

Q Indicator Cronometru cu numaratoare
inversa.

A Pentru a indica temperatura si timpul.
D Pentru a selecta functiile Cronometru.

8] ~+ /— Pentru a creste sau a descreste
durata.

B ./ Pentru a activa si a dezactiva
Curatare.

Pentru a seta o temperatura intre 0 - 220.

ROMANA 197



5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva aparatul.

Barele de comanda se aprind dupa activarea
aparatului si se sting dupa dezactivarea
acestuia.

5.2 Setarea temperaturii

Preincalziti intotdeauna
suprafata de prajire Thainte de
gatire.

Fiecare zona de prajire are propria bara de
comanda.

Pentru a seta sau modifica temperatura:

Atingeti bara de comanda la valoarea
corecta sau miscati degetul pe lungimea
barei de comanda pana cand ajungeti la
temperatura corecta.

Afisajul clipeste pana cand zona de prajire
atinge temperatura. Dupa aceea este emis
un semnal sonor si afisajul indica

temperatura.
|
|
0 60 160 220
=

5.3 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

AVERTISMENT!

z/=/- cat timp indicatorul
este aprins, exista risc de arsuri
din cauza caldurii reziduale.
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Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele =/ =/ - apar cand o zona de

gatit este fierbinte. Prezinta nivelul de

caldura reziduala pentru zonele de gatit pe

care le folositi n acel moment.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

« cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

5.4 Cronometru

L) Cronometru cu numaratoare
inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de prajire
in timpul unei singure sesiuni de gatit.

Setati temperatura pentru zona de préjire

respectiva si dupa aceea setati functia.

1. Pentru a activa functia sau modifica
timpul, atingeti @

Cifrele cronometrului 00 si indicatoarele +

Si — se aprind pe afisaj. [} se face rosu si

@ se face alb.
Daca cronometrul nu este setat, toti
indicatorii dispar dupa 4 secunde.

2. Atingeti + sau — pentru a seta timpul
(00 - 99 de minute).

Dupa 3 secunde, cronometrul incepe

automat numaratoarea inversa. Indicatorii

@+ Si— dispar.Q ramane rosu.

Atunci cand timpul ajunge la final, este emis

- oty
un semnal sonor si clipeste UU. Pentru a
opri semnalul, atingeti .



Pentru a dezactiva functia: atingeti @.
Indicatoarele + si — se aprind. Folositi —

sau + pentru a seta i pe afisaj. Alternativ,
setati nivelul de caldura la 0. Astfel, este
emis un sunet si cronometrul este anulat.

® CountUp Timer (Numaratorul)

Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii unei zone de
prajire.

Pentru activarea functiei atingeti de doua ori

O

Indicatorul @ se face rosu, cronometrul
incepe automat numaratoarea.

Pentru a dezactiva functia: atingeti . cand
indicatorii se aprind, atingeti —.

L) Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata, nsa zonele de gatit nu
functioneaza.

Pentru a vedea panoul de comanda, puneti

un vas pe o zona de prajire.

1. Atingeti O pana cand indicatorul Q se
face rosu pentru a activa functia.

2. Atingeti + sau — pentru a seta timpul.
Functia porneste automat dupa 4 de

secunde. Indicatorii @ + Si — dispar. Q
ramane rosu.

Atunci cand setati functia, puteti indeparta
vasul.

Atunci cand timpul ajunge la final, este emis
un semnal sonor si clipeste 00, Atingeti D
pentru a opri semnalul.
Pentru a dezactiva functia: atingeti .
Indicatoarele + Si — se aprind. Folositi —

+ o .
sau pentru a seta U pe afisaj.

Functia nu are nici o influenta

asupra functionarii zonei de
prajire.

5.5 (0 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
utilizarii aparatului. Previne modificarea
accidentala a temperaturii.

Trebuie sa activati functia
separat pentru fiecare aparat.

Setati mai intéi temperatura.

Pentru activarea functiei atingeti &.
Simbolul se face rosu si clipeste.
Pentru a dezactiva functia atingeti &,
Simbolul se face alb.

Cand dezactivati aparatul se
dezactiveaza si aceasta functie.

5.6 Dispozitivul de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a aparatului.

Trebuie sa activati functia
separat pentru fiecare aparat.

Activati mai intai aparatul si nu setati nicio
temperatura.

Atingeti il pana cand se face rosu pentru a
activa functia.
Barele de comanda dispar. Dezactivati

aparatul.
@ Cand dezactivati aparatul,
functia este in continuare activa.

Pentru a dezactiva functia pentru doar o
singura gatire: Activati aparatul cu . EI

se aprinde. Atingeti & pana cand se face
alb. Barele de comanda apar. Setati
temperatura in 50 de secunde. Puteti utiliza

aparatul. Cand dezactivati aparatul cu @
functia este in continuare activa.

Pentru a dezactiva permanent
functia:Activati aparatul si nu setati nicio

temperatura. Atingeti & pana cand se face
alb. Barele de comanda apar. Dezactivati
aparatul.
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5.7 OffSound Control (Dezactivarea
si activarea semnalelor sonore)

Dezactivati aparatul. Atingeti ® timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Atingeti il timp de 3 secunde. Se afiseaza

b0 saub |, Atingeti ~+ de 1a cronometru
pentru a alege una dintre urmatoarele
optiuni:

b I - sunetele sunt dezactivate

« b0 - sunetele sunt activate

6. INFORMATII $SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Economisirea energiei

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

+ Asezati vasele Tnainte de a porni zona de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

6.2 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de prajire se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare depinde

de nivelul de temperatura si de durata prajirii.

6.3 Prepararea alimentelor cu
TeppanYaki

Alimentele se prepara direct pe suprafata de
prajire, folosirea uleiului / grasimii fiind

6.4 Exemple de gatit

Utilizarea grasimilor si a uleiului

Grasime / Ulei

Temperatura max.

Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand aparatul se dezactiveaza automat.

Atunci cand aceasta functie este setata la b

i puteti auzi semnalele sonore doar atunci
cand:
+ atingeti ®
« Cronometru scade
« Cronometru cu numaratoare inversa
scade
* puneti ceva pe panoul de comanda.

optionala. Puteti utiliza si oale si cratite, insa
vasele nu se vor incalzi la fel de rapid ca pe
un aparat vitroceramic sau cu gaz.

Puteti gati sau pastra calde garniturile sau
sosurile Tn oale sau cratite. Puneti vasul
direct pe suprafata de prajire.

Producatorul nu recomanda fierberea unei
cantitati mari de apa pe suprafata de prajire
(de ex. pentru spaghete).

Zgomotele sunt normale si nu
indica nicio defectiune a plitei.

Nu puneti vasul in mijlocul suprafetei de
prajire pentru a evita incalzirea neuniforma.
Prajirea la intersectia zonelor poate cauza
rumenirea neuniforma (de ex. la clatite).

Punct de fumegare grasime / ulei (°C)

(°C)
Unt 130 175
Slanina 170 185 - 205
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Grasime / Ulei

Temperatura max.
(°C)

Punct de fumegare grasime / ulei (°C)

Seu de oaie 180 205
Ulei de masline - extra virgin 180 210
Ulei de floarea soarelui 200 225 - 245
Ulei de arahide - ulei rafinat 200 225 - 230
Ulei de nuca de cocos 200 175

Cand temperatura este prea ridicata,
grasimea incepe sa produca fum. Aceasta
temperatura este denumita punctul de

fumegare.

Tabelul de mai jos prezinta exemple de tipuri
de alimente si va ofera temperaturile optime

Alimentele care urmeaza a fi
gatite

Temperatura (°C)

si duratele sugerate pentru gatire. Parametrii
pot varia in functie de temperatura, calitate,
consistenta si cantitatea de alimente.

Pre-incalziti intotdeauna
aparatul.

Durata / Sfaturi

Peste si moluste 140 - 160

File de somon 160 8 minute, intoarceti dupa 4 minute.

Creveti uriasi (decorticati) 140 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Fripturi de rechin, groase de aproxi- 160 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

mativ 2,5 cm

Calcan, Mdllerin Art (prajit in unt) 140 8 minute, intoarceti dupa 4 minute, prima data
pe partea fara piele.

Fileuri de cambula 140 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Vitel 140 - 180

Cotlet de vitel 180 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

Medalioane de vitel, 4 cm grosime 160 10 minute, Tntoarceti dupa 5 minute.

Fripturi de vitel, 3 - 4 cm grosime 160 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Escalop de vitel, natural 180 5 minute, intoarceti dupa 2,5 minute.

Tocanita de vitel in sos de smanta- 180 6 minute, intoarceti dupa 3 minute. Bucatile

na de carne nu trebuie sa adere intre ele.

Vita 160 — 180

Friptura de vita, foarte cruda 180 2 minute, intoarceti dupa 1 minut.

Friptura de vita in sange 180 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Friptura de vita, mediu 180 8 minute, intoarceti dupa 2 minute.

Friptura de vita - bine facuta 180 8 minute, intoarceti dupa 4 minute. Daca car-

nea nu are grasime, durata de frigere creste
cu aproximativ 20%.
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Alimentele care urmeaza a fi Temperatura (°C) Durata / Sfaturi

gatite

Hamburger 160 6 - 8 minute, intoarceti dupa 3 - 4 minute.

Chateaubriand 160 dupa care 100 Faceti un sote de carne in ulei pe toate partile
(intoarceti doar atunci cand carnea nu se li-
peste de suprafata). Rumeniti pe o latura timp
de 10 minute (100°C).

Porc 160 — 180

Medalioane de porc 160 8 minute, intoarceti dupa 4 minute (in functie
de grosime).

Fripturi de porc 180 8 minute, intoarceti dupa 4 minute.

Escalop de porc 160 6 minute, intoarceti dupa 3 minute.

Coaste de porc 1) 160 8 - 10 minute, intoarceti de cateva ori.

Frigarui de porc 160 6 - 8 minute, faceti sote pe toate partile.

Miel 160 — 180

Cotlete de miel 180 10 minute, intoarceti dupa 5 minute.

File de miel 160 10 minute, intoarceti dupa 5 minute. Fileul tre-
buie fript pe ambele laturi.

Fripturi de miel 160 6 - 8 minute, intoarceti dupa 3 - 4 minute.

Pasare 140 - 160

Suprem de pui 140 8 - 10 minute, intoarceti dupa 4 - 5 minute,
sub un capac de gatit.

Fasii din piept de curcan 160 6 minute, intoarceti de céateva ori.

Carnati 160 Tntoarceti dacé este necesar

Oua ochiuri 140 Intoarceti dacé este necesar

Clatite/Omlete 140 - 160 Tntoarceti dac& este necesar

Fructe 140 - 160 Intoarceti dacé este necesar

Legume 140 - 160 10 - 20 minute, intoarceti de cateva ori.

Legume 140 - 160 10 - 15 minute, sub un capac (intoarceti la ju-
matatea duratei).

Orez prajit, preparat anterior 140 - 160 10 - 15 minute, intoarceti de cateva ori.

Taitei prajiti, preparati anterior 140 - 160 15 - 20 minute, intoarceti la jumatatea duratei.

1) Gatiti-le pe acestea mai intai.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT! 7.1 Informatii cu caracter general
Consultati capitolele privind Curatati aparatul dupé fiecare intrebuintare.
siguranta.

Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.
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AVERTISMENT!

Obiectele ascutite si agentii de
curatare abrazivi deterioreaza
aparatul.

A

Ustensilele din lemn, de ex. spatule, se pot
folosi in siguranta. Zgarieturile mici sau
petele de pe suprafata plitei nu au niciun
efect asupra modului de functionare al
aparatului.

7.2 Functia Curatare
C AVERTISMENT!

Folositi intotdeauna manusi de
protectie atunci cand curatati
aparatul pentru a va proteja
mainile de caldura.

1. Atingeti n' . Fiecare zona este setat la
80 °C. Afisajul clipeste pana cand
temperatura ajunge la 80 °C. Functia
blocheaza panoul de comanda, insa nu

§imr/.

8. DEPANAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

4.

Atunci cand temperatura ajunge la 80 °C,
este emis un semnal acustic si panoul de
comanda se deblocheaza.

Puneti cuburile de gheata unul cate unul
pe zonele de prajire (puteti utiliza si apa
rece). Folositi o spatula pentru a
indeparta resturile alimentare. Nu uitati
sa stergeti si santul din jurul aparatului.
Indepartati depunerile de calcar sau
resturile proteice albe folosind acid citric.
Uscati aparatul cu o laveta curata.

7.3 Curatarea cand aparatul este
rece

1.

apow

Aplicati un agent de curatare pe
suprafata de prajire si lasati-l sa lucreze
timp de 5 minute.

Indepartati resturile de la prajire cu o
spatula.

Curatati aparatul cu o lavetd umeda.
Uscati aparatul cu o laveta curata.
Cand aparatul este uscat, frecati
suprafata de gatit cu ulei de gatit.

Problema

Aparatul nu poate fi activat sau utili-
zat.

Cauza posibila

Aparatul nu este conectat la o sursa
electrica sau este conectat incorect.

Solutie

Verificati daca aparatul este conec-
tat corect la reteaua electrica. Con-
sultati schema de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
n mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu
senzor.

Pe panoul de comanda este apa
sau este acoperit cu stropi de grasi-
me.

Curatati panoul de comanda.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Este emis un semnal acustic si apa-
ratul se dezactiveaza. Cand apara-
tul este dezactivat este emis un
semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepéﬂa;i obiectul de pe cdmpurile
cu senzor.

Aparatul se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepértat,i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde.

O zona nu este fierbinte pentru ca
fost utilizata doar o scurta perioada
de timp

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la
un Centru de service autorizat.

Campurile cu senzori devin incinse.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din
spate, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atingeti
campurile cu senzor ale panoului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele.
Consultati ,Utilizarea zilnica”.

5 se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Bara de comanda se aprinde inter-
mitent.

Nu exista vase pe zona sau zona nu
este complet acoperita.

Puneti vase pe zona de prajire, ast-
fel incat aceasta sa fie complet aco-
perita.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Consultati
LJnformatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni
corecte. Consultati ,Date tehnice”.

E si se aprinde un numar.

Aparatul prezinta o eroare.

Dezactivati aparatul si activati-l din
nou dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati apara-
tul de la sursa de alimentare electri-
ca. Dupa 30 de secunde, conectati
din nou aparatul. Daca problema
continua sa apara, apelati un Cen-
trul de service autorizat

Se aude un semnal sonor bip con-
stant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica. Cereti unui
electrician calificat sa verifice insta-
latia.

8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Asigurati-v& ca ati utilizat corect plita. In caz
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contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.



9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model ITE42600KB
Tip 61 A2A 80 AD
Inductie 2.8 kW

9.2 Specificatiile zonelor de prajire

Zona de prajire

Fata

PNC 949 597 551 00
220 -240V 50 -60 Hz
Fabricat in: Germania
2.8 kW

cex

Putere nominala [W]

1400

Spate

1400

Puterea zonelor de prajire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/.\')
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV
Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam
poskytol bezchybny vykon na mnoho rokov, priCom sme pouzili inovacné technolégie,
ktoré pomahaju zjednodusovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beZnych spotrebicov.
Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho precitajte, aby ste svoj
spotrebi¢ mohli vyuzivat’ €o najlepSie.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
’% nahradné diely:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom §titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. /\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
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nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebic¢om.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuije.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpeénost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
¢lankov.
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- UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu méze byt nebezpecné a mbze spbsobit’
poziar.

- Na hasenie poziaru pri vareni nikdy nepouzivajte vodu.
SpotrebiC vypnite a plamen zakryte napr. poziarnou
pokryvkou alebo pokrievkou.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.

- VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod dozorom.
Kratkodoby proces pripravy jedla si vyzaduje nepretrzity
dozor.

- UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa mézu zohriat'.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

- Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

- Spotrebic vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebiCa do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietoveho
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

- Ak je poSkodeny napajaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa prediSlo nebezpecfenstvu.

- UPOZORNENIE: PouZivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
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lisSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

C VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze
nainstalovat’ len kvalifikovana
osoba.

C VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo poskodenia
spotrebica.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebic neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spdsobenému vihkostou.

Spodnu Cast’ spotrebi¢a chrante pred
parou a vihkost'ou. ;

Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horiceho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkami, uistite sa, Ze je priestor medzi
spodnou Castou spotrebiCa a hornou
zasuvkou postacujuci na cirkulaciu
vzduchu.

Spodna Cast’ spotrebi¢a sa moze zohriat'.
Zabezpecte instalaciu oddelovacieho
panelu z preglejky, kuchynského
skeletového materialu alebo inych
nehorlavych materialov pod spotrebic, aby
ste zabranili pristupu k dolnej Casti.
Oddelovaci panel musi plne zakryvat’
oblast pod varnym panelom.

+ Uistite sa, Ze je medzi pracovnou doskou
a prednou Cast'ou spodnej jednotky volny
2 mm vetraci priestor. Zaruka sa
nevzt'ahuje na Skody spdsobené
nedostatkom primeraného vetracieho
priestoru.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym prudom.

« VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

* Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

« Uistite sa, ze parametre na typovom S§titku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

+ Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) mdze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

+ Pouzite vhodny elekiricky sietovy kabel.

* Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.

« Skontrolujte, ¢i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

» Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.

« Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala horuceho spotrebica alebo
horticeho kuchynského riadu.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
prediZzovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka (ak je k dispozicii)
alebo sietovy kébel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit' poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
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izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.

» Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:

ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych péloch. Vzdialenost’
kontaktov odpajacieho zariadenia musi
byt minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin alebo
zasahu elektrickym pradom.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

* Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, Stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Po kazdom pouziti vypnite varnu zénu.

+ Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania.
Zabranite tym zasahu elektrickym
prudom.

» Ked je spotrebic v prevadzke,
pouzivatelia s kardiostimulatorom musia
udrziavat’ vzdialenost’ od indukénych
varnych zén minimalne 30 cm.
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Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
moze olej vyprsknut.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvolfiovat
horiavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostato¢nej vzdialenosti od
tukov a olejov. . .

Vypary, ktoré sa uvolfuju z velmi horucich
olejov, mézu spdsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mdze spOsobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi€a, do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte hordcu pokrievku varnej nadoby.
Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet.

Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebic.
Povrch méze byt poSkodeny.
Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Na spotrebi¢ nekladte alobal.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom moze spdsobit’
poSkriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechajte vychladnut.

Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte prud
vody ani paru.



» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

2.5 Servis

» Ak treba dat’ spotrebic opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim spotrebica si zapiste
informacie uvedené dolu na typovom Stitku.
Typovy §titok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane spotrebica.

Sériové Gislo .....cuveveennnnnn.

3.2 Zabudovatelny spotrebié¢

Zabudovateiné spotrebie sa mozu pouzivat
az po zabudovani do vhodnej skrinky alebo

do pracovnej dosky, ktoré vyhovuju platnym
normam.

3.3 Pripajaci kabel

» Spotrebi¢ sa dodava s pripajacim kablom.

+ Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite tento (alebo vysSi) typ sietového
kabla: HO5V2V2-F, ktory odola teplote
90 °C alebo vysSej. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko. Vymenu
pripajacieho kabla méze vykonat iba
kvalifikovany elektrikar.

ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

3.4 Pripevnenie tesnenia —
InStalacia na povrch

1. Ocistite pracovnu plochu okolo vyrezanej
plochy. .

2. Na spodnej hrane spotrebi¢a pozdiz
vonkajSej hrany sklokeramiky nalepte
dodavané tesnenie 2x6 mm. Tesnenie
pritom net'ahajte. Dbajte na to, aby sa
konce tesniacej pasky nachadzali v
strede jednej strany spotrebica.

3. Pri strihani tesniacej pasky ponechajte
niekolko milimetrov navyse.

4. Pritlacte k sebe oba konce tesniacich
pasov.
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3.5 Instalacia
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min.
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3.6 Instalacia viac ako jedného
varného panelu

Dodavané prislusenstvo: tesniaci pruzok.

@ Pouzivajte iba Specialny
teplovzdorny silikén.

Vyrez pracovnej dosky

Vzdialenost ~ minimalne 50 mm

od steny

Dizka 490 mm

Sirka sucet vSetkych Sirok nainstalovanych
spotrebi¢ov minus 20 mm

Priklad:

360 mm |+ 360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm
g
o

@ BN

490 mm

—

Montaz

* Vypocitajte spravne rozmery vyrezu.

* Pripravte vyrez v pracovnej doske.

* Spotrebice ulozte na makky povrch (napr.
deku) oto¢ené spodnou stranou nahor.

+ V pripade grilu Teppan Yaki pripevnite
dodany tesniaci pasik pozdlz jeho dolného
okraja, spolu s vonkajsim okrajom
sklokeramiky. Do vhodnych otvorov na
ochrannom kryte volne priskrutkujte
upevnovacie dosticky.

* Do vyrezu na pracovnej doske vlozte prvy
spotrebi¢. Spojovaciu listu namontujte pod
spotrebi¢, aby zostala spolovice viditelna
— bude sluzit’ ako podpera pre dalSi
spotrebic.

U -
/=

«  Pre gril Teppan Yaki vone priskrutkujte
upevhovacie dosticky zospodu na
pracovnu dosku (na prednej a zadnej
strane spotrebica).
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Do vyrezu na pracovnej doske vlozZte
dalSi spotrebi€. Skontrolujte, ¢i su predné
hrany spotrebi€ov na rovnakej urovni.

LTy
G

|
A
\

Iné spotrebice ako gril Teppan Yaki
pripevnite pomocou zaskakovacich
pruzin.

Na konci utiahnite skrutky grilu Teppan
Yaki.

4. POPIS VYROBKU

4.1 Najdolezitejsie funkcie vasho
spotrebica

Varny povrch pozostava z dvoch zén,
prednej a zadnej. PodrobnejSie informacie
najdete v Casti ,Technické udaje”.

Varny povrch pozostava z 2 vrstiev z
nehrdzavejucej ocele s hlinikovou vrstvou
medzi nimi. Ma vysoku tepelnu kapacitu,
ktora zabranuje rychlemu poklesu teploty
(napr. pri priprave masa priamo z
chladnicky).

Kazdy TeppanYaki varny povrch je
jedinecny, pretoze ho ru¢ne vyrabaju
odbornici na brusenie. Rozdiely v
brusnych vzoroch su normalne a nemaju
vplyv na €innost’ spotrebica.

Drazka okolo okraja:

— Znizuje teplotu okolo spotrebica,
vdaka ¢omu ho mdzete nainstalovat’ v
réznych typoch kuchynskych
pracovnych dosiek.
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Na utesnenie medzier medzi spotrebi¢mi
a spotrebi¢mi a pracovnou doskou pouzite
silikon.

Pevne zatlacte gumenu pomdcku vodi
sklokeramike a pomaly ju posuvajte po
hranach, aby ste vytlacili prebyto¢ny
silikon.

Na silikén aplikujte mydlovu vodu a
prstom vyhladte hrany.

Silikén nechytajte, kym nestvrdne. Tvrdne
priblizne den.

Prebytocny silikon opatrne orezte Ziletkou.
Vycistite skleneny povrch.

— Absorbuje teplo a zabranuje
roz8ireniu zohrievaného varného
povrchu.

— Zachytava drobné zvySky pokrmov a
tekutin, ktoré je mozné po priprave
jedla jednoducho odstranit’.

Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.
Termostat udrzuje potrebnu teplotu
konstantnu, aby sa predislo prehriatiu
jedla. To umozruje nizkotu¢né varenie,
ktoré zachovava nutricné hodnoty jedla.
Jedlo sa zohrieva priamo na varnom
povrchu s tukom alebo bez neho. MdZete
pouzit’ aj kuchynsky riad.

Varny povrch sa zohreje na teplotu

180 °C za priblizne 4 minuty. Teplota grilu

na pecenie klesne zo 180 °C na 100 °C
priblizne za 25 minuat, a na 60 °C priblizne
za 60 minut.



4.2 Rozlozenie varného povrchu

4.3 Rozlozenie ovladacieho panela

Zbna na peéenie
Ovladaci panel

usE @A o EEO
I‘G (- ree ® T e
AT Ta Y g g
- - O + a — O | o
D o 60 T w0 20 o e — wo o

® Zapinanie a vypinanie spotrebica.

& Zapnutie alebo vypnutie Blokovanie
alebo Detska poistka.

:Zobrazenie aktivnej zony.
@ Indikator CountUp Timer.
Q Indikator Casovaé odpogitavania.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete spotrebi¢ zapnut’ alebo vypnut,
dotknite sa ® na 1 sekundu.

[ Nastavenie teploty a ¢asu.
€ Vyber funkcii Casovag.
8] + / — Predizenie alebo skratenie dasu.

E rrrr/ Zapnutie alebo vypnutie Cistenie.
Nastavenie teploty 0-220.

Ovladacie pasiky sa rozsvietia po zapnuti
spotrebic¢a a zhasnu po jeho vypnuti.

5.2 Nastavenie teploty

Pred pecenim vzdy predhrejte
varny povrch.

Kazda zéna na pecenie ma svoj vlastny
ovladaci pasik.
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Nastavenie alebo zmena teploty:

Dotknite sa ovladacieho pasika na spravnej
hodnote alebo prst presunte pozdiz pasika az
kym nedosiahnete spravnu teplotu.

Displej blika, az kym zona na pecenie
nedosiahne nastavenu teplotu. Potom zaznie
zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
teplota.

u
u
0 60 160 220
-

5.3 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

VAROVANIE!

=/ =/ - Pokial je ukazovatel
zapnuty, hrozi nebezpecenstvo
popalenim zo zvySkového tepla.

Indukéné varné zoény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom
kuchynského riadu.

Ukazovatele sa =/ =/ - zobrazia, ked je
varna zoéna horuca. Tie zobrazuju Uroven
zvySkového tepla varnych zoén, ktoré prave
pouzivate.

Ukazovatel sa moze takisto zobrazovat:

* pre susedné varné zony aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

» ked polozite hortci kuchynsky riad na
chladnu varnu zénu;

+ ked je varny panel vypnuty, ale varna
zbna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.
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5.4 Casovaé

[ Casovaé odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mézete nastavit ako
dlho ma byt zapnuta zéna na pecenie pre
jedno konkrétne varenie.

Nastavte teplotu pre prislusnu varnu zénu a

potom nastavte funkciu.

1. Dotykom D zapnite funkciu alebo
zmente Cas.

Na displeji sa zobrazia Cislice ¢asovaca 0

a ukazovatele + a—. Q sa sfarbi

nacerveno a @ sa sfarbi nabielo.
Ak nie je nastaveny Casovac, po 4
sekundach sa zobrazia vSetky ukazovatele.

2. Dotknite sa + alebo = a nastavte Cas
(00 — 99 minut).
Po 3 sekundach ¢asovac automaticky spusti

odpocitavanie. Ukazovatele @+ a—

zmizna.L) zostane Cerveny.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie

zvukovy signal a bude blikat 30, Signal
vypnete tlacidlom @

M
()

Vypnutie funkcie: dotknite sa @
Ukazovatele + a ™~ sarozsvietia. Pomocou

— alebo + nastavte 00 na displeji.
Pripadne nastavte Urover ohrevu na 0. V
dosledku toho zaznie signal a Casovac bude
zruseny.

® CountUp Timer (Casovag
odpoditavajuci smerom nahor).

Tuto funkciu mézete pouzit' na monitorovanie
Casu prevadzky zény na pecenie.
Dvojitym dotykom tlacidla D zapnite funkciu.

Ukazovatel @ sa rozsvieti nacerveno,
Casovac zaCne automatické odpocitavanie
smerom nahor.

Vypnutie funkcie: dotknite sa @ Ked sa
rozsvietia ukazovatele, dotknite sa —.



L Sasomer

Tuato funkciu mozete pouzit, ked je spotrebi¢
zapnuty, ale zény na pecenie nie su v
¢innosti.

Aby sa zobrazil ovladaci panel, polozte na
zbénu na pecenie hrniec.

1. Dotknite sa O, kym sa ukazovatel Q
nerozsvieti naCerveno, aby ste zapli
funkciu.

2. Dotknite sa + alebo = a nastavte Cas.
Funkcia sa spusti automaticky po 4

sekundach. Ukazovatele @ + a—

zmiznu. Q zostane Cerveny.
Ked nastavite funkciu, mozete odobrat’
hrniec.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy signal a bude blikat’ 00. Ak chcete
signal vypnut, dotknite sa tlacidla .

Vypnutie funkcie: dotknite sa .
Ukazovatele + a ~— sarozsvietia. Pomocou
— alebo + nastavte 00 na displeji.

Tato funkcia nema vplyv na
¢innost’ zény na pecenie.

5.5 (3] Blokovanie

Ovladaci panel mézete zablokovat' poCas
prevadzky spotrebica. Zabranuje
neumyselnym zmenam teploty.

Tuto funkciu je potrebné nastavit’
samostatne pre kazdy spotrebic.

Najprv nastavte teplotu.

Dotykom tlacidla EI zapnite funkciu.
Symbol sa sfarbi nacerveno a blika.
Ak chcete tato funkciu vypnut, dotknite sa

symbolu EI Symbol sa sfarbi nabielo.

Ked vypnete spotrebi€, vypnete
aj tuto funkciu.

5.6 Detska poistka

Tato funkcia znemoznuje neimyselné
zapnutie spotrebica.

Tuto funkciu je potrebné nastavit’
samostatne pre kazdy spotrebic.

Najprv zapnite spotrebi¢ a nenastavuijte
teplotu.

Dotknite sa El kym na nesfarbi nacerveno,
aby ste zapli funkciu.
Ovladacie pasiky zmiznu. Spotrebi¢ vypnite.
Po vypnuti spotrebica sa funkcia
Znovu zapne.
Ak chcete do€asne vypnut funkciu iba na
jedno varenie: Zapnite spotrebi¢ pomocou
. Rozsvieti sa (3. Dotknite sa E] kym sa
nesfarbi nabielo. Zobrazia sa ovladacie
pasiky. Do 50 sekund nastavte teplotu.
Spotrebi¢ mdzete pouzivat. Po vypnuti
spotrebi¢a pomocou ® sa funkcia znovu
zapne.
Ak chcete natrvalo vypnut funkciu:
Zapnite spotrebi¢ a nenastavujte teplotu.
Dotknite sa El kym sa nesfarbi nabielo.
Zobrazia sa ovladacie pasiky. Spotrebic
vypnite.

5.7 OffSound Control (Zapnutie a
vypnutie zvukovej signalizacie)

Spotrebi¢ vypnite. Dotknite sa ®nas
sekundy. Displej sa zapne a vypne. Dotknite

sa & na 3 sekundy. Rozsvieti sa b0 alebo
b !. Dotknite sa + gasovaca, aby ste si
vybrali niektord z nasledovnych moznosti:

- b 1 -zvukova signalizacia je vypnuta

« b0 - zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie spotrebica.

Ak je tato funkcia nastavena na b |, zvukovu
signalizaciu budete pocut’ iba v pripade, ze:
sa dotknete ®

Casomer sa vypne

Casovac odpocitavania sa vypne

polozite nieCo na ovladaci panel.
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6. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Setrenie energie

+Na kuchynsky riad podia moznosti vzdy
polozte pokrievku.

* Varnu nadobu polozte na varnu zénu pred
zapnutim.

» Zvyskove teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

6.2 Oko Timer (Eko éasovac)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zény vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol. Rozdiel v
prevadzkovom Case zavisi od nastaveni
teploty a trvania pecenia.

6.3 Priprava jedla na grile Teppan
Yaki

Jedlo sa pripravuje priamo na varnom
povrchu s tukom/olejom alebo bez neho.

6.4 Priklady pouzitia na varenie

Pouzivanie tukov a olejov

Mbzete tiez pouzivat’ hrnce alebo panvice,
no kuchynsky riad sa nezohreje tak rychlo,
ako na sklokeramickom alebo plynovom
spotrebici.

V hrncoch alebo panviciach mézete varit’
alebo uchovat' teplé prilohy alebo omacky.
Kuchynsky riad polozte priamo na varny
povrch.

Vyrobca neodporuca, aby ste na varnom
povrchu varili velké mnozstva vody (napr. na

Spagety).

Zvuky su normalne a
neznamenaju Ziadnu poruchu
varného panela.

Kuchynsky riad nekladte na stred varného
povrchu, aby ste predisli nerovhomernému
ohrevu. Opekanie na spojeni zon moze
sposobit’ nerovnomerné zhnednutie (napr. u
palaciniek).

Tuk/olej Max. teplota (°C) Bod dymenia tuku/oleja (°C)
Maslo 130 175

Brav€ova mast’ 170 185 - 205

Hovadzia mast’ 180 205

Olivovy olej — extra panensky 180 210

Slinec¢nicovy olej 200 225 - 245

Arasidovy olej - rafinovany 200 225 - 230

Kokosovy olej 200 175

Pri prili§ vysokej teplote zacne tuk dymit’.
Tato teplota sa nazyva bod dymenia.

V nasledujuticej tabuike najdete priklady
potravin, optimalne teploty a odporucany ¢as
varenia. Parametre sa mozu liSit' v zavislosti
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od teploty, kvality, konzistencie a mnozstva
potravin.

@ Spotrebi¢ vzdy predhrejte.



Pokrm na peéenie Teplota (°C) Cas/Tipy

Ryby a mékkyse 140 — 160

Filety z lososa 160 8 minut, otocte po 4 minutach.

Krevety (bez schranky) 140 6 minut, otocte po 3 minutach.

gr’aloéie steaky, priblizne 2,5 cm hru- 160 10 minut, otocte po 5 mindtach.

é

Morsky jazyk (oprazeny na masle) 140 8 minut, otocte po 4 minutach, najprv svetlt
stranu.

Filé z platesy 140 6 minut, otocte po 3 minutach.

Telacie 140 - 180

Telacia kotleta 180 10 minut, otocte po 5 minutach.

Telacie medailoniky, hrubé 4 cm 160 10 minut, otocte po 5 mindtach.

Telacie steaky, 3 —4 cm hrubé 160 6 minut, oto¢te po 3 minutach.

Telacie rezne, na prirodno 180 5 minut, otocte po 2,5 minute.

Telacie frikasé v smotanovej omacke 180 6 minut, otocte po 3 minutach. Pasiky masa
nesmu byt navzajom zlepené.

Hovéadzie 160 — 180

B!ﬂek ,modry* — velmi malo prepece- 180 2 minuty, oto¢te po 1 minute.

ny

Biftek — krvavy 180 6 minut, otocte po 3 minutach.

Biftek — stredne prepeceny 180 8 minut, otocte po 2 minutach.

Biftek — prepeceny 180 8 minut, oto¢te po 4 minutach. Pri peceni bez
tuku sa ¢as pecenia predizi o priblizne 20 %.

Hamburger 160 6 — 8 minut, otocte po 3 — 4 minutach.

Chateaubriand 160 potom 100 Maso orestujte v oleji zo vSetkych stran (oto¢-
te len vtedy, ked sa méso nelepi na panvicu).
Potom ho opekajte na jednej strane 10 minut
(100 °C).

Bravéové 160 — 180

Bravéové medailoniky 160 8 mint, otodte po 4 minttach (podia hribky).

Bravcové steaky 180 8 minut, otocte po 4 minutach.

Bravcéové rezne 160 6 minut, otocte po 3 minutach.

Rebierka 1) 160 8 — 10 minut, otodte niekolkokrat.

Bravcovy $piz 160 6 — 8 minut, dobre opecte zo vSetkych stran.

Jahnacie 160 — 180

Jahnacie kotlety 180 10 minut, otocte po 5 mindtach.

Jahnacie filé 160 10 minut, otocte po 5 mindtach. Filé musi byt’

opecené z oboch stran.
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Pokrm na pecenie Teplota (°C)

Cas/Tipy

Jahnacie steaky 160 6 — 8 minut, otocte po 3 — 4 minutach.

Hydina 140 — 160

Kurc¢a najvyssej kvality 140 8 — 10 minut, otocte po 4 — 5 minutach, pod
pokrievkou.

Mor¢&acie prsia — pruzky 160 6 minut, otodte niekoikokrat.

Klobasy 160 Otoéte podia potreby.

Volské oko 140 Otoéte podia potreby.

Palacinky/omelety 140 - 160 Otoéte podia potreby.

Ovocie 140 - 160 Otodte podia potreby.

Zelenina 140 - 160 10 — 20 mint, otoéte niekoikokrat.

Zelenina 140 - 160 10) — 15 minat, pod pokrievkou (v polovici oto¢-
te).

Opecenie prevarenej ryze 140 - 160 10 — 15 mindt, otodte niekolkokrat.

Opecenie predvarenych rezancov 140 - 160 15 — 20 minut, v polovici otocte.

1) Najprv ich predvarte.

7. STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informacie
Spotrebi¢ vycistite po kazdom pouziti.

Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy Cista.

VAROVANIE!

Ostré a drsné predmety alebo
abrazivne Cistiace prostriedky
poskodia spotrebic.

Drevené pomocky, napr. stierky, su
maximalne bezpeéné na pracu. Malé
Skrabance alebo Skvrny na povrchu
neovplyviuju funkénost’ spotrebica.
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7.2 Funkcia Cistenie

C VAROVANIE!
Pri Cisteni spotrebica vzdy

pouzivajte ochranné rukavice,
aby ste chranili vase ruky pred
teplom.

Dotknite sa rrrr/ Kazda zéna na pecenie
je nastavena na 80 °C. Displej bude
blikat, az kym sa nedosiahne teplota

80 °C. Funkcia zablokuje ovladaci panel,

ale nie mr/

Po dosiahnuti teploty 80 °C zaznie
zvukovy signal a ovladaci panel sa
odblokuje. B
Na zény na pecenie ukladajte kocky ladu
po jednom (mozete tiez pouzit’ studenu
vodu). Na odstranenie zvyskov jedla
pouzite stierku. Nezabudnite vycistit’ aj
drazku okolo spotrebi¢a. Pomocou
kyseliny citrénovej odstrarite vodny
kamen alebo zvysky vajeCnej bielkoviny.
Vysuste spotrebic Cistou handrou.



7.3 Cistenie, ked' je spotrebi¢

studeny

1. Na varny povrch naneste Cistiaci
prostriedok a nechajte ho 5 minut

posobit’.

2. Pomocou stierky odstrante zvySky po

peceni.

L ol

8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

8.1 Co robit), ak...

Problém

Spotrebic nie je mozné zapnut’ ale-
bo ovladat.

Mozna pricina

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju
elektrického napajania alebo je pri-
pojeny nespravne.

Vycistite spotrebi¢ vihkou handrou.
Vysuste spotrebic€ €istou handrou.
Ked je spotrebi¢ suchy, potrite varny
povrch trochou jedlého oleja.

Naprava

Skontrolujte, i je spotrebic spravne
pripojeny k zdroju elektrického na-
pajania. Pozrite si schému pripoje-
nia.

Je vypalena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila po-
istka. Ak sa poistka vypali opakova-
ne, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorove-
ho pola.

Na ovladacom paneli st voda alebo
tukové Skvrny.

Vy¢istite ovladaci panel.

Zaznie zvukovy signal a spotrebic¢
sa vypne. Zaznie zvukovy signal,
ked sa spotrebi¢ vypne.

Umiestnili ste nie€o na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstranite dany predmet zo senzo-
rovych poli.

Spotrebi¢ sa vypne.

Umiestnili ste nie€o na senzorové

pole @

Odstrante dany predmet zo senzo-
rového pola.

Ukazovatel zvy$kového tepla sa ne-
rozsvieti.

Zona este nie je horuca, pretoze bo-
la zapnuta iba po kratky ¢as.

Ak bola zéna zapnuta dostatocne dI-
ho, aby sa zohriala, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Senzorové polia sa zahrievaju.

Kuchynsky riad je prili velky alebo
ho umiestriujete blizko k ovladacim
prvkom.

Ak je to mozné, prelozte velky riad
na zadné zény.

Pri dotyku senzorovych poli neza-
zneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky.
Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouzi-
vanie®.

E sa rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast' ,Kazdodenné pouzi-
vanie®.
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Problém

Mozna pricina

Naprava

Ovladaci pasik blika.

Na zdne nie je ziaden kuchynsky
riad alebo zdna nie je Uplne zakryta.

Na zénu polozte kuchynsky riad,
aby Uplne zakryvala zénu na pece-
nie.

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite vhodny kuchynsky riad. Po-
zrite si kapitolu , Tipy a rady*.

Dno riadu ma pre danu zénu prili§
maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje".

Na spotrebici sa vyskytla chyba.

Vypnite spotrebi¢ a po 30 sekun-

E a Cislo sa rozsvietia.

dach ho znova zapnite. Ked sa opat’
rozsvieti symbol, odpojte spotrebic
od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat pripojte spotrebi¢. Ak pro-
blém pretrvava, obratte sa na auto-
rizované servisné stredisko.

Znie neprerusované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej sie-
te. PozZiadajte kvalifikovaného elek-
trikara, aby skontroloval instalaciu.

8.2 Ak nenjjdete rieSenie...

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového Stitku. Uistite sa, ze ste
varny panel pouzivali spravne. V opacnom

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitok

Model ITE42600KB
Typ 61 A2A 80 AD
Indukcia 2.8 kW
Sér. ¢C. .......
AEG

9.2 Technické udaje zén na pecenie

Zona na pecenie

Vpredu

pripade nebude servisny zasah servisného
technika alebo predajcu bezplatny, a to ani
pocas zarucnej doby. Informacie o zarucnej
dobe a autorizovanych servisnych

strediskach su uvedené v zaru€nej brozure.

C. vyrobku (PNC) 949 597 551 00
220-240V ~50-60 Hz
Vyrobené v: Nemecko

2.8 kW

cex

Nominalny vykon [W]
1400

Vzadu

1400

Vykon zon na pecenie sa moze v urcitej
malej miere odchylovat’ od udajov v tabulke.
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Meni sa podia materialu a rozmeru
kuchynského riadu.



10. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

ya%
Materialy oznaené symbolom TO odovzdajte i spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklatnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS
Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afos, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a
simplificar la vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos
comunes. Dedique unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.
Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:

www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

www.registeraeg.com

aparato:
www.aeg.com/shop

E
. Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD........e oottt eeee e 224
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD. ..ottt eeeeeeeee e 227
B INSTALACION. .. ettt ettt ettt ettt et e et e et e et e et eeeeeeeeen 229
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO ... ettt ee e 232
E T U TO 1 01N T 234
LT 1) N ST =1 1 TSR 236
7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA ..ot oottt ee e 239
8. SOLUCION DE PROBLEMAS. ... oottt ee e ee e 239
9. DATOS TECNICOS . ...ttt ettt et e ettt ettt ee et e et ete e eeeeeeeeen 241
10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES . ...ttt 241

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
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de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niinos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifilos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.
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- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

No utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccion.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

- ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencion al detector de tamano.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, pongase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentaciéon esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
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personas cualificadas de manera similar para evitar un

peligro.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

C ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

C ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el
aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

» Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato
y el cajon superior para que circule el
aire.

* La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion hecho de contrachapado,
material de armazon para cocina u otro

material incombustible bajo el aparato
para evitar el acceso a la base.

» El panel de separacion tiene que cubrir
completamente el area por debajo de la
placa.

* Asegurese de dejar libre un espacio de
ventilacion de 2 mm entre la encimera y el
frontal de la unidad inferior. La garantia
no cubre los dafnos causados por la falta
de un espacio de ventilacion adecuado.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

« Todas las conexiones eléctricas deben
ser realizadas por un electricista
cualificado.

« El aparato debe conectarse a tierra.

* Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

« Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

« Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

* No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

* Aseglrese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
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» Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

» Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

+ Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion
dafado.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

* Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

* Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.
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« Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

* No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden calentarse.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

« Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

* Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidn por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

* Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

« Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

* Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

« El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

* No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de mandos.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

* No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.



» Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

» No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

* Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafada
pueden causar arafazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

» No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar el aparato, anote la
informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior del aparato.

NUmero de serie .........ceeeeeeveennnnn...

autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

3.2 Aparato empotrado

Los aparatos que han de ir integrados en la
cocina sélo deben utilizarse una vez
encastrados en los muebles adecuados y
con las encimeras y superficies de trabajo
apropiadas.

3.3 Cable de conexion

El aparato se suministra con un cable de
conexion.

Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice el siguiente tipo de cable
de alimentacién (o superior): HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
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Servicio técnico oficial. El cable de
conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

3.4 Colocacion del sello -
Instalacion superior

1.

2,

Limpie la encimera alrededor del area del
corte.

Coloque la banda del sello de 2x6mm
suministrada en el borde inferior de el
aparato a lo largo del borde exterior de la
vitroceramica. No la tense. Asegurese de
que los extremos de la banda de sello
estan situados en el centro de un lado
del aparato.

Afiada algunos milimetros de longitud
cuando corte la banda de sello.

Una los dos extremos de la banda de
sello.

3.5 Montaje

490 340"
min. 55 /

\j min. 1500 —

min.
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12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

1

| 1

min.
12 mm
min.

2 mm

"

3.6
de

Instalacion de mas de una placa
coccién

Accesorios suministrados: junta.

Utilice unicamente silicona
especial resistente al calor.

Ajuste de la encimera
Distancia minimo 50 mm
desde la pa-
red
Longitud 490 mm
Ancho suma del ancho de todos los apara-

tos que va a instalar menos 20 mm

Eje

mplo:

360 mm |+ 360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm
1S
o
N
w

490 mm

\(
A

Montaje

Calcule las dimensiones de corte
correctas.

Prepare el corte en la encimera.
Coloque los aparatos sobre una superficie
blanda (por ejemplo, una manta) con la
parte inferior hacia arriba.

En el caso del Teppan Yaki, fije la banda
de sellado suministrada en el borde
inferior, a lo largo del borde exterior de la
vitroceramica. Fije sin ajustar las placas
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de fijacion en los orificios
correspondientes de la carcasa
protectora.

Inserte el primer aparato en el hueco de
la encimera. Monte la barra de conexion
debajo del aparato de modo que la mitad
de su ancho siga siendo visible, ya que
soportara el siguiente aparato.

A
/— T=\

Para el Teppan Yaki, atornille las placas
de fijacion a la encimera desde abajo (en
la parte delantera y trasera del aparato).

/A ERN

4. DESCRIPCION DEL PRODUC

Inserte el siguiente aparato en el hueco
de la encimera. Asegurese de que los
bordes frontales de los aparatos estan a
nivel.

4.1 Las caracteristicas mas
importantes de su aparato

232

La superficie de asado se compone de
dos zonas, delantera y trasera. Para mas
informacion, ver "Datos técnicos".

La superficie de asado tiene 2 capas de
acero inoxidable con una capa de
aluminio entre ellas. Tiene una alta
capacidad térmica, lo que evita que las

temperaturas disminuyan rapidamente (p.

ej., cuando prepare carne directamente
desde el frigorifico).

ESPANOL

Fije los aparatos distintos del Teppan
Yaki con muelles de presion.

Al final, apriete los tornillos del Teppan
Yaki.

TO

Selle con silicona el espacio entre los
aparatos y entre estos y la encimera.
Presione la forma de caucho firmemente
contra la vitroceramica y muévala
lentamente a lo largo de los bordes para
exprimir el exceso de silicona.

Ponga un poco de agua jabonosa en la
silicona y alise los bordes con el dedo.
No toque la silicona hasta que se
endurezca, puede tardar un dia.

Retire cuidadosamente la silicona
sobrante con una cuchilla de afeitar.
Limpie la superficie de vidrio.

Cada superficie de tostado TeppanYaki
es Unica porque esta hecha a mano por
especialistas en rectificado. Las
diferencias en los patrones de
mecanizado son normales y no afectan el
funcionamiento del aparato.

La ranura alrededor del borde:

— Disminuye la temperatura alrededor
del aparato, lo que permite instalarlo
en diferentes tipos de encimeras de
cocina.

— Absorbe el calor y evita la expansion
de la superficie de asado calentada.



— Recoge los restos pequenos de
alimentos y liquidos que se pueden
limpiar facilmente después.

* La pantalla muestra el ajuste de
temperatura. El termostato mantiene
constante la temperatura necesaria para
evitar el sobrecalentamiento de los
alimentos. Esto permite una coccion baja
en grasas que mantiene los valores
nutricionales de los alimentos.

* Los alimentos se calientan directamente
en la superficie de asado, con o sin grasa.

4.2 Disposicion de las zonas de cocci

4.3 Diseino del panel de control

También puede utilizar utensilios de
coccion.

» La superficie de asado se calienta a una
temperatura de 180 °C en unos 4
minutos. La temperatura de la superficie
de asado disminuye de 180 °C a 100 °C
en unos 25 minutos, y a 60 °C en unos 60
minutos.

on

Zona de asado
Panel de mandos

D e

60 160 220

® Para activar y desactivar el aparato.

& Para activar y desactivar Bloqueo o
Dispositivo de seguridad para nifios.

: Para mostrar la zona activa.
Indicador ® CountUp Timer.

Indicador Q Temporizador de cuenta
atras.

A Para mostrar la temperatura y la hora.

(D Para seleccionar las funciones
Temporizador.

B + / = Para aumentar o disminuir el
tiempo.

E mf Para activar y desactivar Limpieza.
Para ajustar una temperatura de 0 - 220.
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5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque (D durante 1 segundo para encender
o apagar el aparato.

El panel de control se enciende tras activar
el aparato y se apaga tras desactivarlo.

5.2 Ajuste de la temperatura

Precaliente siempre la superficie
de asado antes de cocinar.

Cada zona de asado tiene su propia barra de
control.

Para ajustar o comprobar la temperatura.

Toque la barra de control en el valor
adecuado o desplace el dedo a lo largo de la
barra de control hasta llegar a la temperatura
adecuada.

La pantalla parpadea hasta que la zona de
asado alcanza la temperatura ajustada.
Entonces suena una senal y la pantalla
muestra la temperatura.

u
]
0 60 160 220
-

5.3 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

ADVERTENCIA!

=/ =/ - Mientras se enciende
el indicador, existe riesgo de
quemaduras por el calor
residual.
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Las zonas de coccién por induccién generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores =/ =/ - aparecen cuando
una zona de coccion esta caliente. Muestran
el nivel de calor residual de las zonas de
coccion que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

» cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccioén se enfria.

5.4 Temporizador

[ Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcién para ajustar el tiempo
que desee que funcione la zona de asado
durante un unico proceso de coccion.

Ajuste la temperatura para la zona de asado
adecuada y, a continuacion, ajuste la
funcion.

1. Toque D para activar la funcion o
cambiar el temporizador.

Los digitos del temporizador HE y los
indicadores + y = se encienden en la

pantalla. Q cambia a rojo y ® cambia a
blanco.

Si no se ajusta el temporizador, todos los
indicadores desaparecen pasados 4
segundos.

2. Toque + 0~ para ajustar el tiempo (00
- 99 minutos).

Tras 3 segundos, el temporizador arranca la

cuenta atras automaticamente. Los

indicadores @ + y = desaparecen. Q
permanece en rojo.



Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite
. nn

un sonido y uu parpadea. Para detener la

sefal, toque .

Para desactivar la funcion: toque . Se

encienden los indicadores + y —. Toque

o] + para ajustar O0enla pantalla.
También puede ajustar el nivel de calor en 0.
Como resultado, se oye una sefial y se
cancela el temporizador.

® CountUp Timer (Tiempo de
coccion)

Puede utilizar esta funcion para supervisar la
duracion de funcionamiento de la zona de
asado.

Toque @ dos veces para activar la funcién.

El indicador ® cambia a rojo, el
temporizador arranca la cuenta
automaticamente.

Para desactivar la funcion: toque . Cuando
se iluminan los indicadores, toque ™.

) Avisador

Puede utilizar esta funciéon mientras el
aparato esta activado, pero las zonas de
asado no funcionan.

Para ver el panel de control, coloque un

utensilio sobre una zona de asado.

1. Toque @ hasta que el indicador Q
cambie a rojo, para activar la funcion.

2. Toque + 0~ para programar el tiempo
que necesite.
La funciéon empieza automaticamente tras 4

segundos. Los indicadores @ + y—

desaparecen. Q permanece en rojo.
Cuando ajuste la funcion, ya puede retirar el
utensilio.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se emite

un sonido y i parpadea. Toque Q) para
detener la sefal.

Para desactivar la funcion: toque . se
encienden los indicadores + y — . Toque —
o + para ajustar OCenla pantalla.

@

55 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras el aparato funciona. Evita un
cambio accidental de la temperatura.

La funcioén no afecta al
funcionamiento de la zona de
asado.

Debe activar la funcion para
cada aparato por separado.

Ajuste la temperatura primero.

Toque EI para activar la funcion.
El simbolo cambia a rojo y parpadea.

Para desactivar la funcion, toque & e
simbolo cambia a blanco.

La funcion también se desactiva
cuando se apaga el aparato.

5.6 Dispositivo de seguridad para
ninos

Esta funcién impide el uso accidental del
aparato.

Debe activar la funcion para
cada aparato por separado.

Active primero el aparato y no fije ninguna
temperatura.

Toque Elhasta que cambia a rojo para
activar la funcién.
Las barras de control desaparecen.

Desactive el aparato.

@ Cuando apague el aparato, la
funcién sigue activa.

Para desactivar la funcién solo durante el

tiempo de coccidn: active el aparato con

(D. EI se enciende. Toque EI hasta que

cambie a blanco. La barra de control

aparece. Ajuste la temperatura en 50

segundos. Ya puede utilizar el aparato.
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Cuando apague el aparato con @ la funcion
sigue activa.

Para desactivar la funcion
permanentemente:Active el aparato y no fije

ninguna temperatura. Toque El hasta que

cambie a blanco. La barra de control
aparece. Desactive el aparato.

5.7 OffSound Control (Activaciéon y
desactivacion de los sonidos)

Desactive el aparato. Toque ® durante 3
segundos. La pantalla se enciende y se

apaga. Toque & durante 3 segundos. bOo

6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Ahorro de energia

» En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

» Coloque el utensilio de cocina sobre una
zona de coccion antes de encenderla.

» Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

6.2 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de asado se apaga antes de que
suene la sefal del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende del ajuste de
temperatura y de la duracion del asado.

6.3 Preparar la comida con el
TeppanYaki

La comida se prepara directamente en la
superficie de asado, con o sin aceite/grasa.
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] .
b ! se encienden. Toque T+ en el
temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

] . .
« b |- elsonido se desactiva

b0 - el sonido se activa

Para confirmar su seleccioén, espere hasta
que el aparato se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en b l, solo
se oye el sonido cuando:

* setoca @

* el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
* se coloca algo en el panel de control.

También puede utilizar recipientes o
sartenes, pero el tiempo de calentamiento es
superior al de una vitroceramica o cocina de
gas.

Puede cocinar o mantener calientes
acompafamientos en recipientes o sartenes.
Coloque los utensilios de cocina
directamente sobre la superficie de asado.

El fabricante no recomienda hervir grandes
cantidades de agua en la superficie de
asado, como por ejemplo espaguetis.

Estos ruidos son normales y no
indican fallo alguno.

No coloque los utensilios de cocina en el
centro de la superficie de asado, para evitar
un calentamiento desigual. Freir en la union
de las zonas puede causar un tueste
desigual (p.ej. con tortitas).



6.4 Ejemplos de aplicaciones de coccién

Utilizacién de grasas y aceites

Grasa / Aceite Temperatura maxima Punto de humo de grasa / aceite (°C)
(°C)

Mantequilla 130 175

Grasa de cerdo 170 185 - 205

Grasa de vaca 180 205

Aceite de oliva virgen extra 180 210

Aceite de girasol 200 225 - 245

Aceite de cacahuete - refinado 200 225 - 230

Aceite de coco 200 175

Si la temperatura es excesiva, la grasa
comienza a echar humo. Esta temperatura
se denomina el punto de humo.

La siguiente tabla muestra ejemplos de tipos
de alimentos y le proporciona las
temperaturas 6ptimas y los tiempos de
coccién sugeridos. Los parametros pueden

Alimentos para cocinar Temperatura (°C)

variar dependiendo de la temperatura,
calidad, consistencia y cantidad de
alimentos.

@ Precaliente siempre el aparato.

Tiempo/Consejos practicos

Pescados y crustaceos 140 - 160

Filetes de salmén 160 8 min., dar la vuelta a los 4 min.

Langostinos (sin cascaras) 140 6 min., dar la vuelta a los 3 min.

Filetes de tiburdn, aprox. 2,5 cmde 160 10 min., dar la vuelta a los 5 min.

grosor

Lenguados, a la molinera 140 8 min., dar la vuelta a los 4 min., primero el la-
do mas claro.

Filetes de platija 140 6 min., dar la vuelta a los 3 min.

Ternera 140 — 180

Chuleta de ternera 180 10 min., dar la vuelta a los 5 min.

Medallones de ternera, 4 cm de gro- 160 10 min., dar la vuelta a los 5 min.

sor

Bistecs de ternera, 3-4 cm de grosor 160 6 min., dar la vuelta a los 3 min.

Escalope de ternera, al natural 180 5 min., dar la vuelta a los 2,5 min.

Fricasé de ternera en salsa de cre- 180 6 min., dar la vuelta a los 3 min. Las tiras de

ma carne no deben estar en contacto entre si.

Carne de res 160 — 180

Bistec, muy poco hecho 180 2 min., dar la vuelta al cabo de 1 min.
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Alimentos para cocinar

Temperatura (°C)

Tiempo/Consejos practicos

Bistec crudo 180 6 min., dar la vuelta a los 3 min.

Bistec al punto 180 8 min., dar la vuelta a los 2 min.

Bistec muy hecho 180 8 min., dar la vuelta a los 4 min. Sin grasa, los
tiempos de asado aumentan en un 20%.

Hamburguesa 160 6-8 min., dar la vuelta a los 3-4 min.

Chateaubriand 160y 100 Saltee la carne en aceite por todos los lados
(dele la vuelta so6lo cuando la carne ya no se
pegue a la sartén). Terminar de hacer durante
10 min (100 °C).

Lomo de cerdo 160 — 180

Medallones de cerdo 160 8 min., dar la vuelta a los 4 min (segun el gro-
sor).

Bistecs de cerdo 180 8 min., dar la vuelta a los 4 min.

Escalope de cerdo 160 6 min., dar la vuelta a los 3 min.

Costillas 1) 160 8 - 10 min, dar la vuelta varias veces.

Pinchos de carne de cerdo 160 6 - 8 min., dorar bien por todos los lados.

Cordero 160 — 180

Chuletas de cordero 180 10 min., dar la vuelta a los 5 min.

Filetes de cordero 160 10 min., dar la vuelta a los 5 min. El filete se
debe freir por ambos lados.

Bistecs de cordero 160 6-8 min., dar la vuelta a los 3-4 min.

Aves 140 - 160

Suprema de pollo 140 8 - 10 minutos, dar vuetla tras 4 - 5 minutos,
bajo una tapa de coccion.

Pechuga de pavo en tiras 160 6 min, dando la vuelta varias veces.

Salchichas 160 Dar vuelta cuando sea necesario.

Huevos fritos 140 Dar vuelta cuando sea necesario.

Crepes / tortillas 140 - 160 Dar vuelta cuando sea necesario.

Frutas 140 - 160 Dar vuelta cuando sea necesario.

Verduras 140 - 160 10 - 20 min, dar la vuelta varias veces.

Verduras 140 - 160 10 - 15 min. tapadas (dar la vuelta a la mitad
del tiempo).

Freir arroz precocido 140 - 160 10 - 15 min, dar la vuelta varias veces.

Freir fideos precocinados 140 - 160 15 - 20 min, dar la vuelta a la mitad del tiem-

po.

1) Precocinar primero.
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7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA! 1. Toque rrrr/ Cada zona de asado esta
Consulte los capitulos sobre ajustada a 80°C. La pantalla parpadea
seguridad. hasta que la temperatura alcanza 80°C.
La funcién bloquea el panel de control,
7.1 Informacién general pero no mf .

2. Cuando la temperatura alcanza 80°C, se
emite una sefial acustica y el panel de
Utilice siempre recipientes cuya base esté control se desbloquea.
limpia. 3. Coloque los cubitos de hielo en la zona
de asado uno tras otro (también puede
ADVERTENCIA! . usar agua fria). Utilice una espatula para
Los productos de limpieza retirar los restos de comida. Recuerde
corrosivos y abrasivos dafian al limpiar también la ranura alrededor del
aparato. aparato. Elimine los residuos de cal o de
proteina blanca con acido citrico.
4. Seque el aparato con un pafio limpio.

Limpie el aparato después de cada uso.

Es perfectamente seguro utilizar utensilios
de madera, como espatulas. Los pequefios
arafiazos o las marcas en la superficie no

afectan al funcionamiento normal del 7.3 Limpieza con el aparato frio

aparato. 1. Aplique un producto de limpieza a la
superficie de asado y déjelo 5 minutos.

7.2 Funcién Limpieza 2. Retire los residuos del asado con una
espatula.

Limpie el aparato con un pafio himedo.
Utilice siempre guantes Seque el aparato con un pafio limpio.
protectores cuando limpie el Cuando el aparato esté seco, frote la
aparato, para protegerse las superficie con aceite de cocina.

manos del calor.

C ADVERTENCIA!

Ll ol

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema Posible causa Solucién
No se puede encender ni utilizar el  El aparato no esta conectado a nin- Compruebe si el aparato se ha co-
aparato. gun suministro eléctrico o estd mal  nectado correctamente a la red
conectado. eléctrica. Consulte el diagrama de
conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucion

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la
causa del fallo de funcionamiento.
Si el fusible se funde repetidamente,
consulte a un electricista cualifica-
do.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y el
aparato se apaga. Se emite una se-
fal acustica cuando el aparato se
apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

El aparato se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no se
enciende.

Una zona no esta caliente porque
ha funcionado poco tiempo.

Si la zona ha funcionado el tiempo
suficiente como para estar caliente,
consulte con el centro de servicio
autorizado.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina
grandes en las zonas traseras si es
posible.

No hay ningln sonido al pulsar los
sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos.
Consulte "Uso diario".

5 se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra to-
talmente la zona de asado.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utilice utensilios de cocina adecua-
dos. Consulte "Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las
dimensiones adecuadas. Consulte
"Datos técnicos".

Ey un nimero se encienden.

Hay un error en el aparato.

Apague el aparato y vuelva a en-
cenderlo después de 30 segundos.
Si vuelve a aparecer , desconecte el
aparato de la red eléctrica. Espere
30 segundos antes de volver a co-
nectar el aparato. Si el problema
continlia, péngase en contacto con
el Centro de servicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correc-
ta.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica. Pida a un electricista cuali-
ficado que compruebe la instala-
cion.
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8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro
de servicio técnico. Facilite los datos de la

placa de caracteristicas. Asegurese de que
manipula la placa correctamente. De lo

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo ITE42600KB

Tipo 61 A2A 80 AD
Induccién 2.8 kW
N° serie: ......cc........
AEG

contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacion sobre el periodo de
garantia y los centros de servicio autorizados
figuran en el folleto de garantia.

Cddigo del numero del producto (PNC) 949 597
551 00

220-240 V ~ 50-60 Hz

Fabricado en: Alemania

2.8 kW

cex

9.2 Especificacion de las zonas de pasado

Zona de asado

Frontal

Potencia nominal [W]
1400

Posterior

1400

La potencia de las zonas de asado puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.

Cambia con el material y las dimensiones del
utensilio de cocina.

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo & junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.
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