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Pomuzeme vam zacit.
Pomoci nasledujicich
pokynlU se muzete
seznamit s riznymi
funkcemi vaseho
spotrebice.

Upozornéni: Béhem provozu
nenechavejte spotfebi¢ bez
dozoru.

K ovladani spotrebice pouzivejte
senzorova tlacitka. Displej,
kontrolky a zvukové signaly
indikuji, které funkce jsou
zapnuté.
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Funkce

Poznamka

Funkce

Poznamka
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Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

(2 [l

Okeénko pro infracerveny vysila¢ funkce
Hob?Hood. Nezakryvejte ho.
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Zo6na s funkcemi SenseFry® a
SenseBoil®.
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Zo6na s funkcemi SenseBoil®.

Zkratka pro Bridge. Slouzi ke slou¢eni
dvou bo¢nich varnych zén a vytvoreni
jedné varné zoény nebo k rozdéleni
slou€enych zén.

Slouzi k nastaveni funkce odsavace par.

Otevreni prehledu zon.

K otevieni nabidky.

Slouzi k nastaveni tepelného vykonu.
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Slouzi k zapnuti nastaveni maximalniho
tepelného vykonu.

Slouzi k volbé pfednastavenych

Pokrmy automatickych programu pro riizné
druhy potravin.
Slouzi k volbé automatickych
FUNKCE program0 pro riizné zpUsoby
pfipravy.
SenseFry®. Slouzi ke smazeni
‘=S‘( s automaticky ovladanym nastavenim

tepla podle druhu jidla.

Rozmrazit. Slouzi k rozpousténi
rGiznych potravin, napf. okolady
nebo masla.

SenseBoil®. Slouzi k automatickému
prizplisobeni teploty vody tak,

aby neprekypéla z hrnce, jakmile
dosahne bodu varu.




2 SenseFry®

Tato funkce vam umoznuje nastavit vhodny tepelny
vykon pro smazeni vasich potravin. Tato varna
deska upravuje teplotu pro rGzné druhy potravin a
udrzuje ji béhem vareni. Jakmile je nastaven ohrev,
neni nutné provadét zadné rucni nastaveni teploty.

UPOZORNEN;!

Pouzivejte pouze studené nadobi. Béhem
provozu funkce nenechavejte varnou desku
bez dozoru.

Chcete-li funkci zapnout:

1. Polozte nadobu bez oleje / tuku na jednu z
varnych zén na levé strané. Mlzete pouzit jednu
varnou zénu nebo spojit obé zény pomoci Bridge.
Vyberte Funkce > Smazeni.

Vyberte stupen smazeni. Pfedehfivani zacne.

V pfipadé potieby nastavte funkci casovace.
Casovaé se spusti, kdyz se dosahne nastavené
teploty.

Jakmile panev dosahne pozadované teploty,
zazni zvukovy signal a zobrazi se vyskakovaci
okno. Nyni muZete do panve vlozit olej a
potraviny. Chcete-li zavfit okno a zacit smazit,
stisknéte OK.
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Funkci vypnete stisknutim 0 na ovladaci listé nebo
stisknutim @

Tipy a rady pro SenseFry®:

+ Ridte se pokyny na displeji ohledné toho, kdy
prevratit jidlo nebo jak nastavit teplotu.

+ Podle potfeby mizete ménit vychozi stuperi
ohrevu.

* U silnych kusl potravin nebo syrovych brambor
pouzijte b&hem prvnich 10 minut smazeni
pokli¢ku.

* Tézké panve se mohou zahfivat déle.

* Laminované panve pouzivejte u nizkého
teplotniho stupné, abyste zabranili poSkozeni a
prehrati varné nadoby.

* Nepouzivejte tenké smaltované nadobi. Muze se
prehiat a poskodit.
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Urovné nastaveni

Vejce ohrevu
Omeleta, smazena vejce nizky
Michana vejce stfedni

Urovné nastaveni

557 ohrevu
Rybi filé, rybi prsty, morské stiedni
plody
Urovné nastaveni
Maso 5
ohrevu
Kotleta, kufeci prsa, krati prsa  nizky
Hamburger, masové kulicky stfedni
Platek, filet, steak (stfedné
propedeny/dobfe propeceny),  stiedni
smazené klobasy, mleté maso
Steak (nepropeceny) vysoky

Urovné nastaveni

Zelenina -
Smazené brambory (syrové) nizky

Smazené bramborové placky  stfedni
Zelenina stfedni

@ Udaje v tabulce jsou pouze orienta&ni.
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SenseBoil®

Tato funkce automaticky nastavi Uroven ohfevu tak,
aby se voda po dosazeni bodu varu nevyvarila.

@ Pokud je zbytkové teplo I” / “ / I na varné

w N

z6né, kterou chcete pouzit, funkce se nespusti.

U indukénich varnych zén vytvari silné
elektromagnetické pole teplo ve varné nadobé
velmi rychle. Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.

. Na varnou z6nu polozte hrnec naplnény alespon

11 vody.

Vyberte polozku Funkce > Varit.

V pfipadé potieby nastavte funkci casovace.
Casovaé se spusti okamzité.

Funkci ruéné vypnete stisknutim v levém hornim
rohu displeje.

Po dosazeni bodu varu varna deska automaticky
snizi tepelny vykon. V tomto okamziku ji mizete
podle potfeby upravit také ru¢né.

Tipy a rady pro SenseBoil®:

Tato funkce se nejlépe hodi pro vareni vody a
brambor.

Tato funkce nemusi spravné fungovat u
rychlovarnych konvic a varnych konvic na
espresso.

Naplnite polovinu az tfi ¢tvrtiny hrnce studenou
vodou z kohoutku a ponechte 4 cm od okraje
hrnce préazdné. Nepouzivejte méné nez 1 |
nebo vice nez 5 | vody. Ujistéte se, Ze celkova
hmotnost vody (nebo vody a brambor) je

v rozmezi 1-5 kg.

min. 11/ 1kg / 50%

K zajisténi nejlepsich vysledku vaite pouze celé,
neloupané brambory stfedni velikosti. Brambory
prili§ nepéchuijte.

Vyvarujte se tvorbé vnéjSich vibraci (napf.
vzniklych pouzivanim mixéru nebo polozenim
mobilniho telefonu vedle varné desky), kdyz je
funkce spusténa.

V zavislosti na druhu potravin a nadobi mizete
upravit nastaveni phfevu po dosazeni bodu varu.

Po dosazeni bodu varu pridejte stil.
Pro Usporu energie pfiklopime poklickou.

UPOZORNEN;!

Indukéni varné zény pouzivejte se spravnymi
A nadobami.

Material nadobi

Litina*, ocel, smaltovana ocel, nerezova
\/ ocel, sendvi¢ova dna (oznaceno jako
vhodné vyrobcem).

X Hlinik, méd, mosaz, sklo, keramika,
porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou desku,
jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na nejvyssi
teplotu za¢ne velmi rychle viit.

« dno varné nadoby pfitahuje magnet.

* Funkce SenseBoil® nemusi spravné fungovat s
litinovymi nadobami.
SenseBoil® nefunguje s nepfilnavym nadobim.
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