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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

®
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opravach ziskate na:
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob
» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrante détem, aby si hraly se spotfebicem a mobilnimi
zarizenimi s aplikaci.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebic€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.
» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

spotrebici.

* Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

« K CiSténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVAN!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» P¥i premistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které splfiuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym

chladicim systémem. Musi byt zapojen do

elektrické sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potrebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych Casti
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musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotrebi€ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Duvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

* Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.

* Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.
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Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— nepokladejte nadoby ani jiné pfedméty
primo na dno vnitfku spotrebice,

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Pouzivejte pouze prisluSenstvi dodané s

timto spotfebiCem nebo doporucené
vyrobcem.

Vzdy varfte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze je spotfebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poSkozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménite. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.




» Pfi vyjimani dvifek ze spotrebice budte
opatrni, dvifka jsou tézka.

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Spotfebit Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpec€nostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci popaleni a poSkozeni
spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnutd, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uvolnéni pary.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvifka spotrebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy pohled

ONE AN

« Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢&i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotfebiCe a zlikviduijte jej.

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pro pedici sondu

Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod hadice odstrariovani vod. kamene
El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mfizky
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

g

Pristup k dal$im nastavenim a jejich uprava.

ANV
' UlozZeni aktualniho nastaveni do: Oblibené.
@ Odstranéni aktualnich nastaveni v: Oblibe-
né.
{@} Prechod do nabidky: Nastaveni.
Q- Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
® K zapnuti a vypnuti funkci.

ZA- Stisknutim a podrzenim zapnete IE] Spotfebi€ je uzamcen.
PNOUT / a vypnete spotfebic.
VY- P -
PNOUT Q Zvukovy signal je zapnuta.
Displej Zobrazi aktualni nastaveni spo- JA) Zvukovy signal a ukon&eni peceni je zapnu-
s 5 4
trebice. ta.
Ovladaci panel poskytuje pfistup k raznym [ Jezapnuto Jen pop-up zpravy.

funkcim a pokrmim. Zobrazuje také
informace o aktualnim provoznim stavu.

4.2 Displej

Displej je pIné interaktivni, Ize jej posouvat a
rozdélit do definovanych &asti. Pro navigaci
doleva nebo doprava mlzete prejet prstem

pres obrazovku.

@ Odlozeny start je zapnuta.

X Slouzi k zavfeni vyskakovaciho okna nebo
zru$eni nastaveni.

PFipojeni k siti WiFi je zapnuté.

Pripojeni k siti WiFi je vypnuté.

N |9

OK Kpotvrzeni volby/nastaveni.

Dalkové ovladani je zapnuté.

> Slouzi k navigaci na dal$i nebo pfedchozi
uroven v nabidce.

Funkce s rezimem Uspory energie.

@D

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi
uvitaci zprava. M(zete si vybrat mezi
spusténim nebo preskocenim procesu
prihlaSovani. Nastaveni Ize kdykoli znovu
zkontrolovat a upravit.

8 CESKY

Uprava nastaveni: Jazyk, Denni ¢as, Tvrdost
vody, bezdratové pfipojeni.

5.2 Bezdratové pfripojeni

Spotfebi¢ umoznuje pfipojeni k siti Wi-Fi a
propojeni s mobilnim zafizenim. Z mobilniho
zafizeni muZete pfijimat oznameni a
spotrebi¢ ovladat a sledovat.

K pFipojeni spotfebice potfebujete:

« Bezdratova sit’ s pfipojenim k internetu.



Mobilni zafizeni pfipojené ke

stejné bezdratové siti.

1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR kéd na zadni strané obalky navodu k
obsluze. Aplikaci mizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

Podle pokynu pfipojte aplikaci.

Zapnéte spotrebic.

Pro vstup do nabidky klepnéte na displej

a stisknéte ¥ Nastaveni / Pripojeni.

poON

5. Stisknutim tlacitka zapnete nebo vypnete:

WiFi.
Bezdratovy modul spotfebice se spusti do
90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvence

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Maximalni (100 mw)
vykon

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokol 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

5.3 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. AEG potvrzuje pfinos
otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pFistup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licen¢ni podminky vyzaduiji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen€ni podminky, navstivte: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (slozka
NIUB).

5.4 Prvni predehfrivani a ¢isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotiebic.
Ze spotiebice mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.

1. Odstrante ze spotiebie veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

3. Nastavte funkci [j Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 1 h.

4. Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

5. Vypnéte spotfebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

6. Spotrebi¢ a prisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

7. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
roSty vlozte zpét do jejich pdvodni polohy.

5.5 Nastaveni: Tvrdost vody

Po zapojeni spotfebice do sité musite zadat
stupen tvrdosti vody.

Pouzijte zkusebni papir nebo tvrdost vody
oveéfte u svého dodavatele vody.

1. ZkuSebni papir vlozte do kohoutkové
vody pfiblizné na 1 sek. ZkuSebni papir
nedavejte pod tekouci vodu.

2. Protfepejte testovaci papir, abyste
odstranili zbyvajici vodu.

3. Po 1 min zkontrolujte tvrdost vody dle
nize uvedené tabulky.

4. Zadejte stupen tvrdosti vody {0

Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.
Barvy na zkusebnim papiru se budou dale
ménit. Do 1 min po testovani zkontrolujte
tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody
s odpovidajici klasifikaci vody. Nastavte
stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Stupen tvrdosti vody Zkusebni papir

1 - mékka

]
LI
LLL I

2 — stfedné tvrda

3 -tvrda

4 — velmi tvrda

LLLL]
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6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Nabidka

Stisknutim displeje nebo tlacitka ZAPNOUT /
VYPNOUT vstupte do nabidky.

* Doml

* Funkce

*  Pokrmy

* Nastaveni
6.2 Domu

Podnabidka obsahuje programy, funkce,
nadobi a nastaveni.

6.3 Funkce
Podnabidka obsahuje seznam funkci peceni.

Seznam funkci se mlze lisit v zavislosti na
verzi softwaru.

1. Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

2. Zvolte pedici funkci.

3. Upravte nastaveni.

4. Stisknéte START . Pecici sondu Ize
pripojit kdykoliv pfed nebo béhem
procesu pfipravy. Viz kapitolu ,Pouziti
prisluSenstvi, pecici sonda“.

5. / —stisknutim upravite nastaveni b&hem
pripravy jidla.

6. STOP — stisknutim vypnete pecici funkci.

Spodni ohiev

Opecte rovnomérné spodni stranu pokrmu
dozlatova. Vhodné na pfipravu pizzy nebo za-
vinQ, a také na dopeceni buchet nebo slanych
kolacu. Predehfejte troubu a pouZijte nejnizsi
Uroven rostu.

Horky vzduch

Pro kazdodenni pe¢eni na vice pozicich. Zis-
kejte rovnomérné uvarena jidla bez miseni
chuti. Nastavte niz$i teplotu nez pro Horni a
spodni ohfev.

Horni a spodni ohiev

Pro kazdodenni peceni na jedné pozici.
Vhodné pro vSechny pokrmy jako dusena, za-
pékana a pecena jidla.

Horky vzduch & horni ohiev
Opékejte vétsi kusy masa a drubeze s kostmi,
aby byly kfehké a kfupavé.

1<)

Horky vzduch & spodni ohiev
Rovnomérné propece tésto s kiupavou kur-
kou. Idealni pro pfipravu pizzy, slanych kola-
¢l, buchet ¢i sladkych kolacu.

Horky vzduch, horni a spodni ohiev

~

= Tato funkce je idealni na pfipravu hotovych ji-
del.

o] Steamify
Sladéni spravného mnozstvi pary se zvole-
nou teplotou.

r’”“,é ProSteam

Dosahnéte kiehkych vysledku a kiupavého
povrchu pomoci pary a ohfevu. Vhodné pro
pfipravu zeleniny, duSenych/zapékanych jidel
a masa.

®

Funkce Rychly Pfedehfat je dostupna
pouze u nékterych pecicich funkci. DalSi
informace o moznostech predehfivani
naleznete v kapitole ,Denni pouzivani*,
Nastaveni, Podnabidka: Preference.

Ventilator horkého vzduchu
USetrete energii pouzitim zbytkového tepla k
peceni. Idedlni na tésta.

Para
Nepretrzita para pro zdravé jidlo plné chuti.

|j Horni ohiev
Intenzivni teplo pro rychlé dopeceni na horni
strané.

Ohfivani
Tato funkce slouzi k Setrnému ohrati jidla v
pare.

10 CESKY

Gril
Ugrilujte rovnomérné zeleninu nebo maso.
Vhodné také pro opékani chleba.




§:] SousVide
Pecte vakuované potraviny na pfesnou teplo-
tu, abyste dosanhli té nejlepsi chuté a struktu-

ry.

Kynuti tésta
Optimalizovana teplota pro kynuti.

Osvézeni
Dodejte den starému pecivu svézi vini a
kfehkost.

ed| 0

Rozmrazovani
Jemné rozmrazovani pfed dalsi pfipravou.

i

Dusit
Dosahnéte jemného, $tavnatého vysledku
pomalym vafenim vSech surovin dohromady.

a8

Pecené

Dosahnéte navenek kfupavého a uvnitf mé-
kouckého vysledku u masa, dribeze Ci zeleni-
ny.

2

Peceni chleba

Pomoci této funkce mizete pripravovat chléb
a pecivo s profesionalnimi vysledky co do kfu-
pavosti, barvy a karky.

GG

6.4 Pokrmy

Podnabidka Pokrmy se sklada z program(
urenych pro specialni pokrmy. Kazdy pokrm
v této podnabidce je vybaven vhodnym
nastavenim. Cas a teplotu Ize nastavit béhem
pfipravy jidla.

U nékterych pokrmG muzete také péct
pomoci Pecici sonda.

1. Vstupte do nabidky a vyberte: Pokrmy.

2. Zvolte pokrm nebo druh jidla.

3. Upravte nastaveni podle preferenci
vareni. Sefidte hmotnost. Funkce je k
dispozici pro vybrané pokrmy. Stisknéte
OK.

4. Vlozte potraviny do spotrebice podle
pokyn( na obrazovce.

5. Stisknéte START .
Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
hotové. Dle potfeby prodluzte dobu pfipravy.

6.5 Oblibené

@ Nizkoteplotni peéeni
Nizkotepl peceni prodluzuje dobu peceni, ale
pfinasi lepsi vysledky vareni. Nez vlozite ma-
so do trouby, prudce jej opecte.

Zavarit
Konzervujte pfi nizké teploté Stavnaté ovoce
a zeleninu. Zaruvzdorné sklenice na konzer-
vovani polozte na plech na pec€eni naplnény
vodou.

)

Ohfev taliia.
Na pfihfivani talifd pred servirovanim.

(

Uchovat teplé

Udrzuje jidlo teplé pro servirovani. Upozorfu-
jeme, ze nékteré pokrmy se mohou i nadale
péci a vysouset, zatimco se udrzuji teplé.

V pripadé potreby pokrmy zakryjte.

~
=

[

Suseni

Ususte rovnomérné ovoce, bylinky a zeleninu
na nizkou teplotu. BEhem suseni obc¢as ote-
viete dvitka, aby se zlepsil vysledek suseni.

®

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUlze osvétleni
automaticky vypnout.

@

Tato funkce je k dispozici pouze u
vybranych modeld.

Muzete ulozit az 20 vasich oblibenych
nastaveni, jako je pecici funkce, funkce myti
nadobi nebo &isténi.

Chcete-li nastaveni ulozit, vyberte
preferované nastaveni a stisknéte Q.

Zvolte: Oblibené

1. Vstupte do nabidky a stisknéte: ¢ast
Dom( a posurite posuvnik doprava.

2. Stisknéte: Zobrazit oblibené., ¢imz
zkontrolujete ulozena nastaveni.

3. Vyberte jedno z ulozenych nastaveni.

4. Stisknutim START spustite vafeni.

Vymazat: Oblibené

1. Vstupte do nabidky a vyberte: ¢ast Domu
a posunte posuvnik doprava.

2. Stisknéte: Zobrazit oblibené., ¢imz
zkontrolujete ulozena nastaveni.

3. Stisknéte: ., ¢imz smazete ulozena
nastaveni.
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6.6 Nastaveni

Tato podnabidka obsahuje seznam
nastaveni.

Stisknutim displeje nebo tlacitka ZAPNOUT /

VYPNOUT vstupte do nabidky a stisknéte S
Nastaveni.

Podnabidka: Programy udrzby

Cisténi pa- Lehké cisténi.

rou

Cisténi pa- Dukladné ¢isteni.

rou plus

Odstraniova-  Vycisténi okruhu generatoru pary od
ni vod. ka- usazeného vodniho kamene.

mene

Suseni Postup pro vysous$eni vnitfku trouby

od kondenzace zbyvajici po pouziti
parnich funkci.

Proplachova- Proces pro oplachnuti a vycisténi
ni okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

Podnabidka: Nastaveni

Jazyk Nastaveni jazyka spotfebice.

Denni ¢as Nastaveni aktualniho ¢asu.

Displej jas Nastaveni jasu displeje.

Toény tlacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych
policek. Ozvuceni nelze u ® vy-
pnout.

Hiasitost zv.  Nastaveni hlasitosti tonu tlacitek a sig-

signalizace nalizace.

Jednotka te-  Zobrazeni aktualni jednotky teploty.

ploty

Tvrdost vody Nastaveni tvrdosti vody.

Podnabidka: Obsluha

Rezim demo  Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze soft- Informace o verzi softwaru.
ware

Zrusit vSe- K obnoveni tovarniho nastaveni.
chna nasta-

veni
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Podnabidka: Preference

Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. Brani nahodnému zapnuti spotfebice.
pojistka

Neni - bézny zplsob predehfivani
spotrebice. Je nastaven jako vychozi
a je k dispozici pro véechny funkce
pripravy jidla. Pfedvolbu Ize zménit na
jiny typ pfedehfivani.

Pregigt)ratl/ Usporny — ptedehfivani spotfebice pii
zahrati o LS : ¥ e
niz8i spotfebé energie. Je k dispozici
pro vSechny funkce peceni.
Rychly — zkracuje ¢as zahfivani. Tato
funkce je dostupna pouze u nékterych
funkci trouby.
Pfipominka  Pfipomene vam vycisténi spotiebice.
Cisténi
Nastaveni Prizplsobeni funkci a zkratek obra-
displeje zovky.

Podnabidka: Pfipojeni

PFipojit k siti  Slouzi k pfipojeni spotfebice k bezdra-
Wi-Fi tove siti.

WiFi Zapnuti a vypnuti: WiFi.

Sit’ Ke kontrole stavu sité a signalu: WiFi.
Zapomenout  Slouzi k zabranéni automatického pfi-
sit’ pojeni spotrebice k aktualni siti.
Dalkové Slouzi ke spusténi obsluhy na dalku
ovladani automaticky po stisknuti START.

Funkce je viditelna pouze po zapnuti:
WiFi.

6.7 Parni pecici funkce

Tyto funkce vam umoznuji pouzivat teplo a
paru k uchovani jidel kfupavych a
Stavnatych. Pouzijte je k pFipravé pokrm( v
pare, duseni, jemnému prazeni a peceni a
opékani.

Existuji dva zpUsoby pfipravy jidla pomoci
parnich funkci: nastavenim teploty nebo
nastavenim Urovné pary.

Steamify / () Para — nastavte teplotu.
Uroven pary se automaticky upravi.

/h\ . v
"o ProSteam — nastavte Uroven pary.
Zobrazi se vhodna teplota.



1. Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

2. Nastavte parni pecici funkci. Na displeji
se zobrazi dostupna nastaveni.

3. Nastavte teplotu a uroven pary, je-li k
dispozici.

4. Stisknéte START a postupujte podle
pokyn( na displeji.

5. Stisknutim vicka zasobnik na vodu
otevrete a vyjméte.

6. Nadrzku na vodu dolijte pIné vodou (asi
950 ml). Ridte se stupnici na zasobniku
na vodu.

/\ VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
kohoutkovou vodu. Nepouzivejte
demineralizovanou nebo
destilovanou vodu. Do nadrzky na
vodu nenalévejte hoflavé i
alkoholické tekutiny.

7. V pripadé potieby otfete vnéjSek
zasobniku na vodu mékkym hadfikem.
Zatlacte nadrzku na vodu do puvodni
polohy.

Para se objevi po zhruba 2 min. Jakmile

spotrebi¢ dosahne nastavené teploty, zazni

zvukovy signal.
Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni
signal. Dopliite zasobnik na vodu.

9. Vypnéte spotfebit.

10. Vylijte zasobnik na vodu.

11. Po dokonceni peceni opatrné otevrete
dvitka trouby. Uvnitf trouby mlize
dochazet ke kondenzaci zbytkové vody.

12. Jakmile spotfebi¢ vychladne, vysuste
vnitfek trouby pomoci mékkého hadriku.

/\ VAROVANi!

Spotfebic je horky. Hrozi nebezpedi
popaleni. Pfi vyprazdnovani zasobniku
na vodu budte opatrni.

6.8 SousVide

Tento program je technika vareni, pfi které
jsou potraviny ve vakuové uzaviené nadobé
umistény do nasycené parni atmosféry, ktera
je udrzovana pfi konstantni teploté. Pro
udrzitelnéjsi zpusob vareni tekutych druh(
potravin, napf. dezert( a omacek, Ize
pripravovat také v uzaviratelnych nadobach.

—

Pfipravte prisady ve vakuové uzaviené
nadobé a polozte je na tvarovany rost.
Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

stisknéte 83 SousVide.
Nastavte teplotu a dobu pfipravy.

Stisknéte START a postupujte podle
pokyn( na displeji.

Po dokonceni peceni opatrné otevrete
dvitka trouby. Zbytkova voda muze
kondenzovat ve vnitfnich a vakuové
uzavrienych nadobach trouby.

7. Po vychladnuti spotfebiCe odstrarite
houbi¢kou vodu ze dna vnittku trouby.
Vnitfek trouby osuste mékkym hadfikem.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni. PFi vyjimani
potravin ze spotfebie budte opatrni.

o pODN

o

6.9 Nadrzka na vodu

Viko

Nadrz na vodu
Otvor vstupu vody
Stupnice

Predni kryt

moow»

6.10 Poznamky: Ventilator horkého
vzduchu

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k prerueni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
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Pokyny k peceni viz Tipy a rady, Ventilator
horkého vzduchu. Obecna doporuceni pro

7. DOPLNKOVE FUNKCE
7.1 Détska bezp. pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti
spotrebiCe. Lze ji aktivovat kdykoli.

1. Vstupte do nabidky.

2. Zvolte et / Preference / Détska bezp.
pojistka.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka. Abyste

mohli spotfebi¢ pouzivat, stisknéte pismena

kédu v abecednim poradi.

7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z
bezpecénostnich dlvodud po uréité dobé
automaticky vypne.

usporu energie viz Energeticka ucinnost, Tipy
pro usporu energie.

/\ POZOR!

Nepohybujte zdmkem dvefi svisle.
PFi zavirani dvifek spotrebice netlacte na
zamek dvirek.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vafeni. Viz Funkce hodin.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotrebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

7.4 Mechanicky zamek dvirek

Zamek dvifek je u nového spotfebice
odblokovany.
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7.5 Pouzivani mechanického zamku
dvirek

Dvirka zablokujete zatazenim zamku dvifek
smérem dopfedu, dokud se nezajisti.

Dvirka odblokujete zatlacenim zamku dvirek
zpét do panelu.

0

Dvitka se zablokovanym zamkem Ize otevfit.

1. Lehce zatlacte na zamek dvirek.
2. Otevrete dvirka zatazenim za drzadlo.

Pfi zavreni dvifek se ujistéte, Ze zamek
dvifek zUstane zablokovany.



8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci hodin 2. Stisknéte: Casovad.
3. Nastaveni trvani. Preferované ukonceni
akce mlzete zvolit stisknutim jednoho ze

Funkce  Popis symbol(.
Casovaé  Slouzi k nastaveni doby trvani pedeni. 4. Pro potvrzeni stisknéte OK a vratte se na
Maximalni hodnota je 23 h 59 min. hlavni obrazovku.

Chcete-li nastavit, co se stane po uply-

nuti nastaveného Casu, vyberte prefero- > -
vané: Ukondit akci. Casovac Ize pouzi- 8.3 Odlozeny start

thZSeZé"is'e' i kdyZ trouba neni v pro- 1. Zvolte pedici funkci a upravte nastaveni.
— 2. Stisknéte **".
;Jll((:inut L) zvukovy signal 3. Stisknéte: Odlozeny start.
Po uplynuti gasu zazni zvukovy signal. 4. Posunutim nastavte pozadovany ¢as
Tuto funkci mizZete zadat kdykoliv, ex s tisknate OK
i u vypnutého spotrebice. spus’tennl va stis nete. "
5. Nyni mlzete nastavit poZzadovanou
31 Zvukovy signal a ukonéeni pece- hodnotu Cas ukon&eni nebo stisknutim
ni - ’ o OK tento krok preskocit.
Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal a . i )
pedici funkce se vypne. 6. Stisknutim OK se vratte na hlavni
obrazovku.
Z-\ Jen pop-up zpravy L.
Po uplynuti ¢asu se na displeji zobrazi 8.4 Denni ¢as
zprava. Tato funkce nema Zadny vliv na . Y
provoz spotfebice. 1. Zapnéte spotrebic.
Odlozeny K odlozeni startu nebo konce piipravy 2. Stisknéte v@:} / Nastaveni / Denni cas.
start jidla. 3. Nastavte ¢as.
Prodlouze- Slouzi k prodlouZeni doby pfipravy. 4. stisknste OK.
ni doby . L. .
peceni 8.5 Zména nastaveni €asovace
Casovaé Slouzi k zobrazeni délky provozu spo- Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem
tfebi¢e. Maximalni hodnota je 23 h 59 pripravy jidla.
min. Spusti se automaticky, kdyz je
spustén proces trouby, a zastavi se, 1. Stisknéte ™ / Gasovad

kdyz je proces dokoncen. Je vidét na 2 Nast . 5 hodnoty & .
hlavni obrazovce v pfipadé, Ze neni na- . astaveni nove hodnoty casovace.

staven zadny jiny ¢asovac. Tato funkce Stisknéte OK.
nema zadny vliv na provoz spotfebice.

8.2 Casovaé

1. Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

9. POUZiVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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9.1 Vkladani prislusenstvi

Dostupné pfislusenstvi v zavi-
slosti na modelu. Naskenujte QR
koéd a zkontrolujte, jak pouzivat
pfisluSenstvi dodané s vasim
spotfebi¢em. Volitelné pfislusen-
stvi si mUzete objednat samostat-
né. Ohledné dalSich informaci se
obratte na svého mistniho doda-
vatele.

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zarezy také
funguji jako ochrana proti preklopeni. Okraj
kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici listy drazky rostu. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnitrku
trouby .

=

Pokud ma vas plech sklon, umistéte jej
smérem k zadni ¢asti vnitiku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
ze je otoCeno smérem k vam.

Pokud pouzivate plech s otvory, umistéte pod

né&j plech na peceni / panev na odkapavajici

tekutiny.

9.2 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. °C — teplota uvnitf spotfebice. Méla by byt
nejméné o 25 °C vysSi nez teplota stfedu
pokrmu.

- AR _teplota ve stfedu pokrmu.
Doporuceni:

+ Prisady by mély mit pokojovou teplotu.
* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.
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« Beéhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Peceni s: Pedici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na ro$ty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zvolte pecici funkci z nabidky: Funkce
nebo pokrm z nabidky: Pokrmy.

2. V pripadé potfeby nastavte teplotu trouby
a dobu pfipravy.

3. Stisknéte OK,

Stisknéte START .

Vsunte pecici sondu do pokrmu:

Maso, driibez a ryby

Zasufite celou jehlu pecici sondy do

nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.

ok

Dusena/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. BEhem pFipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosanhli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonove
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.




6. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz kapitolu
»Popis vyrobku*.

Displej zobrazuje aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

7. - stisknutim upravite nastaveni.

8. Pro nastaveni teploty stfedu snimace
nebo pro nastaveni preferované funkce
zvolte kartu Pecici sonda:

» Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu
dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

» Zvukovy signal a ukonéeni peceni —
jakmile stfed pokrmu dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal a pfiprava pokrmu se zastavi.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

V/a$ spotfebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
ro$tu pro specifické druhy potravin.

Polohy rostli v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie viz Energeticka
ucinnost.
Symboly pouzité v tabulkach:

g Druh jidla

Pecici funkce

°C Teplota

= PFisluSenstvi

geen, Nadoba (Gastronorm)

» Jen pop-up zpravy - kdyz pokrm
dosahne teploty stfedu snimace, na
displeji se zobrazi zprava.

9. Stisknéte OK.

10. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pFipravy.

11. STOP - stisknutim vypnete pecici funkci.

12. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

Iil Hmotnost (kg)

E Poloha rostu

Q) Cas pedeni (min)

10.2 Ventilator horkého vzduchu —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, pramér 28 cm

« Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, pramér 26 cm

» Pecici Salky — keramické, pramér 8 cm,
vyska 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28 cm

10.3 Ventilator horkého vzduchu

NejlepSich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
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=24

Sladké pecivo, plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-35

16 kust na zachyceni tuku

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25
na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 15-25
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusU plech na peceni nebo pekacé 160 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30

st na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 2 15-25

tésta, 20 kusu na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25

8 kusu

na zachyceni tuku

10.4 Informace pro zkusebny

Testy podle normy:

EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peceni na jedné urovni

555

= °C

h =24

PiSkotovy kola¢ bez tuku Horky vzduch Tvarovany rost 160 45 - 60 2

Piskotovy kolac bez tuku Horni a spodni Tvarovany rost 160 45 - 60 2
ohfev

Jableény kolaé 1) Horky vzduch Tvarovany rost 160 55-65 2

Jablecny kolag 1) Horni avspodni Tvarovany rost 180 55-65 1
ohfev

Maslové susenky Horky vzduch Plech na peceni 140 25-35 2

Maslové susenky Horni a spodni Plech na peceni 140 25-35 2
ohfev

Malé kolace, 20 kouskl na Horky vzduch Plech na peceni 150 20-30 3

plech 2)

Malé kolace, 20 kouskl na Horni a spodni Plech na peceni 170 20-30 3

plech 2) ohfev
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°C
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Topinky 3) Horni ohfev Tvarovany rost max.

1-2 5

1) 2 formy na peceni umisténé diagonalné (d 20 cm). Prava musi byt umisténa vice vpredu nez leva.

2) Pfedehrejte spotfebi¢, dokud nedosahne nastavené teploty pomoci nastaveni: Pfedehrat / Neni. NepouZivejte:
Predehfat / Rychly a Usporny. Viz Denni pouzivani, Nastaveni, podnabidka: Preference.

3) PFedehfejte spotiebi& na 5 min pomoci nastaveni: Pfedehtat / Neni. NepouZiveijte: Predehfat / Rychly a Uspor-

ny. Viz Denni pouzivani, Nastaveni, podnabidka: Preference.

Peceni na vice Urovnich

&L, = °C O =
Maslové susenky Horky vzduch Plech na peceni 140 25-45 2a4
Malé kolace, 20 kousku na Horky vzduch Plech na peceni 150 25-35 2a4
plech 1)
Piskotovy kolac bez tuku Horky vzduch Tvarovany rost 160 45-55 2a4
Jablec¢ny kolaé Horky vzduch Tvarovany rost 160 55 - 65 2a4

1) Pfedehrejte spotfebi¢, dokud nedosahne nastavené teploty pomoci nastaveni: Pfedehrat / Neni. NepouZivejte:
Predehfat / Rychly a Usporny. Viz Denni pouzivani, Nastaveni, podnabidka: Preference.

10.5 Informace pro zkusebny

Pouzijte funkci: ProSteam, stupen: Vareni v pare.
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.

Nastavte teplotu na 100°C.

L, =4 O = O
Brokolice 1) 2) 2/3 perforovana sada pro vareni 0.3 3 8-9
v pare
Brokolice 1) 2) 2/3 perforovana sada pro vareni max. 3 10- 11
v pare
Hrasek, zmrazeny 2 x 2/3 perforovana sada pro va- 2x1,5 2a4 Dokud teplota v nejchladnéjSim

2) feni v pare

misté nedosahne 85 °C.

1) Pfedehfejte spotiebi¢, dokud nedosahne nastavenou teplotu pomoci nastaveni: Pfedehrat / Neni. Nepouzivejte:
Predehiat / Rychly a Usporny. Viz Denni pouzivani, Nastaveni, podnabidka: Preference.

2) Umistate plech na peceni do prvni polohy rostu se sklonem smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

DalSi recepty na vareni v pare

Ty =

=

°C O

Kombinovany po- . Gastronadoba 1/2,
krm pfipravovany v ProStgarp, stgpen. perforovana_ (brambo-
N 1) Vareni v pare ry a brokolice) a ne-
pafe (2 porce) perforovana (losos)

2 (losos)
4 (brokolice a
brambory)

40 (brambory)
18 - 20 (losos)
10 - 12 (brokoli-
ce)

100
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&L, = = C O
, . +.  Kulaté porcelanové
Karamglovy pudink ProSteam, stupen: nadoby na tvarova- 2 90 3545
(6 porci) Vysoka vihkost ném rodtu
Vajeny krém ProStgarp, stgpen: Gastronadoba 1'/2, 5 85 3545
Varfeni v pare neperforovana
Peceni chleba,
druh jidla: Chléb 40-50
Bily chléb —_— . geni 2 2 180
y ProSteam, stupen: Plech na peceni )
A 3) 40 - 50
Nizka vlhkost
Kure 4) ProSteam, stupefi: Tvarovany rost 2 200 60 - 70

Nizka vihkost

v pfislusném Case vloZte suroviny jednu po druhé do trouby tak, aby bylo v§e uvareno souc¢asné. MiiZzete pfi-

pravit dvé porce najednou.

2) Pouzijte plech na peceni se sklonem smérem k zadni ¢asti vnitrku trouby.

3) Pouzijte ProSteam pouze v pfipadé, Ze funkce Peceni chleba neni k dispozici.

4) Umistéte plech na peceni do prvni polohy rostu, aby se nahromadil odkapavajici tuk.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

» Prfedni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Spodni ¢ast vnitrku trouby ocistéte pomoci
nékolika kapek octa nebo kyseliny
citrobnové a odstrante zbytky vodniho
kamene.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

» Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

» Po kazdém pouziti vyCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytka
jidel mGze zpusobit pozar.

* Ve spotiebi€i neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebie pouze
hadfikem z mikrovlakna.
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Prislusenstvi

* VSechno pfislusenstvi vycCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte pfisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.

* Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich disticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebic vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. DraZky na roSty opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z predniho Uchytu.

3. Odtahnéte predni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

4. Vytahnéte konstrukci rostovych drazek ze
zadniho Uchytu.



Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi
jejich ¢epy smérovat dopredu.

11.3 Cisténi parou

Tento program vycisti spotfebic, ktery je
lehce znecistény. Para zmékcuje mastnotu
nebo zbytky a usnadnuje tak cisténi. Tento
program spotfebovava méné energie.

1. Stisknéte @vNastaveni / Udrzba / Cisténi
parou nebo Cisténi parou plus.

11.5 Cisténi zasobniku na vodu

1. Vyjméte zasobnik na vodu ze spotfebice.

2. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zvednéte kryt podle vy¢nélku na zadni
strané.

3. Omyjte soucasti zasobniku na vodu
pomoci vody a myciho prostfedku.
Nepouzivejte drsné houbiCky a nemyjte
zasobnik na vodu v my&ce nadobi.

4. Smontujte zpét zasobnik na vodu.

5. Namontujte viko. Nejprve vlozte predni
zapadku a poté ji zatlacte proti télu
zasuvky.

Rezim Popis

Cisténi pa- Lehké ¢gisténi

rou Trvani: 30 min

Cisténi pa- Normalni gigténi

rou plus Vnitfek trouby postfikejte

mycim prostfedkem.
Trvani: 75 min

2. Stisknéte START a postupuijte podle
pokyn( na displeji.
Pfed vyjmutim pfisluSenstvi se ujistéte,
Ze je spotrebic studeny.

3. Po dokonéeni ¢isténi zazni zvukovy
signal.

4. Ze zasobniku na vodu odstrante zbyvajici
vodu.

5. Nechte dvirka spotiebiCe oteviena a
vyCkejte, dokud vnitfek nevyschne.

®

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.

11.4 Pfipominka Cisténi
Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno
provést cisténi.

Pouzijte funkci: Ciéténi parou plus.

6. Vlozte zasobnik na vodu.
7. Zatlaéte zasobnik na vodu smérem ke
spotrebici, dokud nezapadne.

11.6 Odstranovani vod. kamene

Tento program odstranuje vodni kamen v
parnim systému a zabrariuje jeho usazovani.
Zajistuje spravnou funkci parnich funkci a
zvySuje kvalitu vody ve vasem spotrebici.

1. Stisknéte ¥ Nastaveni / Udrzba /
Odstranovani vod. kamene.

2. Stisknéte START a postupuijte podle
pokyn( na displeji.
Pfed vyjmutim pfisluSenstvi se ujistéte,
ze je spotrebic studeny.
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3. Kdyz funkce skonci, vypnéte spotrebic a
nechte jej vychladnout.

4. Ze zasobniku na vodu odstrante zbyvajici
vodu.

5. Nechte dvirka spotfebiCe oteviena a
vycCkejte, dokud vnitfek nevyschne.

2. Stisknéte START a postupujte podle
pokyn( na displeji.
Pfed vyjmutim pfisluSenstvi se ujistéte,
Ze je spotfebi€ studeny.

3. Po skonceni suseni zazni zvukovy signal.

®

Kdyz tato funkce bé&zi, osvétleni je
vypnuté.

@

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.

11.7 Pfipominka odstranéni vodniho
kamene

Spotiebi€ poskytuje dvé pfipominky
odstranéni vodniho kamene. Pfipominku
odstranéni vodniho kamene nelze
deaktivovat.

» Pfipominka-doporuc¢eni — doporucuje
odvapnit spotrebic.

« Dlrazna pfipominka — vyzaduje
odvapnéni spotiebiCe. Pokud neodstranite
vodni kamen ze spotfebice, kdyz se
zobrazuje ddrazna pfipominka, nebudete
moci pouzivat parni funkce.

11.8 Proplachovani

Pouzijte pro ¢isténi parniho systému po
Castém pouzivani funkci pary.

1. Stisknéte 5% Nastaveni / Udrzba /
Proplachovani.

2. Stisknéte START a postupujte podle
pokyn( na displeji.
Pfed vyjmutim pfisluSenstvi se ujistéte,
Ze je spotrebi¢ studeny.

3. Po dokonc&eni procesu zazni zvukovy
signal.

4. Nechte dvifka spotfebice oteviena a
vycCkejte, dokud vnitfek nevyschne.

®

Kdyz tato funkce bé&zi, osvétleni je
vypnuté.

11.9 SusSeni

Po pfipravé s funkci peceni v pare nebo po
¢isténi parou vysuste vnitfek trouby.

1. Stisknéte 0% Nastaveni / Udrzba /
Suseni.
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11.10 Pfipominka suseni

Po pfipravé s funkci pe€eni v pare se na
displeji zobrazi vyzva k vysusSeni spotfebice.

Stisknutim ANO spotfebi¢ vysusite.
11.11 Vyjmuti a instalace dvirek

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvifka jsou téZka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvefnich zavésech.

4. Priviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (pfiblizné do Uhlu 70°).

5. Obéma rukama podrzte dvirka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhlru od trouby.

6. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolu na
mékkou latku na rovné podlozce.



7. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

8. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
vyjméte ji.

9. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru.

10. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v mycce nadobi.

Po ¢isténi provedte vySe uvedené kroky v

opacném poradi. Nejprve nainstalujte mensi

a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny
do spravné polohy, jinak by se mohl povrch
dvifek prehfivat.

11.12 Vyména Zzarovky

/N VAROVANiI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

1. Vypnéte spotiebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektricke sité.
Polozte hadfik na dno trouby.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

T

N

Sejméte kovovy krouzek a vy istéte
sklenény kryt.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy
krouzek.

Boc¢ni zarovku
1. Odstranénim levé drazky na rost ziskate
pristup k zarovce.

2. Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte kryt.

3. Sklenény kryt vycistéte.

4. K vymeéné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tésnéni.

Utahnéte Srouby.
6. Namontujte levou drazku na rost.
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12.1 Co délat, kdyz...

Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzi-
vat.

Spotfebi€ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapojen nespravné.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Hodiny nejsou nastavené.
Nastaveni hodin viz Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Je spalena pojistka.
Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud problém pretrvava,
obratte se na kvalifikovaného elektrikare.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Osvétleni je vypnuté.

Spalena zarovka, Vyménte zarovku.
Podrobnosti viz Cisténi a udrzba.

Zasobnik na vodu po zasunuti do
spotfebice nedrzi spravné.

Zasobnik na vodu jste zcela nezatladili.
Zasobnik na vodu zcela zasurite do spotiebice.

Ze zasobniku na vodu vytéka vo-
da.

Nesmontovali jste spravné viko zasobniku na vodu.

Zasobnik na vodu se obtizné Cisti.

Pred zahajenim Cisténi se ujistéte, Ze je viko odstranéno.

Po odstranéni vodniho kamene
neni v plechu na peceni zadna vo-
da.

Zasobnik na vodu nebyl napInén na maximailni uroven.
Zkontrolujte, zda je v zasobniku na vodu prostfedek k odstranéni vodniho
kamene nebo voda.

Po odstranéni vodniho kamene je
na dné vnitrku trouby $pinava vo-
da.

Plech na peceni je ve Spatné poloze rostu.
Odstrarite ze dna spotfebice zbytkovou vodu a prostfedek k odstranéni vod-
niho kamene. Pisté vlozte plech na peceni do prvni polohy rostu.

Po &isténi je na dné vnitrku trouby
pfili§ mnoho vody.

Pfed zahajenim Cisténi jste do spotrebice dali pfili§ mnoho CEisticiho pro-
stredku.

PFisté rovnomérné naneste tenkou vrstvu Eisticiho prostfedku na stény vnitf-
ku trouby.

Vysledky ¢isténi nejsou uspokoji-
Vé.

S Cisténim jste zacali, kdyZ byl spotfebic pfilis horky.
Pockejte, az spotiebi¢ vychladne. Cisténi zopakujte.

Pred cisténim jste ze spotfebite neodstranili vSechno pfislusenstvi.
Vyjméte veskeré pfisluSenstvi a zopakuijte Cisténi.

@ Vypadek proudu vzdy cisténi zastavi. Je-li €isténi pferusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

Problém se signalem bezdratové
sité.

Zkontrolujte, zda je vase mobilni zafizeni pfipojeno k bezdratové siti. Zkon-
trolujte bezdratovou sit’ a router.
Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo
byla zménéna konfigurace routeru.

Chcete-li znovu nakonfigurovat spotfebic¢ a mobilni zafizeni, viz ¢ast Pred
prvnim pouzitim, Bezdratové pfipojeni.

Signal bezdratové sité je slaby.

Presunite router co nejblize ke spotrebici.

Bezdratovy signal je ruSen mi-
krovinnou troubou umisténou po-
bliz spotfebice.

Vypnéte mikrovinnou troubu.
Nepouzivejte sou¢asné mikrovinnou troubu a dalkové ovladani spotiebice.
Mikroviny rusi WiFi signal.
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12.2 Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava. Seznam problému

naleznete v tabulce nize.

Kod a popis

Reseni

F102 - dvitka nejsou zcela zaviena nebo je rozbity za-
mek dveti. 1)

Zaviete dvirka.
Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-
ky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F239 - dotykova tlacitka na displeji nefunguiji
spravne.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na dotykovych
poli¢cich nejsou necistoty.

F908 — systém spotiebice se nemuze pfipojit k ovlada-
cimu panelu.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

F131 - teplota snimace generatoru pary je pfili§ vyso-
ka. 1)2)

Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud nevychladne. Spo-
tfebi¢ znovu zapnéte.

F144 - snimac¢ v Nadrzka na vodu nedokaze zméfit
hladinu vody. 1)2)

Vyprazdnéte Nadrzka na vodu a doplrite jej.

F508 — Nadrzka na vodu nefunguje spravné. 1)2)

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

F602, F603 — WiFi neni k dispozici. 1)2)

Spotfebi¢ vypnéte a zapnéte.

1) Pokud se tato chybova zprava nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné vypnuti chybného podsystému.
V takovém pfipadé se obrat'te na autorizované servisni stredisko.

2) Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce spotrebice budou dale fungovat jako obvykle.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvifka. Typovy Stitek ze spotiebiCe
neodstranuijte.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové &islo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU
o energetickych Stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele AEG
Oznaceni modelu PO9000ST 944035182
Index energetické ucinnosti 61.9
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TFida energetické uc€innosti

A++

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.99 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.52 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Objem 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody mérfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu 0.8 W
Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni k siti 20W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo- 20 min

treby energie

Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni
k bezdratové siti naleznete v Pfed prvnim
pouzitim.

13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Uc€inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.
PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.
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Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo nebo teplota.

Je-li spustén program s Casovaé a doba
peceni je delsi nez 30 minut, topné ¢lanky se
u nekterych funkci spotfebice automaticky
vypnou dfive.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyZ ho skute¢né potfebujete.



Ventilator horkého vzduchu

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C’.\l-)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.
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Benvenuto in AEG! Grazie per aver scelto di acquistare questo
prodotto.

Per ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull’assistenza tecnica e la riparazione:
www.aeg.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
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disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura e con i dispositivi mobili con 'app.
Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura & progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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* AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

 Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

» Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

» Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

* Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/N AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.

» Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

» Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che ¢ pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

 Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.
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E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare l'apparecchiatura
controllare che la porta dell’'apparecchio si
apra senza limitazioni.

L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest’ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.




Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta €
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Spegnere |'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando & a contatto con
'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.
Non appoggiare o tenere prodotti
inflammabili o oggetti inumiditi con prodotti
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

/\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

Per evitare danni o lo scolorimento dello

smalto:

— Non collocare pirofile o altri oggetti
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.
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— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

» Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

» Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione con quest’apparecchiatura o
consigliati dal produttore.

» Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Cottura a vapore

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di ustioni e di danni
all’'apparecchiatura.

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all’apparecchiatura.

» Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

» Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi & il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

» Fare attenzione quando si rimuove la
porta dall'apparecchiatura, poiché la porta
€ pesante.

» Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.
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Il vapore che fuoriesce puo provocare
ustioni:

— Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell’elettrodomestico
quando la funzione é attiva.
L’elettrodomestico puo rilasciare
vapore.

— Dopo aver utilizzato la cottura a
vapore, aprire lo sportello
dell'elettrodomestico con cautela.

2.6 llluminazione interna

/\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

Per far riparare |'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare solo ricambi originali.



2.8 Smaltimento

/N\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente 'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

ONE AN

4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di
controllo

a Bl

1 ON/ Tenere premuto per accendere e
OFF spegnere l'apparecchiatura.
Display  Mostra le impostazioni correnti
dell'apparecchiatura.

Pannello dei comandi

Display

Serbatoio dell'acqua

Presa per la termosonda
Resistenza

Lampadina

Ventola

Uscita tubo di decalcificazione
Supporto ripiano, rimovibile
Posizioni ripiano

BEERORCEOENE

Il pannello di controllo consente di accedere a
varie funzioni di cottura e piatti. Visualizza
anche le informazioni sullo stato operativo
corrente.

4.2 Display

Il display & completamente interattivo,
navigabile e diviso in sezioni definite. E
possibile scorrere sullo schermo per navigare
a sinistra o a destra.

OK Per confermare la selezione / 'impostazione.

> K Per passare al livello successivo o prece-
dente nel menu.

Per accedere e regolare le impostazioni ag-
giuntive.
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Per salvare le impostazioni correnti in: Prefe-
riti.

Z_\ Informazione display € attivato.

Per eliminare le impostazioni correnti in: Pre-
feriti.

@ la funzione Partenza ritardata € attiva.

Per andare al menu: Impostazioni.

X Per chiudere il messaggio pop-up o annulla-
re I'impostazione.

Per accendere e spegnere la lampadina.

Wi-Fi la connessione & attiva.

v ol G @

Per attivare o disattivare le opzioni.

Wi-Fi la connessione non & attiva.

N9

L'apparecchiatura & bloccata.

Operazione da remoto € acceso.

la funzione Allarme & attiva.

D>

Funzione con modalita di risparmio energeti-
co.

SIE=)

la funzione Allarme e termine cottura ¢ atti-
va.

D

5. PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione. Si pud scegliere
tra avviare o saltare il processo di
configurazione iniziale. Le impostazioni
possono essere riesaminate e modificate
quando necessario.

Regolare le impostazioni: Lingua, Imposta
ora, Durezza dell'acqua, connessione
wireless.

5.2 Connessione wireless

L’apparecchiatura abilita la connessione alla
rete Wi-Fi e il collegamento del dispositivo
mobile. E possibile ricevere notifiche,
controllare e monitorare I'apparecchiatura dal
proprio dispositivo mobile.

Per collegare I'apparecchiatura occorre:

* Rete wireless con connessione a Internet.

» Dispositivo mobile connesso alla stessa
rete wireless.

1. Per scaricare I'app, scansionare il codice
QR che si trova sul retro del manuale
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d’uso. Puoi scaricare I'app anche
direttamente dall’app store.

2. Segui le istruzioni per l'integrazione
dell’app.

3. Accendere l'apparecchiatura.

4. Premere il display per accedere al menu

e premere @’ Impostazioni/Connessione.
5. Premere per attivare o disattivare: Wi-Fi.
I modulo wireless dell’apparecchiatura si
avvia entro 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequenza

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP <20 dBm
Potenza (100 mWw)
massima

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protocollo 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

5.3 Licenze software

Il software di questo prodotto contiene
componenti basati su software gratuiti e open
source. AEG riconosce appieno il contributo
delle comunita software e robotiche al
progetto di sviluppo.

Per accedere al codice sorgente dei
componenti software gratuiti e open source,



le cui condizioni di licenza richiedono la
pubblicazione, e per visualizzare le
informazioni complete sul copyright e i termini
di licenza applicabili, visitare: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (cartella
NIUB).

5.4 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori € i supporti
ripiano rimovibili dal’'apparecchiatura.

2. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

3. Impostare la funzione E Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 1 h.

4. Impostare la funzione . Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

5. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

5.5 Impostazione: Durezza

dell'acqua

Quando si collega I'apparecchiatura alla rete
elettrica & necessario impostare il livello di
durezza dell'acqua.

6. USO QUOTIDIANO

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Utilizzare la carta di prova o contattare il
fornitore dell'acqua per controllare il livello di
durezza dell'acqua.

1. Immergere la carta di prova nell’acqua di
rubinetto per circa 1 sec. Non mettere il la
carta di prova sotto I'acqua corrente.

2. Agitare la carta di prova per rimuovere
I'eventuale acqua residua.

3. Attendere 1 min e controllare la durezza
dell'acqua con la seguente tabella.

4. Impostare il livello di durezza dell'acqua

{0} Impostazioni / Configurazione /
Durezza dell'acqua.
| colori della carta di prova continuano a
cambiare. Controllare la durezza dell’acqua
entro 1 min dopo il test.

La tabella mostra il campo di durezza
dell’acqua con il livello corrispondente di
deposito di calcio. Regolare il livello di
durezza dell'acqua in base alla tabella.

Livello di durezza Carta di test

dell’acqua

1 - di bassa durezza

]
LI

2 - moderatamente dura

3 -dura

4 - molto dura

6.1 Menu

Premere il display o il tasto ON / OFF per
accedere al menu.

* Home
¢ Funzioni
* Piatti

* Impostazioni
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6.2 Home

Il sottomenu include programmi, funzioni,
piatti e impostazioni.

6.3 Funzioni

Il sottomenu include un elenco di funzioni di
cottura.

L’elenco delle funzioni puo variare a seconda
della versione software.

1. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

2. Selezionare la funzione riscaldamento.

3. Regolare le impostazioni.

4. Premere START . E possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Rimandiamo al
capitolo “Uso degli accessori,
Termosonda”.

5. 7 - premere per regolare le impostazioni
durante la cottura.

6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.

Aria calda & parte superiore
Arrostisci carni grandi e pollame con ossa per
pietanze tenere e superficie croccante.

3]

Aria calda & parte inferiore

Cuoci I'impasto in modo uniforme per ottene-
re una superficie croccante. Ottimo per pizze,
quiche, crostate o torte.

Aria calda, parte superiore e inferiore

?
= Questa funzione ¢ ideale per i pasti pronti.
o] Steamify
Abbinare il giusto livello di Vapore/Umidita
con la temperatura selezionata.
flpo SteamPro

Ottieni pietanze tenere e superfici croccanti
grazie alla combinazione di vapore e calore.
Ottimo per verdure, sformati e carne.

Ventola per il risparmio di calore
Cucina risparmiando energia con il calore re-
siduo. Ideale per dolci.

Vapore
Cottura solo vapore per cibi sani e gustosi.

®

Rapido Preriscaldamento € disponibile
solo per alcune funzioni cottura. Per
ulteriori informazioni sulle opzioni di
preriscaldamento consultare il capitolo
“Utilizzo quotidiano”, Impostazioni,
Sottomenu: Preferiti.

Riscaldamento
Questa funzione riscalda delicatamente gli
avanzi al vapore.

Grill
Griglia o rosola uniformemente le verdure o la
carne. Ottimo anche per tostare il pane.

Ij' Parte superiore
Calore intenso per una doratura rapida.

Q Parte inferiore
Fai dorare uniformemente il fondo del cibo.
Ottimo per pizze o crostate e per ultimare tor-
te o quiche. Preriscaldare il forno e utilizzare il
ripiano al livello piu basso.

3:] SousVide
Cuoci gli alimenti sottovuoto a una temperatu-
ra esatta per ottenere il gusto e la consisten-
za ideali.
R .
& Lievitazione pasta

Temperatura ottimizzata per lievitazione velo-
ce.

Refresh

Ridona il profumo fresco e la morbidezza al-
l'interno di pane o prodotti da forno vecchi di
un giorno.

X % Scongelamento
Aria calda o o _ Scongelamento delicato per ulteriori prepara-
Per cucinare tutti i giorni su piu livelli. Realiz- Zioni.
zazione di piatti cotti in modo uniforme senza
mescolare i sapori. Impostare una temperatu- &/} Stufato
ra inferiore rispetto a per Parte superiore e in- Ottieni stufati teneri e succulenti facendo stu-
feriore. fare gli ingredienti tutti insieme.
IZ] Parte superiore e inferiore g Arrosto

Per cucinare tutti i giorni su un unico livello.
Ottimo per tutte le pietanze, come sformati e
prodotti da forno.

Ottieni I'esterno croccante e l'interno tenero
con la carne, il pollame o le verdure.
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Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane
e panini con risultati simili a quelli professio-
nali in termini di croccantezza, colore e bril-
lantezza della crosta.

GG

@ Cottura lenta
La cottura lenta aumentera il tempo di cottura,
ma otterrai un risultato migliore. Prima di met-
tere la carne in forno, farla rosolare.

@ Conservazione
Mantieni la frutta succosa e la verdura in sca-
tola a bassa temperatura. Mettere i barattoli
resistenti al calore su una lamiera dolci piena
d’acqua.

! Riscaldamento piatti.
Per pre-riscaldare i piatti prima di servire in
tavola.

! Mantieni caldo

~— Mantiene in caldo i piatti prima che siano ser-
viti. Si prega di notare che alcuni piatti posso-
no continuare a cucinare e asciugarsi mentre
vengono tenuti al caldo. Coprire i piatti se ne-
cessario.

Essiccazione

Essicca uniformemente frutta, erbe e verdure
con una temperatura bassa. Aprire occasio-

nalmente la porta durante I'essiccazione per
migliorare il risultato dell’essiccazione.

®

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

6.4 Piatti

il sottomenu Piatti consiste in programmi
aggiuntivi progettati per piatti dedicati. Ogni
piatto in questo sottomenu & dotato di
un'impostazione adeguata. Il tempo e la
temperatura possono essere regolati durante
la cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando Termosonda.

1. Accedere al menu e selezionare: Piatti.

2. Scegliere un piatto o un tipo di alimento.

3. Regolare le impostazioni in base alle
preferenze di cottura. Regolare il peso.
L’opzione & disponibile per i piatti

selezionati. Premere OK,

4. Collocare gli alimenti all'interno
dell'apparecchiatura seguendo le
istruzioni disponibili sullo schermo.

5. Premere START .

Al termine della funzione, controllare se il

cibo & pronto. Prolungare il tempo di cottura,

se necessario.

6.5 Preferiti

@

Questa funzionalita & disponibile solo per
alcuni modelli.

E possibile salvare fino a 20 delle
impostazioni preferite, come la funzione
cottura, il piatto o la funzione pulizia.

Per salvare I'impostazione, selezionare
'impostazione preferita e premere Q.

Selezionare: Preferiti

1. Accedere al menu e premere: Home
sezione e spostare la barra di
scorrimento verso destra.

2. Premere: Visualizza Preferiti. per
controllare le impostazioni salvate.

3. Selezionare una delle impostazioni
salvate.

4. Premere START per avviare il processo
di cottura.

Elimina: Preferiti

1. Accedere al menu e selezionare: Home
sezione e spostare la barra di
scorrimento verso destra.

2. Premere: Visualizza Preferiti. per
controllare le impostazioni salvate.

3. Premere: @ per eliminare le impostazioni
salvate.
6.6 Impostazioni

Questo sottomenu include un elenco di
impostazioni.

Premere il display o il tasto ON / OFF per

accedere al menu e premere @
Impostazioni.
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Sottomenu: Programmi di
manutenzione

Sottomenu: Preferiti

Pulizia a va-  Pulizia leggera.

pore

Pulizia a va-  Pulizia completa.

pore Plus

Decalcifica-  Pulizia del circuito di generazione del
zione vapore dal calcare residuo.

Asciugatura  Processo per asciugare la cavita dalla
condensa residua dopo l'uso delle

funzioni vapore.

Risciacquo Processo per il risciacquo e la pulizia
del circuito di generazione vapore do-
po un utilizzo frequente delle funzioni

vapore.

Sottomenu: Configurazione

Luce forno Accensione e spegnimento della lam-
pada.

Sicurezza Previene l'attivazione accidentale del-

Bambini I'apparecchiatura.
Nessuno - modo convenzionale di
preriscaldare I'apparecchiatura. E im-
postato come predefinito e disponibile
per tutte le funzioni di cottura. La pre-
ferenza pud essere modificata in un

Preriscalda-  altro tipo di preriscaldamento.

m‘ento/ Eco - preriscaldare I'apparecchiatura

Riscalda- ] S

mento con un minor consumo energetico. E
disponibile per tutte le funzioni di cot-
tura.
Rapido - riduce il tempo di riscalda-
mento. E disponibile solo per alcune
delle funzioni.

Promemoria  Ricorda all'utilizzatore quando pulire

Pulizia I'apparecchiatura.

Personalizz.  Per personalizzare le funzioni dello

schermo in schermo e i collegamenti.

stand-by

Lingua Per impostare la lingua dell’apparec-
chiatura.

Imposta ora  Impostare I'ora corrente.

Luminosita Per impostare la luminosita del di-
splay.

Volume Toni  Per attivare e disattivare il tono dei ta-

sti a sfioramento. Non & possibile di-

sattivare i segnali acustici per (D

Sottomenu: Connessione

Volume acu- Per impostare il volume dei suoni tasti
stico e dei segnali.

Unita ditem-  Per visualizzare I'unita di temperatura
peratura corrente.

Durezza del- Per mpostare la durezza dell'acqua.
l'acqua

Sottomenu: Assistenza tecnica

Modalita De- Codice di attivazione/disattivazione:
mo 2468

Connettitial ~ Per collegare 'apparecchiatura alla

Wi-Fi rete wireless.

Wi-Fi Per attivare e disattivare: Wi-Fi.

Rete Per controllare lo stato di rete e la po-
tenza del: Wi-Fi.

Dimentica re- Per disabilitare la connessione auto-

te matica dell'apparecchiatura alla rete
corrente.

Operazione  Per avviare automaticamente il funzio-

da remoto namento remoto dopo aver premuto
START.
Opzione visibile solo dopo I'attivazio-
ne: Wi-Fi.

Versione Informazioni sulla versione software.
software

Resettare Ripristina le impostazioni di fabbrica.
tutte le impo-

stazioni?
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6.7 Funzioni cottura a vapore

Queste funzioni consentono di utilizzare
calore e vapore per mantenere i pasti
croccanti e succosi. Usarli per cuocere a
vapore, stufare, ottenere una gratinatura
leggera, cuocere al forno e arrostire.



Esistono due modi per preparare il cibo
utilizzando le funzioni vapore: impostando la
temperatura o il livello vapore.

Steamify / @ Vapore - impostare la
temperatura. Il livello vapore verra regolato
automaticamente.

"o SteamPro - impostare il livello vapore.
Verra mostrata la temperatura adatta.

1. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

2. Impostare la funzione di cottura a vapore.
Il display mostra le impostazioni
disponibili.

3. Impostare la temperatura e il livello
vapore, se disponibile.

4. Premere START e seguire le istruzioni
sul display.

5. Premere il coperchio del serbatoio
dell'acqua per aprirlo e rimuoverlo.

6. Riempire con acqua calda il serbatoio
dell'acqua fino al livello massimo (circa
950 ml). Utilizzare la scala graduata sul
serbatoio dell’acqua.

/\ AVVERTENZA!

Utilizzare esclusivamente acqua
fredda di rubinetto. Non utilizzare
acqua demineralizzata o distillata.
Non versare liquidi infiammabili o
alcolici nel serbatoio dell’acqua.

7. Pulire I'esterno del serbatoio dell’acqua
con un panno morbido, se necessario.
Premere per riportare il serbatoio
dell’acqua nella posizione iniziale.

Il vapore compare dopo circa 2 min. Quando

I'apparecchiatura raggiunge la temperatura

impostata viene emesso un segnale acustico.

8. Quando I'acqua presente nel serbatoio si
esaurisce, viene emesso un segnale
acustico. Riempire il serbatoio dell’acqua.

9. Spegnere I'elettrodomestico.

10. Svuotare il serbatoio dell'acqua

11. Dopo la cottura, aprire la porta del forno
con cautela. L'acqua residua pud formare
della condensa all'interno del forno.

12. Quando I'apparecchiatura & fredda,
asciugare l'interno del forno con un
panno morbido.

/N AVVERTENZA!

L’apparecchiatura € calda. Rischio di
ustioni. Fare attenzione durante lo
svuotamento del serbatoio dell’acqua.

6.8 SousVide

Questo programma € una tecnica di cottura in
cui gli alimenti in un contenitore sigillato
sottovuoto vengono collocati in un’atmosfera
di vapore saturo, tenuto a temperatura
costante. Per un modo piu sostenibile di
cucinare tipi di cibo liquidi, ad esempio
dessert e salse possono essere cotti anche in
barattoli sigillati.

1. Preparare gli ingredienti in un contenitore
sigillato sottovuoto e posizionarli sul
ripiano a filo.

2. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

3. Premere 8 SousVide.
4. Impostare la temperatura e il tempo di
cottura.

5. Premere START e seguire le istruzioni
sul display.

6. Dopo la cottura, aprire la porta del forno
con cautela. L’acqua residua pud
condensarsi all'interno del forno e nei
contenitori sottovuoto.

7. Quando l'apparecchiatura ¢ fredda,
rimuovere I'acqua dal fondo dell'interno
del forno con una spugna. Asciugare il
forno con un panno morbido.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di ustioni. Fare attenzione
quando si tolgono gli alimenti
dall’apparecchiatura.
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6.9 Serbatoio dell'acqua

-

D C

Coperchio

Serbatoio

Apertura ingresso acqua
Scala

Coperchio anteriore

moow»

6.10 Note su: Ventola per il
risparmio di calore

Questa funzione ¢ stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Sicurezza Bambini

Questa funzione impedisce il funzionamento
accidentale dell’apparecchiatura. Pud essere
attivata in qualsiasi momento.

1. Accedere al menu.

2. Selezionare @ | Preferiti / Sicurezza
Bambini.

Sicurezza Bambini & attivato. Per abilitare

I'uso dell'apparecchiatura, premere le lettere

del codice in ordine alfabetico.

7.2 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, 'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
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di ecodesign (secondo la normativa EU
65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente
a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.

Per le istruzioni di cottura fare riferimento a
Consigli e suggerimenti, Ventola per il
risparmio di calore. Per consigli generali sul
risparmio energetico fare riferimento a
Efficienza energetica, Suggerimenti sul
risparmio energetico.

(C) O )

200 - 230 5.5

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento a Funzioni
orologio.

7.3 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.

7.4 Chiusura porta meccanica

La chiusura porta & sbloccata nella nuova
apparecchiatura.



/\ ATTENZIONE!

Non spostare il blocco porta in verticale.
Non premere la chiusura porta durante la
chiusura della porta dell’apparecchiatura.

7.5 Utilizzo della Chiusura porta
meccanica

Per bloccare la porta, spingere la chiusura
porta in avanti fino a che non si blocca.

Per sbloccare la porta spingere la chiusura
porta indietro nel pannello.

8. FUNZIONI OROLOGIO

8.1 Descrizione funzioni orologio

(0

E possibile aprire la porta quando la chiusura
porta € bloccata.

1. Spingere leggermente la chiusura porta.
2. Aprire lo sportello tirandolo con la
maniglia.

Quando viene chiusa la porta verificare che la
chiusura porta resti bloccata.

Funzione Descrizione

Funzione Descrizione

Timer Per impostare la durata della cottura. Il
massimo & 23 h 59 min. Per impostare
cosa succede quando l'ora & scaduta,
selezionare Preferito: Operazione fina-
le. Il timer puo essere utilizzato in modo
indipendente, anche quando il forno
non & in funzione.

Operazio-
ne finale

Q Allarme

Quando il tempo € scaduto, viene
emesso un segnale acustico. E possibi-
le impostare questa funzione in qualsia-
si momento, anche quando 'apparec-
chiatura & spenta.

L

—I| Allarme e termine cottura
Quando il tempo € scaduto, viene
emesso un segnale acustico e la fun-
zione di riscaldamento si disattiva.

Zj Informazione display

Quando il tempo € scaduto, il messag-
gio viene visualizzato sul display. Que-
sta funzione non ha alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchiatura.

Partenza
ritardata

Per posticipare l'inizio e/o la fine della
cottura.

Prolunga il
tempo

Per prolungare il tempo di cottura.
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Funzione Descrizione

Per mostrare la durata di funzionamen-
to dell'apparecchiatura. Il massimo & 23
h 59 min. Si avvia automaticamente al-
I'avvio di un processo del forno e si ar-
resta al termine del processo. E visibile
sulla schermata principale nel caso in
cui non sia impostato nessun altro ti-
mer. Questa funzione non ha alcun ef-
fetto sul funzionamento dell’apparec-
chiatura.

Timer

8.2 Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere: Timer.

3. Impostare la durata. E possibile
selezionare I'operazione finale preferita
premendo uno dei simboli.

4. Premere OK per confermare e tornare
alla schermata principale.
8.3 Partenza ritardata

1. Scegliere la funzione cottura e regolare le
impostazioni.

2. Premere *°".

9. USO DEGLI ACCESSORI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Accessori disponibili a seconda
del modello. Scansionare il codi-
ce QR per verificare come utiliz-
zare gli accessori forniti con I'ap-
parecchiatura. E possibile ordina-
re gli accessori opzionali separa-
tamente. Per maggiori informa-
zioni, contattare il fornitore locale.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
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3. Premere: Partenza ritardata.
4. Scorrere per impostare I'ora di inizio

desiderata e premere OK.
5. Ora e possibile impostare il valore

desiderato Ora fine o premere OK per
saltare questo passaggio.

6. Premere OK per tornare alla schermata
principale.

8.4 Imposta ora

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Premere @ / Configurazione / Imposta
ora.
3. Impostare l'ora.

4. Premere OK,

8.5 Modifica delle impostazioni
timer

Sara possibile impostare il tempo modificato

in fase di cottura, in qualsiasi momento.

1. Premere /™ / Timer.

2. Impostare un nuovo valore del timer.
Premere OK.

intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Inserire I'accessorio (ripiano a filo/lamiera
dolci) tra le barre di guida del supporto
ripiano. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore dell'interno del forno .

i%
= =

Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell'interno del forno.



Se € presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.

Se si utilizza una lamiera dolci perforata,
posizionare la lamiera dolci/leccarda al di

sotto, per raccogliere i liquidi che gocciolano.

9.2 Termosonda
Misura la temperatura all'interno del cibo.

Le due temperature da impostare sono:

o,

C- la temperatura all'interno
dell'apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

A la temperatura interna della pietanza.

Consigli:

Gli ingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

Non usarlo per pietanze liquide.
Durante la cottura, I'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

Cottura con: Termosonda

/\ AVVERTENZA!

Vi & il rischio di ustioni, in quanto il
sensore alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare l'impugnatura del
sensore alimenti a mani nude. Usare
sempre le presine da forno.

Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo
risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare I'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare il
fondo del piatto di cottura.

Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell’apparecchiatura. Fare

1. Selezionare una funzione cottura dal riferimento al capitolo “Descrizione del
menu: Funzioni o un piatto dal menu: prodotto”.
Piatti. Sul display appare il simbolo la temperatura
2. Impostare la temperatura del forno e il attuale del sensore alimenti.
tempo di cottura, se necessario. 7. /- premere per regolare le
3. Premere OK, impostazioni.
4. Premere START . 8. Selezitc>nar|e I? sched:t:l Ter.n:osonc(jja Iper
5. Inserire la Termosonda all'interno della Impostare la lemperatura Inierna ce

piastra:

Carne, pollame e pesce

Inserire per intero I'ago della termosonda
nella carne o nel pesce, nella sua parte
piu spessa.

sensore o impostare I'opzione preferita:

» Allarme- quando I'alimento raggiunge
la temperatura al centro, viene
emesso un segnale acustico.

» Allarme e termine cottura - quando
I'alimento raggiunge la temperatura
interna, viene emesso un segnale
acustico e la cottura si arresta.

» Informazione display - quando il cibo
raggiunge la temperatura interna, il
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messaggio viene visualizzato sul
display.

9. Premere OK.

10. Quando l'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo &
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENT

10.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura puo cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
all'apparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
cibo specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico
fare riferimento a Efficienza energetica.

Simboli utilizzati nelle tabelle:
5§

Tipo di alimento

11. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.

12. Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

Contenitore (Gastronorm)

Peso (kg)

Posizione ripiano

furg
O
=

Tempo di cottura (min)

O

10.2 Ventola per il risparmio di
calore - accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri € non
riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto
al colore chiaro e ai piatti riflettenti.

Teglia per pizza: scura, non riflettente,
diametro 28 cm

Piatto di cottura: scuro, non riflettente,
diametro 26 cm

Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8 cm, altezza 5 cm

Pirottino base soufflé: scuro, non

= riflettente, diametro 28 cm
Funzione cottura 10.3 Ventola per il risparmio di
°C Temperatura calore
Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
=—  Accessorio suggerimenti elencati nella tabella
sottostante.
P ()
L, = C = O
Roll dolci, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 25-35
Rotolo con marmel-  vassoio di cottura o ghiotta 180 2 15-25
lata
Pesce intero, 0,2 kg  vassoio di cottura o ghiotta 180 3 15-25
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&L, = °C = O
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
Meringhe, 24 pezzi  vassoio di cottura o ghiotta 160 2 25-35
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
Pasta saporita, vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
20 pezzi
Biscotti di pasta frol- vassoio di cottura o ghiotta 140 2 15-25
la, 20 pezzi
Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 15-25
10.4 Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cottura su un livello
L, = °C O =
Pan di Spagna senza grassi Aria calda Ripiano a filo 160 45 - 60 2
Pan di Spagna senza grassi Parte superiore e Ripiano a filo 160 45 - 60 2
inferiore
Torta di mele americana 1) Aria calda Ripiano a filo 160 55-65 2
Torta di mele americana 1) Parte superiore e Ripiano a filo 180 55-65 1
inferiore
Frollini al burro Aria calda Lamiera dolci 140 25-35 2
Frollini al burro Parte superiore e Lamiera dolci 140 25-35 2
inferiore
Tortine, 20 per teglia 2) Avria calda Lamiera dolci 150 20-30 3
Tortine, 20 per teglia 2) Partg superiore e Lamiera dolci 170 20-30 3
inferiore
Toast 3) Parte superiore Ripiano a filo max 1-2 5

1) 2 stampi posizionati in diagonale (& 20 cm). Quello destro va posizionato piu in avanti di quello sinistro.

2) Preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere la temperatura impostata utilizzando I'impostazione: Preri-
scaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preriscaldamento / Rapido e Eco. Fare riferimento a Uso quotidiano, Impo-
stazioni, Sottomenu: Preferiti.

3) Preriscaldare I'apparecchiatura per 5 min utilizzando I'impostazione: Preriscaldamento / Nessuno. Non utilizza-
re: Preriscaldamento / Rapido e Eco. Fare riferimento a Uso quotidiano, Impostazioni, Sottomenu: Preferiti.

Cottura multilivello

£ = °’C O =

140 25-45

Frollini al burro Aria calda Lamiera dolci 2e4d
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Tortine, 20 per teglia 1) Aria calda Lamiera dolci 150 25-35 2e4
Pan di Spagna senza grassi Aria calda Ripiano a filo 160 45-55 2e4
Torta di mele americana Aria calda Ripiano a filo 160 55-65 2e4d

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere la temperatura impostata utilizzando I'impostazione: Preri-
scaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preriscaldamento / Rapido e Eco. Fare riferimento a Uso quotidiano, Impo-

stazioni, Sottomenu: Preferiti.

10.5 Informazioni per gli istituti di test
Utilizzare la funzione: SteamPro, livello: Cottura a vapore.
Test conformi a EN 60350-1, IEC 60350-1.

Impostare la temperatura su 100 °C.

L, = O = O

Broceoli 1) 2) Set vapore 2/3 perforato 0.3 3 8-9

Broccoli 1)2) Set vapore 2/3 perforato max 3 10-11

Piselli, surgelati 2 x Set vapore 2/3 perforato 2x15 2e4 Fino a quando la temperatura

2) nel punto piu freddo raggiunge
85°C.

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere la temperatura impostata utilizzando I'impostazione: Preri-
scaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preriscaldamento / Rapido e Eco. Fare riferimento a Uso quotidiano, Impo-

stazioni, Sottomenu: Preferiti.
2) Mettere la lamiera dolci sulla prima posizione del ripiano, con la pendenza verso il retro dell'interno del forno.

Ricette al vapore aggiuntive

U = = °C O

Piatto combinato al Gastronorm 1/2 perfo- (salmone) 40 (patate)
vapore (2 porzio- SteamPro, livello:  rata (patate e brocco- 4 (broceoli € 100 18 - 20 (salmo-
1 1) Cottura a vapore li) e non perforata atate) ne)
ni) (salmone) P 10 - 12 (broccoli)
. . . Piatti rotondi in por-
%ud;rlgislrlsaramello Stejmizz’% g;{;”a cellana sul ripiano a 2 90 35-45
P filo

Crema pasticcera SteamPro, livello:  Gastronorm 1/2 non 5 85 35.45
cotta Cottura a vapore perforata

Cottura Pane, tipo

di alimento: Pane 40-50
Pane bianco m Lamiera dolci 2) 2 180

’ ' 40 - 50

Umidita bassa3)
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= °’C 8

SteamPro, livello:

Pollo 4) Umidita bassa

Ripiano a filo 2 200

60-70

1) Mettere gli ingredienti nel forno uno dopo I'altro nel momento idoneo, in modo che tutti i componenti vengano
cotti contemporaneamente. E possibile preparare due porzioni contemporaneamente.

2) Usare la lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.

3) Utilizzare SteamPro solo se la funzione Cottura Pane non & disponibile.

4) Posizionare la lamiera dolci sulla prima posizione del ripiano per raccogliere il grasso che gocciola.

11. CURA E PULIZIA

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

* Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

» Pulire il fondo della cavita con qualche
goccia di aceto o di acido citrico per
rimuovere i residui di calcare.

+ Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

» Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

» Pulire I'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.

* Non lasciare le vivande
nell'apparecchiatura per piu di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.

Accessori

» Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

* Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso l'alto.

3. Sfilare dapprima I'estremita anteriore del
supporto del ripiano dalla parete laterale.

4. Estrai i supporto per ripiano dal fermo
posteriore.

Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i
relativi perni di fissaggio devono essere rivolti
in avanti.

11.3 Pulizia a vapore

Questo programma pulisce I'apparecchiatura
quando & leggermente sporca. Il vapore
ammorbidisce grasso o residui, facilitando la
pulizia. Questo programma consuma meno
energia.

1. Premere @ Impostazioni /
Manutenzione / Pulizia a vapore or
Pulizia a vapore Plus.
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Modalita Descrizione
Pulizia a va- Pulizia leggera
pore Durata: 30 min
Pulizia a va- Pulizia normale
pore Plus Spruzzare detergente

nella cavita.
Durata: 75 min

4. Rimontare il serbatoio dell’acqua.

5. Montare il coperchio. Inserire prima lo
scatto anteriore e poi spingerlo contro il
corpo del serbatoio.

2. Premere START . Seguire le istruzioni sul

display.

Prima di rimuovere gli accessori,
assicurarsi che I'apparecchiatura sia
fredda.

3. Al termine della pulizia viene emesso un

segnale acustico.

4. Rimuovere I'acqua residua dal serbatoio

dell'acqua.

5. Lasciare aperta la porta
dell'apparecchiatura e attendere che
l'interno sia asciutto.

®

Quando questa funzione & attiva, la
lampada é spenta.
11.4 Promemoria Pulizia

Si consiglia di eseguire la pulizia, quando
appare il promemoria.

Utilizzare la funzione: Pulizia a vapore Plus.

11.5 Pulizia del serbatoio dell'acqua

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua
dall'apparecchiatura.

2. Rimuovere il coperchio del serbatoio
dell'acqua. Sollevare il coperchio in
corrispondenza della sporgenza
posteriore.

3. Lavare le componenti del serbatoio con
acqua e sapone. Non usare spugne
abrasive e non pulire il serbatoio
dell'acqua in lavastoviglie.
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6. Inserire il serbatoio dell'acqua.
7. Spingere il serbatoio dell’acqua verso
I'apparecchiatura finché non si blocca.

11.6 Decalcificazione

Questo programma rimuove e previene
I'accumulo di calcare nel sistema a vapore.
Garantisce il corretto funzionamento delle
funzioni vapore e migliora la qualita
dell’acqua nell’apparecchiatura.

1. Premere @ Impostazioni /
Manutenzione / Decalcificazione.

2. Premere START e seguire le istruzioni
sul display.

Prima di rimuovere gli accessori,
assicurarsi che I'apparecchiatura sia
fredda.

3. Al termine della funzione, spegnere
I'apparecchiatura e attendere che sia
fredda.

4. Rimuovere I'acqua residua dal serbatoio
dell’'acqua.

5. Lasciare aperta la porta
dell’'apparecchiatura e attendere che
l'interno sia asciutto.

@

Quando questa funzione ¢é attiva, la
lampada ¢ spenta.



11.7 Promemoria trattamento
anticalcare

L’apparecchiatura fornisce due promemoria
per la decalcificazione. Il promemoria di
decalcificazione non puo essere disattivato.

Promemoria “soft”: consiglia di
decalcificare I'apparecchiatura.

Il promemoria “hard”: obbliga a eseguire la
decalcificazione. Se non si esegue la
decalcificazione dell’apparecchiatura
quando é attivo il promemoria “hard”, le
funzioni vapore sono disattivate.

11.8 Risciacquo

Utilizzarlo per pulire il sistema a vapore dopo
un uso frequente delle funzioni vapore.

1.

Premere @ Impostazioni /
Manutenzione / Risciacquo.

Premere START e seguire le istruzioni
sul display.

Prima di rimuovere gli accessori,
assicurarsi che I'apparecchiatura sia
fredda.

Al termine della procedura viene emesso
un segnale acustico.

Lasciare aperta la porta
dell'apparecchiatura e attendere che
l'interno sia asciutto.

@

Quando questa funzione ¢é attiva, la
lampada e spenta.

®

Quando questa funzione & attiva, la
lampada é spenta.

11.9 Asciugatura

Usala dopo la cottura con una funzione di

riscaldamento a vapore o pulizia a vapore per

asciugare la cavita.

1.

2,

Premere @ Impostazioni /
Manutenzione / Asciugatura.

Premere START e seguire le istruzioni
sul display.

Prima di rimuovere gli accessori,
assicurarsi che I'apparecchiatura sia
fredda.

Il segnale suona al termine
dell’'asciugatura.

11.10 Pro memoria per I'asciugatura

Dopo aver cucinato con una funzione di
cottura a vapore, il display chiede di
asciugare I'apparecchiatura.

Premere Sl per asciugare I'apparecchiatura.

11.11 Rimozione e installazione
della porta

E possibile rimuovere la porta e i pannelli in
vetro interni per procedere alle operazioni di
pulizia. Il numero di pannelli di vetro varia a
seconda dei modelli.

/N\ AVVERTENZA!
La porta & pesante.

/\ ATTENZIONE!

Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

1.

2,
3.

Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

Aprire completamente la porta.
Premere completamente le leve di

bloccaggio A sulle due cerniere della
porta.

4. Chiudere la porta del forno fino alla prima

posizione di apertura (un angolo di circa
70°).

Afferrare la porta su entrambi i lati con le
mani e tirarla fino ad allontanarla dal
forno mantenendo un'inclinazione verso
I'alto.

Poggiare la porta con il lato esterno
rivolto verso il basso su un panno
morbido su una superficie stabile.
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7. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi i
lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.

8. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

9. Afferrare uno ad uno i pannelli di vetro
della porta dal bordo superiore e estrarli
dalla guida.

10. Pulire il pannello in vetro con acqua e
sapone. Asciugare con cura il pannello in
vetro. Non pulire i pannelli in vetro in
lavastoviglie.

Dopo la pulizia, eseguire i passaggi di cui

sopra nella sequenza opposta. Installare per

primo il pannello piu piccolo, poi quello piu
grande e la porta.

Assicurarsi che i pannelli in vetro siano
inseriti nella posizione corretta, altrimenti la
superficie della porta potrebbe surriscaldarsi.

11.12 Sostituzione della lampadina

/N\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina puo essere rovente.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

Lampadina superiore
1. Girare il rivestimento di vetro per

rimuoverlo.
=
T X
) (C
\ a—1s /
AN /

2. Rimuovi I'anello metallico e pulisci il
coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. Montare 'anello in metallo sulla calotta di
vetro e installarlo.

Lampadina laterale

1. Rimuovere il supporto per il ripiano
sinistro per accedere alla lampadina.

2. Utilizzare un cacciavite Torx 20 per
rimuovere il coperchio.

3. Pulire il coperchio in vetro.

4. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

5. Installare il telaio metallico e la
guarnizione. Serrare le viti.

6. Installare il supporto per il ripiano sinistro.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non ¢ possibile attivare o mettere
in funzione I'apparecchiatura.

L’elettrodomestico non €& collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si riscalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare I'orario, fare riferimento a Funzioni orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema si
ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza Bambini ¢ attivato.

La spia & spenta.

La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, consultare Cura e pulizia.

L’apparecchiatura non trattiene il
serbatoio dell’'acqua una volta in-
serito.

Il serbatoio dell’acqua non € stato premuto completamente.
Inserire completamente il serbatoio dell’acqua nell’apparecchiatura.

L’acqua fuoriesce dal serbatoio.

Il coperchio del serbatoio dell’acqua non & stato montato correttamente.

Il serbatoio dell’acqua é difficile da
pulire.

Assicurarsi che il coperchio sia stato rimosso prima di iniziare la pulizia.

Non c’é acqua all'interno della la-
miera dolci dopo la decalcificazio-
ne.

Il serbatoio dell’acqua non € stato riempito fino al livello massimo.
Verificare che il serbatoio dell’acqua contenga il prodotto anticalcare/I'acqua.

Sul fondo della cavita & presente
dell'acqua sporca al termine dell’'o-
perazione anticalcare.

La lamiera dolci si trova in una posizione del ripiano errata.
Rimuovere I'acqua restante e il prodotto anticalcare dal fondo dell'apparec-
chiatura. Sistemare la lamiera dolci nella prima posizione della griglia.

Sul fondo della cavita, dopo I'ope-
razione di pulizia, c’é troppa ac-
qua.

E stato messo tropo detersivo nell'apparecchiatura prima di avviare I'opera-
zione di pulizia.

La volta successiva, spargere un sottile strato di detersivo sulle pareti della
cavita.

Le performance a livello di pulizia
non sono soddisfacenti.

E stata avviata I'operazione di pulizia quando I'apparecchiatura era troppo
calda.
Attendere che I'apparecchiatura si raffreddi. Ripetere I'operazione di pulizia.

Non sono stati rimossi tutti gli accessori dall'apparecchiatura prima dell’ope-
razione di pulizia.
Rimuovere tutti gli accessori e ripetere la pulizia.

@ Interrompere la pulizia in caso di interruzioni di corrente. Ripetere I'operazione di pulizia se viene interrotta da

un guasto di corrente.

Problemi con segnale di rete wire-
less.

Controllare se il dispositivo cellulare € collegato alla rete wireless. Controlla-
re la rete e il router wireless.
Riavviare il router.

Nuovo router installato oppure &
stata modificata la configurazione
del router.

Per configurare nuovamente I'apparecchiatura e il dispositivo mobile, fare ri-
ferimento a Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la prima volta, Collega-
mento wireless.

Il segnale della rete wireless & de-
bole.

Spostare il router il piu vicino possibile all'apparecchiatura.
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Descrizione del problema

Causa e rimedio

Il segnale wireless ¢ disturbato da
un forno a microonde nelle imme-
diate vicinanze dell'apparecchiatu-
ra. Fi.

Spegnere il forno a microonde.
Evitare di usare un altro forno a microonde e I'Operazione da remoto dell’ap-
parecchiatura contemporaneamente. | microonde disturbano il segnale Wi-

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei

problemi & riportato nella tabella sottostante.

Codice e descrizione

Soluzione

F102 - |la porta non € chiusa completamente o la chiu-
sura porta é rotta. 1)

Chiudere la porta.
Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F111 - Termosonda non & inserita correttamente nella
presa.

Collegare la spina Termosonda completamente alla pre-
sa.

F240, F239 - i campi touch sul display non funzionano
correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia
sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud colle-
gare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F131 - la temperatura del sensore del dispositivo di
produzione vapore & troppo alta. 1)2)

Spegnere I'apparecchiatura e attendere che si raffreddi.
Accendere nuovamente I'apparecchiatura.

F144 - il sensore nel Serbatoio dell'acqua non & in gra-
do di misurare il livello dell’acqua. 1)2)

Svuotare Serbatoio dell'acqua quindi riempirlo.

F508 - la Serbatoio dell'acqua non funziona corretta-
mente. 1)2)

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F602, F603 - la Wi-Fi non & disponibile. 1)2)

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

1) Quando il seguente messaggio di errore continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto
potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza
Autorizzato.

2) Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in mo-
do normale.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.) :

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell’apparecchiatura. E visibile quando si

Codice prodotto (PNC):

Numero di serie (S.N.):

13. EFFICIENZA ENERGETICA
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13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in
conformita alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura

energetica
Nome del fornitore AEG
Identificazione modello PO9000ST 944035182
Indice di efficienza energetica 61.9
Classe di efficienza energetica A++

Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale

0.99 kWh/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio-

ne d'aria forzata

0.52 kWh(/ciclo

Numero di cavita

1

Fonte di calore Elettricita
Volume 701

Tipo di forno Forno da incasso
Massa 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-

pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby 0.8 W
Potenza elettrica assorbita in standby di rete 20W
Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa 20 min

potenza applicabile

Per indicazioni su come attivare e disattivare
la connessione wireless alla rete, consultare
Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la
prima volta.

13.3 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante l'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico .

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo
Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
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dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Timer e il tempo di cottura & superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell'apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti
Scegliere 'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo

e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

Ventola per il risparmio di calore
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo
30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano
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il simbolo E insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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