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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

®

Rady k pouzivani, brozury, pokyny pro odstrafiovani zavad a informace o servisu a
opravach ziskate na:

www.aeg.com/support
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob
» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrante détem, aby si hraly se spotfebicem a mobilnimi
zarizenimi s aplikaci.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebic€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

CESKY



VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Je-li spotrebiC prazdny, nezapinejte funkci mikrovinné
trouby. Kovové soucasti uvniti trouby mohou zpusobit
elektricky oblouk.

Pro pfipravu pokrm0 a napojd v mikrovinné troubé nesmi
byt pouzity kovové nadoby. Tento pozadavek neplati, pokud
vyrobce stanovi velikost a tvar kovovych nadob, které jsou
vhodné pro pfipravu v mikrovinné troubeé.

VAROVANI: Jsou-li poSkozena dvifka nebo tésnéni dvirek,
nesmi se spotrebi¢ pouzivat, dokud jej neopravi
kvalifikovana osoba.

VAROVANI: Opravy ¢€i udrzbu, které zahrnuji sejmuti krytu
chraniciho pred vystavenim mikrovinné energii, mize
provadét pouze kvalifikovana osoba.

VAROVANI: Tekutiny a dalSi potraviny neohfivejte

v uzavienych nadobach. Mohly by vybuchnout.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych
troubach.

PFi ohfivani potravin v plastovych ¢i papirovych nadobach
sledujte spotrebi¢ z dlvodu jejich mozného vzniceni.
Spotrebi€ je ur€en k ohfivani potravin a napoju. Suseni
potravin nebo odévu a ohfivani zahfivacich podlozek,
pantofld, houbiCek, vihkych hadri a podobnych predméta
muze vést k poranéni, vzniceni nebo pozaru.

Uvolnuje-li se ze spotiebite kouf, vypnéte jej nebo vypojte
ze zasuvky a dvifka nechte zavrena, aby se pfipadné
plameny udusily.

Onhfivani napoju v mikrovinné troubé muze mit za nasledek
zpozdeny eruptivni var. Pfi manipulaci s nadobou je tfeba
dbat opatrnosti.
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» Obsah kojeneckych lahvi a skleni¢ek s détskou vyzivou by
mél byt pfed konzumaci zamichan nebo protfepan a
ovérena jeho teplota, aby nedoslo k popaleni.

» VajiCka ve skofapce a cela vajicka varena natvrdo by se
nemeéla ve spotrebici ohfivat, protoze mohou explodovat, a
to i po dokoncéeni mikrovinného ohrevu.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich
stén nejdriv jejich predni Cast a poté zadni Cast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

» Spotfebi€ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

» K Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

» Nebudete-li udrzovat spotrebic Cisty, mize to vést
k posSkozeni povrchu, které by mohlo nepfiznivé ovlivnit
Zivotnost spotfebice a vést k nebezpecnym situacim.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

« Pred instalaci spotfebiCe ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.

« Spotrebi€ je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

2.1 Instalace

/\ VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

» Odstrante veskery obalovy material.

» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Postupujte podle pokynU k instalaci, které

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

jsou k dispozici na nasich webovych

strankach. * VesSkera elektricka pfipojeni by méla byt

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotrebi¢l a nabytku.
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provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotiebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.



» Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

* Ochrana prfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi€¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.
Mikrovinnou funkci nepouziveijte

k predehrati spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotrebice.

+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotrebi€ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevriena dvifka netlacte.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi peceni viaénych moucnikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Pouzivejte pouze prislusenstvi dodané s

timto spotfebiCem nebo doporucené
vyrobcem.

Vzdy varite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Ujistéte se, Ze pecici sonda neni

zachycena dvirky spotfebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotiebi€ po pouziti zcela nevychladne.
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2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Prfed udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

» Presvédcte se, ze je spotiebi¢ chladny.
Mobhlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Dojde-li k poSkozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménte. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

+ Dbeijte na to, aby vnitfek spotrebice a
dvirka byly po kazdém pouziti vytfeny
dosucha. Para vznikajici béhem provozu
spotrebice se srazi na sténach vnitrku
spotfebi¢e a muze zpusobovat korozi.

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poskozeni materialu jeho
povrchu.

»  Zbytky tuku ¢i jidel ve spotiebici mohou pfi
chodu mikrovinné funkce zpUsobit pozar a
elektricky oblouk.

» Spotfebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpec€nostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vnitini osvétleni

« Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi Urazu ¢&i uduseni.

/\ VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
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* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotfebiCe a zlikviduijte jej.



3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy pohled
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

o

ZA- Stisknutim a podrzenim zapnete
PNOUT / a vypnete spotfebic.
VY-
PNOUT
Displej Zobrazi aktualni nastaveni spo-
trebice.

Ovladaci panel

Displej

Topné téleso

Generator mikrovin

Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

(ool ool ~foln] -

OK K potvrzeni volby/nastaveni.

> (  Slouzi k navigaci na dal$i nebo pfedchozi
uroven v nabidce.

Pristup k dal$im nastavenim a jejich uprava.

ANV
. UlozZeni aktualniho nastaveni do: Oblibené.
@ Odstranéni aktualnich nastaveni v: Oblibe-
né.
Q- Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
® K zapnuti a vypnuti funkci.

Spotrebic je uzamcen.

Zvukovy signal je zapnuta.

D>

Ovladaci panel poskytuje pfistup k riznym
funkcim a pokrmim. Zobrazuje také
informace o aktualnim provoznim stavu.

4.2 Displej

Displej je pIné interaktivni, Ize jej posouvat a
rozdélit do definovanych ¢asti. Pro navigaci
doleva nebo doprava mlzete prejet prstem
pres obrazovku.

o

Zvukovy signal a ukoncéeni peceni je zapnu-
ta.

Z’_\ Je zapnuto Jen pop-up zpravy.

@ Odlozeny start je zapnuta.

X Slouzi k zavfeni vyskakovaciho okna nebo
zru$eni nastaveni.

7%  Pripojeni k siti WiFi je zapnuté.
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7§ Pripojeni k siti WiFi je vypnuté.

@ Funkce s rezimem Uspory energie.

=

A Dalkové ovladani je zapnuté.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi
uvitaci zprava. Mlzete si vybrat mezi
spusténim nebo preskocenim procesu
prihlaSovani. Nastaveni Ize kdykoli znovu
zkontrolovat a upravit.

Uprava nastaveni: Jazyk, Denni &as,
bezdratové pfipojeni.

5.2 Bezdratové pripojeni
Spotrebi€ umozriuje pripojeni k siti Wi-Fi a
propojeni s mobilnim zafizenim. Z mobilniho
zafizeni muzete pfijimat oznameni a
spotiebi€ ovladat a sledovat.
K pfipojeni spotfebiCe potfebujete:
» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
* Mobilni zafizeni pfipojené ke

stejné bezdratové siti.
1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR koéd na zadni strané obalky navodu k
obsluze. Aplikaci mizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.
Podle pokynl pfipojte aplikaci.
Zapnéte spotrebic.
4. Stisknutim < a prejetim prstem doleva

oteviete nabidku. Vyberte: Nastaveni /
Pripojeni.

wnN

5. Stisknutim tlacitka zapnete nebo vypnete:

WiFi.
Bezdratovy modul spotfebice se spusti do
90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekvence
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
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2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Maximalni (100 mw)
vykon

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokol 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

5.3 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. AEG potvrzuje pfinos
otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licenéni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen¢ni podminky, navstivte: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (slozka
NIUB).

5.4 Prvni predehfivani a €isténi

Pred prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami pfedehrejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebi¢e mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.

1. Odstrante ze spotiebice veskeré
prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

3. Nastavte funkci a Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotfebi¢ pracovat po
dobu 1 h.

4. Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

5. Vypnéte spotiebi¢ a pocCkejte, dokud
nevychladne.



6. Spotrebi€ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpét do jejich pavodni polohy.

6.1 Nabidka

Stisknutim < a prejetim prstem doleva
otevrete nabidku.

* Pokrmy

* Funkce

* Oblibené
* Nastaveni

6.2 Funkce
Podnabidka obsahuje seznam funkci peceni.

Seznam funkci se mlze liSit v zavislosti na
verzi softwaru.

1. Vstupte do nabidky a vyberte: Funkce.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Upravte nastaveni.

4. Stisknéte START . Pecici sondu Ize
pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem
procesu pripravy. Viz kapitolu ,Pouziti
prislusenstvi, pecici sonda“.

5. N —stisknutim upravite nastaveni béhem
pfipravy jidla.

6. STOP - stisknutim vypnete pedici funkci.

Q Spodni ohiev
Opecte rovnomérné spodni stranu pokrmu do-
zlatova. Vhodné na pfipravu pizzy nebo zavi-
nl, a také na dopeceni buchet nebo slanych
kolach. Predehfejte troubu a pouzijte nejnizsi
uroven rostu.

Horky vzduch

Rovnomérné peceni a vareni na jedné urovni.
Nastavte nizsi teplotu nez pro Horni a spodni
ohfev.

E Horni a spodni ohiev
Pro kazdodenni peceni na jedné pozici. Vhod-
né pro vSechny pokrmy jako duSend, zapéka-
na a pecena jidla.

Horky vzduch & horni ohfev
Opékejte vétsi kusy masa a driibeze s kostmi,
aby byly kfehké a kfupavé.

Horky vzduch & spodni ohiev

= Rovnomérné propece tésto s kiupavou kur-
kou. Idealni pro pfipravu pizzy, slanych kola-
¢u, buchet ¢&i sladkych kolaca.

< Horky vzduch, horni a spodni ohfev
Tato funkce je idealni pro hotova jidla.

Mikrovinna trouba
Rychlé rozmrazovani, ohfev ¢i vareni pokrma.

f

Gril + MV
Urychlete zapékani kiupavé kurky.

g

®

Funkce Rychly Predehfat je dostupna
pouze u nékterych pecicich funkci. DalSi
informace o moznostech predehfivani
naleznete v kapitole ,Denni pouzivani*,
Nastaveni, Podnabidka: Preference.

Horni ohfev
Intenzivni teplo pro rychlé dopeceni na horni
strané.

Turbo gril + MV

=

= Urychlete peceni a vafeni masa.

_I@J Pravy horky vzduch + MV

= Urychlete peceni a vafeni bezmasitych jidel.

=| Horni/spodni ohfev + MV

= Urychlete tradi¢ni horni/spodni ohiev a vare-
ni.

@D Ohfivani

Ohfejte si zbylé jidlo tak, abyste z né&j dostali
co nejlepsi chut’ a strukturu.

Gril
Ugrilujte rovnomérné zeleninu nebo maso.
Vhodné také pro opékani chleba.

()

CESKY 11



é Kynuti tésta
Optimalizovana teplota pro kynuti.

%] Rozmrazovani
Jemné rozmrazovani pred dal$i pfipravou. Ot-
aceni zlepSuje vysledky. U citlivych potravin,
jako je maso, se béhem rozmrazovani dopo-
rucuje dvakrat je zcela otocit.

fi/T Dusit

Dosahnéte jemného, $tavnatého vysledku po-
malym vafenim v8ech surovin dohromady.

@ Nizkoteplotni peceni
Nizkotepl peéeni prodluzuje dobu peceni, ale
pfinasi lepsi vysledky vareni. Nez vlozite ma-
so do trouby, prudce jej opecte.

O Rozmrazit
Rozpustte Setrné maslo nebo ¢okoladu pfi ni-
zké teploté.

@ Zavafrit
Konzervujte pfi nizké teploté Stavnaté ovoce
a zeleninu. Zaruvzdorné sklenice na konzer-
vovani polozte na plech na peceni napinény
vodou.

Ohfev talifa.
Na pfihfivani talifu pfed servirovanim.

(=

~
=
=

Uchovat teplé

Udrzuije jidlo teplé pro servirovani. Upozorfiu-
jeme, Ze nékteré pokrmy se mohou i nadale
péci a vysouset, zatimco se udrzuji teplé.

V pfipadé potfeby pokrmy zakryjte.

Su§gni

Ususte rovhomérné ovoce, bylinky a zeleninu
na nizkou teplotu. Béhem suseni obc¢as ote-
viete dvirka, aby se zlepsil vysledek susSeni.

et Pecené

™ Dosahnéte navenek kiupavého a uvniti mé-
kouckého vysledku u masa, driibeze &i zeleni-
ny.

@  Peceni chleba

()

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb
a pecivo s profesionalnimi vysledky co do kfu-
pavosti, barvy a kadrky.

®

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mlze osvétleni
automaticky vypnout.

®

Otevrenim dvifek se funkce mikrovin
vypne. Chcete-li ji opét spustit, zaviete
dvirka.
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6.3 Nastaveni: Mikrovinna trouba

1. Vyjméte veskeré prisluSenstvi kromé
tvarovaného rostu.

2. Stisknéte = Mikrovinna trouba na
hlavnim displeji.

3. Nastavte dobu a vykon mikrovinné
trouby.

4, Stisknéte START .

5. K vypnuti funkce stisknéte STOP .
Otevrenim dvifek se funkce vypne. FunkC|

opét spustite stisknutim START .

6.4 Pokrmy

Podnabidka Pokrmy se sklada z program(
urenych pro specialni pokrmy. Kazdy pokrm
v této podnabidce je vybaven vhodnym
nastavenim. Béhem vareni mlZete upravovat
¢as, teplotu a mikrovinny vykon, pokud je k
dispozici.

U nékterych pokrmG muzete také péct
pomoci Pecici sonda.

1. Vstupte do nabidky a vyberte: Pokrmy.

2. Zvolte pokrm nebo druh jidla.

3. Upravte nastaveni podle preferenci
vareni. Sefidte hmotnost. Funkce je k
dispozici pro vybrané pokrmy. Stisknéte
OK.

4. Vlozte potraviny do spotfebice podle
pokyn( na obrazovce.

5. Stisknéte START .
Kdyz funkce skon¢i, zkontroIUJte zda je jidlo
hotové. Dle potfeby prodluzte dobu pfipravy.

6.5 Oblibené

@

Tato funkce je k dispozici pouze u
vybranych modeld.

Muzete ulozit az 20 vaSich oblibenych
nastaveni, jako je pecici funkce, funkce myti
nadobi nebo ¢isténi.

Chcete-li nastaveni ulozit, vyberte
preferované nastaveni a stisknéte Q.



Zvolte: Oblibené

1. Vstupte do nabidky a stisknéte: Oblibené,
¢imz zkontrolujete ulozena nastaveni.
2. Vyberte jedno z uloZzenych nastaveni.

3. Stisknutim START spustite vafeni.

Vymazat: Oblibené

1. Vstupte do nabidky a stisknéte: Oblibené,
¢imz zkontrolujete ulozena nastaveni.

2. Stisknéte: ', ¢imz smazete ulozena
nastaveni.

6.6 Nastaveni

Tato podnabidka obsahuje seznam
nastaveni.

Podnabidka: Nastaveni

Jazyk Nastaveni jazyka spotfebice.

Denni ¢as Nastaveni aktualniho ¢asu.

Displej jas Nastaveni jasu displeje.

Toény tlacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych
poli¢ek. Ozvuceni nelze u ® vy-
pnout.

Hlasitost zv.  Nastaveni hlasitosti tonU tlacitek a sig-

signalizace nalizace.

Jednotka te-
ploty

Zobrazeni aktualni jednotky teploty.

Podnabidka: Obsluha

Rezim demo  Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze soft- Informace o verzi softwaru.

ware

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Détska bezp. pojistka
Tato funkce brani nedmyslnému pouziti
spotrebiCe. Lze ji aktivovat kdykoli.

1. Vstupte do nabidky.
2. Vyberte: Nastaveni / Preference / Détska
bezp. pojistka.

Zrusit vie- K obnoveni tovarniho nastaveni.
chna nasta-
veni

Podnabidka: Preference

Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. Brani nahodnému zapnuti spotiebice.
pojistka

Neni - bézny zplsob predehfivani
spotrebice. Je nastaven jako vychozi
a je k dispozici pro véechny funkce
pripravy jidla. Pfedvolbu Ize zménit na
jiny typ pfedehfivani.

Prec}gt}ratl/ Usporny — ptedehfivani spotfebice pii
zahfati o LS : - e
nizSi spotfebé energie. Je k dispozici
pro vSechny funkce peceni.
Rychly — zkracuje ¢as zahfivani. Tato
funkce je dostupna pouze u nékterych
funkci trouby.
Nastaveni Prizplsobeni funkci a zkratek obra-
displeje zovky.

Podnabidka: Pfipojeni

Pripojit k siti ~ Slouzi k pfipojeni spotfebice k bezdra-
Wi-Fi tové siti.

WiFi Zapnuti a vypnuti: WiFi.

Sit’ Ke kontrole stavu sité a signalu: WiFi.
Zapomenout  Slouzi k zabranéni automatického pri-
sit’ pojeni spotrebice k aktualni siti.
Dalkové Slouzi ke spusténi obsluhy na dalku
ovladani automaticky po stisknuti START.

Funkce je viditelna pouze po zapnuti:
WiFi.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka. Abyste
mohli spotiebi¢ pouzivat, stisknéte pismena
kodu v abecednim poradi.

7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnutéa pecici funkce a neprobéhne
zmeéna zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
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bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin*.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotiebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotiebice.

7.4 Mechanicky zamek dvirek

Zamek dvifek je u nového spotfebice
odblokovany.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Popis funkci hodin

Funkce Popis

Casovaé Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
Maximalni hodnota je 23 h 59 min.
Chcete-li nastavit, co se stane po uply-
nuti nastaveného Casu, vyberte prefero-
vané: Ukoncit akci. Casovac Ize pouzi-
vat nezavisle, i kdyz trouba neni v pro-
vozu.
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/\ POZOR!

Nepohybujte zamkem dvefi svisle.
PFi zavirani dvifek spotrebice netlacte na
zamek dvirek.

7.5 Pouzivani mechanického zamku
dvirek

Dvirka zablokujete zatazenim zamku dvifek
smérem dopredu, dokud se nezajisti.

Dvirka odblokujete zatlacenim zamku dvifek
zpét do panelu.

(0

Dvitka se zablokovanym zamkem Ize oteviit.

1. Lehce zatlaCte na zamek dvirek.
2. Otevrete dvitka zatazenim za drzadlo.

Pfi zavfeni dvifek se ujistéte, ze zamek
dvifek zUstane zablokovany.




Funkce Popis

Ukong¢it

akei Q Zvukovy signal

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.
Tuto funkci mizete zadat kdykoliv,
i u vypnutého spotfebice.

L

31 Zvukovy signal a ukonéeni pece-
ni

Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal a
pecici funkce se vypne. Neni k dispozici
u mikrovinnych funkci.

Z-\ Jen pop-up zpravy

Po uplynuti ¢asu se na displeji zobrazi
zprava. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz spotfebice.

Odlozeny K odloZeni startu nebo konce pfipravy
start jidla. Neni k dispozici u mikrovinnych
funkci.

Prodlouze- Slouzi k prodlouzeni doby pfipravy.
ni doby
peceni

Casovaé Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-
tfebice. Maximalni hodnota je 23 h 59
min. Spusti se automaticky, kdyz je
spustén proces trouby, a zastavi se,
kdyz je proces dokoncen. Je vidét na
hlavni obrazovce v pfipadé, Ze neni na-
staven zadny jiny ¢asovac¢. Tato funkce
nema zadny vliv na provoz spotfebice.

8.2 Casovaé

1. Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

2. Stisknéte: Casovac.

3. Nastaveni trvani. Preferované ukonceni
akce mUzete zvolit stisknutim jednoho ze
symbolu.

9. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4. Pro potvrzeni stisknéte OK a vratte se na
hlavni obrazovku.

8.3 Odlozeny start
1. Zvolte pecici funkci a upravte nastaveni.

Stisknéte °*".
Stisknéte: Odlozeny start.
Posunutim nastavte pozadovany ¢as

spusténi a stisknéte OK.
5. Nyni mlZete nastavit pozadovanou
hodnotu Cas ukonceni nebo stisknutim

poN

OK tento krok preskocit.

6. Stisknutim OK se vratte na hlavni
obrazovku.

8.4 Denni cas

1. Zapnéte spotrebic.

2. Stisknéte: Nastaveni / Nastaveni / Denni
Cas.

3. Nastavte Cas.

4. Stisknéte OK.

8.5 Zména nastaveni ¢asovace

Nastaveny cas Ize zménit kdykoliv béhem
pripravy jidla.

1. Stisknéte ~ / Casovad.
2. Nastaveni nové hodnoty ¢asovace.

Stisknéte OK.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Dostupné prislusenstvi v zavi-
slosti na modelu. Naskenujte QR
kod a zkontrolujte, jak pouzivat
prisluSenstvi dodané s vasim
spotfebicem. VoliteIné pfisluSen-
stvi si mizZete objednat samostat-
né. Ohledné dalSich informaci se
obrat'te na svého mistniho doda-
vatele.
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Pouzivejte vyhradné vhodné nadobi a
materidly. Viz kapitola , Tipy a rady“, Nadobi a
materialy vhodné k pouziti v mikrovinné
troubé.

Maly zarez nahore zajistuje vyssi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zafezy také
funguji jako ochrana proti preklopeni. Okraj
kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici listy drazky rostu. Ujistéte
se, Ze se rost dotyka zadni strany vnitfku
trouby a nozi¢ky sméruji dold.

Pokud ma vas plech sklon, umistéte jej
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

Pokud je na pfisluSenstvi napis, ujistéte se,
Ze je oto¢eno smérem k vam.

Pokud pouzivate plech s otvory, umistéte pod
né&j plech na peceni / panev na odkapavajici
tekutiny.

9.2 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebi¢e. Méla by byt

nejméné o 25 °C vyssi nez teplota stfedu
pokrmu.

. M- teplota ve stfedu pokrmu.

Doporuceni:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

» Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.
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Peceni s: Pedici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zvolte pecici funkci z nabidky: Funkce
nebo pokrm z nabidky: Pokrmy. Pecici
sondu nepouzivejte s mikrovinnymi
funkcemi, ale pouze standardnimi
pecicimi funkcemi a kombinovanymi
mikrovinnymi funkcemi. Viz kapitola
LDenni pouzivani*.

2. V pripadé potfeby nastavte teplotu trouby
a dobu pfipravy.

3. Stisknéte OK|

Stisknéte START .

Vsurite pecici sondu do pokrmu:
Maso, drlibez a ryby

Zasurite celou jehlu pecici sondy do
nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.

o

Dusena/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. BEhem pfipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonove
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.




6. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz kapitolu
»Popis vyrobku*.

Displej zobrazuje aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

7. - stisknutim upravite nastaveni.

8. Pro nastaveni teploty stfedu snimace
nebo pro nastaveni preferované funkce
zvolte kartu Pecici sonda:

» Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu
dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

» Zvukovy signal a ukonéeni peceni —
jakmile stfed pokrmu dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal a pfiprava pokrmu se zastavi.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

Procesy vareni a peceni jsou vhodné pouze
na jedné urovni.

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

V/a$ spotrfebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(.

Polohy rostu v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka ucinnost".

Symboly pouzité v tabulkach:

» Jen pop-up zpravy - kdyz pokrm
dosahne teploty stfedu snimace, na
displeji se zobrazi zprava.

9. Stisknéte OK.

10. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pFipravy.

11. STOP - stisknutim vypnete pecici funkci.

12. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

Fowtk Vykon mikrovinného ohfevu (W)
N

E Poloha rostu

Q) Cas pedeni (min)

10.2 Nizkoteplotni peceni

Tato funkce vam umozni pfipravovat libové,
meékké kousky masa a ryby. Pouzijte pecici
sondu ke zméreni teploty uvnitf pokrmu. V
tabulce nize naleznete doporucené nastaveni

teploty spotfebiéeoc, které vam umozni

dosahnout pozadované teploty uvnitf jidla
o,

/°°C

Abyste pfi peeni dosahli idealni chuti a

barvy, maso osmazte nékolik minut na

horkém panvi a az poté ho vlozte do
spotrebice. Vlozte potraviny do pecici misy a

§§9 Druh jidla
= poloZte ji na tvarovany rost.
Pecici funkce

/°°C °C
°C Teplota

<65 90

— Prislusenstvi 66 - 75 110
|-'_=| Hmotnost (kg) >75 150
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10.3 Informace pro zkusebny

Peceni na jedné arovni
Testy podle normy: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= — o,
&z = B < O

Malé kolace, 20 kouskUl na Horni a spodni ohfev Plech na peceni 2) 2 150 18 - 28
plech 1) 3)

Malé kolace, 20 kouskl na Horky vzduch Plech na peceni 2) 2 150 18-28
plech 1) 3)

Pigkotovy kolag bez tuku 1)  Horni a spodni ohfev Tvarovany rost 1 170 25-35

Piskotovy kolac bez tuku 1) Horky vzduch Tvarovany rost 1 170 28 -38

Maslové susenky 1) Horni a spodni ohfev  pigch na peceni 2) 2 140 28-38
3)

Maslové susenky 1) Horky vzduch Plech na peceni 2) 2 140 25-35
3)

Jablegny kolad 4) Horni a spodni ohiev Tvarovany rost 1 170 65-75

Jablegny kolag 4) Horky vzduch Tvarovany rost 1 170 57 -67

Topinky 1) 5) Horni ohiev Tvarovany rost 2 230 7-12

1) Pfedehfejte spotiebi¢, dokud nedosahne nastavenou teplotu pomoci nastaveni: Pfedehrat / Neni. NepouZivejte:

Predehrat / Rychly a Usporny. Viz Denni pouzivani, Nastaveni, podnabidka: Preference.

2) Pouzijte plech na peceni se sklonem smérem k zadni €asti vnitfku trouby.
3) Plech na peceni se musi dotykat zadni strany vnitfku trouby.

4) 2 formy na peceni umisténé diagonalné (& 20 cm). Prava musi byt umisténa vice vpfedu nez leva.

5) Podle: IEC 60350-1:2016 a IEC 60350-1:2023.

Funkce mikrovinné trouby a kombinované mikrovinné trouby
Testy podle normy: EN 60705, IEC 60705.

Pouzijte tvarovany rost. Musi se dotykat zadni strany vnitfku trouby.

=N E °C = O
Piskotovy kolad 1) Mikrovinna trouba 500 - 8-10
Sekana 1) 2) Mikrovinna trouba 300 - 30-35
Vajeény krém 3) Mikrovinna trouba 400 - 18 -23
Rozmrazovani mleté- Mikrovinna trouba 200 - 7-8
ho masa (500 g)4)

Dort 3) Horni/spodni ohfev + 200 170 22-27

MV
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& < °C =

Zapec¢ené brambory Turbo gril + MV 200 180 35-40

5)

Kufe (1100 g)G) Turbo gril + MV 200 30
Horky vzduch & horni - 200 18-23

ohfev

v poloviné pfipravy oto¢te nadobu o 1/2.

2) P¥i vafeni pouzivejte pfilnavou félii vhodnou pro mikrovinnou pfipravu. Pfed vafenim nékolikrat propichnéte pfi-

Inavou folii.
3) Béhem pripravy pokrm neotacejte.

4) Maso otocte vzhlru nohama pies nejdelsi stranu, poprvé po uplynuti 1/3 doby peceni a podruhé po uplynuti 2/3

doby peceni.
5) v poloviné pfipravy oto¢te nadobu o 1/4 ve sméru hodinovych rucicek.

6) Talif polozte na dno trouby. Kufe polozte pfimo na tvarovany rost prsni stranou doll. Po 30 min otocte kufe

vzhlru nohama a zmérite pecici funkci na: Horky vzduch & horni ohfev.

DalSi recepty

a=m| — N\ O,
.&. = E| & C D
Pusinky 1) Horni a spodni ohfev  Plech na peceni 2 - 100 90 - 180
2)3)
Pusinky 1) Horky vzduch Plech na peceni 2 - 100 90 - 180
2)3)
Gajové kolacky 1) Horni a spodni ohfev  Plech na peceni 3 - 200 11-13
2)
Gajové kolazky 1) Horky vzduch Plech na peceni 3 - 190 10-12
2)
Kure 4) Horky vzduch & horni  Plech na peceni 1 - 200 65-75
ohfev 2)
5) Mikrovinna trouba Plochy keramicky . 700 - 3-4
Popcorn tali spodni
Pokrmy na talifi, chlazené Mikrovinna trouba Tvarovany rost 1 500 - 7-9
(1 porce) 6)7) 8)
Tekutiny v détskych lah- Mikrovinna trouba - spodni 1000 - 0.5
vich 9)
Lasagne, zmrazené (400 Turbo gril + MV Tvarovany rost 1 100 210 23-28
9)1 0) 8)
Lasagne, zmrazené (600 Horni/spodni ohfev +  Tvarovany rost 1 200 190 48 - 53
910) MV 8)
MraZena pizza 10) Horni/spodni ohfev +  Tvarovany rost 1 200 210 12-16
MV 8)
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Grilovana zelenina, smés Turbo gril + MV Tvarovany rost 1 300 180 20-25
8)
Veprova pecené Pravy horky vzduch +  Tvarovany rost 1 300 165 65-70
MV 8)
PInéné houby Turbo gril + MV Tvarovany rost 1 300 180 12-17
8)
Lasagne se suchymi plat-  Horni/spodni ohfev +  Tvarovany rost 1 200 165 30-35
ky téstovin MV 8)

1) Pfedehfejte spotiebi¢, dokud nedosahne nastavenou teplotu pomoci nastaveni: Pfedehrat / Neni. NepouZivejte:
Predehrat / Rychly a Usporny. Viz Denni pouzivani, Nastaveni, podnabidka: Preference.

2) Pouzijte plech na peceni se sklonem smérem k zadni €asti vnitfku trouby.

3) Pouzijte pecici papir.

4) Kufre polozte prsni stranou dold. V poloviné pfipravy pokrm obratte.

5) Sacek je tfeba ze spotiebice vyjmout, kdyz zrna kukufice pfestanou praskat.

6) Potraviny zakryjte plastovym vikem ur€enym do mikrovinné trouby.

7) V poloviné pfipravy otoc¢te nadobu o 1/2.

8) Tvarovany rost se musi dotykat zadni strany vnitfku trouby.

9) Lahvicku umistéte doprostred dna vnitfku trouby bez pouziti jakéhokoli pfislusenstvi.

10) Bahem pfipravy pokrm neotacejte.

10.4 Doporuceni k mikrovinné
troubé

Jidlo umistéte doprostied tvarovaného rostu.
Pouzijte prvni polohu rostu.

V poloviné doby pfipravy jidlo otocte nebo
zamichejte. Dosahnete tak lepSich vysledku.

Tekuté pokrmy ¢as od Casu zamichejte.
Pred servirovanim jidlo zamichejte.

Vlozite-li do $alku nebo sklenice IZici, teplo se
pfi ohfevu tekutin lépe rozvede a zabranite
vyvieni. LZice se nesmi dotykat Zadné Casti
vnitiku trouby, mohlo by dojit k jiskfeni.

Potraviny vlioZte do spotfebice bez obalu.
Balena hotova jidla Ize do spotfebice vlozit
pouze tehdy, pokud Ize obal bezpe¢né pouzit
v mikrovinné troubé. Viz sekce ,Tipy a rady”,
Nadobi a materialy vhodné k pouziti

v mikrovinné troubé.

PFi pouzivani kombinovanych mikrovinnych
funkci potraviny nepfikryvejte. Viz kapitola
LDenni pouzivani*.
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Pokud uvniti spotfebie nejsou zadné
potraviny, nepouzivejte mikrovinné funkce ani
kombinované mikrovinné funkce.

Priprava pokrmu v mikrovinné troubé
Pfi pe€eni nebo ohfivani s mikrovinnymi
funkcemi potraviny prikryjte. Chcete-li
uchovat kircicku, pfipravujte pokrm
nezakryty.

Neprevarte potraviny nastavenim pfilis
vysokého vykonu a pfili§ dlouhého Casu.
Potraviny by mohly vyschnout, spalit se nebo
zpUsobit pozar.

Ve spotrebici nepfipravujte vejce ve
skorapkach a Sneky, protoze mohou
prasknout. Pfed opétovnym ohfevem
smazeného vejce propichnéte Zloutek.

Potraviny se slupkou pred vafenim nékolikrat
propichnéte.

Zeleninu rozfiznéte na podobné velké kusy.
Po vypnuti spotfebice jidlo vyjméte a nechte

ho nékolik minut odstat, aby se teplo
rovnomérné rozvedlo.



Rozmrazovani v mikrovinné troubé
Rozbalené zmrazené potraviny umistéte na
maly obraceny talif pod ktery vlozite nadobku
nebo na rozmrazovaci rost ¢i plastové sito,
aby pfi rozmrazovani mohla odtékat tekutina.

Rozmrazené kousky nasledné odeberte.
Chcete-li ovoce a zeleninu vaiit, aniz byste je
rozmrazili, mGzete pouzit vy$$i mikrovinny
vykon.

Otaceni zlepSuje vysledky. U citlivych
potravin, jako je maso, béhem rozmrazovani
dvakrat zcela otocte.

10.5 Nadobi a materialy vhodné do
mikrovinné trouby

V mikrovinné troubé pouzivejte vyhradné
vhodné nadobi a materidly. Ridte se udaji
v tabulce nize.

Pred pouzitim ovéfte technické udaje nadobi/
materialu/nadoby s potravinami.

U jinych nadob pro pouziti v mikrovinnych
troubach, které nejsou uvedeny v této
tabulce, postupujte podle pokyn( vyrobce.

Nadobi/material

E

f

&
)
g
]

[55]

©

Zaruvzdorné sklo a porcelan bez kovovych dilti

Nezaruvzdorné sklo a porcelan bez stfibrnych, zlatych,
platinovych nebo jinych kovovych dekoraci

Sklo a sklokeramika z ohnivzdorného a mrazuvzdorného
materialu

Zaruvzdorna keramika a kamenina bez sklen&nych nebo
kovovych ¢asti a bez glazury s obsahem kovu

Keramika, porcelan a kamenina s neglazovanym dnem
nebo s malymi dirkami, napf. na rukojetich

Plast, Zaruvzdorny do 200 °C

Karton, pouze papir

Potravinova félie

Potravinova félie pro mikrovinnou pfipravu

Pedici nadoby vyrobené z kovu, napf. smalt, litina

Formy na peceni, ¢erné lakované nebo se silikonovou vr-
stvou

Plech na peceni

X XX LK KS K XKL L1 &

Tvarovany rost

LX) X XK X XK XKL XL
L X| XXX XXX X <] <] X<

<

10.6 Nastaveni vykonu
NiZe uvedena data jsou pouze orientaéni.

800 - 1000 W

+ Ohfev tekutin
600 - 700 W

+ Duseniryze

» Priprava zeleniny

* Popcorn

400 - 500 W

« Ohfivani jidel na jeden talif

* Pomalu dusené pokrmy

* Rozmrazovani a ohfivani hotovych
mrazenych jidel

300w

» Vareni/ohfivani choulostivych potravin
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* Ohfivani détské vyzivy

« Dalsi vareni

100 - 200 W

* Rozmrazovani chleba, ovoce, kolacq,
peciva, syru, masla, masa a ryb

11. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

» Predni stranu spotrebiCe ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namo¢enym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

+ Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

+ Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

* Po kazdém pouziti vycistéte vnitrek
spotrebiCe. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytkd
jidel maze zpusobit pozar.

+ Strop vnittku spotfebice dukladné ocistéte
od zbytk( jidla a mastnoty.

» Ve spotiebi€i neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi

» VSechno pfisluSenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostiedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycce nadobi.

* Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich disticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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* Rozpousténi Cokolady a masla

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebic vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Drazky na rosty opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho uchytu.

3. Vytahnéte konstrukci rostovych drazek ze

zadniho uchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi
jejich Cepy smérovat dopredu.

11.3 Vyména zarovky

/\ VAROVAN:I!

Nebezpeci popaleni, sklenény kryt maze
byt horky. PFi dotykani se lampy
pouzivejte ochranné rukavice.

Zarovku smi ménit pouze obsluha servisu.
Obrat'te se na autorizované servisni
stfedisko.



12.1 Co délat, kdyz...

Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzi-
vat.

Spotfebi€ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapojen nespravné.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Hodiny nejsou nastavené.
Nastaveni hodin viz Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Je spalena pojistka.
Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud problém pretrvava,
obratte se na kvalifikovaného elektrikare.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Osvétleni je vypnuté.

Spalena zarovka, Vyménte zarovku.
Podrobnosti viz Cisténi a udrzba.

Problém se signalem bezdratové
sité.

Zkontrolujte, zda je vase mobilni zafizeni pfipojeno k bezdratové siti. Zkon-
trolujte bezdratovou sit’ a router.
Restartujte router.

Byl nainstalovan novy router nebo
byla zménéna konfigurace routeru.

Chcete-li znovu nakonfigurovat spotiebi¢ a mobilni zafizeni, viz ¢ast Pred
prvnim pouzitim, Bezdratové pfipojeni.

Signal bezdratové sité je slaby.

Presurite router co nejblize ke spotiebici.

Bezdratovy signal je ruSen mi-
krovinnou troubou umisténou po-
bliz spotfebice.

Vypnéte mikrovinnou troubu.
Nepouzivejte sou¢asné mikrovinnou troubu a dalkové ovladani spotfebice.
Mikroviny rusi WiFi signal.

12.2 Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava. Seznam problému

naleznete v tabulce nize.

Kod a popis

Reseni

F102 - dvitka nejsou zcela zaviena nebo je rozbity za-

mek dvefi. 1)

Zavrete dvirka.
Spotiebi€ vypnéte a zapnéte.

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-

ky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F239 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji

spravne.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Zze na dotykovych
poli¢cich nejsou necistoty.

F908 — systém spotiebite se nemuze pfipojit k ovlada-

cimu panelu.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

F131 - teplota snimace magnetronu je pfili§ vyso-

ka. 1)2)

Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud nevychladne. Spo-
tfebi¢ znovu zapnéte.

F602, F603 — WiFi neni k dispozici. 1)2)

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

1) Pokud se tato chybova zprava nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné vypnuti chybného podsystému.
V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni stfedisko.

2) Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce spotrebice budou dale fungovat jako obvykle.
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12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
oteviete dvirka. Typovy Stitek ze spotfebice
neodstranuijte.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové cislo (S.N.):

13.1 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni pfrisluSsného rezimu nizké spotieby energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu 0.8 W
Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni k siti 20W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo- 20 min

tfeby energie

Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni
k bezdratové siti naleznete v kapitole ,Pred
prvnim pouzitim®.

13.2 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou usetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou (av$ak pouze
pokud pouzivate jinou nez mikrovinnou funkci
trouby).

Spotrebi¢ pfed vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.
Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.
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Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo nebo teplota.

Je-li spustén program s Casovaé a doba
peceni je delSi nez 30 minut, topné ¢lanky se
u nékterych funkci spotfebice automaticky
vypnou dfive.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.



14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A S e e
Recyklujte materialy oznacené symbolem 0. likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.

elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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Benvenuto in AEG! Grazie per aver scelto di acquistare questo
prodotto.

Per ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull’assistenza tecnica e la riparazione:
www.aeg.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
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disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura e con i dispositivi mobili con 'app.
Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura & progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

Non attivare la funzione Microonde quando
I'apparecchiatura & vuota. Le parti metalliche all’interno
della cavita possono generare scintille elettriche.

| contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non € applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

AVVERTENZA: Se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, I'apparecchiatura non deve
essere messa in funzione finché non € stata riparata da una
persona qualificata.

AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di manutenzione o
riparazione che riguardi la rimozione di un coperchio che
garantisca protezione contro I'esposizione all’energia del
microonde deve essere eseguito solo da una persona
qualificata.

AVVERTENZA: Non riscaldare liquidi e altri alimenti in
contenitori sigillati. Possono esplodere.

Usare solo utensili adatti all’'uso nei forni a microonde.
Quando si riscaldano alimenti in recipienti di plastica o
carta, controllare 'apparecchiatura per evitare il rischio
d’incendio.

L’apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
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riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pué comportare il rischio di lesioni o
incendio.

» Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali flamme.

* Il riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un’ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

* | contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono
essere mescolati o agitati e la temperatura deve essere
controllata prima del consumo, per evitare ustioni.

* Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell’apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

» Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

» L'apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e
devono essere rimossi eventuali residui di cibo.

» Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

» Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

» La mancata pulizia dell’apparecchiatura pué comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell’apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA
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2.1 Installazione

/N\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare I'apparecchiatura
controllare che la porta dell'apparecchio si
apra senza limitazioni.
L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
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all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta &
calda.

« | dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

« Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.

* Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

« Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

« Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

« L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

* La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo:

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni, scosse

elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

« Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.




Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
I'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o famme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infammabili, né oggetti faciimente
infiammabili sul’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

Non usare la funzione microonde per
preriscaldare I'apparecchiatura.

» Assicurarsi che il sensore alimenti non
rimanga incastrato nello sportello
dell'apparecchiatura.

» Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all’alloggiamento o al pavimento. Dopo
'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all'apparecchiatura.

/N AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello

smalto:

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio

inox non influisce sulle prestazioni

dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |

succhi di frutta causano macchie che

possono essere permanenti.

Usare esclusivamente gli accessori in

dotazione con quest’apparecchiatura o

consigliati dal produttore.

Eseguire sempre la cottura con lo

sportello dell’'apparecchiatura chiuso.

* Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

» Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi & il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

« Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

« Assicurarsi che la cavita e la porta siano
asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore
prodotto durante il funzionamento
dell’elettrodomestico si accumula sulle
pareti della cavita e pud causare
corrosione.

» Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» | residui di grasso e di alimenti all'interno
dell’elettrodomestico possono causare
incendi e archi elettrici quando & attivata la
funzione microonde.

» Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

« Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.
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2.5 llluminazione interna

/N\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'lluminazione di ambienti domestici.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.6 Assistenza

* Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.7 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

* Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale
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Pannello dei comandi
Display

Resistenza

Generatore microonde
Presa per la termosonda
Lampadina

Ventola

Bl Supporto ripiano, rimovibile
El Posizioni ripiano
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4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di
controllo

g

1 ON/ Tenere premuto per accendere e
OFF spegnere |'apparecchiatura.
Display = Mostra le impostazioni correnti

dell'apparecchiatura.

Il pannello di controllo consente di accedere a
varie funzioni di cottura e piatti. Visualizza
anche le informazioni sullo stato operativo
corrente.

4.2 Display

Il display & completamente interattivo,
navigabile e diviso in sezioni definite. E
possibile scorrere sullo schermo per navigare
a sinistra o a destra.

OK Per confermare la selezione / 'impostazione.

> Per passare al livello successivo o prece-
dente nel menu.

Per accedere e regolare le impostazioni ag-

AN\ Fera

giuntive.

. Per salvare le impostazioni correnti in: Prefe-
riti.

@ Per eliminare le impostazioni correnti in: Pre-
feriti.

-Q)- Peraccendere e spegnere la lampadina.

W  Per attivare o disattivare le opzioni.

L'apparecchiatura € bloccata.

la funzione Allarme ¢ attiva.

D| >

A la funzione Allarme e termine cottura & atti-
= va
Zl Informazione display € attivato.

@ la funzione Partenza ritardata & attiva.

X Per_chiudere_il messaggio pop-up o annulla-
re 'impostazione.
2  Wi-Fi la connessione é attiva.
7§ Wi-Fi la connessione non & attiva.
%
ﬁ Operazione da remoto € acceso.
@ Funzione con modalita di risparmio energeti-

Co.

5. PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione. Si pud scegliere

tra avviare o saltare il processo di
configurazione iniziale. Le impostazioni
possono essere riesaminate e modificate
quando necessario.

Regolare le impostazioni: Lingua, Imposta
ora, connessione wireless.
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5.2 Connessione wireless

L’apparecchiatura abilita la connessione alla
rete Wi-Fi e il collegamento del dispositivo
mobile. E possibile ricevere notifiche,
controllare e monitorare I'apparecchiatura dal
proprio dispositivo mobile.

Per collegare I'apparecchiatura occorre:

* Rete wireless con connessione a Internet.

» Dispositivo mobile connesso alla stessa
rete wireless.

1. Per scaricare I'app, scansionare il codice
QR che si trova sul retro del manuale
d’uso. Puoi scaricare I'app anche
direttamente dall’app store.

2. Segui le istruzioni per l'integrazione
dell’'app.

3. Accendere l'apparecchiatura.

4. Premere < e scorrere verso sinistra per
accedere al menu. Selezionare:
Impostazioni/Connessione.

5. Premere per attivare o disattivare: Wi-Fi.

Il modulo wireless dell’apparecchiatura si

avvia entro 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequenza

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Potenza (100 mw)
massima

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protocollo 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

5.3 Licenze software

Il software di questo prodotto contiene
componenti basati su software gratuiti e open
source. AEG riconosce appieno il contributo

6. USO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Menu

Premere < e scorrere verso sinistra per
accedere al menu.
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delle comunita software e robotiche al
progetto di sviluppo.

Per accedere al codice sorgente dei
componenti software gratuiti e open source,
le cui condizioni di licenza richiedono la
pubblicazione, e per visualizzare le
informazioni complete sul copyright e i termini
di licenza applicabili, visitare: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (cartella
NIUG).

5.4 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall’apparecchiatura.

2. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

3. Impostare la funzione \Z] Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione 'apparecchiatura per 1 h.

4. Impostare la funzione . Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

5. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione

iniziale.
¢ Piatti
* Funzioni
* Preferiti

» Impostazioni

6.2 Funzioni

Il sottomenu include un elenco di funzioni di
cottura.



L

‘elenco delle funzioni puo variare a seconda

della versione software.

1.

2,
3.

Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

Selezionare la funzione riscaldamento.
Regolare le impostazioni.

Premere START . E possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Rimandiamo al
capitolo “Uso degli accessori,
Termosonda”.

/N - premere per regolare le impostazioni
durante la cottura.

STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.

f

Microonde
Scongela, riscalda o cucina gli alimenti rapi-
damente.

¢

Grill + Microonde
Accelera la doratura dei piatti.

Hl_(g

Grill + Ventola + Microonde
Accelera la cottura e la rosolatura dei piatti.

llﬂ_Q—l

Cottura Ventilata + Microonde
Accelera la cottura al forno e la panificazione.

B

Cottura convenzionale + Microonde
Accelera la cottura al forno tradizionale e la
panificazione.

®

Rapido Preriscaldamento € disponibile
solo per alcune funzioni cottura. Per
ulteriori informazioni sulle opzioni di
preriscaldamento consultare il capitolo
“Utilizzo quotidiano”, Impostazioni,
Sottomenu: Preferiti.

=Y
=

Y

Riscaldamento
Riscalda delicatamente gli avanzi per ottenere
il gusto e la consistenza ottimali.

O

Grill
Griglia o rosola uniformemente le verdure o la
carne. Ottimo anche per tostare il pane.

Lievitazione pasta

E’ Parte superiore
Calore intenso per una doratura rapida.

I;] Parte inferiore
Fai dorare uniformemente il fondo del cibo.
Ottimo per pizze o crostate e per ultimare tor-
te o quiche. Preriscaldare il forno e utilizzare il
ripiano al livello piu basso.

Temperatura ottimizzata per lievitazione velo-
ce.
%] Scongelamento

Scongelamento delicato per ulteriori prepara-
zioni. Girare il cibo migliora i risultati. Per gli
alimenti sensibili come la carne, si consiglia di
capovolgerli due volte durante il processo di
scongelamento.

'E/]' Stufato

Oftieni stufati teneri e succulenti facendo stu-
fare gli ingredienti tutti insieme.

Aria calda

Cottura omogenea e cottura su un livello. Im-
postare una temperatura inferiore rispetto a
per Parte superiore e inferiore.

Cottura lenta

La cottura lenta aumentera il tempo di cottura,
ma otterrai un risultato migliore. Prima di met-
tere la carne in forno, farla rosolare.

Z] Parte superiore e inferiore
Per cucinare tutti i giorni su un unico livello.
Ottimo per tutte le pietanze, come sformati e
prodotti da forno.

Scioglimento
Sciogli delicatamente il burro o il cioccolato
con una potenza bassa.

Aria calda & parte superiore
Arrostisci carni grandi e pollame con ossa per
pietanze tenere e superficie croccante.

Aria calda & parte inferiore

= Cuoci I'impasto in modo uniforme per ottenere
una superficie croccante. Ottimo per pizze,
quiche, crostate o torte.

Aria calda, parte superiore e inferiore
= Questa funzione & ideale per i pasti pronti.

Conservazione

Mantieni la frutta succosa e la verdura in sca-
tola a bassa temperatura. Mettere i barattoli
resistenti al calore su una lamiera dolci piena
d’acqua.

(

Riscaldamento piatti.
Per pre-riscaldare i piatti prima di servire in ta-
vola.
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Mantieni caldo

~— Mantiene in caldo i piatti prima che siano ser-
viti. Si prega di notare che alcuni piatti posso-
no continuare a cucinare e asciugarsi mentre
vengono tenuti al caldo. Coprire i piatti se ne-
cessario.

~
=
=

Essiccazione

Essicca uniformemente frutta, erbe e verdure
con una temperatura bassa. Aprire occasio-

nalmente la porta durante 'essiccazione per
migliorare il risultato dell’essiccazione.

= Arrosto

= Ottieni I'esterno croccante e I'interno tenero
con la carne, il pollame o le verdure.

&  Cottura Pane

)

Utilizzare questa funzione per preparare pane
e panini con risultati simili a quelli professio-
nali in termini di croccantezza, colore e brillan-
tezza della crosta.

®

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

®

Se si apre la porta, si interrompe il
funzionamento del microonde. Per
riavviarlo, chiudere lo sportello.

6.3 Impostazione: Microonde
1. Rimuovere tutti gli accessori, tranne il

ripiano a filo.

2. Premere = Microonde sul display
principale.

3. Impostare il tempo e la potenza del
microonde.

4. Premere START .

5. STOP - premere per disattivare la
funzione.
Se si apre la porta, la funzione si interrompe.

Per riavviare, premere START .

6.4 Piatti

il sottomenu Piatti consiste in programmi
aggiuntivi progettati per piatti dedicati. Ogni
piatto in questo sottomenu & dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile
regolare il tempo, la temperatura e, se
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disponibile, la potenza microonde durante la
cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando Termosonda.

1. Accedere al menu e selezionare: Piatti.

2. Scegliere un piatto o un tipo di alimento.

3. Regolare le impostazioni in base alle
preferenze di cottura. Regolare il peso.
L’opzione ¢ disponibile per i piatti
selezionati. Premere OK|

4. Collocare gli alimenti all'interno
dell’'apparecchiatura seguendo le
istruzioni disponibili sullo schermo.

5. Premere START .

Al termine della funzione, controllare se il
cibo & pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

6.5 Preferiti

@

Questa funzionalita & disponibile solo per
alcuni modelli.

E possibile salvare fino a 20 delle
impostazioni preferite, come la funzione
cottura, il piatto o la funzione pulizia.

Per salvare I'impostazione, selezionare
'impostazione preferita e premere Q.

Selezionare: Preferiti

1. Accedere al menu e premere: Preferiti
per controllare le impostazioni salvate.

2. Selezionare una delle impostazioni
salvate.

3. Premere START per avviare il processo
di cottura.

Elimina: Preferiti

1. Accedere al menu e premere: Preferiti
per controllare le impostazioni salvate.

2. Premere: @ per eliminare le impostazioni
salvate.
6.6 Impostazioni

Questo sottomenu include un elenco di
impostazioni.



Sottomenu: Configurazione

Nessuno - modo convenzionale di
preriscaldare I'apparecchiatura. E im-
postato come predefinito e disponibile
per tutte le funzioni di cottura. La pre-
ferenza puo essere modificata in un

Lingua Per impostare la lingua dell'apparec-
chiatura.

Imposta ora  Impostare I'ora corrente.

Luminosita Per impostare la luminosita del di-
splay.

Volume Toni  Per attivare e disattivare il tono dei ta-
sti a sfioramento. Non & possibile di-
sattivare i segnali acustici per (D

Volume acu- Per impostare il volume dei suoni tasti

stico e dei segnali.

Unita ditem-  Per visualizzare I'unita di temperatura

peratura corrente.

Preriscalda-  altro tipo di preriscaldamento.
mento/ - ; -

. Eco - preriscaldare I'apparecchiatura
Riscalda- } . .
mento con un minor consumo energetico. E

disponibile per tutte le funzioni di cot-
tura.
Rapido - riduce il tempo di riscalda-
mento. E disponibile solo per alcune
delle funzioni.
Personalizz.  Per personalizzare le funzioni dello
schermo in schermo e i collegamenti.
stand-by

Sottomenu: Assistenza tecnica

Sottomenu: Connessione

Modalita De- Codice di attivazione/disattivazione: Connettitial  Per collegare I'apparecchiatura alla
mo 2468 Wi-Fi rete wireless.
Versione Informazioni sulla versione software. Wi-Fi Per attivare e disattivare: Wi-Fi.
software
Rete Per controllare lo stato di rete e la po-
Resettare Ripristina le impostazioni di fabbrica. tenza del: Wi-Fi.
tutte le impo-
stazioni? Dimentica re- Per disabilitare la connessione auto-
te matica dell'apparecchiatura alla rete
corrente.
Sottomenu: Preferiti Operazione  Per avviare automaticamente il funzio-
da remoto namento remoto dopo aver premuto
Luce forno Accensione e spegnimento della lam- START.
pada. Opzione visibile solo dopo I'attivazio-
ne: Wi-Fi.
Sicurezza Previene l'attivazione accidentale del-
Bambini I'apparecchiatura.

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Sicurezza Bambini

Questa funzione impedisce il funzionamento
accidentale dell’apparecchiatura. Pud essere
attivata in qualsiasi momento.

1. Accedere al menu.

2. Selezionare: Impostazioni/Preferiti/
Sicurezza Bambini.

Sicurezza Bambini & attivato. Per abilitare

I'uso dell'apparecchiatura, premere le lettere

del codice in ordine alfabetico.

7.2 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

C) O )

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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C) O (n)

200 - 230 5.5

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento al capitolo
“Funzioni orologio”.

7.3 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.

7.4 Chiusura porta meccanica

La chiusura porta & sbloccata nella nuova
apparecchiatura.

8. FUNZIONI OROLOGIO

8.1 Descrizione funzioni orologio

Funzione Descrizione

Timer Per impostare la durata della cottura. Il
massimo & 23 h 59 min. Per impostare
cosa succede quando l'ora & scaduta,
selezionare Preferito: Operazione fina-
le. Il timer puo essere utilizzato in modo
indipendente, anche quando il forno
non ¢ in funzione.
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/\ ATTENZIONE!

Non spostare il blocco porta in verticale.
Non premere la chiusura porta durante la
chiusura della porta dell’apparecchiatura.

7.5 Utilizzo della Chiusura porta
meccanica

Per bloccare la porta, spingere la chiusura
porta in avanti fino a che non si blocca.

Per sbloccare la porta spingere la chiusura
porta indietro nel pannello.

(0

E possibile aprire la porta quando la chiusura
porta & bloccata.

1. Spingere leggermente la chiusura porta.
2. Aprire lo sportello tirandolo con la
maniglia.

Quando viene chiusa la porta verificare che la
chiusura porta resti bloccata.



Funzione Descrizione

Operazio-
ne finale

Q Allarme

Quando il tempo € scaduto, viene
emesso un segnale acustico. E possibi-
le impostare questa funzione in qualsia-
si momento, anche quando 'apparec-
chiatura & spenta.

g>| Allarme e termine cottura
Quando il tempo & scaduto, viene
emesso un segnale acustico e la fun-
zione di riscaldamento si disattiva. Non
sono disponibili per le funzioni microon-
de.

Z-\ Informazione display

Quando il tempo & scaduto, il messag-
gio viene visualizzato sul display. Que-
sta funzione non ha alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchiatura.

Partenza
ritardata

Per posticipare I'inizio e/o la fine della
cottura. Non sono disponibili per le fun-
zioni microonde.

Prolunga il
tempo

Per prolungare il tempo di cottura.

Per mostrare la durata di funzionamen-
to dell'apparecchiatura. Il massimo & 23
h 59 min. Si avvia automaticamente al-
I'avvio di un processo del forno e si ar-
resta al termine del processo. E visibile
sulla schermata principale nel caso in
cui non sia impostato nessun altro ti-
mer. Questa funzione non ha alcun ef-
fetto sul funzionamento dell’apparec-
chiatura.

Timer

8.2 Timer

1. Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

9. USO DEGLI ACCESSORI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

2. Premere: Timer. .

3. Impostare la durata. E possibile
selezionare I'operazione finale preferita
premendo uno dei simboli.

4. Premere OK per confermare e tornare
alla schermata principale.

8.3 Partenza ritardata
1. Scegliere la funzione cottura e regolare le
impostazioni.

Premere **".
Premere: Partenza ritardata.
Scorrere per impostare I'ora di inizio

desiderata e premere OK,
5. Ora & possibile impostare il valore

desiderato Ora fine o premere OK per
saltare questo passaggio.

6. Premere OK per tornare alla schermata
principale.

poN

8.4 Imposta ora

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Premere: Impostazioni/Configurazione/
Imposta ora.

3. Impostare l'ora.

4. Premere OK.

8.5 Modifica delle impostazioni

timer

Sara possibile impostare il tempo modificato

in fase di cottura, in qualsiasi momento.

1. Premere /™ / Timer.

2. Impostare un nuovo valore del timer.
Premere OK.

9.1 Inserimento di accessori

Accessori disponibili a seconda
del modello. Scansionare il codi-
ce QR per verificare come utiliz-
zare gli accessori forniti con I'ap-
parecchiatura. E possibile ordina-
re gli accessori opzionali separa-
tamente. Per maggiori informa-
zioni, contattare il fornitore locale.
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Usare unicamente pentole e padelle e
materiale adeguato. Si rimanda al capitolo
“Consigli e Suggerimenti”, stoviglie e materiali
adatti per essere usati nel microonde.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Inserire I'accessorio (ripiano a filo/lamiera
dolci) tra le barre di guida del supporto
ripiano. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore dell’interno del forno e che i
piedi siano rivolti verso il basso.

Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell’interno del forno.

Se & presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.

Se si utilizza una lamiera dolci perforata,
posizionare la lamiera dolci/leccarda al di
sotto, per raccogliere i liquidi che gocciolano.

9.2 Termosonda
Misura la temperatura all'interno del cibo.
Le due temperature da impostare sono:

o,

. °C. la temperatura all'interno
dell’apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

. /‘?: la temperatura interna della pietanza.
Consigli:

» Gli ingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

* Non usarlo per pietanze liquide.

» Durante la cottura, I'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

40 ITALIANO

Cottura con: Termosonda

/\ AVVERTENZA!

Vi €& il rischio di ustioni, in quanto il
sensore alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare l'impugnatura del
sensore alimenti a mani nude. Usare
sempre le presine da forno.

1. Selezionare una funzione cottura dal
menu: Funzioni o un piatto dal menu:
Piatti. Non utilizzare la termosonda con le
funzioni microonde, solo le funzioni
cottura standard e le funzioni microonde
combo. Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano".

2. Impostare la temperatura del forno e il
tempo di cottura, se necessario.

3. Premere OK.

Premere START .

Inserire la Termosonda all'interno della
piastra:

Carne, pollame e pesce

Inserire per intero I'ago della termosonda
nella carne o nel pesce, nella sua parte
piu spessa.

o

Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo
risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare I'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare il
fondo del piatto di cottura.



6. Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell’apparecchiatura. Fare
riferimento al capitolo “Descrizione del
prodotto”.

Sul display appare il simbolo la temperatura

attuale del sensore alimenti.

7. N - premere per regolare le
impostazioni.

8. Selezionare la scheda Termosonda per
impostare la temperatura interna del
sensore o impostare I'opzione preferita:
» Allarme- quando I'alimento raggiunge

la temperatura al centro, viene
emesso un segnale acustico.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

10.1 Consigli di cottura

| processi di cottura e panificazione sono
adatti solo a un livello.

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
allapparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
alimenti specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico,
fare riferimento al capitolo “Efficienza
energetica”.

» Allarme e termine cottura - quando
I'alimento raggiunge la temperatura
interna, viene emesso un segnale
acustico e la cottura si arresta.

» Informazione display - quando il cibo
raggiunge la temperatura interna, il
messaggio viene visualizzato sul
display.

9. Premere OK

10. Quando l'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo &
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

11. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.

12. Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

Tipo di alimento

&
Funzione cottura
°C Temperatura
Accessorio
Peso (kg)

)| O | Al

Potenza microonde (W)

»
3
(ﬁ

Posizione ripiano

@ Tempo di cottura (min)

10.2 Cottura lenta

Questa funzione consente di preparare pezzi
teneri e magri di carne e pesce. Usare la
termosonda per misurare la temperatura
allinterno della pietanza. Fare riferimento alla
tabella qui sotto per trovare I'impostazione
della temperatura consigliata per
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I'apparecchiatura °C che consente di

raggiungere la temperatura desiderata 22°C °C
. . . . o
allinterno degli alimenti ”°C. <65 2
Per ottenere il sapore e il colore di arrosto
. ! 66 - 75 110
friggere la carne in una padella calda per
diversi minuti prima di inserirla >75 150

nell’apparecchiatura. Mettere il cibo nel
pirofila per arrosto e collocarla su un ripiano a
filo.

10.3 Informazioni per gli istituti di test

Cottura su un livello
Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.

L = H °C O

Tortine, 20 per teglia 1) Parte superiore e infe- | 5 ierg dolci 2) 3) 2 150 18-28
riore

Tortine, 20 per teglia 1) Aria calda Lamiera dolci 2) 3) 2 150 18- 28

Pan di Spagna senza grassi  Parte superiore e infe- Ripiano a filo 1 170 25-35

1) riore

Pan di Spagna senza grassi Aria calda Ripiano a filo 1 170 28 - 38

1)

Frollini al burro 1) Parte superiore e infe- | amiera dolci 2) 3) 2 140 28 -38
riore

Frollini al burro 1) Aria calda Lamiera dolci 2) 3) 2 140 25-35

Torta di mele americana 4)  Parte superiore e infe- Ripiano a filo 1 170 65-75
riore

Torta di mele americana 4) Aria calda Ripiano a filo 1 170 57 - 67

Toast 1) 5) Parte superiore Ripiano a filo 2 230 7-12

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere la temperatura impostata utilizzando I'impostazione: Preri-
scaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preriscaldamento / Rapido e Eco. Fare riferimento a Uso quotidiano, Impo-
stazioni, Sottomenu: Preferiti.

2) Usare la lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.

3) La lamiera dolci deve toccare la parte posteriore dell’'interno del forno.

4) stampi posizionati in diagonale (@ 20 cm). Quello destro va posizionato piu in avanti di quello sinistro.
5) In base a: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

Funzioni Microonde e Combo microonde
Test conformemente a: EN 60705, IEC 60705.

Usare un ripiano a filo. Deve toccare la parte posteriore dell'interno del forno.
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4 & cC B O

Pan di Spagna 1) Microonde 500 - 1 8-10
Polpettone 1)2) Microonde 300 - 1 30-35
Crema pasticcera cot- Microonde 400 - 1 18-23
ta3)
Scongelamento della Microonde 200 - 1 7-8
carne tritata (500 g)4)
Torta 3) Cottura convenzionale + 200 170 1 22-27
Microonde
Patate gratinate 5) Grill + Ventola + Mi- 200 180 1 35-40
croonde
Pollo (1.100 9)6) Grill + Ventola + Mi- 200 30
' croonde
200 1 _—
Aria calda & parte supe- - 18-23
riore

1) Ruotare il contenitore di 1/2 giro, a meta del tempo di cottura.

2) Durante la cottura utilizzare una pellicola trasparente per MW adatta. Picchiettare la pellicola trasparente diver-
se volte prima della cottura.

3) Non girare il cibo durante il processo di cottura.

4) Capovolgere la carne sul lato piu lungo, una volta dopo che €& trascorso 1/3 del tempo di cottura e una seconda
volta dopo che sono trascorsi 2/3 del tempo di cottura.

5) Ruotare il contenitore di 1/4 di giro in senso orario, a meta del tempo di cottura.

6) Mettere un piatto sulla parte inferiore del forno. Posizionare il pollo direttamente sul ripiano a filo con il lato del
petto rivolto verso il basso. Dopo 30 min capovolgere il pollo e cambiare la funzione cottura in: Aria calda & parte
superiore.

Ricette aggiuntive

n = B e T o

Meringhe 1) Parte superiore e in- | o iera dolci 2) 2 - 100 90 - 180
feriore 3)
Meringhe 1) Aria calda Lamiera dolci 2) 2 - 100 90-180
3)
Focaccine inglesi 1) Parte superiore e in- | 5iera dolci 2) 3 - 200 11-13
feriore
Focaccine inglesi 1) Aria calda Lamiera dolci 2) 3 - 190 10-12
Polio 4) Aria calda & parte SU- | Jiera dolci 2) 1 - 200 65-75
periore
Popcorn 5) Microonde Parte 700 - 3-4
Piatto piano in inferiore
ceramica (Bot-
tom)
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n = B e T o

Pasti impiattati, freddi (1 Microonde Ripiano a filo 8) 1 500 - 7-9
porzione) 6)7)
Liquidi nei biberon 9) Microonde - ins;?oere 1000 - 05
(Bot-
tom)
Lasagne, surgelate (400 Grill + Ventola + Mi- Ripiano a filo 8) 1 100 210 23-28
10) croonde
9)
Lasagne, surgelate (600 Cottura convenziona- Ripiano a filo 8) 1 200 190 48 - 53
g)1°) le + Microonde
Pizza, surgelata 10) Cottura cqnvenziona— Ripiano a filo 8) 1 200 210 12-16
le + Microonde
Verdure grigliate miste Grill + Ventola + Mi- Ripiano a filo 8) 1 300 180 20-25
croonde
Arrosto di maiale Cottura Ventilata + Ripiano a filo 8) 1 300 165 65-70
Microonde
Funghi ripieni Grill + Ventola + Mi- Ripiano a filo 8) 1 300 180 12-17
croonde
Lasagne con strati di pa- Cottura convenziona- Ripiano a filo 8) 1 200 165 30-35

sta secca le + Microonde

1) Preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere la temperatura impostata utilizzando I'impostazione: Preri-
scaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preriscaldamento / Rapido e Eco. Fare riferimento a Uso quotidiano, Impo-
stazioni, Sottomenu: Preferiti.

2) Usare la lamiera dolci con la pendenza verso la parte posteriore dell'interno del forno.

3) Utilizzare Ia carta forno.

4) Posizionare il pollo con il lato del petto rivolto verso il basso. Capovolgerlo a meta tempo di cottura.
5) Il sacchetto deve essere estratto dall’apparecchiatura quando i chicchi smettono di scoppiare.

6) Coprire il cibo con un coperchio in plastica idoneo per il microonde.

7) Ruotare il contenitore di 1/2 giro, a meta del tempo di cottura.

8) Il ripiano a filo deve toccare la parte posteriore dell’interno del forno.

9) Posizionare la bottiglia al centro del fondo della cavita senza utilizzare accessori.

10) Non girare il cibo durante il processo di cottura.

10.4 Consigli per I'uso del migliorare la distribuzione del calore ed
microonde evitare I'ebollizione eccessiva. Il cucchiaio
non deve toccare alcuna parte interna del

Posizionare il cibo al centro del ripiano a filo. forno, in quanto cid potrebbe causare

Usare il primo livello griglia. scintille.

G':fre ° mestct;olare L C'b.o altmteta Felr.npo di Posizionare gli alimenti nell'apparecchiatura
cottura per otienere un risuitato migliore. senza imballaggio. | pasti pronti confezionati
Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi. possono essere messi nell'apparecchiatura

solo se la loro confezione € idonea a questo
scopo. Vedere “Consigli e Suggerimenti”,
Mettere il cucchiaio nella tazza o nel sezione stoviglie e materiali adatti per essere
bicchiere quando si riscaldano i liquidi, per usati nel microonde.

Mescolare gli alimenti prima di servirli.
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Non coprire il cibo quando si utilizzano le
funzioni microonde combo. Fare riferimento
al capitolo "Utilizzo quotidiano”.

Non utilizzare le funzioni Microonde o le
funzioni Microonde combo in assenza di
alimenti allinterno dell’apparecchiatura.

Cottura al microonde

Coprire gli alimenti per cucinare o riscaldare
con le funzioni microonde. Cuocere senza
coperchio, solo se si vuole che si formi una
crosta.

Non cuocere eccessivamente i piatti
impostando la potenza e il tempo troppo
elevati. Gli alimenti si possono seccare,
bruciare o prendere fuoco.

Non usare I'apparecchiatura per cuocere le
uova o le lumache con il guscio, poiché
potrebbero esplodere. Forare il tuorlo di un
uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o
la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
simili.

Dopo aver spento 'apparecchiatura, estrarre
gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni
minuti per consentire una distribuzione
uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde

Posizionare gli alimenti congelati e senza
involucro su un piccolo piatto capovolto posto
sopra un contenitore o una griglia di
scongelamento o un colino in plastica,
cosicché possa fuoriuscire il liquido di
scongelamento.

Successivamente estrarre le parti scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde
maggiore per cuocere frutta e verdura senza
doverle scongelare prima.

Girare il cibo migliora i risultati. Per alimenti
sensibili come la carne, capovolgere due
volte durante lo scongelamento.

10.5 Pentole e materiali adatti per
un uso in microonde

Per il microonde usare solo tegami e materiali
adeguati. Usare la seguente tabella come
riferimento.

Controllare le specifiche delle pentole/del
materiale/del contenitore di alluminio prima
dell'uso.

Per altre pentole a microonde specifiche non
elencate in questa tabella seguire le istruzioni
del produttore.

Pentole / Materiale

=®

ll@
[555]
g
(={

i S

Vetro e porcellana termoresistente (senza componenti
metallici, ad es. vetro a prova di calore)

Vetro e porcellana non resistente al fuoco senza applica-

zioni o decorazioni in argento, oro, platino o metallo

Vetro e vetroceramica in materiale resistente al fuoco / al

gelo

Articoli in ceramica e terracotta, senza componenti al

quarzo o componenti metalliche e smalti che contengono

metallo

Ceramica, porcellana e oggetti di terracotta con parte in-

feriore non in vetro o con fori piccoli, ad esempio sulle
maniglie

Plastica termoresistente fino a 200 °C

Cartone, solo carta

LS X ST K KK
X<l X LK XL
XX X| LK XL
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Pentole / Materiale

sk
(B
f5
@
IIH@
E
g
=l

Pellicola

Pellicola trasparente da microonde

Piatti per arrosto in metallo, ad es. smalto, ghisa

Teglie laccate in nero o rivestite in silicone

Lamiera dolci

Ripiano a filo

XX XL« &
X| X XK X
S XXX XX

v v

10.6 Impostazioni di potenza
| dati seguenti sono solo a scopo indicativo.

800 - 1000 W

* Riscaldamento di liquidi
600 - 700 W

» Sobbollimento di riso

» Cottura delle verdure

* Popcorn

400 - 500 W

* Riscaldamento di piatti unici
» Sobbollimento stufato

11. CURA E PULIZIA

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

» Pulire la parte anteriore
dell’'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

» Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

» Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

* Pulire l'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.
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Scongelamento e riscaldamento di
alimenti congelati pronti

300w

Cottura /Riscaldamento di alimenti delicati
Riscaldamento di alimenti per neonati
Cottura continua

100 - 200 W

Scongelamento di pane, frutta, torte, dolci,
formaggi, burro, carne e pesce
Fusione di cioccolato e burro

Pulire attentamente la parte superiore
dell'apparecchiatura rimuovendo i residui
di cibo e grasso.

Non lasciare le vivande
nell’apparecchiatura per piu di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.

Accessori

Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.



1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere

che sia fredda.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con

delicatezza verso l'alto.

3. Estrai i supporto per ripiano dal fermo

posteriore.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i
relativi perni di fissaggio devono essere rivolti
in avanti.

11.3 Sostituzione della lampadina

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di ustioni, il coperchio in vetro
potrebbe essere caldo. Utilizzare guanti
protettivi quando si tocca la lampadina.

Solo I'assistenza tecnica pud sostituire la
lampadina. Contattare il Centro Assistenza
Autorizzato.

Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non & possibile attivare o mettere
in funzione I'apparecchiatura.

L’elettrodomestico non & collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si riscalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare I'orario, fare riferimento a Funzioni orologio.

La porta non & chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema si
ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza Bambini & attivato.

La spia & spenta.

La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, consultare Cura e pulizia.

Problemi con segnale di rete wire-
less.

Controllare se il dispositivo cellulare & collegato alla rete wireless. Controlla-
re la rete e il router wireless.
Riavviare il router.

Nuovo router installato oppure &
stata modificata la configurazione
del router.

Per configurare nuovamente I'apparecchiatura e il dispositivo mobile, fare ri-
ferimento a Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la prima volta, Collega-
mento wireless.

Il segnale della rete wireless & de-
bole.

Spostare il router il piti vicino possibile all'apparecchiatura.
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Descrizione del problema

Causa e rimedio

Il segnale wireless ¢ disturbato da
un forno a microonde nelle imme-
diate vicinanze dell'apparecchiatu-
ra. Fi.

Spegnere il forno a microonde.
Evitare di usare un altro forno a microonde e I'Operazione da remoto dell’ap-
parecchiatura contemporaneamente. | microonde disturbano il segnale Wi-

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei

problemi & riportato nella tabella sottostante.

Codice e descrizione

Soluzione

F102 - |la porta non € chiusa completamente o la chiu-
sura porta é rotta. 1)

Chiudere la porta.
Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F111 - Termosonda non & inserita correttamente nella
presa.

Collegare la spina Termosonda completamente alla pre-
sa.

F240, F239 - i campi touch sul display non funzionano
correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia
sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud colle-
gare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F131 - la temperatura del sensore magnetron € troppo
alta. 1)2)

Spegnere I'apparecchiatura e attendere che si raffreddi.
Accendere nuovamente I'apparecchiatura.

F602, F603 - la Wi-Fi non & disponibile. 1)2)

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

1) Quando il seguente messaggio di errore continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto
potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza
Autorizzato.

2) Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in mo-
do normale.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.) :
Codice prodotto (PNC):

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dellapparecchiatura. E visibile quando si

Numero di serie (S.N.):

13. EFFICIENZA ENERGETICA
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13.1 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby 0.8 W
Potenza elettrica assorbita in standby di rete 20W
Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa 20 min

potenza applicabile

Per indicazioni su come attivare e disattivare
la connessione wireless alla rete, consultare il
capitolo “Prima del primo utilizzo”.

13.2 Consigli per il risparmio
energetico

| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare
energia durante l'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico (solo quando si utilizza
una funzione non microonde).

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Se si attiva un programma con la selezione
Timer e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell’apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:l) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo E insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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